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Size: 21.75" x 17"

Product may vary slightly from what is

How to Use

“This product is for household use only.

Important: For warranty verification, do not remove line cord sticker.

1. Be sure mixer is off (0) and unplugged before inserting or removing attachments.

* To insert wire beaters (Models MX250-MX350): Match beater with the collar near its stem end to
the illustration located near the opening (A). Push in beater, rotating slightly if necessary, until it
locks into place. Insert other beater into the second hole, also rotating it if necessary, until it locks
into place.

O * To insert traditional beater or whisk attachments: Both the traditional beaters and the whisk
attachments can be inserted into either opening of the mixer. Gently push in each beater, rotating it
slightly if necessary, until it locks into place.

2. Plug cord into an outlet.
3. Place ingredients to be mixed in a bowl. Holding the mixer by the handle, insert beaters into center of food in bowl.
Use the mixing guide below to select the correct speed (B) for the food you are mixing. cenmny,
= it s best to start on the lowest speed (1), then increase speed with beaters immersed in t
iz 5. Guide beaters/whisks continuously through the mixture for uniform mixing. If you'd hke mmpe
e sides or bottom of bowl using a handheld utensil, be sure to turn speed control switch off (0).
5|\ S Place mixer on heel rest so that batter will drip back into bowl

6. To remove beaters/whisks, push beater eject button (B). Caution: Be careful when ejecting the beatersiwhisks since

they come out of the mixer quickly. You may want to eject them into bowl or into a sink.

Using Spatula Attachment (Models MX215-MX350)

The spatula attachment is designed to scrape dry ingredients or batter from the bowl as you mix. Use it when mixing thin

(pudding, pancake batter) to medium batters (cake mixes, muffins, frosting) and for whipping mashed potatoes. It is not

recommended when beating egg whites, whipping cream, or when mixing thick cookie dough. The spatula attachment

(hﬂuM not be used with the whisk attachments.

sure mixer is unplugged and the speed control switch is in the off position (0). Insert wire beaters or traditional
bealsvs into mixer.

. Hold mixer by handle with beaters facing forward. The spatula attachment should be positioned so spatula is to the

right of the beaters.
3. Weave the top of spatula attachment under left beater shaft and over right beater shaft. The word

FRONT on atiachment should face out from front of mixer. Snap the attachment onto beater
shafts (C).

IS

As you mix, place front edge of spatula attachment against side of bowl and move it forward
c slowly along side of bowl to scrape away buildup and blend ingredients back into beaters.

Note: If the spatula attachment detaches during use, be sure to turn off mixer before attempting to reattach spatua to
beaters.

Power Boost
1. The POWER BOOST button, located below speed control switch, lets you increase mixing speed to the maximum
powerlovel fom anyseting. When you fel mixer slowing down orsaiing i tough mixingtasks fch as mixing
cookie dough, press POWER BOOST b

Note: Do not operate POWER BOOST bunen for o than 2.5 minutes.

2. As s00n as you release POWER BOOST button, mixer will return 10 your pre-selected speed.

Mixing Guide

s heolomin e o speedslectons, ot St miing s he ot sped nd gl s el For s s,
s whisk atachments cerain models) to whip ligh, lufy mixtures, heavy cream,or egg, at speed 5

SPEED. FUNCTION use

Tiow Blend To e oy iy, nd s bt ok s

To blend nuts, chips, raisins 1o cooloe

2ilowMed St et e i s s To i s

3 (Medium) Mix To prepare batters and cake mixes. To cream butter and sugar or mix eggs into batters.
$(Vedigh)  oat To beat whole g, fozen dessers, frostings. To mix lightbates ke popovers.

5 (High) Whip To whip fluffy mixtures, whipped cream, egg whites, and mashed potatoes.

Power Boost

Use at any speed seting to get maximum power for 1ough mixing lasks

Mixing Tips

1. For best results when bemn;, egg whites, do not use an aluminum or plastic bowl. Use a stainless steel, copper, or glass
bowl. Beat at the highest speed.
2. For best results when wmppmg cream, chill the cream, beaters, and bowl. Start with the lowest setting and gradually

increase 10 whip (#5) as the cream begins 10 thicken.
Note: For best volume when whipping cream, do not use the spatula attachment.

Care and Cleaning
This product contains no user serviceable parts. Refer service 1o qualified service personnel.
1. Be sure speed control ~w|(ch is in off (0) position and cord is unplugged before cleaning any part of mixer. Eject
beaters/or whisk attachme
The beaters and whisk al\‘a(hmen\s may be washed in warm, sudsy water or in a dishwasher. Dry all parts
thoroughly before storing,
Clean the mixer o cord with a damp cloth. To remove stubborn spolts, wipe surfaces with a cloth dampened in
sudsy water or a mild, non-abrasive cleaner. Follow with a clean, damp cloth. Do not use abrasive cleaners on any
rt of mixer as they can damage the finish.

Storing The Mixer

o prolong the life of the unit, avoid jerking the power cord or straining it at the plug connection
o store, coil cord in loops and secure it with attached cord tie. Do not wrap cord around mixer.
« Store unit and accessories in storage case (Model MX350].

lustrated. /Este producto puede variar ligeramente del que aparece

lustrado./Le produit peut différer légérement de celui illustré.

1. Beater eject button
2. Speed control switch
3. Power boost button

1. Botén extractor de batidores
2. Control de velocidad
3. Botén de impulso

1. Bouton éjecteur de fouets
2. Commande de vitesse
3. Bouton de pleine puissance

4. Comfort-Grip™ handle 4. Mango suave al contacto 4. Poignée 3 p
5. Heel rest 5. Talén de descans 5. Talon d'apy
+ 6. Profesonal bostery + 6. Batidores estilo pmlmonal + 6. Fouets de stle profesionnel
(models MX250-MX350) (Part i#12MX250-A-HB) (No. de pieza . (piece n®
+7 szlulizlli(hmzn + 7. Espitula + 7. Spatule amovible
nodels MXZISMAOSO) Bart $1ZHAZSO S HE) (No. de pieza (piece n®
+ 8 I be: + 8. Batdarsteadconals + 8 Fouet lval!momwl
(oo HX50 & MK2IS) (Part #125X78WS-CAW) s MXT50-MX215) (No. de pieza 12MX7BWS-C-NW) (modeles MX150-MX215) (piéce n® 12MX78WS-C-NW)
+ 9 Whik atachments +o. Bandarzxdeilambm o tovennde type manuel
(models MX215, MX300, MX350) MX300, MX350) (No. de pieza 12MX7BWS-D-NW) (modeesMKZ1S, MK3OD, MXOSO) (e I2MKTOWS D-W)
+10. Slnﬂge case (model MX350) (Part #MX-SC) +10. Estuche de nto (modelo MX350) (No. de pieza MX-SC) +10.

+ Consumer replaceable/removable parts + K«mplixihle{r:mnvlhle por el consumidor

Como usar

Este aparato es solamente para uso doméstico.

Importante: Para verificacion de la garantia, por favor no retire la etiqueta del cable eléctrico.

1. Asegirese que la batidora esté apagada en la posicion (0)y desconectada antes de instalar o retrar los accesorios,

* Instalacién de los batidores de alambre (Modelos MX250-MX350): Introduzca el batidor de.
alambre segin aparece en la ilustracion (A). Empuie y gire el batidor ligeramente en la batidora
hasta quedar segura. Repita el mismo proceso e instale el otro batidor en el segundo orificio.

* Instalacién de los bat nales o de los batidores de alambre: Los batidores
tradicionales y batidores de alambre se pueden instalar en cualquiera de los dos orificios de la
batidora. Empuje y gire con cuidado las aspas o los batidores hasta quedar bien sujetos.

2. Enchufe la batidora a una toma de corriente.

3. Vierta los ingredientes que desea mez(lav adentro de un recipiente. Sujete la batidora por el mango y oriente los
batidores hacia el centro de la mezcl

a 4. Utilice la guia de me‘z(hr provista a fin de escoger la velocidad apropiada (B) para los
ingredientes que desea batir. Generalmente, resulta mejor iniciar el mezclado a la velocidad baja
(i (1)'y luego se puede aumentar una vez que las aspas estan sumergidas en la mezcla.
5. Se recomienda guiar los batidores continuamente para lograr un mezclado uniforme. La mezcla

B || & ue se acumula en el fondo o en los costados del recipiente se puede juntar con una espatula

de mano. Para hacerlo, asegirese de apagar la batidora. Coloque la batidora sobre el talén de descanso de manera

que la mezcla gotee adentro del recipiente.

6. Para retirar los batidores, presione el bot6n de extraer los batidores (B). Precay e debe tener prudencia para
extraer los batidores ya que éstas se desprenden muy ripido. Se recomienda extraer los batidores adentro del
recipiente o en un fregadero.

Uso de la espitula (modelos (MX215-MX350):

Mientras la batidora estd en funcionamiento, la espatula sirve para recoger los ingredientes secos o la mezcla que se

acumula en los costados del recipiente. Se puede utilizar para juntar las mezclas lieras (como la de los panqueques o

los budines) o las mezclas més espesas (como la de los pasteles, los muffins, el merengue) y para cremar el puré d

papas. No se recomienda utilizar la espétula para batir L:g claras de huevo, para batir la crema ni para me7d<\r h masa

espesa de las galletas. La espatula no se debe utilizar en combinacién con los batidores de alaml

1. Ajuste el control de velocidad a la posicién de apagado (0) y asegdrese que la batidora esté desconectada. Instale
los batidores de alambre.

2. Sujete la batidora por el mango u)n \m asp.n hacia adelante. La espatula se debe instalar de manera que
permanezca a la derecha de los bati

3. Pase la parte superior de la espatula por debajo del eje del batidor izquierdo y sobre el eje del
batidor derecho. La palabra FRENTE en la espétula debera quedar orientada hacia afuera, en la

superficie delantera de la batidora. Introduzca la espétula en los ejes de la batidora (C).

A medida que uno mezcla, el borde delantero de la espdtula se debe mantener contra el costado.

del recipiente para recoger los ingredientes y juntarlos con la mezcla.

IS

Nota: Si la espitula se llegase a desprender durante el mezclado, asegiirese de apagar la batidora antes de instalarla

nuevamente

Botén de impulso

1.l boton de impulso situado debajo del control de velocidad, permite aumentar la velocidad del mezclado al nivel
més elevado desde cualquier ajuste. Cuando la batidora comienza a funcionar més despacio o a esforzarse debido
al espesor de la mezcla (como la masa de las galletas), se puede presionar el boton de impulso.

Nota: No haga funcionar el botén de impulso por mds de 2,5 minutos a la vez.

2. La batidora reasume la velocidad preajustada en cuanto se suelta el boton de impulso.

Guia de mezclar

Utiice la gufa a continuacién para seleccionar velocidades. Nota: Inicie el mezclado a la velocidad mas baja y gradualmente
auméntela conforme sea necesario. Para lograr mejores resultados, utiice los batidores de alambre (incluidos en ciertos modelos), para
batir mezclas ligeras y espumosas, crema, o huevos, a la velocidad #

VELOCIDAD FUNCION

1 aja) Unir Para unir harinafingredientes secos con liquidos para las mezclas y 1a masa de galletas.
Para unit nueces, chocolates, pasas a la masa de galletas

2(baja-media)  Remover  Para preparar salsas, budines, y panes ligeros. Para revolver mezclas rals.

3 (media) Mezclar

Para preparar mezclas y pasteles. Para cremar el azicar con la mantequilla o para unir los huevos a
nezcla.

4 (media-clevada) Batir Para batir huevos enteros, postres conelados, merengues. Para las mezclas ligeras de los panes
de huevo.
5 (elovada)

Boton de impulso

CremarPara batir mezclas ligeras, crema batida, claras de huevo, y puré de papas

Se puede utlizar a cualquier velocidad para maxima potencia en las funciones pesadas.

Consejos para mezclar
1. Para lograr mejores resultados al batir las claras de huevo, utilice un recipiente de acero inoxidable, de cobre o uno de
vidrio. No se recomienda utilizar recipientes de aluminio ni de plistico. Bata las claras a la velocidad mis elevada.
2. Para batir crema, se recomienda enfriar primero la crema, los batidores de alambre y el recipiente. Comience por batir
la crema a la velocidad mis baja y auméntela gradualmente a la velocidad mas elevada (#5) hasta que la crema
espese. Nota: Para cremar la mezcla debidamente, no utlice la espatula

Cuidado y limpieza

El aparato no contiene piezas reparables por el consumidor. Para servicio, acuda a personal de asistencia calificado.

1. Antes de limpiar la batidora o antes de lavar los accesorios, asegdrese de ajustar el control de velocidad a la posicion
(0)y desconecte el aparato de la toma de corriente. Extraiga los batidores

2. Los batidores se pueden lavar con agua tibia enjabonada o en la maquina lavaplatos. Seque bien los accesorios antes
de almacenarlos.

3. Limpie la batidora y el cable con un pafio humedecido. Para eliminar las manchas persistentes de las superficies de la
batidora utilice un pafio humedecido con agua enjabonada o con un limpiador no abrasivo. A fin de evitar danos al
acabado de la batidora y de los accesorios, no se debe utilizar limpiadores abrasivos.

Almacinamiento de la batidora

" Afin de prolongar la vida tl del aparato, evite tirar del cable o dafiarlo de la unidn con el enchu.

« Para almacenar la batidora, enrolle el cable y dtelo con el sujetador incluido. No enrolle el cable en tomo al aparato.

« Almacene la unidad y los accesorios en el estuche de almacenamiiento (Modelo MX350)

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

(modle M3 (picee e MY-SC)
+ Piece amovible ¢ remplagable par le consommateur

Utilisation
Le produit est congu pour une utilisation domestique seulement,
Important : Afin de pouvoir en vérifier la garantie, ne pas retirer I'étiquette du cordon d‘alimentation.
1. Sassurer que I'appareil est hors tension (Off) et débranché avant d'y installer des accessoires, ou de les retirer.
* Insertion des fouets a fils (Modéles MX250-MX350) : Insérer le fouet a collet dans l'orifice avec
le symbole approprié (A). Pousser le fouet dans I'orifice; il peut étre nécessaire de le faire tourner
2 légerement jusqu'a ce qu'il s'enclenche en place. Insérer 'autre fouet dans autre orifice et le faire
tourner au besoin jusqu'a ce qu'il s'enclenche en place.
 Insertion des fouets tradi ou des fouets de type manuel : Les fouets traditionnels et les fouets
type manuel sont interchangeables; on peut donc insérer tout fouet dans tout orifice. Pousser
‘doucement le fouet dans |'orifice; il peut étre nécessaire de le faire tourner légerement jusqu'a ce qu'il s'enclenche
en place.

2. Brancher le cordon dans une prise.
3. Verser les ingrédients dans le bol, saisir e batteur par sa poignée et placer les fouets au centre des aliments

4. Choisir la vitesse appropriée a la tache (B). Habituellement, il est conseillé de commencer a basse:
vitesse (1) et d'augmenter la vitesse lorsque les batteurs sont bien immergés.

5. Guider continuellement les fouets dans le mélange pour obtenir un mélange homogene. Metire
F'appareil hors tension (Off) lorsau/on veut grater la paroi du bol ave un ustensile manuc)

5|\ Déposer le batteur sur son talon d'appui de fagon a ce que les fouets dégouttent dans le bol.

6. Pour reirer les foucts, appuyer sur le bouton éjecteur de fouets (B). Mise en Garde : Prendre garde lorsqu'on refire

fouets car ls sont rapidement éjectés. Il est conseillé de les diriger vers le bol ou un évier.

isation de la spatule amovible (modéles MX215-MX350)

La spatale amovible est concue pou gratter les ingrédients secs ou le mélange de la paroi du bol lorsqu’on se sert du

batteur. Se servir de la spatule lorsqu'on bat des mélanges légers (comme de la créme dessert ou du mélange a crépes)

o es anges un peu plus constas (comme des roglanes A ghaus o & Ui o des glagages) & orsa'on

récuit des pommes de terre en purce. Il est déconseillé de s'en servir pour monter les blancs d'ceufs en neige ou pour

fouetter de la créme, ni pour préparer d'épais mélanges comme de la pate a biscuits. NE PAS se servir de la spatule

amovible avec les fouets de type manuel.

1. Stassurer que 'appareil est hors tension (OFF) et débranché. Insérer les fouets dans le batteur.

2. Saisir e batteur par sa poignée avec les fouets vers Favant, I faut placer la spatule de sorte qu
des fouets.

lle se trouve a la droite

3. Enrouler le haut de la spatule sous Ia tige du fouet de gauche et par-dessus celle de celui de droite.
Le mot DEVANT inscrit sur la spatule devrait éire visible. Enclencher la spatule sur les fouets ()
4. Pendant e melange, placer e rebord avant de s spatule contre J paroldu bol e déplcer
lentement vers I'avant afin de gratte les ingrédients secs et le
Note : Lorsque la spatule se détache en cours d'utilisation, il faut abord metre Iappareil hors tension
€ avant de tenter de la réinstaller
Pleine puissance
1. Le bouton de pleine puissance qui se trouve sous la commande de vitesse permet d'augmenter la vitesse au maximum
peu importe la vitesse établie. Lorsque le batteur ralentit ou force en raison de I'épaisseur du mélange (comme de la
pite a biscuits), il sufft d'appuyer sur le bouton de pleine puissance.
Note : Ne pas se servir du bouton de pleine puissance pendant plus de 2,5 minutes.
2. Lorsau'on reliche la commande, e batteur revient 2 la vitesses établie
Guide de me’lange

oo prsent gide pour chel s vtes.Not: Commance & g gl s s o auprnir gl et
doy és

jusqu'a lobtention de a vitesse voulue. Afin e st lser s fouets 1 supplémentairs crans modeles) pour

oo des el egers e anetveus, de 13 oome épatae o des o 31 s

VITESSE FONCTION  UTILISATION

1 basse) Incorporer  Pour incorporer la farine et les ingrédients secs dans les mélanges et les pites 4 biscuits
Pour incorporer des noix, des brsures de chocolat et des raisins secs dans les pates a biscuits

2 (basse-moyenne)  Brasser Pour préparer des sauces, des crémes desserts, des mufins et des pains 2 levée rapide.

3 moyenne) Mélanger  Pour préparer des mélanges 3 giteaux, ainsi que pour réduire le beurre en créme ety incorporer
du sucre, o ajouter les ceufs dans les mélanges.

4 (moyenne-élevéc) Battre Pour batte des ceufs entiers, des desserts congelés e des glagages. Pour mélanger des
mHangﬁ Iégrs.

5 (élevéel Fouetter

our benr ds ianses kgt onclu e b crmefouetd, i e pour mone des
et n et o vare des s e eve on

STulse peu impore e églage d a viesse afin dcbteni o puissance maximale lors de.
mélanges ardus.

Pleine puissance

Conseils relatifs au mélange

1. Afin de maximiser les résultats lorsquon bat des blancs d'ceufs, ne pas utiliser un bol en plastique ni en aluminium.

Se servir d'un bol en acier inoxydable, en cuivre ou en verre. Utiliser la vitesse maximale.

2. Afin de maximiser les résultats lorsqu’on fouette de la créme, réfrigérer la creme, le bol et les fouets. Commencer a
mélanger a la plus basse vitesse et augmenter graduellement jusqu’a la vitesse 5 (WHIP) a mesure que la creme
épaissit. Note : Ne pas se servir de la spatule.

Entretien et nettoyage

Lutilisateur ne peut entretenir aucune composante du produit. En confier I'entretien & du personnel qualifi.

1. Stassurer que la commande de vitesse est 3 la position hors tension (OFF) et que le cordon est débranché avant de.
nettoyer tout composant du batteur. En éjecter les fouels.

2. On et aver| \es fouets dans de Peau chaude savonneuse o au lve-slselle. Bien assicher ous es composants
avant de les

3. On pentessiyer e bateur ou e cordon avec un linge humide. Frotter les taches tenaces avec un chifion légerement

s de e savonnse o ave un produ nettoyant doue e non abrast, Esyyer e v un inge

ropre et humice: No pas uiser de prosts htoyants brasts st out composantco bt au e e
sndommager le fini

Rangem

f prolonger la durée de Iappareil, ne pas coincer le cordon ni y exercer une contrainte au niveau de la fiche.

« Pour ranger appareil, enrouler ichement le cordon ef fixer les boucles de celuici  [aide dune attache. Ne pas enrouler le
Cordon utour e 3ppetel On peut ranger I fouets dan e embaioge oiinl o das un o

« Ranger I'appareil et les accessoires dans Iétui de rangement (modele MX350).
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Arger Peri
Senvicio Tecnico Cental MacPar AV. REPUBLICA DE PANAMA 3535
RL et oma o Ofic 1303
Frenie a Tecun San lidro
Guatemala City, Guatemala

el 502 31 5020 /3600521
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Loy Lee. ico
i G Duckeye Sevice
A Apacuindo No. 4867 - Las Condes Caneteraa la Lima jescs . Piero #1013
Santiago, Chile San Pedo Sula, Honduras Puerto Nuevo, 5 PR 00920
1o 562 203 2490 Tl (504) 5531612 Tel.: (767) 782-6175
Mésico Dominicana
ot A 123y José Ma. Marroqut £26-D
Avenida Ciudad de Quito #58.09 Cento.
Bogots, Colombia Mexico DF. 10 Domingo, Repiblica Dominicana
Tel.:(57-1) 610-1604/333-4680 Tel01 (800) 7142499 171
osta Ric (55) 11061400 bago
Aplicaciones Elctromecanicas, SA. Nicaragua S e & Son i L
Calle 26y e 3 By 53 Independence Sauare,
San ose, Zumen ¢ Aribay 15 Vaasal S Port o Spain

i A)M\)S,‘S/‘G/ZZSMM

Trindad, W
Tel: 860 623-4696

Managua, Nicaragua
Tl (505) 2603262
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" Los modlies de a resente garante donnent des droits egau
spéciiques Uatlisaeur pet également s prévaloi  autes drois
selon Fétat ou a province qu'l habit
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NECESITA AYUDA

(Vilida solo para México)

[
desevicio en el pafsdonde usied comp6 su
Tleve ¢l producto

Hlame al ndmero del cniro
O devucva o prokucto al fabricani. Lame o
2 un cent de senicio autorzado.
D05 A0S E CARANTA UMITADA
Unidos 0 Canads)

ik ure o y..muv

Applica noseresponsabilza por ingin costo que exceda el valor e
compra el producto.

sbor mpo e
£ oo o  partr

L. de CV. garaniza est producto
Por 2 ahos  paie da a fecha orgihal e compra

u cubre ests garantia?
sta Garaniia cubve cualquier defecto que presenten Ias piezas,
componentes y a mano de obra contenidas en ste producto.

Para eclamar o Garantia deberd presentar al Centro de Servicio
Autorizado Ia péiza selada por of stablecimiento en donde adquiris
ol producto. S o a tiene, podrd presentar el comprobante de compra
original

Donde hago vilida b sarantia?

£Como se puede obter
S e e e e compra

« Por favorllame al nimero del cent de senvicio autorzado.
Esta garanta no cubre:

i garantat tlame sin costo sw Teléfono 01 800 714 2503, para ubicar el Centro de.
mis cercano a su
cnconar pares ooy consumibles y accsoris
Procedimi lida
R oS Nt com ol producto con  peliza
e Garantia sllada o ¢l comprobante de compra orgina, ah sc

feemplazas cuakqle pieza o component delectiosd i cargo alguno

 romies
o dato casonadospr l mal s, el abuso o el

Esta Garantia incluye los gastos de ransportacion
e se deriven de su cumplimiento,
Excepiones

vilida cuando el producos

L g ol el s

" Se hubiee tlizad en condicione dstintas  as normales
B

© Las plsasdevidrioy emds accesois npacados con o aparic,
sastos ! reemplazo del

acuerdo con el
le acompana.

« Los darosy pejuicios inirectos o ncidentles

BESOIN D/AIDE

O Cuandocl personas
o autorizadas por Applica de México, S. de K. L. de C.

Nota: Usted porra encontar parts, componentes, consumibles

ccesorios en los centros de senvicios autorizados. Fsta garantia incluyen

i e

Pour communiquer avec  ou pour

de sus red de senvicio,
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Sedablack all A an Antonio Abad Tl (507) 236-5404

Tel:(503) 274-1179 2740279
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Fecha de compra: AMEDOI026- S,

Modelo: oy Reparacin
A 123, Jost o o
S EaRNE BT
@BUNGSDERNER i  vademar of The lack & Decker Corpratony Servico al Consumidor,
yvisiaire Venia de Refocciones v Accesorio
0600 714 2503
Marca registrada de The Bh(k ' Decker Coporation,
Towson Manand, EL.
Marque de commerce déposée de la société The Black & Decker Corporation, Copyrght © 2005 Applica Consumer Producs, nc.
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de in People's Republic of China
Pinte in Peapl’s Republic of China

Importado por:
Applca de México 5. de R de C.V.

250W 120V 60Hz  MX215-MX350
TSW 1 50Fz 150 . Manuel v Camacho 2900 n. 502
Pinies, Tinepantl,

250W 220V 50/60 Hz  MX250-MX350 o wex.
175W 2207 50/60 50 P
Telfono: (35 106-1400
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5007132499

fabricado n l Kepcblic Popuar de Clina
mpresa en a Repiblica Popular de China
gt on Rl poutiedeCine
primé en République populare de Chine:

R22004/12-16-30EF

> aoias
e Aq oussuny upE 0 puiossad pans Aq psordos 4 preous n ‘paBeuep o> Agidns somod 5 1

“Aem Aue ur Snjd a1 Ayipou o1 1dwatte 10u 0q “uEPLIRAYD PaieNb € 1€ I 10U S0P

1105 1111 8yl a4 2510021 190 A 01Uy Ay 1y 100 520 Biyd Y Jf A A0 AJUO 1IN0 PaZLIE[O € 01U 1y O] apUILY
S18njd S1U) 4204 U2 JO Y51 ) NI O “(I410 ) Ve JaPI 51 pergu0) sinjd pozuejod e sey adueydde iy
1O SPPOW AOZL) DN1d AIZINVIOd

S[ELDIRW 259U OF DANISUDS 1O
SIS10][e S[enpIAIPUL 10} ajes o1 Aau1 “Xo1e] pue J9GANI [EINIPy o 301 axe aauetfdde ay) o sued 4aN0) 0S A AION
alpuey judu-pojwod

‘SNOILLDNYLSNI ISTHL JAVS

25N papualul uey) aylo J0j aduerdde asn Jou oq 0
“BUISEM 210JOq] JAXILI WO JUBLIYDENE BINIEdS PUE SYSIYM/SIANRAQ DAOWDY
anos
A1 BUIPN|UL SIIRHNS JOY 4INO} IO JAIUNOD 10 J|qe) Jo a8P AU} J9A0 Buey pIod 19| Jou 0q O
5100pIN0 35 10U 0] O
Aunfur 10 “§poys Sl ‘a1t
asnea Aew saimejnuew adueljdde auy A PJOS 10 PAPUALLLIODAI 10U SIUBWLIRHE JO 35N BYL 1
“[ENURL SIY) JO JAA0D AU UO PaIsI] JaquINU Ba1y-Jj0) arenidoadde ay (e
IO WUBLISAIPE [E1URYDBW 10 [2211159[9 0 “iedal “UONRUILIEXD 10§ AN[IDe] ADIAIDS PAZLIOYINE
Isoieau ay) 0 adueijdde ay) winjy “auuew Aue uj padewep 1o paddoip 51 10 suomUNjjeW
aoueifdde oy Jaye 10 Snjd 10 piod> paewep e yum aduerdde Aue ajesado Jou og O

Joxiw
a3 0y aSewep Jo/pue Ainfur uaraid o} uoneiado BULIND SYSIYW/SIILAq WO ABME SjisuaIN
1810 pue sejnieds playpuey pue ‘Suiyio] ey ‘spuey deay| ‘suied Suiaow SuNLEILOD PIOAY O
“Suiuea)> a10jaq pue ‘suied 1o Suel 10 uo Bumnd a10jaq ‘asn U1 10U UM 1[N0 wouy Bnjdun O
UIp|IY 1aU 10 Aq pasn s1 aouedde Aue uaym Aessadau si uoisiaiadns aso]D 0
pInbi| 1910 10 sojeM
U1 un aseq 10 “8njd PI0D IBXIW SSIAWILL 10U OP H0Us LI J0 s B Isurese Pjoid of 7
SuonONIISUL [ peay O
:BuIMO][0) a1
Suipnjout ‘pamojjo) aq skeme pinoys suonnesaid Alojes diseq ‘sadueijdde [eop1a}R Buisn UBYAM

SAYVNDIAVS INVLIOdWI

PLEASE READ AND SAVE THIS USE AND CARE BOOK.
POR FAVOR LEA ESTE INSTRUCTIVO ANTES DE USAR EL PRODUCTO.
VEUILLEZ LIRE ET CONSERVER CE GUIDE D’ENTRETIEN ET D'UTILISATION.

/4 BLACKS DECKER.

PowerPro®
Mixers
Batidoras
Batteurs

6 USA/Canada - 1-800.231-9786
01-800-714-2503

www. bla( kanddecker.com

Accessories/Parts (USA/Canada)
Accesorios/Partes (EE.UU/Canads)
Accessoires/Piéces (£.-U /Canada)

1-800-738-0245

Série/Serie MX150-MX350 Series




