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Please Read and Save this Use and Care Book. e Carefully place foods to be cooked on lower grilling plate. Close lid. o Todo aparato eléctrico usado el

”Vl PO RTANT SAFEG UARDS ﬁlo(%%se? gor\]/%tr%edr lgﬁgvg ?(l)lc')d to cook for desired time. o géssrggr?egigufif;%?r:t%pgg\l”t%ig:

When using electrical appliances, basic safety precautions should awaysbe ~ ® When finished cooking, unplug the appliance. de limpiarlo. Espere que el apa
followed, including the following: o Using pot holder or oven mitts carefully open lid. piezas y antes de limpiarlo.

e Read all instructions. Note: Always use heatproof plastic, nylon or wood utensils to avoid © No use ningun aparato eléctrico

¢ Do not touch hot surfaces. Use handles or knabs. scratching nonstick surface of grill plates. Never use metal skewers, tongs, gresent_e un p{ob_len(}a de funC|0|ﬂ

* To protect against electrical shock do not immerse cord, plugs or appliance ~ forks or knives. o _ € SErvicio etlu.torlza 0 P%ra gue |

in water or other liquid. * Allow the drip tray to cool before removing it from under the grill. Washand Ermer‘agm Ulto apropiado que a

* Close supervision is necessary when any appliance is used by dry the grease tray after each use. OCgg%ngrﬁﬁggﬁgwiﬂgéﬁg%ﬁ

 Jroear chier, b ot 4 before leaning. Alow o coo USING ADJUSTABLE COOKING HEIGHT _ « No use este aparato a fa intem

bgf%ggpL?{?nguoneoyvtai?ngoofa‘npgsr?sa;n y tfe%?ecc?:;r:?r% thg‘gpp?liggge This grill has a unique hinge that allows the grill cover to adjust to the « No permita que el cable cuelgu

« Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the thickness of food. For even browning and cooking, when grilling more than que entre en contacto con supe

appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return one sandwich or piece of meat, it is important that the thickness of each be * No coloque el aparato sobre ni

appliance to the nearest authorized service facility for examination, about the same. . $dentro dehun horno c_a}henlte. '

repair or adjustment. Or, call the appropriate toll-free number on the ot~ USING DUAL GRILL POSITION STAND _ , _ ome mucha precaucion al mo

of this manual. 1. For sloped cooking of foods like burgers or chicken: Flip the Dual Grill contenga aceite u otros liquido:

« The use of accessory attachments not recommended by the appliance Position Stand out away from the grill. . * Para desconectar, retire el enc

manufacturer may cause injuries. 2. For horizontal cooking of foods like paninis or hot dogs: Flip the stand o Este aparato se debe usar tnic

¢ Do not use outdoors. to store underneath the grill. o Es}e aparatto solo ?geg_e d_e]?jrse

o Este aparato no esté disefiado p

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces. CARE AND CLEANING con canacidad mitada fisia, m

Caution: To avoid accidental burns, allow your grill to cool de experiencia 0 conocimiento g

e Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil completely. sequridad sin Supervision o instr

Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
or other hot liquids. A

* To disconnect, remove plug from wall outlet. ° ggrggt?g ﬁgurar la supervision
e Do not use this appliance for other than intended use. This product contains no user serviceable parts. Refer service to qualified o Este aj grato no est disefiado
e The appliance is only to be operated in the closed position. service personnel. externg o control remoto
o This appliance is not intended for use by persons (including children) with 1. Empty the drip tray, clean with warm, soapy water. Wipe dry. :
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and 2. Wipe outside of unit with a warm, wet sponge. Dry with soft, dry cloth. CONSERVE EST,
knowledge, unless they have been given supervision or instruction 3. DO NOT use steel wool, scouring pads or abrasive cleaners on any part Este aparato eléctrico
e concerning use of the appliance by a person responsible for their safety. of the grill. p
o Children should be supervised to ensure that they do not play 4. DO NOT immerse in water or any other liquid. ENCHUFE POLARIZADO (Sola
* with the appliance. . 5. Make sure to hold the lid open by hand while cleaning to prevent Este aparato cuenta con un enchi
* The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or accidental closing and injury. que el otro). A fin de reducir el rie
separate remote-control system. 6. Any servicing requiring disassembly other than the above cleaning encaja en un tomacorriente polar
S AVE TH ESE IN STRU CTION S must be performed by a qualified service personnel. entra en el tomacorriente, invierts
NEED HELP? electricista. Por favor no trate de
This product is for household use only. :
POLARIZED PLUG (USA/Mexi For service, repair or any questions regarding your appliance, call the ENCHUFEDE TIERRA(Canada)
it ( _ exico) = appropriate 800 number on the front of this sheet. Please DO NOT returnthe ~ COmo medida de seguridad, este
This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To product to the place of purchase. Also, please DO NOT mail product back to t'et"a s goneCta Sl tfmac‘
reduce the risk of electric shock, this plug IS mtf_}nded tofitintoa polarlzed manufacturer, nor bring itto a service center. You may also want to consult €sta medi |a e Seglur_l ad. La CO[
outlet only one way. If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the the website listed on the cover of this manual. puede resultar en el riesgo de de
plug. If it stil does not fit, contact a qualified electrician. Do notattemptto  Three-Year Limited Warranty calificado si tiene alguna duda en
modify the plug in any way. (Applies only in the United States and Ganada) TORNILLO DE SEGURIDAD
GROUNDED PLUG (Canada models only WlAat (:jo«fes itt_cove{? " nanshio orovided: roniicas bt Adverpgngialz Est%_aptarat(i cuenéa
; - ; noir© Any defect in material or workmanship provided; however, Applica’s liability  remocion de la cubierta exterior d
As a safety feature, this product is equipped with a grounded plug, which will =\l ot ex o the nurchase price of product. o de choque eléctrico, por favor nc
only fit into a three-prong outlet. Do not attempt to defeat this safety feature. For how long? producto no contiene piezas repar
Improper connection of the grounding conductor may result in the risk of : . . e |
electric shock. Consult a qualified electrician if you are in doubt as to whether ‘;vghtree_}/lears (firortn tneldate 0; original purchase with proof of such purchase. ~ debe llevar a cabo Unicamente por
the outlet is properly grounded. atwill we do to help yous o CABLE ELECTRICO
e Provide you with a reasonably similar replacement product that is either 1. Fl producto se debe de pronorcior:
TAMPER-RESISTANT SCREW new or factory refurbished. - EI producto Se aene de proporcion

riesgo de tropezar o de enredarse

2. Si se utiliza un cable separable
a) El régimen nominal del cable
ser, como minimo, igual al d

Warning: This appliance is equipped with a tamper-resistant screw to prevent ~ How do you get service?
removal of the outer cover. To reduce the risk of fire or electric shock, donot ~ ® Save your receipt as proof of date of sale. .
attempt to remove the outer cover. There are no user-serviceable parts inside. ~ ® Check our on-ling service site at www.prodprotect.com/applica, or call our

Repair should be done only by authorized service personnel. toll-free number, 1-800-231-9786, for general warranty service. i i
P Y i o [f you need parts or accessories, please call 1-800-738-0245. b) Si el aparato es de conexion
ELECTRICAL CORD What does your warranty not cover? cable de tres alambres de
: ; : : ; : ¢) Uno debe de acomodar el cal
1. Ashort power-supply cord is to be provided to reduce the risk resulting from e Damage from commercial use mostrador o de la mesa. par:
becoming entangled in or tripping over a longer cord. o Damage from misuse, abuse or neglect alguien se tropiece » par
2. If along detachable power-supply cord or extension cord is used: o Products that have been modified in any way Nota: Si el corddn de alimentacio
a) The marked electrical rating of the detachable power-supply cord or extension * Products used or serviced outside the country of purchase sustituirse por personal calificadc
cord should be at least as great as the electrical rating of the appliance. e Glass parts and other accessory items that are packed with the unit
b) If the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a e Shipping and handling costs associated with the replacement of the unit COMO USAR
grounding-type 3-wire cord. o Consequential or incidental damages (Please note, however, that some Este producto es para uso doméstice
¢) The longer cord should be arranged so that it will not drape over the states do not allow the exclusion or limitation of consequential or incidental ~ pRECALENTAMIENTO DE LA PA
countertop or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over. damages, so this limitation may not apply to you.) * Cierre a tapa y enchufe el cabl
Note: If the power supply cord is damaged, it should be replaced by qualified ~ How does state law relate to this warranty? o Permita que la parrilla se precalie
personnel; in Latin America, by an authorized service center. o This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other temperatura deseada, se encien
rights that vary from state to state or province to province. AL(I;MENTOS A Lé\ PG\RRIL!.A t
; : . . e Con un agarrador de cocina, a
This product is for household use only. Por favor lea este instructivo antes de usar el producto. Nota: Nunca use rociadores de ¢

de las placas. Los quimicos de lo:
© o and pcg cord o ot INSTRUCCIONES IMPORTANTES 5o diviicent o sl
o Allow grill to preheat 4 minutes before grilling. When desired temperature is DE SEGU RIDAD * Cologue cuidadosamente los al

p g . » ) ILU ) inferior de la parrilla precalenta
reached, the green “ready” indicator light turns on. Al utilizar cualquier aparato eléctrico siempre deben tomarse precauciones  Nota: No sobreﬁ’argue E] placa d

GRILLING bésicas de seguridad, incluyendo las siguientes: o Cierre latapa v permita que los
e Using a pot holder, carefully open the preheated grill. * Lea todas las instrucciones. _ o Al terminarpdeyczcinar d?ascone
Note: Aerosol cooking spray should not be used on nonstick surface. * No toque las superficies calientes. Use las asas o las perillas. « Abra la tapa cuidadosamente ¢
Chemicals that allow spray to come out of a can build up on surface of grill * Afin de protegerse contra un chogue eléctrico y lesiones a las personas, Nota: Utilice siempre utensilios d

plates and reduce their efficiency. no sumerja el cable, los enchufes ni el aparato en agua ni en ningtin otro liquido. resistentes al calor para no rayar



Remarque : Ne pas surcharger la plague du gril.

o Fermer le couvercle et laisser les aliments cuire pendant la durée
nécessaire. Au besoin, utiliser une minuterie.

e La cuisson terminée, débrancher I'appareil.

o Quurir le gril avec précaution a I'aide d’une poignée pour le four ou de
gants de cuisine.

Remarque : Toujours utiliser des ustensiles en silicone, en plastique résistant

ala chaleur ou en bois pour éviter d’égratigner la surface antiadhésive

des plaques. Ne jamais utiliser de spatules, de brochettes, de pinces, de

fourchettes ni de couteaux métalliques.

o Laisser refroidir le liquide dans le plateau d’égouttage avant de retirer le
plateau d'égouttage de sous le gril. Laver et sécher le plateau d’égouttage
aprés chaque utilisation.

UTILISATION DU COUVERCLE A CHARNIERES REGLABLE

Le gril est doté d’un systeme de charniéres unique permettant au couvercle

de s'ajuster a I'épaisseur des aliments. Si vous grillez plus d’un sandwich ou

morceau de viande a la fois, il est important que I'épaisseur soit la méme
pour assurer une cuisson et un grillage uniformes.

UTILISATION DU SUPPORT DU GRIL A DEUX POSITIONS

1. Pour la cuisson en angle d’aliments tels que des galettes de viande ou du

poulet : déployer le support du gril @ deux positions de maniére a
I'éloigner du gril.

2. Pour la cuisson a 'horizontale d’aliments tels que des paninis ou des

hot dogs : rabattre le support de maniére a le ranger sous le gril.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE
é Mise en garde : Pour éviter les brillures accidentelles, laisser

refroidir le gril complétement avant de le nettoyer.

Lutilisateur ne peut effectuer Iui méme I'entretien d’aucune pigce de cet

appareil. Confier I'entretien a un technicien qualme

1. Vider le plateau d'égouttage et le laver a I'eau chaude savonneuse.
Bien sécher.

2. Pour nettoyer le couvercle du gril, l'essuyer avec une éponge humide
et tiede, et sécher avec un linge doux et sec.

3. Ne pas utiliser de laine d’acier, de tampons a récurer ou de nettoyants
abrasifs pour nettoyer les pieces du gril.

4. Ne pas immerger le gril dans I'eau ou dans un autre liquide.

5. S'assurer de tenir le couvercle du gril pendant le nettoyage pour
éviter tout risque de fermeture accidentelle et de blessure.

6. Tout entretien autre que le nettoyage ci dessus et requérant un
démontage doit étre effectué par un électricien qualifié.

BESOIN D’AIDE?

Pour communiquer avec les services d’entretien ou de réparation, ou pour

adresser toute question relative au produit, composer le numéro sans frais

approprié indiqué sur la page couverture. Ne pas retourner le produit ol il a

éte acheté. Ne pas poster le produit au fabricant ni le porter dans un centre de

service. On peut également consulter le site web indiqué sur la page couverture.

Garantie limitée de trois ans

(Valable seulement aux Etats-Unis et au Canada)

Quelle est la couverture?

o Tout défaut de main-d’oeuvre ou de matériau; toutefois, la responsabilité
de la société Applica se limite au prix d’achat du produit.

Quelle est la durée?

o Trois années a compter de la date d’achat initiale, avec une preuve d’achat.

Quelle aide offrons nous?

* Remplacement par un produit raisonnablement semblable nouveau ou
réusiné.

Comment se prévaut-on du service?

o (Conserver son recu de caisse comme preuve de la date d’achat.

o Visiter notre site web au www.prodprotect.com/applica, ou
composer sans frais le 1 800 231-9786, pour obtenir des renseignements
géneraux relatifs a la garantie.

o On peut également communiquer avec le service des pieces et des
accessoires au 1 800 738-0245.

Qu’est-ce que la garantie ne couvre pas?

o Des dommages dus a une utilisation commerciale.

¢ Des dommages causés par une mauvaise utilisation ou de la négligence.

o Des produits qui ont été modifiés.

o Des produits utilisés ou entretenus hors du pays ol ils ont été achetés.

o Des pieces en verre et tout autre accessoire emballés avec le produit.

° Lesdfrais de transport et de manutention reliés au remplacement du
produit.

¢ Des dommages indirects (il faut toutefois prendre note que certains états
ne permettent pas I'exclusion ni la limitation des dommages indirects).

Quelles lois régissent la garantie?

o | es modalités de la présente garantie donnent des droits légaux
spécifiques. Lutilisateur peut également se prévaloir d’autres droits selon
I'état ou la province qu'il habite.

. Por favor llame al niimero correspe
Suggested Cooking Chart para solicitar que se haga efectiva
Servicio, reparaciones o partes en
Rare Medium Well
63°C(145°F) | 71°C(160°F) | 76 °C(170°F)
Salmon Steak 6 0z 4 min. Argentina
Servicio Técnico
Burgers 4 oz 4-5min. | 5-7min. | 6-8min. | Nooe3sol
. . Tel: 0800 — 444 - 7296
Chicken Breast 6 oz 9min. servicios@rayovac.com.ar
Steak 7 oz 4 - 6 min. 5-7min. | 6-8min. Chile
SERVICIO DE MAQUINAS Y
EEFEHAI\III’I\IEONGT‘{\E LTDA.
Tabla de tiempos de coccion sugeridos sg{nl:gao Chile
Fonos: 02 6355208 / 02-6341169
. " . . Email: servicio@spectrumbrands.cl
Medio crudo | Tiempo medio | Cocinado Call center: 800-171-051
T (1451 71°C(160° 76°C(170°
63°C(145°F) C(60°F) | 76 C(170°F Colombia
Bistec de salmén 1709 4 min. e 89-40
Hamburguesas 1139 4-5min. | 5-7min. | 6-8min. | (seobeio0o
Pechuga de pollo 170 g 9min. Costa Rica
- - - - Aplicaciones Electromecanicas
Bistec 198 g 4 - 6 min. 5-7min. | 6-8min. | Calle22y24en Avenida3BLVdela
torre Mercedes Benz
200 mts norte y 50 mts este
. . . San José, Costa Rica
Tableau de cuisson suggérée Tel. (506) 2257-5716
. T . i Ecuador
Saignant A point Bien cuit Servicio Master
° ‘ ° ° ° ° Direccion: Caj |tan Rafael
63C(145F) | 71C(160F) | 76C(170°H) Ramos OF 1- gGalo plaza lasso.
Darne de saumon 602 4 min Tel (593) 2281-3882 / 2240-9870
Galettes de boeuf 4 0z 4 - 5 min 5-7 min 6 - 8 min E'e?jéﬁiﬂﬁr
(burgers) ﬁgllzeg%%n Antonio Abad, Colonia Lish
Poitrine de poulet 6 oz i San Salvador, Depto. de San Salvado
P amin_ | 7o' (503) 2284-6374
Steak 7 oz 4 - 6 min 5 -7 min 6 - 8 min Guatemala
Kinal

17 avenida 26-75, zona 11 Centro
USA/Canada 1-800-231-9786 comercial Novicentro,
Accessories/Parts 1-800-738-0245 Local 37 - Ciudad

Register your product at www.prodprotect.com/applica Guatemala

Tel. (502)-2476-7367
EE.UU/Canada 1-800-231-9786
Accessorios/Partes 1-800-738-0245 . Egp\ﬂtugca;
Registre su producto a www.prodprotect.com/applica San Pedro Sula, B Los Andes, 2 calle
EE.UU/Canada 1-800-231-9786 -entre 11-12 Avenida
Accessoires/Pieces 1-800-738-0245

Honduras
inscrire votre produit en ligne, www.prodprotect.com/applica Tel. (504) 2550-1074

Poliza de Garantia

(Valida sélo para México)

Duracion

Rayovac de México SA de CV garantiza este producto por

3 afios a partir de la fecha original de compra.

¢Qué cubre esta garantia?

Esta Garantia cubre cualquier defecto que presenten las piezas, componentes

y la mano de obra contenidas en este producto.

Requisitos para hacer valida la garantia

Para reclamar su Garantia debera presentar al Centro de Servicio Autorizado

la péliza sellada por el establecimiento en donde adquiri6 el producto. Sino la

tiene, podra presentar el comprobante de compra original.

¢Donde hago valida la garantia?

Llame sin costo al teléfono 01 800 714 2503, para ubicar el Centro de Ser-

vicio Autorizado mas cercano a su domicilio en donde usted podra encontrar

partes, componentes, consumibles y accesorios.

Procedimiento para hacer valida la garantia

Acuda al Centro de Servicio Autorizado con el producto con la péliza de Garantia

sellada o el comprobante de compra original, ahi se reemplazara cualquier pieza

0 componente defectuoso sin cargo alguno para el usuario final. Esta Garantia

incluye los gastos de transportacion que se deriven de su cumplimiento.

Excepciones

Esta Garantia no sera valida cuando el producto:

A) Se hubiese utilizado en condiciones distintas a las normales.

B) No hubiese sido operado de acuerdo con el instructivo de uso que le acompafia.

() Cuando el producto hubiese sido alterado o reparado por personas no autorizadas
por Rayovac de México SA de CV.

Nota: Usted podra encontrar partes, componentes, consumibles y accesorios en

los centros de servicios autorizados. Esta garantia incluyen los gastos de trans-

portacion que se deriven de sus cumplimiento dentro de sus red de servicio.



