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Available Replacement Parts for Napoleon PRO605CSS

N570-0015 Lid Pivot Screw- Standard Unit.
N430-0002 Magnetic Catch (Standard).
Z510-0003 LID BUMPER

N105-0011 DOOR BUSHINGS

N130-0016 REVOLVING CASTER
N130-0013 NON REVOLVING CASTER
N520-0024 Warming Rack

56041 cast iron griddle

N475-0301-M06 rotisserie mount

N510-0013 bumper

S83005 Cast Iron Grid (Set of 2)
N010-0918-BK1HT Charcoal Tray Each

N305-0091 Cast Iron grates / Small grid gty 1
69331 COMMERCIAL ROTISSERIE KIT



https://www.appliancefactoryparts.com/search/part/1069792/267952/
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https://www.appliancefactoryparts.com/search/part/36436735/267952/
https://www.appliancefactoryparts.com/search/part/36436807/267952/
https://www.appliancefactoryparts.com/search/part/577587876/267952/
https://www.appliancefactoryparts.com/search/part/2572480941/267952/
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ASSEMBLY USE AND CARE MANUAL

THIS GRILL MUST ONLY BE USED OUTDOORS IN A WELL-VENTILATED SPACE
RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

DO NOT DISCARD

PRO605CSS

DANGER
WARNING

) . ) Do not use the barbecue in a
D‘? not try to _Ilg ht th'f app Ilanci confined and/or habitable space
without reading the "LIGHTING e.g. houses, tents, caravans, motor

instruction section of this manual. homes, boats or other confined
space. Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

AWARN ING! Failure to follow these instructions exactly could result in a fire causing serious injury or death.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Nederlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com
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Napoleon President’s 15 Year Limited Warranty

NAPOLEON products are designed with superior components and materials, and are assembled by trained
craftsmen who take great pride in their work. The burner and valve assembly are leak tested and test-fired at a
quality test station. This grill has been thoroughly inspected by a qualified technician before packaging and shipping

to ensure that you, the customer, receive the quality product you expect from NAPOLEON.

NAPOLEON warrants that components in your new NAPOLEON product will be free from defects in material and

workmanship from the date of purchase, for the following period:

Aluminum castings / stainless steel base
Stainless steel lid

Porcelain enamel lid
Stainless steel cooking grids
Stainless steel tube burners

Stainless steel sear plates

Porcelain-enameled cast iron cooking grids
Ceramic infrared burners (excluding screen) .......ccccceeeiiiiiiinnnne.
All other parts

*Conditions and Limitations

This Limited Warranty creates a warranty period as specified in the
aforementioned table, for any product purchased through an authorized NAPOLEON
dealer, and entitles the original purchaser to the specified coverage in respect of
any component replaced within the warranty period, either by NAPOLEON or an
authorized NAPOLEON dealer, to replace a component of such product that has
failed in normal private use as a result of a manufacturing defect. The “50% off”
indicated in the table means the component is made available to the purchaser at
a 50% discount off the regular retail price of the component for the period
indicated. This Limited Warranty does not cover accessories or bonus items.

For greater certainty, “normal private use” of a product means that the product:
has been installed by a licensed, authorized service technician or contractor, in
accordance with the installation instructions included with the product and all
local and national building and fire codes; has been properly maintained; and has
not been used as a communal amenity or in a commercial application.

Similarly, “failure” does not include: over-firing, blow outs caused by
environmental conditions such as strong winds or inadequate ventilation,
scratches, dents, corrosion, deterioration of painted and plated finishes,
discoloration caused by heat, abrasive or chemical cleaners or UV exposure,
chipping of porcelain enameled parts, or damages caused by misuse, accident,
hail, grease fires, lack of maintenance, hostile environments such as salt or
chlorine, alterations, abuse, neglect or parts installed from other manufacturers.

15 years
15 years
15 years
15 years
10 years full coverage, plus 50% off until the 15th year
5 years full coverage, plus 50% off until the 15th year
5 years full coverage, plus 50% off until the 15th year
5 years full coverage, plus 50% off until the 15th year
2 years

Should deterioration of parts occur to the degree of non-performance (rusted
through or burnt through) within the duration of the warranted coverage, a
replacement part will be provided. The replacement component is the sole
responsibility of NAPOLEON defined by this Limited Warranty; in no event will
NAPOLEON be responsible for installation, labor or any other costs or expenses
related to the re-installation of a warranted part, for any incidental, consequential,
or indirect damages or for any transportation charges, labor costs or export duties.

This Limited Warranty is provided in addition to any rights afforded to you by local
laws. Accordingly, this Limited Warranty imposes no obligation upon NAPOLEON to
keep parts in stock. Based on the availability of parts, NAPOLEON may at its
discretion discharge all obligations by providing a customer a prorated credit
towards a new product. After the first year, with respect to this Limited Warranty
NAPOLEON may, at its discretion, fully discharge all obligations with respect to this
warranty by refunding to the original warranted purchaser the wholesale price of
any warranted but defective part(s).

The bill of sale or copy will be required together with a serial number and a
model number when making any warranty claims from NAPOLEON.
NAPOLEON reserves the right to have its representative inspect any product
or part prior to honoring any warranty claim. You must contact NAPOLEON
Customer Service or an authorized NAPOLEON dealer to obtain the benefit of
the warranty coverage.

www.napoleon.com
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WARNING! Failure to follow these instructions could result in property damage, personal injury or
death. Read and follow all warnings and instructions in this manual prior to operating grill.

Safe Operating Practices

o Read the entire instruction manual before operating the grill.

. Under no circumstance should this grill be modified.

o Follow lighting instructions carefully when operating grill.

o Do not light charcoal with lid closed.

o Do not lean over grill when lighting.

o Prior to lighting rear chamber (burner) it must be in position on the brackets inside of the hood.

o Do not use gasoline, alcohol, or other highly volatile fluids to ignite charcoal. Use ONLY charcoal starter fluid
approved for lighting charcoal. Make sure that any fluids that have drained through the bottom of the grill are
removed before lighting the charcoal.

o Charcoal starter fluid should never be added to hot or even warm coals.

e After use and before lighting, charcoal starter fluid should be capped and stored a safe distance away from the
grill, at least 25 feet (7.6m).

o Keep children and pets away from hot grill, DO NOT allow children to climb inside cabinet.
o Do not leave the grill unattended while in use.

o Do not move grill when hot or operating.

e This grill must not be installed in or on recreational vehicles and/or boats.

e This grill must only be stored outdoors in a well-ventilated area and must not be used inside a building, garage,
screened in porch, gazebo or any enclosed area.

. Maintain proper clearance to combustibles 16” (410mm) to rear of unit 7” (180mm) to sides). This clearance is
also recommended near vinyl siding or panes of glass.

e Atall times keep the ventilation openings of the enclosure free and clear from debris.

o Do not place hands inside grill when adjusting charcoal tray. Keep hands and fingers away from the lifting
mechanism at all times.

o Do not operate unit under any combustible construction.

o Do not operate this grill under any overhead construction such as roof coverings, carports, awnings or overhangs.
. Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the grill.

o The lid is to be closed during the preheat period.

o The ash/grease tray must be in place when using the grill.

e  (lean the ash/grease tray regularly to avoid build-up, which may lead to grease fires.

o Do not use the side shelves to store lighters, matches or any other combustibles.

e The grill should be on level ground at all times.

. Do not use water to control flare-ups or extinguish coals, as it may damage your grill’s finish.

o To control flare-ups, slightly close the vents on your grill. To completely extinguish coals/fire, close all vents and
lid completely.

. Use proper grilling tools with long, heat-resistant handles.
o Use barbecue mitts or hot pads to protect hands while cooking or adjusting the vents.

o Do not remove ashes from grill until all charcoal is completely burned out and fully extinguished. Allow ample
time to cool.

o Remaining coal and ashes are to be removed from grill and stored in a non-combustible metal container. Allow to
remain in metal container 24 hours before disposing of.

. Keep electrical supply cords away from water or heated surfaces.
o Always use this grill in accordance with local codes.

. California Proposition 65: The burning of charcoal creates by-products, some of which are on the list as
substances known by the State of California to cause cancer or reproductive harm. When cooking with charcoal,
always ensure adequate ventilation to the unit, to minimize exposure to such substances.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Lighting Instructions

DIRECT COOKING

o)

INDIRECT COOKING

Charcoal Usage

Cooking Method Charcoal Recommended

Direct Cooking

100

InDirect Cooking

50 per side
*(add 16 per side for each additional hour of cooking time)

*Charcoal recommendations are approximate, longer cooking times require additional charcoal to be added. As well,
colder, windy temperatures will require additional charcoal to reach ideal cooking temperatures.

WARNING! open lid.

WARNING! Locate the grill outdoors on a solid, level, non-combustible surface. Never use grill on
wooden or other surfaces that could burn.

WARNING! Do not lean over grill when lighting charcoal.
WARNING! Ashpan must be in place during lighting and anytime during use.

MAIN CHAMBER LIGHTING
DIRECT COOKING METHOD

MAIN CHAMBER LIGHTING
INDIRECT COOKING METHOD

REAR CHAMBER LIGHTING
(ROTISSERIE BURNER)

1. Fully open the vent on the base. Open
the grill lid and remove the cooking grids.

1. Fully open the vent on the base. Open
the grill lid and remove the cooking grids.

1. Fully open the vent on the base.

2. Ensure the ash pan is cleaned out from
the previous use and then re-install.

the previous use and then re-install.

2. Ensure the ash pan is cleaned out from

2. Ensure the ash pan is cleaned out
from the previous use and then re-
install.

3. Use either the Ultrachef Charcoal
Starter (not included) following the
instructions included in the manual, or
place lighter cubes or lightly crumpled
newspaper on the charcoal tray. Place
the charcoal in a cone shaped pile in the
center of the unit on the newspaper or
lighter cubes.

3. Place a drip pan in the center of the
charcoal tray. Engage the charcoal
dividers into the charcoal tray on either
side of the drip pan. Use either the
Ultrachef Charcoal Starter (not included)
following the instructions included in
the manual, or place lighter cubes or
lightly crumpled newspaper in the area
provided by the charcoal dividers. Place
the charcoal in the divider area onto the
newspaper or lighter cubes.

3. Place lighter cubes or lightly
crumpled newspaper into the charcoal
basket. Do not over fill. Remove the
warming rack. Ensure basket is in
position, hanging from hood brackets,
prior to lighting.

4. Light the newspaper or lighter cubes.
Once fully lit, close the lid and allow
the charcoal to burn until it is covered
in a light grey ash (approximately 20
minutes).

4. Light the newspaper or lighter cubes.
Once fully lit, close the lid and allow the
charcoal to burn until it is covered in a
light grey ash (approximately 20 minutes).

4. Light the newspaper or lighter cubes.
Once fully lit, close the lid and allow
the charcoal to burn until it is covered
in a light grey ash (approximately 20
minutes).

5. Using tongs with long heat resistant
handles spread the coals to evenly cover
the entire charcoal tray

5. Using tongs with long heat resistant
handles, spread the coals out evenly.

WARNING! DO NOT OPERATE THE REAR CHAMBER WITH MAIN CHAMBER OPERATING

www.napoleon.com
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Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
' may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never
° add additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least, 25 ft (7.6m) away from the grill when
operating.

& Charcoal Starter Safe Operating Practices

WARNING!
CHARCOAL STARTER

e  For outdoor use only. — D

e Do not use the Charcoal Starter unless it is placed on a firm, level charcoal
grate and the charcoal grill is on a firm, level, non-combustible surface.

e Do not place the Charcoal Starter on any combustible surface unless the
Charcoal Starter is completely cool.

e Do not use lighter fluid, gasoline or self lighting charcoal in the Charcoal
Starter.

e Only use the Charcoal Starter to light charcoal for charcoal grills.

e Always wear protective gloves when handling the Charcoal Starter.
e  Keep children and pets away from the Charcoal Starter at all times.
e Do not use the Charcoal Starter in high winds.

e Do not leave the Charcoal Starter unattended while in use.

e Do not lean over the Charcoal Starter when lighting.

e Never use the Charcoal Starter for other than intended use. Do not use the Charcoal Starter to
prepare food.

e  Use extreme caution when pouring hot coals out of the Charcoal Starter.

Using the Charcoal Starter

e  Turn the Charcoal Starter upside down.

e Crumple two full sheets of newspaper and stuff them into the bottom of the Charcoal Starter.
e  Turn the Charcoal Starter right side up and place it in the centre of the charcoal grate.

e  Add appropriate amount of charcoal but do not over fill.

e Light a match, and insert into one of the bottom air vents to ignite the newspaper.

e When the top layer of charcoal has a light coating of grey ash, wearing protective gloves carefully pour
the hot charcoal onto the charcoal grate (direct cooking method) or place into the charcoal baskets
(indirect method).

e Once the hot charcoal is placed into the grill, spread the charcoal out evenly using tongs with long
heat resistant handles.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Charcoal Cooking Guide

Charcoal is the traditional way of cooking that we are all familiar with. The glowing briquettes emit
infrared energy to the food being cooked, with very little drying effect. Any juices or oils that escape
from the food drip down onto the charcoal and vaporize into smoke giving the food its delicious grilled
taste. The bottom line is that Napoleon’s charcoal grill produces searing heat for juicier, tastier steaks,
hamburgers and other meats. For cooking times and tips refer to the Charcoal Grilling Chart.

The following grilling chart is meant to be a guideline only. Cooking times are affected by such factors as
altitude, outside temperature, wind, and desired doneness, which will be reflected in your cooking time.
Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Charcoal Grilling Chart

Food Direct/Indirect Heat Cooking Time Helpful Suggestions
Steak Direct heat 6-8 min.— Medium When selecting meat for grilling,
lin. (2.54cm) ask for marbled fat distribution.
thick The fat acts as a natural tenderizer
while cooking and keeps it moist
and juicy.
Hamburger Direct heat 6-8 min.— Medium Preparing hamburgers to order
1/2in (1.27cm) is made easier by varying the
thick thickness of your patties. To add

an exotic taste to your meat, try
adding hickory-flavored woodchips
to the charcoal.

Chicken pieces Direct heat approx 2 20-25 min. The joint connecting the thigh
min. per side. and the leg from the skinless side
Indirect heat for the should be sliced 3/4 of the way
remaining 18-20 min. though for the meat to lay flatter
on the grill. This helps it to cook
faster and more evenly. To add a
trademark taste to your cooking,
try adding mesquite-flavored
woodchips to the charcoal.
Pork chops Direct heat 10-15 min. Trim off the excess fat before
grilling. Choose thicker chops for
more tender results.
Spare ribs Direct heat for 5 min. 1.5-2 hrs. Choose ribs that are lean and
Indirect heat to finish turning often meaty. Grill until meat easily pulls
away from the bone.
Lamb chops Direct heat 25-30 min. Trim off the excess fat before
grilling. Choose extra thick chops
for more tender results.
Hot dogs Direct heat Select the larger size wieners. Slit
4-6 min. the skin lengthwise before grilling.

N415-0279E FEB 23.21
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Cooking Instructions

Initial Lighting: When lit for the first time, the grill emits a slight odor. This is a normal temporary
condition caused by the “burn-in” of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and
does not occur again. Simply burn the grill on high for approximately 30 minutes with the lid and base
vents fully open.

and fingers away from lifting mechanism at all times.

/'\ WARNING! Never place your hands inside the grill when adjusting the charcoal tray. Keep hands
[ ]

Main Chamber Use: The charcoal tray has six positions

in which it can operate. For optimal use, we recommend
locking the charcoal tray in the uppermost position as close
to the cooking grids as possible. Lowering the tray away
from the food as desired, and closing the intake vents can
reduce temperatures.

We recommend preheating the grill by operating it with the
lid closed for approximately 20 minutes. The coals are ready
when they have a light coating of grey ash. Food cooked for
short periods of time (fish, vegetables) can be grilled with
the lid open. Cooking with the lid closed ensures higher,
more even temperatures that will reduce cooking time and
cook the food more evenly. When cooking very lean meat,
such as chicken breast or lean pork, the grids can be oiled
before preheating to reduce sticking. Cooking meat with

a high degree of fat content may create flare-ups. Either
trim the fat or reduce temperatures to inhibit this. Should a flare-up occur, move food away from flames;
reduce the heat (reduce vent opening). Leave the lid open.

As a general rule, plan on using about 100 briquettes to cook 4 Ib. (2kg) of meat. If cooking for more than
30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or windy, you
will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

Adding Charcoal During Cooking: Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up
when coals come in contact with fresh air. Carefully open door located on front of base. Stand back a safe
distance and use a long-handled heat-resistant cooking tongs to add additional charcoal briquettes.

fluid is required.

/'\ WARNING! Never add charcoal starter fluid to hot or warm coals. Once charcoal is ignited no more|
[ ]

Operating The Vents: Vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air increases
the burning temperature of the coals. You can regulate the grill's temperature by moving the vent slide to
the right or left. Closing the vents either partially or completely will help to cool down the coals. Do not
completely close the air vents and the lid vent unless you are trying to cool down or extinguish a flame.

y////// 2 Y,
,,,,,,,,,{,/,/({
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Rear Chamber Use (Rotisserie Burner): Remove the warming rack prior to use. Cooking grids should

also be removed if they interfere with the rotisserie. Ensure rear chamber is installed on brackets located
inside hood prior to lighting. The rear chamber is designed to be used in conjunction with the rotisserie kit
available from your dealer. See the rotisserie kit assembly instructions. To use the counterbalance, remove
the rotisserie motor from the grill. Place the spit with meat being cooked across the hangers inside the
grill. The meat will naturally hang with the heavy side down. Tighten the counterbalance arm and weight,
so that the arm is facing up. Slide the counterweight in or out to

balance the load, and tighten in place. Re-install the motor and begin cooking. Place a dish underneath to
collect drippings for basting and naturally delicious gravy. Basting liquid may be added as required. Keep
the lid closed for best results. Your roasts and fowl will brown perfectly on the outside and stay moist and
tender on the inside. For example, a 3-pound chicken on the rotisserie will be done in approximately 1%
hours on medium to high. To add additional charcoal briquettes during cooking stand back a safe distance
and use long heat-resistant handle cooking tongs.

WARNING! only install rear chamber when using.

WARNING! Never add charcoal starter fluid to hot or warm coals, once charcoal is ignited no
more fluid is required.

After Use Safety

WARNING! 1o protect yourself and your property from damage, carefully follow these safety
precautions.

>

e  Close the grill lid and all vents to extinguish fire.
e  Always allow the grill to cool completely before handling.

e Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

e Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a
non-combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an
additional 24 hours before disposing.

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21
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Maintenance / Cleaning Instructions

It is recommended that the ashtray/drippan be emptied out after each use.

WARNING! Ensure the grill is cool and all coals are completely extinguished prior to removing any
part from your grill.

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.
WARNING! Do not use pressure washer to clean any part of the grill.

WARNING! To avoid the possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is
cool. Avoid unprotected contact with hot surfaces. Clean grill in an area where cleaning solutions will
not harm decks, lawns, or patios. Do not use oven cleaner to clean any part of this grill. Do not use a
self-cleaning oven to clean cooking grids or any other parts of the grill. Barbecue sauce and salt can be
corrosive and will cause rapid deterioration of the grill components unless cleaned regularly.

Grids And Warming Rack: The grids and warming rack are best cleaned with a brass wire brush during
the pre-heating period. Steel wool can be used for stubborn stains.

Cleaning Inside The Grill: Remove the cooking grids. Use a brass wire brush to clean loose debris from
the casting sides and the insides of the lid. Scrape the inside of the base with a putty knife or scraper, and
use a wire brush to remove ash. Sweep all debris from inside the grill into the removable ash/drip pan. If
desired you can wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water
and wipe dry.

PEOE

WARNING! Accumulated grease is a fire hazard. Clean the drip pan after each use to avoid grease
buildup.

>

Ash/Drip Pan: Ashes, grease and excess drippings pass through to the ash/drip pan, located beneath the
charcoal grill, and accumulate. To clean, slide the pan free of the grill. Never line the pan with aluminum
foil, sand or any other material as this could prevent the grease from flowing properly. The pan should

be scraped out with a putty knife or scraper, and all the debris brushed into a non-combustible metal
container. Wash the ash/drip pan with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe dry.
Cleaning The Outer Grill Surface: Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain or
stainless steel parts of your Napoleon Grill. Doing so will scratch the finish. Exterior grill surfaces should be
cleaned with warm soapy water while the metal is still warm to the touch. To clean stainless surfaces, use
a stainless steel or a non-abrasive cleaner. Always wipe in the direction of the grain. Over time, stainless
steel parts discolor when heated, usually to a golden or brown hue. This discoloration is normal and does
not affect the performance of the grill. Porcelain enamel components must be handled with additional
care. The baked-on enamel finish is glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from
your Napoleon Grill dealer.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Troubleshooting

Problem Possible Causes | Solution
Low heat / Low flame. Improper Allow charcoal to burn until covered with a
preheating. light grey ash. (usually 20-25min).
Not enough Open Vents.
airflow.
Low charcoal. Add more charcoal to the charcoal tray.
Improper Raise charcoal tray to highest position.
charcoal tray
location.
Excessive flare-ups/ Improper Preheat grill with lid closed for 20 - 25 mins.
uneven heat. preheating.

Excessive grease | Clean ash/drip pan regularly. Do not line
and ash build up | pan with aluminum foil. Refer to cleaning
in ash/drip pan. instructions.

Improper Lower charcoal tray to lowest position.
charcoal tray
@ location.

“Paint” appears to be Grease build This is not a defect. The finish on the lid and
peeling inside lid or hood. | up oninside hood is stainless steel, and will not peel. The
surfaces. peeling is caused by hardened grease, which

dries into paint-like shards that will flake
off. Regular cleaning will prevent this. See
cleaning instructions.

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21
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Charcoal Grilling In Review
Lighting Your Grill

e  Before cooking for the first time, we recommend burning on high for 30 minutes with the base vents
fully open. This will burn off any lubricants used in the manufacturing process.

e  Fully open the vent on the base each time you light your grill.
e  Ensure the ash pan is cleaned out from the previous use and then re-install.

e  Use either the Ultrachef Charcoal Starter (not included) following the instructions included in the
manual. Place the charcoal in a cone shaped pile in the center of the unit (direct cooking method) or
the optional charcoal baskets (indirect method).

e Once fully lit, close the lid and allow the charcoal to burn until it is covered in a light grey ash
(approximately 20 minutes), arrange the charcoal using tongs with heat resistant handles according to
the cooking method you are going to use.

e  Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never add
additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least 25ft (7.6m) away from the grill when operating.

e Additional smoke flavour can be achieved by adding smoker chips which are available in a variety of
flavours through your Napoleon dealer.

Cooking With Your Grill

e We recommend preheating the grill by operating it with the lid closed for approximately 20 minutes.
The coals are ready when they have a light coating of grey ash.

e Asageneral rule plan on using about 100 briquettes to cook 4 Ib. (1kg) of meat. If cooking for more
than 30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or
windy, you will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

e  Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when coals come in contact with
fresh air. Stand back a safe distance and use a long-handled heat-resistant cooking tongs to add
additional charcoal briquettes.

e Vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air increases the burning
temperature of the coals. You can regulate the grill's temperature by moving the vent slide to the
right or left.

e Allow food to cook with the lid closed. Every time the lid is removed, the temperature drops. This
leads to lower temperatures and longer cooking times.

e Closing the vents either partially or completely will help to cool down the coals. Do not completely
close the air vents unless you are trying to cool down or extinguish a flame.

e The cooking grid can be oiled before preheating to reduce sticking.

e Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Grill Clean Up

e  Close the grill lid and all vents to extinguish fire.
e Always allow the grill to cool completely before handling.

e Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

e Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a
non-combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an
additional 24 hours before disposing.

e Use a brass wire brush to clean loose debris from the base and the insides of the lid.
e Wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe dry.

e  Porcelain enamel components must be handled with additional care. The baked-on enamel finish is
glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from your Napoleon Grill dealer.
N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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KEEP YOUR RECEIPT AS PROOF OF PURCHASE TO VALIDATE YOUR WARRANTY.

Ordering Replacement Parts

Warranty Information

MODEL:

DATE OF PURCHASE:

SERIAL NUMBER:

(Record information here for easy reference)
For replacement parts and warranty claims, contact the Napoleon dealer where the product was purchased.

Before contacting the dealer, check the Napoleon Grills Website for more extensive cleaning, maintenance,
troubleshooting and parts replacement instructions at www.napoleon.com.

To process a claim, the following information is required:
1. Model and serial number of the unit.
2. Part number and description.
3. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
4

Proof of purchase (photocopy of the invoice).

In some cases, Napoleon could request to have the parts returned to the factory for inspection before
@ providing replacement parts.
Before contacting Napoleon dealer, please note that the following items are not covered by the warranty:
e  Costs for transportation, brokerage or export duties.
e Labour costs for removal and reinstallation.
e Costs for service calls to diagnose problems.
e Discolouration of stainless steel parts.

e  Part failure due to lack of cleaning and maintenance, or use of improper cleaners (oven
cleaner or other harsh chemicals).

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21



MONTAZ POUZITi A UDRZBA
Tento gril musi byt pouzivan pouze venku na dobre vétraném misté
Uschovejte tento navod pro pozdéjsi pouziti.

Poutijte Stitek se sériovym éislem z kartonu

Vyrobni éislo.
XXXXXX000000
Model é.

PRO605CSS

VAROVANI NEBEZPECi

Nesnazte se zaZzehnout Spalovani uhli vydava oxid

tento spotrebic bez cteni uhelnaty. Nepalte uhli uvnitif domi,
“ZAPALOVACICH” instrukci v tomto gardzi, stand, vozidel nebo jinych
ndvodu. uzavrenych prostor.

VAROVANI! Nedodrzeni téchto pokynii mGize mit za nasledek vznik pozaru, vazné zranéni

nebo smrt.
Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Nederlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Napoleon Presidentskd 15 ti let4d Omezend Zaruka

Vyrobky NAPOLEON jsou navrzeny s vynikajicimi sou¢astmi a materialy a jsou sestaveny Skolenymi
femesliniky, ktefi se pySni svou praci. Sestava hofaku a ventilu je testovana na tésnost a funkci na zku$ebni
stanici kvality. Tento produkt byl pfed balenim a pfepravou dukladné prohlédnut kvalifikovanym technikem,
aby se zajistilo, Ze zakaznik obdrzi kvalitni vyrobek, ktery od spolec¢nosti NAPOLEON ocekavate.

NAPOLEON ruci za komponenty Vaseho nového produktu Napoleon z hlediska vady materialu a zpracovani

NAPOLEON

od data prodeje po nasledujici obdobi:

Hlinikové kryty / nerezova konstrukce............ccccceeuenee 15 let
Nerezoveé ViKO ........cccocoiiiiiiiiiiiieeeee e 15 let
Smaltované ViKO ... 15 let
Nerezové grilovaci roSty .........cccccecvriiienicieccee 15 let
Nerezové trubicové hofaky..........ccccovvviiiiiiiiiiciiee 10 let pIné kryti, plus do 15.roku sleva 50% na dil

Nerezoveé kryty hoFaKU ..........ccoooiiiiiiiiiiiicccee
Smaltované litinove rosty .........cccceeveviiiiiie e
Keramickeé infracervené horaky (kromé mfizky)............
VSechny ostatni dily

*Podminky a omezeni

Tato omezena zéruka vytvari zaruéni lhitu, jak je uvedena ve vySe uvedené
tabulce, pro produkt zakoupeny prostfednictvim autorizovaného prodejce
NAPOLEON a opraviuje ptvodniho kupujiciho ke stanovenému kryti v
zaruéni dobé, a to bud spole¢nosti NAPOLEON nebo autorizovanym
prodejcem spolecnosti NAPOLEON, aby nahradil soucast takového vyrobku,
ktery selhal pfi bézném soukromém pouziti v disledku vyrobni vady. "50%
sleva" uvedena v tabulce znamena, Ze soucastka je k dispozici kupujicimu za
50% slevu z b&zné maloobchodni ceny komponentu v uvedeném obdobi. Tato
omezena zaruka se nevztahuje na pfisluSenstvi nebo bonusové polozky.

Na vysvétlenou "bézna soukroma potfeba" vyrobku znamena, Ze vyrobek: byl
nainstalovan autorizovanym servisnim technikem nebo dodavatelem v
souladu s pokyny k instalaci, které jsou soucasti vyrobku a vSemi mistnimi a
narodnimi pfedpisy pro budovy a protipozarni ochranu; byly Fadné dodrzeny; a
vyrobek nebyl pouzivan jako komunalni zafizeni nebo v komeréni sféfe.

Zéruka také nezahrnuje: pfetopeni, nestandardni hofeni zplisobené okolnimi
podminkami, jako je silny vitr nebo nedostatecna ventilace, Skrabance,
promackliny, korozi, poleptani natérd, zbarveni zpusobené teplem,

abrazivnimi nebo chemickymi isticimi prostfedky nebo ptsobenim UV zéfeni,
rozbiti porcelanovych ¢i smaltovanych ¢asti nebo Skody zplisobené
nespravnym pouzitim, nehodou, krupobitim, haSenim pozaru, nedostatecnou
(drzbou, nevhodnym pusobenim &i prostiedim jako je stl nebo chlor, zmény,
Upravy, zanedbani nebo &asti instalované od jinych vyrobcd. Pokud dojde k
poskozeni Casti, které by jiz nebylo mozno pouZivat (proreznuti nebo
prohofeni) béhem doby trvani opravnéné zaruky, bude poskytnut nahradni dil.

5 let pIné kryti, plus do 15.roku sleva 50% na dil
5 let pIné kryti, plus do 15.roku sleva 50% na dil
5 let pIné kryti plus do 15.roku sleva 50% na dil
2 roky

Néhradni dil je vyhradni odpovédnosti spolecnosti NAPOLEON definované touto
omezenou zarukou. V Zadném piipadé NAPOLEON nenese odpovédnost za
instalaci, praci nebo jiné naklady nebo vydaje souvisejici s op&tovnym instalovanim
dilu v z&ruce, za jakékoli vedlejsi, nasledné nebo nepiime Skody nebo za prepravni
poplatky, naklady na pracovni silu nebo vyvozni cla.

Tato omezena zaruka je poskytovana vedle vSech prav, ktera vam jsou
poskytovana mistnimi zakony. Proto tato omezend zaruka nestanovi
spolecnosti NAPOLEON Zadnou povinnost udrzovat dily na skladé. Na
z&kladé dostupnosti nahradnich dili muze spoleénost NAPOLEON podle
sveho uvazeni splnit vSechny povinnosti tim, Zze poskytne zakaznikovi
pomémy kredit k novému produktu. Po prvnim roce s ohledem na tuto
omezenou zaruku muze spoleénost NAPOLEON podle svého uvazeni piné
plnit v8echny zavazky vyplyvajici z této zaruky tim, Ze vrati plvodnimu
opravnénému kupujicimu velkoobchodni cenu jakékoliv vadné Casti v zaruce.

Prodejni doklad nebo kopie budou vyzadovany spolecné se sériovym &islem
a Cislem modelu pfi podavani zaruénich narokl spole¢nosti NAPOLEON.

Spolecnost NAPOLEON si vyhrazuje pravo nechat svého zéstupce provefit
jakykoli vyrobek nebo soucast pred tim, nez uhradi narok na zaruku. Obratte
se na svého autorizovaného prodejce Napoleon popfipadé pfimo na servis
dovozce NAPOLEON, abyste ziskali n&rok na zarucni pinéni.

Pozn.: dozivotni zarukou se mysli neomezena doba, po kterou bude produkt
pouzivan prvnim a plivodnim majitelem resp. kupujicim

www.napoleon.com
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nebo smrt. Pfectéte si a dodrZujte vSechna varovani a pokyny uvedené v této pfirucce pred operaci s
grilem.

Postupy bezpecného provozu

° Pred pouzivanim grilu si prectéte cely manual s instrukcemi.

i: VAROVANI! Nedodrzeni téchto pokynii miiZze mit za nasledek poskozeni majetku, riziko drazu

. Za zadnych okolnosti gril nepozménuijte.
. Pti praci s grilem dbejte pokynu v instrukcich k zapalovani grilu.

° Nezapalujte gril se zavienym vikem.

. Pfi zapalovani se nad gril nenaklanéjte.
. Pred zapalenim grilu upevnéte zadni komoru na drzaky pod vikem.

° K podpalovani nepouzivejte benzin, alkohol ani jiné tékavé kapaliny. PouZivejte pouze tekuty podpalovac urceny
na drevéné uhli. Pfed zapalovanim uhli se ujistéte, Ze jakakoliv kapalina, ktera se pfi nalévani dostala mimo dno
grilu, byla odstranéna.

° Nikdy nepridavejte tekuty podpalovac¢ do zhavého nebo jesté teplého uhli.

. Po pouZiti podpalovace a pred zapdlenim grilu uchovavejte tekuty podpalovac uzavieny a v bezpecné vzdalenosti
od grilu, minimalné 7,6 m.

o UdrZujte déti a domdci mazlicky v dostatec¢né vzdalenosti od grilu a neumoznéte détem pristup do skfiriky grilu.
o Pokud gril pouzivate, nenechavejte ho bez dozoru.

. Nehybejte s grilem, pokud je horky nebo je v provozu.

e Gril neumistujte na nebo do rekreacnich vozidel nebo lodi.

o Gril musi byt skladovan ve venkovnich prostorach, na dobre vétraném misté a nesmi byt pouzivan uvnitf budov,
garazi, zastfeSenych verand, altankd nebo jinych uzavienych prostor.

° UdrZujte gril v dostate¢né vzdalenosti od hoflavin (410 mm od zadni ¢asti, 180 mm od bocnich stran grilu). Tato
vzdalenost je také doporucena v souvisloti s vinylovymi materialy a sklenénymi tabulkami. @

. Dbejte na to, aby pfivodni otvory vzdchu grilu nebyly zahrazené nebo ucpané.

o Pti sefizovani nadoby na dievéné uhli davejte pozor na ruce. Po celou dobu drzte ruce a prsty bezpecné od
zdvihaciho mechanismu.

. Nepracujte s grilem pod hoflavymi kosntrukcemi.

° Nepracujte s grilem ani pod tfesni krytinou, pristfeSkem na auto, platénym pristreSkem nebo pod stfesSnim
previsem.

. Nemistujte gril do vétrného prostredi. Vysoky vitr neptiznivé ovliviiuje vykonost grilu.
o Béhem predehtivani nechte viko grilu zaviené.
o Bé&hem pouzivani grilu musi byt spravné pfipevnéna nadoba na popel a odkapavani tuku.

. Cistéte nadobu na popel a odkapavani tuku pravidelng, abyste zamezili jejich hromadéni, které méze zptsobit
vzniténi tuku.

. Nepouzivejte postranni policky k odkladani podpalovade, sirek nebo jinych hotlavych materiald.
e Gril musi stat po celou dobu na rovném povrchu.
° Nepouzivejte k haseni plament nebo k ochlazovani uhli vodu. Tento zpisob by mohl ponicit povrch grilu.

. Pro uhaseni plamen( mirné pfiviete pfivody vzduchu. K Gplnému uhaseni ohné nebo uhli zaviete pfivody
vzduchu uplné.

o Pouzivejte vhodné grilovaci nacini s dlouhou zZaruvzdornou rukojeti.
o Pro ochranu rukou pfi pfipravé jidla nebo pfi manipulaci s pfivody vzduchu pouzivejte ochranné rukavice.
. Nevyjimejte nadobu na popel dokud nebude uhli zcela vyhaslé. Nechte gril dostatecné vychladnout.

e Zbyvajici uhli a popel odstrante z grilu a uloZte do nehoflavé kovové nadoby. V nddobé popel ponechte jesté
dalsich 24 hodin do dalsi manipulace.

. UdrZujte sndru pro privod elektfiny v dostatecné vzdalenosti od vody a vyhtivanych ploch.

e Vzdy pouzivejte gril v souladu s lokalnimi rady.
N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Zazehavaci pokyny

Pfimé vareni

)

PouzZivani drevéného uhli

Metoda pfipravy jidla Doporuceni k dfevénému uhli

Pfima priprava jidla

100

Neptima pfiprava jidla

50 po stranach
*(kazdou hodinu grilovani navic pfidejte 16 po stranach)

* Doporuceni jsou pfibliznd. Delsi doba grilovani si vyZaduje vice dfevéného uhli. Zaroven chladnéjsi a vétrné pocasi
bude vyZadovat vice uhli k dosazeni optimalni grilovaci teploty.

POZOR! otevrete viko.

svém misté.

POZOR! umistste gril ve venkovnich prostorach na pevném, rovném a nehorlavém podkladu. Nikdy
nestavte gril na drevéné nebo jiné podklady, které by mohly horet.

POZOR! pii zapalovani grillu se nad néj nenaklanéjte.

POZOR! Nadoba na popel musi byt pfi zapalovani a po celou dobu pouzivani grilu upevnéna na

HLAVNi KOMORA
METODA PRIME PRIPRAVY JIDLA

HLAVNi KOMORA
METODA NEPRIME PRIPRAVY JiDLA

ZADNi KOMORA
(PLYNOVY HORAK ROZNE)

1. Zcela otevrete pfivody vzduchu na
grilu. Otevrete viko grilu a vyjméte
grilovaci rosty.

1. Zcela otevrete pfivody vzduchu na
grilu. Otevrete viko grilu a vyjméte
grilovaci rosty.

1. Zcela otevrete pfivody vzduchu na grilu.

2. Ujistéte se, Ze nadoba na popel je
vyCisténa od predeslého pouZivani a
upevnéna zpét.

2. Ujistéte se, Ze nadoba na popel je
vycisténa od predeslého pouZivani a
upevnéna zpét.

2. Ujistéte se, Ze nadoba na popel je
vycisténa od predeslého pouzivani a
upevnéna zpét.

3. K zapaleni grilu v kosi na dfevéné
uhli pouzivejte bud' Ultrachef
starter na uhli (neni souéasti) podle
instrukci zahrnutych v manualu, tuhy
podpalovac nebo mirné zmackané
noviny. Umistéte dievéné uhli
doprostred ve tvaru kuzele pfimo na
noviny nebo podpalovac.

3. Umistéte odkapavaci nadobu do
stfedu koSe na dievén uhli. V zasobniku
na dievéné uhli zapojte prepazky na uhli

po obou stranach odkapavaci nadoby.

K zapalovani v prostoru vymezeném

prepazkami na uhli pouzijte bud’
Ultrachef starter na uhli (neni soucasti)
podle instrukci zahrnutych v manualu,
tuhy podpalovac nebo mirné zmackané
noviny. Umistéte uhli mezi prepazky
pfimo na noviny nebo podpalovac.

3. Umistéte tuhy podpalovac¢ nebo mirné
zmackané noviny do zasobniku na drevéné
uhli. Nepreplnujte jej. Vyjméte ohfevné
mfizky. Pfed zapalovanim se ujistéte, Ze
zasobnik je upevnén ve visici poloze z
drzakd na viku.

4. Zapalte noviny nebo tuhy
podpalovac. Jakmile bude uhli
zapdélené, nechte ho horet dokud ho
nebude pokryvat vrstva svétle Sedého
popela (pfiblizné za 20 minut).

4. Zapalte noviny nebo tuhy podpalovac.
Jakmile bude uhli zapalené, nechte ho
hotet dokud ho nebude pokryvat vrstva
svétle Sedého popela (pfiblizné za 20
minut).

4. Zapalte noviny nebo tuhy podpalovac.
Jakmile bude uhli zapalené, nechte ho
horet dokud ho nebude pokryvat vrstva
svétle Sedého popela (pfiblizné za 20
minut).

5. Prohrabnéte uhli pomoci grilovaciho
ndacini s dlouhou a Zaruvzdornou
rukojeti tak, aby bylo uhli v nadobé
rovhomeérné rozprostiené.

5. Prohrdbnéte uhli pomoci grilovaciho

nacini s dlouhou a Zaruvzdornou rukojeti

tak, aby bylo uhli v nddobé rovnomérné
rozprostrené.

POZOR! Nepouzivejte zadni hofak soucasné s hlavnimi horaky.

www.napoleon.com
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K zapalovani grilu muze byt pouZivan i tekuty podpalovaé, ale nejedna se o pfilis doporu¢ovanou

' metodu. MUze zpusobit vétsi znecisténi grilu a pokud se pfed za¢atkem pfipravy jidla zcela nevypali,
pokrm muze byt mirné po podpalovadi citit. Jakmile jiz uhli hofi, nikdy nepfidavejte dal$i podpalovac.

Podpalovac uchovavejte v minimalni vzdalenosti 7,6 m od pouZivaného grilu.

Bezpecné provozni postupy pri pouzivani starteru na uhli
POZOR! STARTER UHLI

7

\
e  Pouze pro pouziti ve venkovnich prostorach.

e Nepouzivejte starter na uhli, pokud neni upevnén na pevné, rovné mrizce
na uhli a pokud neni gril postaven na pevném, rovném a nehoflavém
podkladu.

e Nepokladejte starter na uhli na Zadny horlavy povrch, dokud nebude zcela
chladny.

e Nepouzivejte tekuty podpalovac, benzin nebo samozapalovaci uhli.

e  PouZivejte starter na uhli pouze k zapalovani grild na dfevéné uhli.

e  Pfi manipulaci se starterem na uhli pouZivejte vidy ochranné rukavice.

e  Drzte déti a domaci mazlicky po celou dobu v dostatecné vzdalenosti od starter na uhli.
e Nepouzivejte starter na uhli za velmi vétrného pocasi.

e Nenechavejte starter na uhli bez dozoru béhem jeho pouzivani.

e  Pfizapalovani se nad starter na uhli nenaklanéjte.

e Nikdy nepouzivejte starter na uhli k jinym nez uréenym uzitim. NepouZzivejte starter na uhli k pfipravé
jidla. Dbejte zvlastni opatrnosti na padani horkého uhli ze starter na uhli.

Pouzivani starter na uhli

e Otocte starter na uhli vrchni stranou dold.

e Zmackejte dva celé listy novin a namackejte je do spodni ¢asti starter na uhli.

e  Otocte jej zpét horni stranou nahoru a umistéte ho do stfedu mfizky na uhli.

e  Pridejte pfimérené mnozstvi uhli, ale nepreplnite jej.

e K podpaleni novin zapalte sirku a vlozte do jednoho ze spodnich pfivodi vzduchu.

e Kdyz vrchni vrstva uhli bude pokryta svétle Sedou vrstvou popela, vezméte si ochranné rukavice a
opatrné nasypejte horké uhli na mrizku pro drevéné uhli (pfima pfiprava jidla) nebo do zdsobniku na
uhli (nepfima pfriprava jidla)

e Jakmile bude uhli v grilu, prohrabnéte ho grilovacim nacinim s dlouhou zaruvzdornou rukojeti tak, aby
bylo rovhomérné rozprostiené.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com



18

®

Pravodce grilovanim na drevéném uhli

Grilovéni na dfevéném uhli je tradi¢ni zp(isob vaFeni, na ktery jsme vichni zvykli. Zhnouci brikety vyzatuji
infradervenou energii na pokrm, ktery se pece, a to s velmi malou U¢innosti suseni. Jakékoliv $tavy nebo
oleje, které utikaji z potravin a kapaji doll na uhli a odpaftuji ho do koure, dava pokrmu jeho lahodnou
grilovanou chut. Pointa je, ze Napoleon grily na dfevéné uhli vytvari zar pro stavnatéjsi hamburger,

strankach.

(oV4 Nasledujici tabulka grilovani ma byt pouze voditkem. Casy vareni jsou ovlivnény takovymi faktory, jako
nadmorska vyska, vnéjsi teplota, vitr a poZadovany stupen vareni, coz se odrazi ve vasem vareni. Pouzivejte
teplomér na maso, aby potraviny byly pfimérené varené.

Grilovaci schéma

Pokrm Pfimé/Nepfimé Doba vareni UZitecné tipy
grilovani
Steak pfimé 6-8 min.— Me- PFi vybéru masa pro grilovani se ptejte
tloustka 2.54cm dium na maso s mramorovym rozlozenim
tuku. Tuk plGsobi jako pfirodni tender-
izer a udrzuje ho vlhké a $tavnaté.
Hamburger pfimé 6-8 min.— Medi- Pfiprava hamburger je jednodussi
tloustka 1.27cm um zménu tloustky. Chcete-li pfidat
exoticku chut do masa, zkuste pfidat
drevéné lupinky Orechu na dievéné
uhli.
Kureci kousky Primé cca. 2 min na 20-25 min. Kloub spojujici stehna a nohu od boku
stranu. bez kGize by mél byt z % nakrojeny,
Zbytek neptimé az aby se Iépe maso poloZilo na plo-
18-20 minut. chu rostu. To pom{ze varit rychleji a
rovnomérnéji. Chcete-li mit viastni
chut, zkuste pridat dfevéné Supiny
Mesquite na drevéné uhli.
Veprové kotlety pfimé 10-15 min. Odstrarite prebytecny tuk pred
grilovanim. Zvolte silné&jsi kotlety pro
lepsi vysledek.
Veprova zebirka Pfimé na 5 min. 1.5-2 hrs. Vyberte si Zebra, které jsou stihlé a

Neprimé zbytek turning often masité. Grilujte dokud nejde maso
lehce od kosti.
Jehnéci kotletky PFimé 25-30 min. Odstrarite prebytecny tuk pred
grilovanim. Zvolte silné&jsi kotlety pro
lepsi vysledek.
Hot dogs Pfimé 4-6 min. Zvolte vétsi velikost parkd. Pred

grilovanim rozfiznéte podélné kudzi.

www.napoleon.com
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Instrukce k vareni

Pocatecni zapaleni: kdyZ zapalujeme poprvé, gril vyddva mirny zapach. To je normalni docasny stav
zplsobeny “vypalenim” vnitfnich natérovych hmot a maziv pouzivanych ve vyrobnim procesu a nebude se
znovu opakovat. Proto ponechte gril rozpalit na vysokou teplotu asi po dobu 30 minut s otevienym vikem
a zcela otevienymi priduchy.

/'\ VAROVANI! pii nastavovani nadoby na difevéné uhli, nedavejte ruce dovnir. Celou dobu udrzujte
[ )

ruce a prsty od zdvihaciho mechanismu.

Pouzivani hlavni komory: Nadoba na drevéné uhli ma

6 pozic nastaveni. Pro optimalni pouZziti doporucujeme
upevnit ko$ na uhli na nejvyssi pozici - tedy co nejblize
grilovacimu rostu jak je to jen mozné. Nizsi pozice kose
vzdaleného od pfipravovaného jidla a uzavieni pfisunu
vzduchu mohou sniZovat teplotu.

Doporucujeme rozehtat gril s otevienym vikem pfiblizné na
20 minut. Uhli je pfipraveno, kdyz ho pokryva tenka vrstva
svétle Sedého popela. Pokrmy, kterym postaci na pfipravu
kratky ¢as, mohou byt grilovany s otevienym vikem.
Grilovani se zavienym vikem zajistuje vyssi a rovnomeérnéjsi
teplotu v grilu, coz zkracuje dobu peceni. Pfi peceni velmi
libového masa, jako napfiklad kurecich prsou nebo libového
veprového, miZete pfed rozehratim grilu potfit rost olejem,

muZe vyvolat slehani plamen(. Abyste tomu zabranili, tuk
bud’ ofezejte tuk nebo snizte teplotu. Pokud by plameny
byly prece jen vysoké, odlozte maso stranou, snizte teplotu (pfiviete vzduchové otvory). Nechte viko
oteviené.

Obecné se na pripravu 2 kil masa uziva 100 briket dfevéného uhli. Pokud jiz grilujete déle nez 30 az 40
minut, brikety navic musi byt pridavany pfimo do ohné. Pfi grilovani za chladného ¢i vétrného pocasi
budete potiebovat vice briket, abyste dosahli idedIni teploty pro peceni.

kontaktu s ¢erstvym vzduchem, plameny mohou vySlehnout do vysky. Opatrné otevrete dvifrka umisténd
na Celni strané spodni ¢asti grilu. UdrZujte bezpecny odstup a k pfikladani uzivejte prodlouzené nacini s
Zaruvzdornou rukojeti.

A ’. ikdy nepridavejte tekuty podpalovac do horkého nebo teplého uhli. Pokud bylo uhli
0 VAROVANI! Nikd d k dpalova¢ do horkého nebo teplého uhli. Pokud bylo uhl
M jednou rozzhavené, vice podpalovace neni tieba.

Ovladani vzduchovych otvort: Otvory na vné grilu se obvykle oteviraji doleva, aby do grilu proudil vzduch.
Vzduch zvysuje teplotu hoteni uhli. Teplotu uvnitf grilu mGzete regulovat pohybovanim zastrcky doleva
nebo doprava. Caste¢né nebo Gplné uzavieni vzduchovych otvord pomaha snizovat teplotu uhli. Pokud se
nechystate gril ochladit nebo uhasit plameny, vzduchové otvory nikdy zcela nezavirejte.

Otevrete vzduchd

S =
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Pouzivani zadni komory/ hofaku (pro grilovaci roZeri): NejdFive vyjméte grilovaci rost. Rosty mohou byt
vyndany také pokud zasahuji do horaku. Pred zapalenim grilu se ujistéte, Ze zadni komora je upevnéna
na drzaku umisténém uvnitf vika. Zadni komora/hofak je navriena k pouzivani spolu s grilovaci sadou
doplnk ktera je k dostani u Vaseho dodavatele grild. Umistéte rozen s pecicim se masem pres zachytky
uvnitt grilu. Maso bude pfirozené viset tézsi stranou dol. Utahnéte rameno se zavazim tak, aby rameno
smérovalo nahoru. Pohybujte protizavazim smérem vné ¢i dovnitf tak, aby bylo maso vyvazené, ve vhodné
poloze pak utdhnéte. Pfipevnéte motor a mUiZete zacit grilovat. Umistéte dospodu misku na odkapavani
vypeku, ktery miZete pouzit na polévani masa nebo na lahodnou omacku. Vypek muze byt pridavan
podle potreby. Pro lepsi vysledky nechavejte viko zaviené. Vase pecené Ci dribez tak budou svrchu krasné

cz opecené a uvnitf zlistanou Stavnaté a kiehké. Napriklad kufe o ptiblizné vaze 1,5 kg bude na rozni pfi
mirné teploté hotové pfiblizné za 1,5 hodiny. V pfipadé pridavani briket dievéného uhli stljte v bezpecné
vzdalenosti a uZivejte grilovaci nacini s zaruvzdornou rukojeti.

VAROVANI! komoru montujte pouze pokud se ji chystate vyuiit.

VAROVANI! Nikdy nepfidavejte tekuty podpalovaé do teplého & horkého uhli, pokud bylo uhli
jednou rozzhavené, vice podpalovace neni tieba.

Bezpecnostni pokyny po pouziti

VAROVANI! chcete-li chranit sebe a sviij majetek pred pogkozenim, peélivé dodriujte nasledujici
bezpecnostni opatreni.

>

e  Zavrete viko grilu a vSechny otvory pro uhaseni ohné
e Vidy nechte gril vychladnout pred dalsi manipulaci

e Nikdy nenechavejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel je pred
ostranénim zcela uhasen.

@ e  Pouzijte kovové Spachtle nebo lopatky k odstranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte
ho do nehoflavé kovové nadoby a zalijte vodou. Nechte to odstat dalSich 24 hodin pred dalsi
likvidaci.

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21
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Udrzba/navod na cisténi

Doporucuje se, aby popelnik byl vyprazdnén po kazdém pouziti.

VAROVANI! Ujistéte se, Ze gril je v pofadku a vSsechny uhliky jsou kompletné uhaseny pred
odebranim jakékoliv ¢asti z vaseho grilu.

VAROVANI! pii &isténi vaseho grilu vidy pouzivejte ochranné rukavice a ochranné bryle.
VA ROVAN |’I Nepouzivejte tlakovou mycku na cisténi jakékoliv casti grilu.
VAROVANI! Aby se zabranilo moZnosti popaleni, provadéjte udrzbu pouze tehdy, kdyz je gril

vychladnuty. Vyhnéte se nechranénému kontaktu s horkymi povrchy. Vycistéte mrizku v oblasti, kde
Cistici roztoky neposkodi paluby, travniky, nebo terasy. Nepouzivejte Cistice trouby k cisténi jakékoli
Casti tohoto grilu. Barbecue omacka a sill muzZe byt Zirava a maze zpusobit rychlé zhorSovani prvki

mfizky, pokud nebudou pravidelné cistény.

P>>OE

MFizky a oteplovani Rack: Mfizka a desky se Cisti nejlépe kartdcem s mosaznym dratem po vypaleni grilu .
Ocelovy kartac je vhodny pro silné/odolné znecisténi.

Cisténi vnitiku grilu: Vyjméte grilovaci rodty. K vy€idténi necistot z vnittku vika pouZijte mosazny dratény
kartac. SesSkrabejte vnitfni ¢asti grilu stérkou nebo Skrabkou a k vymeteni popela pouzijte opét mosazny
dratény kartac. Smette necistoty z vnitiku grilu do vyjimatelné nadoby na popel. Pokud budete chtit,
muUzete vnitrek grilu omyt Setrnym cisticem a vodou. Dobfe oplachnéte a ottete do sucha.

VAROVANI! Nahromadény tuk je nebezpeény kviili pozaru. Vygistéte odkapavaci misku po kazdém
pouziti, aby se zabranilo hromadéni mastnoty.

>

Odkapavaci miska na popel a tuk: Popel, mastnotu a zbytkovy tuk se zachycuje v odkapavaci misce. K
Cisténi posunte misku. Nikdy na misku s hlinikovou félii nepouZivejte pisek nebo jiny material, protoze

by to mohlo zabranit odtékani tuku. Miska by méla byt vySkrabnuta stérkou nebo Skrabkou, a vSechny
necistoty smeteny do nehoflavého kovové nadoby. Umyjte odkapavaci plech jemnym mycim prostfedkem
a vodou. Diikladné oplachnéte cistou vodou a vytrete do sucha.

Cisténi vnéjsiho povrchu grilu: Nepouzivejte abrazivni ¢istici prostfedky ani draténku na jakémkoliv
lakovaném, porcelanovém nebo nerezovém povrchu vaseho Grilu Napoleon. Pokud tak ucinite, poskrabete
povrch grilu. Vnéjsi grilovaci plocha by mély byt ¢isténa vyhradné teplou mydlovou vodou. K ¢isténi
nerezovych ploch, pouzijte neabrazivni Cistic. Vzdy otirejte ve sméru vlaken. V pribéhu pouzivani mohou
nerezové dily zménit po zahtati barvy, obvykle do zlatého nebo hnédého odstinu. Toto zbarveni je
normalni a nema to vliv na vykon a funkci grilu. Se smaltovymi komponenty je nutno zachazet s opatrnosti.
Original Cistici prostfedky mUzete zakoupit u Vaseho prodejce NAPOLEON.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Odstranovani problémii

Problém

P

Mozné pfriciny

Reseni

Nizka teplota / malé plameny.

Nespravné
predehrati.

Nedostatek
proudiciho vzduchu.

Malo drevéného
uhli.

Viko bylo ¢asto

Nechte uhli horet dokud nebude pokryté
vrstvou svétle Sedého popela (obvykle po 20-25
minutach)

Otevrete vzduchové otvory.

Pfidejte vice dfevéného uhli do zasobniku.

Nechte pfi ptipravé jidla viko zaviené. Pfi

Nadmérné mnozstvi
tuku a popela v
popelniku.

otevirané. kazdém otevreni se teplota v grilu snizuje a tim
se prodluZuje doba vareni.
Nadmérné horeni (vzplanuti) / Nespravné Predehfrivejte gril se zavienym vikem 20-25
nerovnomeérné rozloZzené teplo. predehrati. minut a uhli rovnomérné rozprostrete.

Cistéte nadobu na popel pravidelné.
Nevykladejte ji aluminiovou félii. Nahlédnéte do
navodu k cisténi.

“Natér” uvnitr vika vypada jako by,
se loupal.

Tuk je nahromadény
a ulpiva na vnitfnich
plochach grilu.

Nejde o vadu. Zavérecna vrstva vika je
porcelanova a neloupe se. Loupani je
vypada jako natér, ten se pozdéji odloupava.
Tvorbé tukové vrstvy zabranite pravidelnym
Cisténim. Nahlédnéte do ndvodu k Cisténi.

N415-0279E FEB 23.21
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Grilovani na drevéném uhli prehledné

Zapalovani Vaseho grilu

e  Pfed prvni pfipravou jidla doporucujeme na 30 minut rozpalit gril na vysokou teplotu s otevienym
vikem a vétracimi otvory. Dojde tim k vypaleni konzervacnich latek, které byly uzité pti vyrobé.

e  Pfi kazdém zapalovani grilu méjte oteviené vzduchové otvory na viku i na spodni ¢asti grilu.

e  Ujistéte se, Ze nadoba na popel je Cista od predeslého uzivani a uchycena zpét.

e K zapalovani pouzivejte Ultrachef Charcoal zapalovac (neni soucasti) podle instrukci obsazenych v
manudlu. Umistéte drevéné uhli do hromadky ve tvaru kuzele (pro pfipad primé ptipravy jidla) nebo
libovolné do koSe na dievéné uhli (v pripadé nepfimé ptipravy jidla).

e Jakmile je gril zcela rozpaleny, zavrete viko a nechte uhli horet, dokud ho nezacne pokryvat vrstva
svétle Sedého popela (priblizné po 20 minutach), pak prohrabnéte uhli naradim s zaruvzdornou
rukojeti tak, jak bude vyhovovat Vasi metodé pripravy jidla.

e K podpalovani dievéného uhli mohou byt uzivany i tekuté podpalovace, ale jde o méné
doporucovanou metodu. MizZe zpUsobit vétsi znecisténi grilu a pokud by se latka zcela nevypalila,
pokrm by mohl latkou nacichnout. Jakmile je gril rozpalen, nikdy uz tekuté podpalovace dodatecné
nepridavejte. Lahev s tekutym podpalovacem uchovavejte minimalné 7,6 m od grilu béhem jeho
pouZivani.

e Dodatecné koufové viiné (pfichuté) mize byt dosazeno pridanim kourovych chipstl (lupinkd), které
jsou k dostani v rtznych prichutovych variacich u Vaseho dodavatele Napoleon.

Priprava jidla s Vasim grilem

e Doporucujeme rozehrat gril se zavienym vikem priblizné na 20 minut. Uhli je pfipraveno ke grilovani,
kdyZ se na ném objevi vrstvicka svétle Sedého popela.

e  Obecné plati, Ze na 1 kg masa se pouziva okolo 50 briket dfevéného uhli. V ptipadé potreby prilozeni
po vice nez 30 aZz 40 minutach grilovani musi byt brikety pridavany do ohné. Pokud budete grilovat za
chladného nebo vétrného pocasi, budete potrebovat vice briket k dosazeni optimalni teploty.

e  Pfiprikladani briket budte opatrni. Kdyz uhli pfijde do styku s ¢erstvym vzduchem, mohou plameny
vyslehnout do vysky. Stijte tedy v bezpeéné vzdalenosti a pro prikladani uzivejte nejlépe dostatecné
dlouhé grilovaci nacini s Zzaruvzdornou rukojeti.

e Vzduchové otvory na viku nechte oteviené pro proudéni vzduchu do grilu. Vzduch zvysi teplotu horeni
drevéného uhli. Teplotu grilu mlzete regulovat posouvanim zastrcky vétraciho otvoru doprava ¢i
doleva.

e  Béhem pripravy jidla nechte viko grilu zaviené. Pfi kazdém odklopeni vika se teplota v grilu sniZuje a
tim se doba pfipravy jidla prodluzuje.

o Castecné ¢i uplné privirani vzduchovych otvor pomaha sniZovat teplotu uhli. Nezavirejte tedy
vzduchové otvory ve spodni ¢asti grilu ani na viku Uplné, pokud nebudete mit v Umyslu gril ochladit
nebo uhasit plameny.

e Aby se omezilo lepeni masa k rostu, je mozné ho pred nahfatim potfit olejem.

e Pouzivejte teplomér na méreni vnitini teploty masa, abyste zajistili jeho dostatecnou Upravu.

Cisténi grilu

e Pro uhaseni ohné zavrete viko grilu a vSechny vzduchové otvory.

e  Pred manipulaci nechte gril vidy zcela vychladnout.

e  Nikdy nenechavejte uhli a popel v grilu bez dozoru. Pfed vyjimanim uhli a popela se ujistéte, zZe jsou
zcela vyhaslé.

e  Kvyjmuti uhli a popela pouzijte kovovou Spachtli nebo lopatku. Uhli a popel uloZte do nehorlavé
kovové nadoby a zalijte vodou. Nechte nddobu stat dalSich 24 hodin pred Uplnym odstranénim
obsahu.

e Kvycisténi misy a vnirku vika od zbylych nedistot pouZijte mosazny dratény kartac.

e  Vnitrek grilu umyjte Setrnym pripravkem a vodou. Pak jej oplachnéte Cistou vodou a otrete do sucha.

e  Porcelanové smaltované soucasti musi byt oSetfovany se zvlastni péci. Vypalena smaltovana Uprava je
jako sklo a snadno se poskrabe. Pripravky pro opravy a retusovani jsou k dispozici u Vaseho dodavatele
Napoleon.
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Uchovejte sviij pokladni doklad o nakupu, abyste mohli potvrdit svou zdruku.

Objednavani nahradnich dilt
Informace o zaruce

Model:

(074

Datum nékupu:

Vyrobni Cislo:

(Zaznam informaci naleznete zde pro prehlednost)

V pfipadé nahradnich dil(i a zaruénich narok( kontaktujte prodejce Napoleona, kde byl vyrobek zakoupen.

NeZ se obratite na prodejce Napoleona, prohlédnéte si webovou stranku Napoleon Grills pro rozsahlejsi
Cisténi, udrzbu, odstrafiovani problému a pokyny pro nahradni dily na adrese www.napoleon.com.

Pro zpracovani reklamace jsou pozZadovany nasledujici informace:
1. Model a sériové Cislo pfistroje.
2. Objednaci ¢islo a popis
3. Strucny popis problému
4. Doklad o koupi (fotokopie faktury).
V nékterych pfipadech mohl Napoleon poZadat o prezkouseni dilG vracenych do tovarny pfed poskytnutim
@ nahradnich dild.
NeZ se obratite na prodejce Napoleona, nezapomerite, Ze nasledujici polozky nepokryva zaruka:
e Naklady na dopravu, zprostfedkovani nebo vyvozni clo.
e Mzdové naklady na odstranéni a reinstalaci.
e Naklady na sluzby a volani k diagnostice problem.
e Zména barvy korozivzdorné oceli.

e Selhani v disledku nedostatec¢ného cisténi a udrzby nebo pouzivani nevhodnych Cisticich
prostredk (¢istie trouby).

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21



MONTAZ A UDRZBA MANUAL NA POUZITI

TENTO GRIL SA MUSI POUZiVAT VONKU NA DOBRE VETRANOM MIESTE
USCHOVAJTE TENTO NAVOD PRE BUDUCE POUZITIE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

PRO605CSS

VAROVANIE NEBEZPECENSTVO

Nepokusajte sa zapalit toto zariadenie, bez Spalovania uhlia produkuje oxid uhol'naty.
toho aby ste si precitali oddiel “Horenie” v Nepalte uhlia v domacnostiach, garazach,
tomto navode na obsluhu. stanoch, vozidlach alebo akychkolvek
uzavretych priestoroch.

A VAROVANIE! Nedodrianie presnych pokynov mdze viest k poziaru a sposobit vazne zranenie alebo smrti.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Nederlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com
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Napoleon Prezidentska 15-roéna Obmedzena Zaruka

Vyrobky NAPOLEON su navrhnuté s vynikajucimi komponentmi a materialmi a su tvorené vySkolenymi
remeselnikmi, ktori sa chvali svojim dielom. Sestava horakov a ventilov je dékladne testovana na funkénost a
unik na skusobnej stanici kvality. Tento produkt pred balenim a prepravou dékladne skontrolovali kvalifikovani
technici, aby sa zabezpecilo, Ze zakaznik dostane kvalitny produkt, ktory ocakavate od spolo¢nosti NAPOLEON.

NAPOLEON

NAPOLEON ruci za komponenty Vasho nového produktu Napoleon z hlfadiska chyby materialu a spracovania

od datumu predaja po nasledujuce obdobie:

Hlinikové kryty / nerezova konsStrukcia ...........ccccceeeveiiciiennnn 15 rokov
NEreZOVE VEKO .....cccuiiiiiiiiiieiei e 15 rokov
SMaltované VEKO .......cciviiiiiiieic e 15 rokov
Nerezoveé grilovacie rosSty ..........cccceeveeiieeiiee i 15 rokov
Nerezoveé trubicové horaky .........ccceeveiieeiiie i 10 rokov piné krytie, plus do 15.roku zfavu 50% na diel

Nerezoveé Kryty horakov ..........ccocveiiieiieeiee e
Smaltované liatinove roSty .........cccveieveiiiiiie e
Keramické infracervené horaky (okrem mriezky) ....................
V8etky ostatné diely ........ccooeiieiiiiii e

*Podmienky a obmedzenia

Tato obmedzend zaruka vytvara zaruénu lehotu, ako je uvedeng vo vy3sie
uvedenej tabulke, pre produkt zakupeny prostrednictvom autorizovaného
predajca NAPOLEON a opraviiuje pdvodného kupujuceho k stanovenému krytie
v zaruénej dobe, a to bud spolonostou NAPOLEON alebo autorizovanym
predajcom spolo¢nosti NAPOLEON, aby nahradil sicast takéhoto vyrobku, ktory
zlyhal pri beznom sikromnom pouziti v dosledku vyrobnej chyby. "50% zlava"
uvedena v tabulke znameng, ze sUciastka je k dispozicii kupujicemu za 50%
zlavu z beznej maloobchodnej ceny komponent v uvedenom obdobi. Tato
obmedzena zaruka sa nevztahuje na prisluSenstvo alebo bonusové polozky.

Na vysvetlenie "bezna sukromna potreba" vyrobku znamena, Ze vyrobok: bol
nainstalovany autorizovanym servisnym technikom alebo dodavatelom v sulade
s pokynmi na in3talaciu, ktoré su sucastou vyrobku a vSetkymi miestnymi a
narodnymi predpismi pre budovy a protipoZiarnu ochranu; boli riadne dodrzané;
a vyrobok nebol pouzivany ako komunalne zariadenia alebo v komerénej sfére.

Zéruka tiez nezahffia: prekurenie, neStandardné horenie spdsobené okolitymi
podmienkami, ako je silny vietor alebo nedostatoéna ventilacia, Skrabance,
preliaciny, korézii, poleptanie naterov, sfarbenie spdsobené teplom, abrazivnymi
alebo chemickymi Cistiacimi prostriedkami alebo pdsobenim UV Ziarenia, rozbitie
porcelanovych ¢i smaltovanych Casti alebo Skody spdsobené nespravnym
pouzitim, nehodou, krupobitim, hasenim poZiaru, nedostatocnou Udrzbou,
nevhodnym pdsobenim ¢&i prostredim ako je sol alebo chlér, zmeny, Upravy,
zanedbanie alebo Casti inStalovanej od inych vyrobcov. Pokial déjde k poSkodeniu
Casti, ktoré by uz nebolo mozné pouzivat (proreznutie alebo prehorenie) pocas
doby trvania opravnenej zaruky, bude poskytnuty nahradny diel.

5 rokov plné krytie, plus do 15.roku zlavu 50% na diel
5 rokov plné krytie, plus do 15.roku zlavu 50% na diel
5 rokov plné krytie, plus do 15.roku zlavu 50% na diel
2 roky

Nahradny diel je vyhradnou zodpovednostou spolo¢nosti NAPOLEON
definovanej touto obmedzenou zarukou. V Ziadnom pripade NAPOLEON
nenesie zodpovednost za intalaciu, pracu alebo iné naklady alebo vydavky
spojené s opatovnym instalovanim dielu v zaruke, za akékolvek vedfajSie,
nasledné alebo nepriame Skody alebo za prepravné poplatky, naklady na
pracovn( silu alebo vyvozné cla.

Tato obmedzena zaruka je poskytovanad popri vetkych prav, ktoré vam su
poskytované miestnymi zakonmi. Preto tato obmedzena zaruka nestanovuje
spolo¢nosti NAPOLEON Ziadnu povinnost udrziavat diely na sklade. Na zaklade
dostupnosti nahradnych dielov méze spolocnost NAPOLEON podla svojho
uvazenia spinit vSetky povinnosti tym, Ze poskytne zakaznikovi pomerny kredit k
novému produktu. Po prvom roku s ohladom na tito obmedzenu zaruku méze
spolo¢nost NAPOLEON podfa svojho uvéazenia pine plnit vSetky zavazky
vyplyvajlce z tejto zaruky tym, Ze vrati pdvodnému opravnenému kupujlicemu
velkoobchodnd cenu akékolvek chybné Casti v zaruke.

Predajny doklad alebo kdpie budu vyzadované spoloéne so sériovym &islom a
Cislom modelu pri podavani zaruénych narokov spolo¢nosti NAPOLEON.
Spoloénost NAPOLEON si vyhradzuje pravo nechat svojho zéstupcu preverit
akykolvek vyrobok alebo sucast pred tym, neZ uhradi narok na zaruku. Obratte
sa na svojho autorizovaného predajcu Napoleon pripadne priamo na servis
dovozca NAPOLEON, aby ste ziskali narok na zarucné plnenie.

Pozn .: doZivotnou zarukou sa mysli neobmedzena doba, po ktorl bude
produkt pouzivany prvym a pdvodnym majitelom resp. kupujicim

www.napoleon.com
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VAROVANIE! Nedodrzanie tychto pokynov méie viest k poskodeniu majetku, trazu alebo smrti.

Precitajte si vSetky upozornenia a dodrZujte pokyny z tejto prirucky pred prevadzkou grilu.

Bezpecné prevadzkové postupy

e  Precitajte si cely ndvod pred pouzitim grilu.

e  Zaziadnych okolnosti by mala byt vykonana zmenena tohto grilu.

e Postupujte pozorne podla prevadzkového navodu pri prevadzke gril.

e Nepouzivajte drevené uhlie so zatvorenym vekom.

e Nenaklanajte sa nad gril pri zapalovani.

e  Pred zapalenim zadniho hotdku musi byt v poloze na drziakov vnutornej strany vika.

e Nepoutzivajte benzin, alkohol alebo iné vysoko prchavé tekutiny na zapélenie dreveného uhlia.
Pouzivajte iba drevené uhlie a Startovacie kvapalinu schvalenu pre zapdlenie uhlia. Uistite sa, Ze vSetky
kvapaliny, ktoré mohli pretiect cez dno grilu st odstranené pred zapalenim uhlia.

e Startér dreveného uhlia by nikdy nemali byt pridany na hortce alebo dokonca teplé uhliky.

e Po poufZiti a pred zapalenim, Startovacie kvapaliny dreveného uhlia by mali byt uzavreté a ulozené v
bezpecnej vzdialenosti od grilu, najmenej 25 stop (7,6 m).

e UdrZujte deti a domace zvieratd mimo dosahu hortceho grilu, nedovolte detom $plhat vnutri skrine.

e Ak je gril v prevadzke nenechavajte ho bez dozoru.

e Nehybte grilom za tepla alebo v prevadzke.

e Tento gril nesmie byt instalovany v alebo na rekrea¢nych vozidlach alebo lodiach.

e  Tento gril sa musi skladovat iba vonku na dobre vetranom mieste, nesmie byt pouZivany vo vnutri
budovy, garaze, vo verande, altanku alebo inych uzavretych priestoroch.

e UdrZujte spravnu vzdialenost od horlavin 16 “(410 mm) na zadnej strane jednotky 7” (180 mm), do
stran). Tato vola sa tiez odporuca u vinylové dosky alebo tabule skla.

e  Zavsetkych okolnosti zachovat ventila¢né otvory Eisté.

e  Nekladte ruky do grilu pri nastavovani zasobnika uhlia. UdrZujte ruky a prsty od zdvihacieho @
mechanizmu za vsetkych okolnosti.

e Nepoutzivajte pristroj na ziadnych horlavych konstrukciach.

e Nepoutzivajte tento gril pod lubovolnou stropnou konstrukciou, ako su stresné krytiny, pristresky,
markizy a previsy.

e neumiestfiujte do vetra. Silny vietor méze nepriaznivo ovplyvnit vykon varenie na grile.

e Veko musi byt pocas doby predhrievanie uzavreté.

e  Zasobnik popola / tuku, musi byt zavedené pri pouziti grilu.

o (istite zasobnik popola / tuku pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu, to moze viest k poZiaru
zvy$ného tuku.

e Nepouzivajte bo¢né police pre uloZenie zapalovace, zdpaliek alebo iné horlaviny.

e gril by mal byt na rovhom povrchu, za vSetkych okolnosti.

¢ Nikdy nepouZivajte vodu na ovladanie vzplanutia alebo uhasenie uhlie, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu povrch grilu.

e Pre ovladanie flare-ups, lahko zatvorte vetracie otvory na grile. Ak chcete Uplne uhasit uhlia / ohen,
zatvorte vsetky vetracie otvory a veko Uplne.

e Pouzivajte spravne grilovacie nastroje s dlhymi usami, tepelne odolné.
e  Pouzivajte horucave odolné rukavice k ochrane ruk pocas grilovania alebo rozoberanie grilu..

e Neodstranujte popol z grilu, kym sa nie su vSetky drevend uhlie Uplne vyhorena. Nechajte dostatok
¢asu na vychladnutie.

e  Zostavajuce uhlie a popol musi byt odstranené z grilu a uloZzené v nehorlavé kovovej nddobe. Nechajte
v kovovej nadobe este 24 hodin pred likvidaciou.

e Udrzujte elektrickej napajacej Sndry mimo dosahu vody alebo horucej plochy.
e Vidy pouzivajte gril v sulade s miestnymi predpismi.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Pokyny zapalenia

PRIAME VARENIE

)

Pouzity uhelny gril

Priemer grilu

22" (56cm)

Odporucana metoda

Priame varenie

na drevenom uhli

50

22" (56cm)

Nepriame varenie

25 na kazdej strane *( Pridat 8 dalsich na kazdu
stranu za kazdu dalSiu hodinu varenia)

* Odporucanie mnozstvo dreveného uhlia je orientaéné, dlhsia doba varenia vyzaduju dalsie uhlie, ktoré sa dopliia.
Rovnako tak, ked bude chladnejsie, veterné pocasie vyZadujuce dalsie drevené uhlie pre dosiahnutie idedlnej teploty

varenia.

pouzivania.

VAROVANIE! otvorte veko.

VAROVANIE! umiestnite gril vonku na pevny, uroven, nehorlavy podklad. Nikdy nepouzivajte gril
na drevenych ¢i inych povrchoy, ktoré by mohli horiet.

VAROVANIE! Nenaklahajte sa nad gril pri zapalovani dreveného uhlia.
VAROVANIE! popolnik musi byt na svojom mieste poéas zapalenia grilu a kedykolvek v priebehu

HLAVNE KOMORA ZAPALENIE
PRIAMA METODA VARENIE

HLAVNE KOMORA ZAPALENIE
NEPRIAMA METODA VARENIE

Zadné osvetlenie komory
(Horak na Rotisserie)

1. Uplne otvorte priechod grilu. Otvorte
veko grilu a odstrarnte mriezky varenie.

1. Uplne otvorte priechod grilu. Otvorte
veko grilu a odstrante mriezky varenie.

1. Uplne otvorte priechod grilu.

2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z
predchadzajlceho pouzitia a potom
znovu nainstalujte.

2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z
predchadzajiceho pouzitia a potom
znovu nainstalujte.

2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z
predchadzajiceho pouzitia a potom
znovu nainstalujte.

3. Pomocou bud' Ultrachef Charcoal
Starter (nie je su¢astou balenia) podla
pokynov v manudli, alebo umiestnite

fahsi kocky alebo fahko pokréené
noviny na zdsobnik dreveného uhlia.

Umiestnite uhlie na hromadu v tvare

kuzela v stredu jednotky na noviny

alebo lahsie kocky.

3. Pomocou bud' Ultrachef Charcoal
Starter (nie je sucastou balenia) podla
pokynov v manudli, alebo umiestnite

fahsi kocky alebo fahko pokréené noviny

na zdsobnik dreveného uhlia. Umiestnite

uhlie na hromadu v tvare kuZzela v stredu
jednotky na noviny alebo lahsie kocky

3. umiestnite lahsi kocky alebo fahko
pokréené noviny na zasobnik dreveného
uhlia. Neprepliiujte. Vyberte ohrievaci
rost. Uistite sa, koS visi v pol6h z
drziakov, pred zapalenim.

4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky.
Akonahle sa rozhori, zatvorte veko a
nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryta
svetlo sedym popolom (priblizne 20
mindt).

4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky.
Akonahle sa rozhori, zatvorte veko a
nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryta
svetlo $edym popolom (priblizne 20
minut).

4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky.
Akonahle sa rozhori, zatvorte veko a
nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryta
svetlo $edym popolom (priblizne 20
minut).

5. Pomocou kliesti s usami tepelne
odolnymi, drevom rovnomerne pokryte
cely zasobnik uhlia

5. Pomocou kliesti s usami tepelne
odolnymi, drevom rovnomerne.

VAROVANIE! NEPOUZIVAITE za prevadzky zadni komoru s hlavnou komorou.

www.napoleon.com
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MozZno pouiit $tartovacie kvapalinu na zapalenie uhlie, ale nie je to uprednostiiovana metdda.
' Méze to Nepriame zanechat chemicki chut na jedle, pokial nie je uplne kvapalina spalena pred
varenim. Akonahle hori, nikdy nepridavajte dalSie Startovacie kvapalinu na gril. Uchovavajte flasticku
prinajmensom 25 st6p (7,6 m) pri prevadzke od grilu.

Startér uhlie bezpecné prevddzkové postupy

POZOR!
e Len pre vonkajSie pouZitie. $TARTER UHLIE
e Nepoutzivajte Startér uhlie, pokial gril nie je umiestneny na pevnom, (G— 3\

rovhom, nehorlavom podklade.

e Neddavajte Startér na drevené uhlie na povrch ktory je horlavy, ak startér
nie je Uplne vychladnuty.

e Nepoutzivajte benzin, nebo samovznécujici podpalovace.

e Pouzivajte iba Startér na drevené uhlie.

e Primanipulacii so Startérom vzdy pouzivajte ochranné rukavice.

e UdrZujte deti a domace zvieratd mimo Startér na drevené uhlie, za vSetkych
okolnosti.

e Nepoutzivajte Startér na uhlie v silnom vetre.

e Nenechavajte Startér na drevené uhlie pri pouzivani bez dozoru.

e Nenaklanajte nad drevené uhlie pri zapdleni Startéra.

e Nikdy nepouZivajte Startér na drevené uhlie, pre iné ako uréené pouzitie. NepouZzivajte Startér k
priprave jedla.

e  Budte mimoriadne opatrni pri nalievani Startéra na Zeravé uhliky.

PouzZitie startéra na drevené uhlie

e Otocte Startér hore nohami. @
e Zmackejte listy novin a napchajte je pod Startér na drevené uhlie.

e  Otocte pravu stranu Startéra na drevené uhlie hore a umiestnite ho do stredu dreveného uhlia rostu.

e  Pridajte zodpovedajlice mnoZstvo dreveného uhlia, ale nie viac ako na vypnuté.

e  Zapalte zapalku a vloZte ju do jedného z vetracich otvorov dole a zapalte papier.

e Ked ma horna vrstva uhlia slabu vrstvu sivého popola, pouZite ochranné rukavice a opatrne
rozprestrite uhlia na roste (priama metdda varenia), alebo po stranach (nepriama metdda).

e Ako nahle je horlce uhlie umiestnené na grile, mozete ho rovnomerne rozhrnit pomocou kliesti s
tepelne odolnou rukovatou.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Prirucka varenie s drevenym uhlim

varenie na drevenom uhli je tradiény spdsob, aky vietci dobre pozname. Zeravé brikety vyZaruju
infracervenu energiu do potravin, s velmi malym efektom vysusenie potravin. Akékolvek $tavy Alebo oleja,
ktoré odkvapkavaju z potravin na drevenom uhli, sa vypar a dym da potravinam lahodna grilovanie chut.
Pointa je, Ze Napoleon gril na drevené uhlie vyraba spalujuce teplo pre stavnatejsie, chutnejsie steaky,
hamburgery a iné maso .. Pre doby varenia a tipy najdete karte infraCerveného grilovanie.

Nasledujtca tabulka grilovanie, ma byt iba voditkom. Casy varenia st ovplyvnené faktormi ako nadmorska
vyska, vonkajsia teplota, vietor, a pozadovanu chut, to sa odrazi na vasej dobe varenia. Pouzite teplomer
na maso, aby ste si overili ¢i sU potraviny dostato¢ne uvarené.

Tabulka grilovanie na drevenom uhlie

Jedlo Priame / Nepriame teplo Cas vareni UZitocné navrhy
Steak Priame teplo 6-8 min.- Medium Pri vybere maso pre grilovanie, spytajte
2.54cm tlsty sa na mramorovej rozloZenie telesného
tuku. Tuk pbsobi ako prirodnd mastnota
pri vareni a udrzuje jedlo vihké a
stavnaté.
Hamburger Priame teplo 6-8 min.- Medium Priprava hamburgerov na Zelanie je
1.27cm tlsty [ahsie zmenou hrubky vasich fasirok.

Ak chcete pridat exotick chut pre vase
maso, skuste pridat hickory-biely orech
drevené Supiny od Napoleon.

Nepriame teplo aZ do konca.

Kuraci kusky Priame teplo asi 2 mindty na 20-25 min. Spdjana stehna a nohy zo strany bez
kazdej strane. koze by mely byt naporciované na 3/4
Nepriame tepla zvysnych aby sa lepe polozilo mé&so na gril. Méso
18-20 min. sa griluje rychlejsie a rovnomernejsie.
Ak chcete pridat chut do vasho varenia,
skuste pridat mesquite vonné drevené
Supiny Napoleon do udiacej rurky.
bravcové Priame teplo 10-15 min. Odstrarite prebytocny tuk pred
kotlety grilovanim. Zvolte extra silné kotlety pre
lepsi vysledky
Rebra Priame teplo 5 min. 1.5-2 hod. Vyberte si rebra, ktoré st chuda a masita.

Casto otacame

Grilujte, kym sa maso lahko oddeli od
kosti.

jahnacie kotlety Priame teplo 25-30 min. Odstrante prebytocny tuk pred
grilovanim. Zvolte extra silné kotlety na
dalsie konanie.
Parok v rozku Priame teplo 4-6 min. Zvolte vacsiu velkost viedeniskych parkov.

Rozreite kozu pozdizne pred grilovanim.

N415-0279E FEB 23.21
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Navod na pecenie

Pocdiato¢né zapalenie: pri prvom zapaleni, bude gril vydavat mierny zépech plynu. To je normalne docasny
stav sp6sobeny vypalenim vnutornych naterovych hmot a maziv pouzivanych vo vyrobnom procese, a
nebude sa opakovat

VAROVANIE! Nikdy nedavajte ruky do grilu pri tprave zasobnika uhlia. Ruky a prsty dejte pryc¢ od
zdvihaciho mechanizmu, za vsetkych okolnosti.

Hlavna komora PoutZitie: uhlie zdsobnik ma Sest poldh,

v ktorom to méze fungovat. Pre optimalne vyuZitie,
doporucujeme zamykanie uhlie zasobnik v najvyssej polohe
¢o najblizsie k varenie sieti ako je to mozné. Znizenie
zasobnik od potravin podla potreby, a zatvaranie sacich
otvorov méze znizit teplotu.

Odporucame predhrievanie gril prevadzkovanim s
uzavretym vekom pocas priblizne 20 minut. Uhliky su
pripraveni, ked' maju slabu vrstvu sivého popola. Potraviny
varené na kratku dobu (ryby, zelenina) moze byt na grile

s otvorenym vekom. Varenie s uzavretym vekom zaistuje
vyssiu, dokonca aj teploty, ktoré znizia ¢as varenia a

varit jedlo rovnomernejsie. Pri vareni velmi chudé méso,
ako je kuracie prsia alebo chudého bravéového masa,

mriezky mozno naolejovat pred predhrievanie pre zniZenie
lepenie. Varenie madsa s vysokym stupriom obsah tuku,
moze vytvarat vzplanuti. Redukujte Mnozstvo Tuku Alebo znizte teplotu. V pripade, Ze vzplanutia dojde,
presurite jedlo od plameriov; zniZit teplotu (zniZenie vetraci otvor). Nechajte veko otvorené.

Ako vSeobecné pravidlo, v plane na pouzitie asi 100 brikiet varit 4 lb. (2 kg) masa. Ak varenie na viac ako
30 az 40 minut, musi byt dalsi brikety pridany do ohnia. Pri nepriazni pocasia je zima alebo veterno, budete
potrebovat viac briketami pre dosiahnutie idealnej teploty varenia.

Pridanie dreveného uhlia pocas varenia: pri pridavani uhlie na gril budte opatrni. Plamene mézu vzplanut,
ked' uhlie prichadza do styku s ¢erstvym vzduchom. Opatrne otvorte dvere ktoré sa nachddza na prednej
strane. Stojte v bezpecnej vzdialenosti a pouzivajte klieste s dlhou rukovatou, tepelne odolné a pridajte
dalsie uhlie / brikety.

POZOR! Nikdy nepridavajte do horucich ci teplych uhlikov Startovacie kvapalinu. Akonahle je
drevené uhlie zapdlené nie je potrebné viac tekutin.

Prevadzkové ventilacné otvory: Ventilacné otvory zakryvacie, vonkajsieho grilu su obvykle ponechané
otvorené, aby vzduch mohol do grilu. Vzduch zvySuje moznost horenie uhlia. Teplotu grilu mézete
regulovat pohybom otvorov doprava alebo dolava. Zavretie vetracich otvorov bud ¢iasto¢ného alebo
uplného pomdze ochladzovat uhliky. Nezatvérajte Gplne vetracie otvory a veko, ak sa snazite utlmit alebo
uhasit plame”

55 2
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Pouzitie zadneho horiaku (Rotisserie horak): Odstrante oteplovaci rost pred pouzitim, extrémne teplo ho
mbze poskodit. Grilovaci rosty odstrarte v pripade, Ze zasahuju do grilovania. Zaistite, aby zadna komora
bola inStalovana na konzolach umiestnenych vnutri kapucne pred zapalenim. Zadna komora je uréena
na ich pouZitim v spojeni s rotisérii, je k dispozicii u Predajca. Pozri montazne pokyny grilovacim supravy.
Horak je uréeny na ich pouZzitim v spojeni s rotisérii, je k dispozicii u Predajca. Pozri montdzne pokyny
grilovacim stpravy. Méaso bude prirodzene visiet tazka stranou nadol. Utiahnite vyvaZovacie rameno a
vahu, aby rameno smerovalo hore. Posurite protizdvazZie alebo vyberte vyvazenie zataze, a dotiahnite.

. Znovu nainstalujte motor a zahajte varenie. Umiestnite Kovovd misku pod maso pre odkvapkavaniu
$tavy na lahodné omacku. Polievacie zmes méze byt pridané podla potreby. UdrZujte zatvorené veko
pre dosiahnutie najlepsich vysledkov. Vase pecienka a hydina bude dokonale hneda na vonkajsej strane
a Zostane Stavnata. Napriklad 1,3kg kurcata, sa na grile upecie za 1,5 hodiny. UdrZujte pocas varenia
bezpecdnu vzdialenost, pre pridanie brikiet pocas varenia pouZivajte klieste s dlhymi tepelne odolnymi
rukovatami varenie klieSte pridat dalsie uhlie brikety.

VAROVANIE! Ingtalujte zadnii komoru len pri pouiitie.

VAROVANIE! do hortceho & teplého uhlia nikdy nepridavajte Startovacie kvapalinu. Ako nahle je
uhlie zapalené, nie je kvapalina vyzadovana.

Bezpecnost po pouZiti

VAROVANIE! Ak chcete chranit seba a svoj majetok pred poskodenim, starostlivo dodrziavajte
tieto bezpecnostné opatrenia.

>

e  Zatvorte veko grilu a vSetky vetracie otvory pre utimenie ohia.
e  Vidy nechaijte gril uplne vychladnut pred manipulaciou.

e Nikdy nenechavajte uhlia a popol z uhlia bez dozoru. Uistite sa, Ze su uhlie a popol tplne uhasené
pred odstranenim.

@ e Pouiite kovovu Spachtlu alebo naberacku pre odstranenie zostavajuceho uhlia a popola z grilu.
Umiestnite do nehorlavé kovovej nadoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin
pred likvidaciou.

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21
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Pokyny pre udrzbu / Cistenie

Odporucéa sa, aby popolnik / odkvapkavacia miska boli najprv vy€istené po kazdom pouZiti.

VAROVANIE! uistite sa, 7e gril je vychladnuty a vietko uhlie je uplne uhasené, pred vybratim
akejkolvek casti z vasho grilu.

VAROVANIE! pri éisteni grilu vzdy pouzivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.
VAROVANIE! Nepougivajte tlakovi umyvagku k &isteniu akejkolvek &asti grilu.

POZOR! Aby sa predislo moZnosti popalenia, by mala byt udrzba vykonava iba v pripade, ked' je gril
vychladnuty. Vyhnite sa nechranenému kontaktu s hortcimi povrchmi. . Cistite gril v oblasti, kde ¢istiace
prostriedky neposkodi palubu, travnik, ¢i terasu. Nepouzivajte Cistic na rury na cCistenie akejkolvek

Casti tohto plynového grilu. Nepouzivajte samocistiaci prostriedky na rosty alebo akékolvek iné casti.
Barbecue omaéka a sol' mdze byt Zierava a spsobi prudké zhor$enie ¢asti na plynovom grile ak nie je
pravidelne Cisteny.

PEOE

Mriezky a grilovaci rost: mriezky a grilovaci rost je najlepsie Cistit mosadznou drotenou kefou v priebehu
pred vykurovacim obdobim. Ocelové droty kefy mozete vyuzit proti odolnym Skvrnam.

Cistenie vnutra v plynovom grile: Odstrarite grilovaci rost. PouZite mosadznu drétenu kefu na istenie
necistot z odliatku stran a pod vekom. OSkrabte vriacej dosky Spachtlou alebo Skrabkou, a pouzite drotenu
kefu na odstranenie popola. Zmette vSetky necistoty z vnutra grilu plynu do odkvapkavacej misky. V
pripade potreby mozete umyt vnutro grilu s jemnym Cistiacim prostriedkom a vodou. Dokladne oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha.

VAROVANIE! Nahromadeny tuk zvyZuje nebezpe&enstvo poziaru. Vygistite odkvapkavaciu misku
po kazdom pouziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty. Vycistite odkvapkavaciu misku po
kazdom poutziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty.

>

Popolnik / odkvapkavacia miska: popol, tuk prebytocné kvapky odkapaji robit Popolnik / odkvapkévacej

misky, ktora sa nachadza pod grilom na drevené uhlie. Pre Cistenie, vyberte panvicu / misku z grilu. Nikdy @
neobalujte alebo neprekryvajte odkvapkavacia panvicu hlinikovou féliou alebo inym materialom, pretoze

to moze zabranit spravnemu pradenie tuku. Panva by mala byt oskrabanu $pachtlou alebo skrabkou.

Umyte popolnik / odkvapkavaciu misku s jemnym Cistiacim prostriedkom Vodou. Dékladne oplachnite

Cistou vVodou vytrite do sucha.

Cistenie vonkajsieho povrchu grilu: Nepouzivajte brisne ¢istiace prostriedky ani drotenku na jakovykoliv
malovany, porcelanu alebo nerezovy diel vasho grilu Napoleon. Ak tak urobite, bude poskrabany povrch
grilu. Povrch grilu by sa mal ¢istit teplou mydlovou vodou, zatial ¢o je kov eSte na dotyk teply. Na Cistenie
nerezovych povrchov, pouZite Cisti¢ na nerezovej ocele alebo ne-abrazivne. Vidy ich utrite v smere vldkien
/ ryh. V priebehu doby, diely z nerezovej ocele zmeni farby pri zahriati, zvy¢ajne do zlatej ¢i hnedej farby.
Toto zafarbenie je normélne a nema vplyv na vykon grilu. S komponenty z porceldnu / smaltu je potrebné
zaobchddzat so starostlivostou. Zapeéeny smalt je ako sklo a ak sa poskodi, bude sa lUpat ¢i praskat.
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Riesenie problémov

RieSenie

Problém MozZné priciny
Nizke teplo / Maly plameri. Nespravne
predhriatie.

Nedostatok vzduchu.
Malo uhlie uhlie.
Nespravne

umiestnenie
zasobnika uhlia.

Povolte horenia uhlia az bude pokryté svetlo Sedym
popolom. (obvykle 20-25min).

Otvorte otvory.
Pridajte dalsie drevené uhlie do zasobnika.

Zdvihnite zésobnik uhlia do najvyssej polohy.

Prili§ vzplanutie /
nerovnomerné teplo..

Nespravne
predhriatie.

V zésobniku je vela
tuku alebo popola.

Nebo nespravne
umiestneny zasobnik
uhlia.

Predhrejte gril so zatvorenym vekom po dobu 20 - 25
minuat

Cistite zasobnik popola / odkvapkévaciu misku
pravidelne. Nevykladajte panvicu s hlinikovou féliou. Vid'

pokyny pre Cistenie.

Dajte zasobnik uhlia do najnizsej polohy.

nahromadenie
tuku na vnutornych
povrchoch.

“farba“ sa odlupuje z vnutra
veka

To nie je zdvada. Povrchova Uprava na veku a “kapucnu”
je z nerezovej ocele. Odlupovanie je sposobené kalenym
tukom, ktory schne, a bude sa odlupovat. Zabranite tomu
pravidelnym Cistenim. vid' Cistenie

N415-0279E FEB 23.21
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Prehlad grilovanie na drevenom uhli

Zapalenie grilu

e Pred prvym varenim, doporucujeme vypalit gril pri vysoke] teplote po dobu 30 minut s vekom a otvory
plne otvorenymi. To spdli vSetky mazadla pouZivana vo vyrobnom procese.

e Uplne otvorte ventil na veku a zatvorte zakazdym, ked zapalite gril.

e  Uistite sa, Ze popol je vycisteny z predchadzajiceho pouZitia a potom znovu nainstalovat.

e  Pouzite bud Ultrachef Charcoal Starter (nie je sicastou balenia) podla pokynov v manuali, alebo
umiestnite zlahka pokréené noviny na a okolo deflektora. Umiestnite uhlie v tvare kuZela do stredu
jednotky (priama metdda varenia) alebo po stranach (nepriama metdda).

e Pre Uplné rozhoreniu, zatvorte veko a nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryté svetlo Sedym popolom
(cca 20 minut), podla chceného spdsobu varenia rozmiestnite uhlia pomocou kliesti sa Ziaruvzdornymi
drzadlami.

e  Tekuty Startér moze byt pouzity na zapalenie uhlie, ale to nie je preferovany spésob. MéZe zanechat
chemicku chut na jedle, jedlo sa mézZe spalit. Akonahle uhlie hori, nikdy nepridavajte dalsie Startovacie
kvapalinu. Pri prevadzke uchovavajte flasticku aspon 7,6 m od grilu.

e Dymové aromy moze byt dosiahnuty pridanim drevenych Supin, ktoré su k dispozicii v r6znych
arémach u vasho predajcu Napoleon.

Varenie s vasim grilom

e Odporucame predhriat gril s uzavretym vekom pocas priblizne 20 minut. Uhliky su pripravené, ked
maju slabu vrstvu sivého popola.

e Ako vSeobecné pravidlo je pouZiti asi 100 brikiet na 1kg mdsa. Ak vareni pfesahne 30 az 40 minut,
musi byt pridané dalsie brikety. Pri nepriazni pocasia v zime alebo veternom, budete potrebovat viac
brikiet pre

e dosiahnutie idedlnej teploty varenia.

e Pripridavani dreveného uhlia na gril, budte opatrni. Plamene mozu vzplanut, ked uhlie prichadzaju
do styku s ¢erstvym vzduchom. Stojte v bezpecnej vzdialenosti a pouzivajte klieste s dlhou rukovatou,
tepelne odolné.

e  Prieduchy veka na vonkajSom grile su obvykle ponechané otvorené, aby vzduch mohol do grilu.
Vzduch zvysuje teplotu horenia. Mozete regulovat teplotu grilu pohybom prieduchu doprava alebo
dolava.

e Nechajte jedlo varit s uzavretym vekom. Zakazdym, ked' sa veko odstrani, teplota klesa. To vedie k
niz8im teplotam a dlh3ej dobe varenia.

e  Zatvorenie vetracich otvor, bud' ¢iasto¢ne alebo Uplné, pom6ze ochladzovat uhliky. Nezatvarajte Gplne
vetracie otvory a vetracie veko, ak sa snazite znizit alebo uhasit plamen.

e  Grilovacie rosty mébzete naolejovat pred predohrevom pre znizenie lepenie.
e  PouZite teplomer na madso, pre zistenie ¢i su potraviny dostato¢ne uvarené.

Cistenie grilu

e  Zatvorte veko grilu a vietky vetracie otvory vyhasnutie.
e Vidy nechajte gril uplne vychladnut nez s nim budete manipulovat.

e Nikdy nenechavajte uhlia a popol bez dozoru. Pred odstranenim sa uistite, Ze je uhlie a popol Uplne
uhaseny,.

e  Pouzite kovovu Spachtlu alebo naberte zostdvajucich uhlie a popol z grilu. Umiestnite zvysky do
nehorlavé kovovej nddoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin pred likvidaciou.

e  PouZite mosadzny drotenu kefu na Cistenie necistot z misky a vnutra veka.

e Vnutro grilu Cistite s jemnym Cistiacim prostriedkom a vodou. Dokladne oplachnite Cistou vodou a
utrite do sucha.

e S porcelanovymi a smaltovym komponenty zaobchddzajte opatrne. Olipany lak od uhlikov alebo
hobliniek mozné vymenit. Komponenty su k dispozicii u predajcu grilov Napoleon.
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Uschovajte uctenku ako doklad o ndkupe na overenie vasej ZARUKY.
Objednavanie nahradnych dielov

Informacie o zdruke

MODEL:

DATUM NAKUPU:

SERIOVE CiSLO:

(Zaznam informacii pre lahku orientdciu)

Pri ndhradnych dieloch a zaru¢nych reklamaciach kontaktujte predajca Napoleonu, kde bol vyrobok

zakupeny.

Pred kontaktovanim predajca Napoleonov si pozrite webovu lokalitu Napoleon Grills pre rozsiahlejsie
Cistenie, Udrzbu, odstranovanie poruch a pokyny k dielom na adrese www.napoleon.com.

Pre spracovanie reklamacie su potrebné nasledujuce informacie:

1.
2.
3.
4.
5.

Model a vyrobné Cislo pristroja.

Katalogové Cislo a popis.

Strucny opis problému (,,zlomeny“ nie je dostatoc¢na).
Fotodokumentaci

Doklad o nakupe (fotokdpie faktury).

V niektorych pripadoch by Napoleon mohol poZiadat, aby boli ndhradné diely vratené do zdvodu na
kontrolu pred tym, nez budu poskytnuté nahradné diely.

Pred kontaktovanim predajca Napoleon si prosim vsimnite, Ze zaru¢né podmienky sa nevztahujui na
nasledujuce polozky:

Naklady na dopravu, sprostredkovanie alebo vyvozného cla.
Naklady na pracovnu silu na odstranenie a reinstalaciu.
Naklady na sluzbu volania a diagnostika problému.
Zafarbenie dielov z nerezovej ocele.

Zlyhanie ¢asti kvoli nedostatku udrzby, alebo pouzitie nevhodnych cistiacich
prostriedkov (istiaci raru).

N415-0279E FEB 23.21



CTPYKLIMA NO CEOPKE U OBCNYXUBAHUIOAAHHDbIN FPUb CNEAYET UCNO/Ib30BATb TO/IbKO BHE
NMOMELLEHUA B XOPOLLO NMNPOBETPUBAEMOM MECTE

XPAHUTE AAHHYIO UHCTPYKLUIO B KAHECTBE CITPABOYHOIO MATEPUANA.

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

MPEAOCTABLTE CEPUNHBIA HOMEP, PACMONOXEHHBIE

HA YNAKOBKE

CEPUWHBIA HOMEP
XXXXXX000000
HOMEP MOZENU

HE BbIBPACBIBAT

PRO605CSS

BHUMAHME OMACHOCTb

CHauana npouuTaiite pasgen B npouecce ropeHUs apeBecHOro yrns
“PO3XKUI” paHHOM UHCTPYKLUMN, BbipabaTbiBaeTca yrnekucabiu ras. He
3aTem NPUCTynauTe K npouegype pa3Xuraute gpesBecHble Yyr/in 4OMa, B
po3Xwura. rapake, naaarkax, aBTomobune nnam

APYrom 3aMKHYTOM NPOCTPAHCTBeE.

A BH M MAH M E ! HECOGI'IIOAEHME AadHHbIX yKa3aHMﬁ MOXeT NpuBecTu K TAXENDBIM TpaBMamM Uin CMepTu.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Nederlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com
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[pe3npeHTckas MapaHTus Napoleon 15 neTc
OrpaHUYEHUAMMU

Mpoaykumst NAPOLEON um3rotoBrneHa 13 BbICOKOKQYeCTBEHHbLIX KOMMOHEHTOB U MaTepuarnos 1 cobpaHa
KBanMunLMpoBaHHbIM NEPCOHaNoMm, KOTOPbIA ropauTcs ceoew paboToi. Mopenka n BeHTUNb B cbope NpoLuLnu
NPOBEPKY Ha repMeTUYHOCTb, a Takke TECTOBbIN 3amnyCck Ha CTaHLMKM KOHTPOns KavecTsa. MNepea ynakoBKow 1
TPaHCNOPTUPOBKOW AaHHbLIN NPUBOp BbiN TLAaTENbHO NPOBEPEH KBANMUMULIMPOBAHHLIM TEXHUHYECKUM CNELManucTom,
4T06bI Bbl NOMYy4Mny TOBap BbICOKOro kayecTsa, kotopoe Bbl oxvaaete ot npoaykumn NAPOLEON.

Komnanua NAPOLEON rapaHTrpyeT oTcyTcTBUe AedeKTOB MaTepuanos 1 oTaenkm Bawero Hooro npuéopa NAPOLEON c
[laTbl NprobpeTeHNA B TeYeHNEe yKa3aHHOro nepuopaa:

[eTtanu n3 antoMMHNEBOTO NUTbSA / TOMKa U3 HEPXKaBEKLLEN CTamM...... 15 net

KpbILKa N3 HEPXKABEIOLLEIN CTAMM ...veeerieiieeaieeesnieeenieesneeesniee e aeee e 15 net
KpbliLwka, NoKpbITas (apOPOBOM AMAMBID ......cccveereeerreeaieeareeaeeeanees 15 net
Bapbekto-peLleTkn N3 HEPXKABEIOLLEN CTAMM....cevveereeerieerieeaeeeaneeeanees 15 net
TpybyaTble ropenku 3 HepxxaBetoLLen cTamm ........ ... 10 neT nonHoe nokpbiTHe, nntoc 50% ckuaka Ao 15-ro roga
[nacTuHbI-MCNapuTenu n3 HepxasetoLlen cTanu .. ... 5 neTt nonHoe nokpsiTue, nntoc 50% ckuaka go 15-ro roga
OManupoBaHHble YYryHHbIE BAPOEKIO-PELUETKM ....coveevieneiiereiiierieeienns 5 neT nonHoe nokpbITue, nntoc 50% ckuaka oo 15-ro roga
Kepamunyeckvie nHdpakpacHble ropenkm (MCKMYas aKpaH) ................ 5 neT nonHoe nokpbITUe, nntoc 50% ckuaka oo 15-ro ropa
BCE OCTANBHBIE AETAMM ....uuiiiiiiieiee ettt 2 ropga

*YcnoBus 1 orpaHuyeHns

HacTosiluasi OrpaHityeHHast rapaHTsl CO30AET rapaHTUitHbIA MEpUOf, YKA3aHHbI  MPOMCXOAMT [0 TOM CTENEHH, KOrAa WX BOMblUe HEBO3MOXHO MCTIONb30BATH
B Bbllle npuBefeHHon Tabmuue, ans noboro npubopa, npUoBpeTeHHoro y (paBneHMe wMKM MpoOropaHue) B TeYeHWe Cpoka AEeNCTBWS rapaHTUAHOMO
aBTopu3oBaHHoro aunepa NAPOLEON, n [paeT npaBo nepBOHavanbHOMY nokpbITAA ByaeT NpeocTaBneHa sanacHas feTarb.

nokynaTenio Ha ykasaHHoe MOKPbITAE B OTHOLEHMM MHOBOTO KOMMOHEHTA,  y1oyniymeniHoit oTeeTcTBEHHOCTSI0 NAPOLEON, onpenerieHHoii Hacrosweit
3aMEHEHHOT0 B TEYeHWe rapaHTuitHoro cpoka — nnbo komnanmein NAPOLEON, OrpaHMdEHHOM TapaHTUell, SBNseTcA 3anacHas Jeramb. HM mpu Kakw
nubo asTopusoarHbiM Aunepom NAPOLEON - npu sameHe KOMMOHeHTa  ggcrogrenscreax NAPOLEON He HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a pacxogbl Mo
yKasaHbIX NpUGOPOB, KOTOPbI  BblUeN W3 CTPOS B X0Ae OBBIMHOTO  yorauopke, paBoTe Wi 3a MioBble UHbIE PACKORbI MW TpaTbl, CBS3aHHbIE C
veronb3osakis Mpubopa B NMHHBIX UENAX Mo NpU4MHE MPOUSBOACTBEHHOTO  neneycraoBKOM rapaHTHitHOI AeTanM, 3a M0G0V HEHaMEPEHHbIM, KOCBEHHbIIM

0 ~
nedekta. YkasaHHas B Tabnuue «50% ckugka» O3HavaeT, 4to B TetieHVAe WU HenpsMoit yLuepB, UK 3a NioBble TPAHCMOpTHbIE PacXoabl, 3aTpaTbl Ha
YKa3aHHOro Nepuoa KOMMOHEHT NpeaocTaBRseTCs NokynaTento co ckuakoi 50% PaBOuyko CHy UM SKCTIOPTHbIE MOLLIMH!.

0T 00bI4HOM PO3HUYHOI LieHbI KOMMOHeHTa. [laHHas OrpaHnyeHHas rapaHTus He

PacnpOCTPaHAETCA Ha aKceccyaps! Ui 6OHYCHb|e TOBapbl. ﬂaHHaﬂ OI'paHI/ILIeHHaFI rapaHTa npenoctaBnAeTCcA B AONOJHEHUE K nobbImM

npaBaM,  NpedoCTaBneHHbIM  Bam  MeCTHbIM  3aKkoHOZaTenbCTBOM.
[ins Gonbluel 0AHO3HAYHOCTM «ODbIYHOE WCMONb30BaHME MpuUbopa B MMYHBIX COOTBETCTBEHHO, faHHasi OrpaHWueHHasi rapaHTUs He HamaraeT HyKakviX
Lensx» o3Ha4aer, YTo NPOAYKT yCTaHOBMEH MNLEH3MPOBAHHBIM aBTOPU30BAHHEIM - oBgsatenete Ha NAPOLEON no xpaHeHuto 3anacHbIx AeTanel Ha cknage. B
CEPBYUCHBIM CneLuanincTom Unn noapsa4MKOM B COOTBETCTBUM C MpunaraembimMi K cooTBeTCTBUN C Hannumem aetaneit NAPOLEON MoxeT no CBoeMy YCMOTPeHMIo
npuBopy WHCTPYKUMsSIMM M0 YCTaHOBKE, @ Takke COMMAcHO BCEM MECTHbIM BbINOMHUTL BCE 00s13aTenbCTBa, MPEAOCTABUB KIMEHTY MPONOPLMOHANbHLINA
HaLMOHarbHbIM HOpMam 37aHuit 1 MoxapHoi GesonacHoCT, HaanexalyiM — kpeguT B OTHOWEHMM HOBOTO npubopa. Mo OKOHYaHMM NEpBOrO ropja B
06pa3om Npoxoamn TeXHUYeCkoe 0BCNYXMUBaHNE U He UCNOMb30BarCs B Ka4ecTBe OTHOLeHnn AaHHoi MapanTim komnanms NAPOLEON no csoemy ycMoTpeHuio
KOMMYHarbHOro 6bITOBOr0 MprBopa Mk B KOMMEPHECKMX LIENSX. MOXET BbINMOMHUTL B NOMHOM 06beme Bce 06s3aTensCTBa MO AaHHON apaHTm
nyTemM BO3MELLEHUS MEPBOHaYanbHOMY MOKYNATEeNio, MOMYYMBLLEMY AaHHYIO

AHanornyHbIM 06pa30M «BbIX0[ M3 CTPOSA» He BKMHOYaeT B cebst: Ype3mMepHoe . M 2
rapaHTuio, ONTOBOW CTOMMOCTU rapaHTUUHOU netanv/petanei ¢ ﬂe(beKTOM.

nnamsl, BCMbILUKA NAAMEHK, Bbi3BaHHbIE TakUMU YCTIOBUSIMU OKpYXaloLLel cpeabl,
KaK CUMbHbIA BETEP MW HECOOTBETCTBYIOLAS BEHTUNALMS, LiapaniHbl, BMATUHbI, Mpu nogaye Kakux-BO rapaHTUAHbIX MPETEH3UA B OTHOLIEHUM KOMMAHUM
KOpPO3Mto, M3HOC MOKPACKW W MOKPLITWA, BbILBETAHWE, BbI3BAHHbIE HArpeBOM, NAPOLEON Heobxoanmo BMeCTe C CEpUitHbIM HOMEPOM W HOMEPOM MOAENM
abpasuBHLIMK UMM XUMUYECKUMU YNCTALLMMU CPEACTBAMU UMM BO3AENCTBMEM  MPEOCTaBUTb YeK Ha KynneHHbIi TOBap UMK ero Konut.

ynbTpadmoneToBbIX fy4en, ckon AeTanei ¢ dhapdopoBbIM IManeBbIM NOKPbITUEM Komnanus NAPOLEON ocTaBnsieT 3a coboit nmpaBoO CBOMMW cumami Unm
WM WHbIE NOBPEXOEHMS, Bbl3BaHHbIE HEMPaBWMbHBIM  MCMOMb30BAHMEM,  CUMaMu CBOMX MpeAcTaBUTENeil MPou3BOAUTL NpeaBapuTenbHYlD MpoBepky/
HecYacTHbIM CIyyaeMm, rpafioM, BO3ropaHUeM xupa, OTCYTCTBMEM TEXHUYECKOTO  OCMOTP  MoBpexaeHHoro/dedpektHoro  mpubopa  wnu getann [0
0DCNyXMBaHWS, arpeccyBHbIMU Cpedamu, TakMMU Kak CoMfb WAM  Xriop, YOOBNETBOPEHUs Niboro rapaHTuiHoro TpeboBaHus. YTobbl  NOMy4uTh
MoauduuMpoBaHuemM npubopa, nopyedt, HebpexHbIM  obpalyeHnem  unn rapaHTUiHOe MokpbiTue, Bam Heobxogumo obpatutbes B CryxOy nopaepxkm
YCTAHOBMNEHHbIMI IETAMNSIMY pYriX npouBoauTenelt. Ecriv yxyalweHve fetaned knuexTos NAPOLEON wrin k asTopusosarHomy aunepy NAPOLEON.
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BHUMAHMWE! Hecobnioaenmne panHbix ykazaHuii MOXKeT npuUBECTH K yluepby 4acTHO
COB6CTBEHHOCTH, TPaBMam MM cmepTu. TpounTaiite u cneayiite BCem npeaynpeAeHUAM 1
YKa3aHMAM, AaHHbIM B MHCTPYKLMM.

I'IpaBMna 6e3onacHoI 3KcnayaTauuum

MpouunTaiiTe BCO MHPOPMALIMIO, COAEPHKALLYIOCA B PYKOBOACTBE MO 3KCN/IyaTauuu, nepes Hadaaom paboTbl € rpynem.

. Hu npum Kakux 0bCTOATENBCTBAX HE BHOCUTE M3MEHEHUSA B KOHCTPYKLMIO SaHHOTO rpuAs.

. CnepyiTte MHCTPYKLMAM NO PO3XKUry Npu paboTe ¢ rpunem.

. He noaskuraite ApeBecHbI yroab Npu 3aKpbITOM KpbILWKe.

. He HaknoHAWTeCb Hag, rpuiem Npu NOAMKUraHUN.

. [o po3skura 3agHel Kamepbl (rOpesku) OHa A0NKHA HAXOAMUTHLCA B MOOMKEHMUM HA KPOHLUTEMHAX BHYTPU Kosinaka.

. He ncnonb3yiite 6eH3MH, CNUPT UAN ApYre BbICOKONETYYME KMUAKOCTH, YTOBbI MoAMKeUb APEeBecHbIN yronb. Mcnonbayiite
TOTbKO MAKOCTb ANA PO3XKMUra, 0J0OPEHHYI0 ANA PO3XKMUIra ApeBecHOro yrmsa. lMepes Tem Kak NogyKuraTb ApeBecHblid yrofb,
ybeanTech B TOM, YTO yAasieHbl BCE KUAKOCTH, CTEKLLUME Yepes HU3 rpuns.

. Hu B KOem cnyyae He NOAAMBANTE KUAKOCTb A/1A PO3KMUIa YIS Ha TOPsAYME UK AasKe Tenble Y.

. Mocne UCnonb30BaHUA U Nepes PO3KMUIOM 3aBUHTUTE KPbILLKY XUAKOCTU AR PO3XKMUIA YA U XpaHUTe ee Ha be3onacHom
paccToaHUM OT rpuAns, He meHee 25 GpyToB (7.6m).

. He noanyckaiTte aetei v 4OMALUHUX }KMBOTHbIX K rOpAYeMy rpusto, He No3BONANTE AETAM 3abUpaTbCa BHYTPb LWKada rpuns.

. Bo Bpemsa paboTbl He ocTaBAsiTe rpuab 6e3 npucmoTpa.

. He nepemeluaiite rpunb, KOr4a OH HAXOAWUTCA B ropAYemM COCTOAHUM UK paboTaer.

. He BcTpavBaiite fAaHHbIV rPUAb BHYTPb aBTOGYProHOB U 100K M He yCTaHaBAWBaMTe rPpu/ib Ha HUX.

. [aHHbIV rpuab AONYCKAETCA K MCNOb30BaHMIO TONIbKO Ha Y/IMLE Ha XOPOLO NMPOBETPMBAEMOW TEPPUTOPUN. JaHHbIN rpuib
Heb3A UCNONb30BaTb BHYTPU 34aHMA, raparka, Teppachl, 6ecegku nam B Apyrom 3akpbITOm NPOCTpaHCTBe.

. Cobntogaiite Tpebyemoe paccTosHUE MEXAY rpUaem v ropiodnmmn matepuanamm (16 «(410 mm) ot 3agHen naHeau npubopa,
7» (178 mm) oT 6oKoBbIX NaHenei). [JaHHOe pacCTosHUe TaKKe peKoMeHayeTca cob/io4aTh MeXKAY FpUAeM v BUHUIOBbLIM
CalAMHIOM UM OKOHHBIMU CTEKNAMMU.

. Bceraa aepikute BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA KOPMYCa OTKPbLITHIMU U CBOBOAHbIMM OT MyCOpa.

. He nomeLwaiTte pyku BHYTPb rpuAs Npu peryiMpoBKe NoaAoHa Ans yrs. Bcerga AepsKuTe pyKM 1 Nanblbl HA PacCTOAHUK OT
NoLbEMHOro MexaHW3ma BO BCe BPeMeHa.

. He ucnonb3yite rpunb Nog HaBECOM U3 FOPHOYMX MaTepuanos.

. He ucnonb3yiTe rpunb Nog HaBecamu, TaKUMM Kak KPOBAs, rapakHblil HaBec, GPe3eHTOBbIN 1AW TKaHeBbI HaBechI.

. He ycTaHaB/aMBaiTe rpuib Ha NIOLWAAKaX C CUIbHbIM BeTPOM. CU/bHbIV BETep OTPULLATENbHO BAUAET HA NPOMU3BOAUTENLHOCTL
rPUAA NPY NPUTOTOBAEHWU MULLW.

. KpblLwKa rpuns gonkHa 6biTb 3aKpbiTa B TeYeHMe Nepuosa nporpesa rpuns.

. MoafoH ans nenna/cbopa Kupa LOMKEH HAXOAUTLCA Ha MecTe B NPOLLEcce UCMO/b30BaHWA rPUNs.

. PerynsipHo npoBoauTe YMCTKY NOAA0HA ANA nensia/cbopa Kupa, YTobbl M36exKaTb HaKOMIEeHUs, YTO MOMKET NPUBECTU K
TOPEHMIO KUpa.

. He ucnonb3yiiTe 60KOBbIE MPUCTONLA AR XPAHEHUS 3aKUTAKOLLMX YCTPOMCTB, CMIMYEK UK MHBIX APYTMX FTOPHOYUX MaTepUasos.

. lpunb Bcerga fomKeH 6bITb HAa ypOBHE 3eMIN.

. He ucnonb3yiTe BoAy ANA yNpaBAeHUs NiameHem Uav TyLLeHUs yriei, NOCKO/bKY 3TO MOXET NOBPeAUTb NOKPbITUE BaLLero
rpuas.

. [nsa ynpaBneHvs nnameHem cerka npuKponTe BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA Ha rpuae. YTo6bl MOSHOCTLIO MOTYLWNTL Yrin/
OrOHb MONHOCTbIO 3aKPOWTE BCE BEHTU/ALMOHHbIE OTBEPCTUA U KPbILLKY.

. Mcnonb3yiiTe COOTBETCTBYIOLLME aKCeCCyapbl 418 rPUAA C AZIMHHBIMM, HE HarpeBaeMbIMU PyYKamMm.

. Mcnonb3yiite 6apbekio-pyKaBuLLbl UM NPUXBATKM 41 FOPAYEro As 3aluuTbl PYK BO BPEMS NPUTOTOBAEHUA NULLY UK
PeryanpoBKM BEHTUNALMOHHbBIX OTBEPCTUIA.

. He BbIHMMaTe 3071y U3 rPUAA A0 NOSHOTO NPOroOPaHUsA U TyleHus yrs. [aiiTe eMy 4OCTaTOYHO BPEMEHM Ha OCTbIBaHUeE.

. OcTaBLUMiiCA Yyronb U 301y HE06X0AMMO YyBpaTh U3 rPUsA U NOMECTUTL B HEFOPIOYMIA METAIZIMYECKUIA KOoHTelHep. OcTaBbTe
CoZlepPKMMOe B KOHTeHepe Ha 24 yaca nepes, Tem, Kak yTUaIM3upoBaTh.

. [lepkuTe 3NeKTPUYEeCKUi LWHYP NUTAHUA BAA/IN OT BOAbI M HArpeTbiX MOBEPXHOCTEN.

. Bceraa Mcnonb3yiTe faHHbIN rpy/ib B COOTBETCTBUM C MECTHBIMU HOPMaMM.

. 3akoH wrata KanndopHus 65: NMpu cKUraHUM ApeBecHOro yria BO3HUKAIOT NO6OYHbIE NPOAYKTbI, HEKOTOPbIE U3 KOTOPbIX
HaxoAATCA B CMMCKE BELLECTB, yKa3aHHbIX WTatom KanndopHusa Kak BeLLecTsa, Bbi3biBaloLime paK uan 3abonesaHus
pPenpoayKTUBHOI cucTembl. [Py NPUrOTOBAEGHUM NULLM HA YIAAX Bceraa obecneynsaiTe ONTUMabHbIN YPOBEHb BEHTUAALUK

rpuna, 4yTObbI CBECTU K MUHUMYMY BO3AeﬁCTBMe YKa3aHHbIX Bel,ecTs.
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YKa3aHuA No po3XKury

Mpamoe npurotoBneHue

[

MeToa npurotosneHus

Ucnonb3oBaHue ApeBecHOro yrna

MpAmoW rpunanHr

Henpamoit npurotoBneHun

PekomeHA0BaHHOE KOIMYECTBO APEBECHOrO Yrna

100 6pukeTOB

Henpsamoi rpunimHr

50 6pUKETOB Ha KaXKAYHO CTOPOHY
*(onA KaXkporo AONONHUTENBHOTO Yaca NPUTOTOBAEHWUSA MWLM
nobasnainte no 16 6PMKETOB Ha KaXAayto U3 CTOPOH)

*YKazaHHOEe KONMYECTBO APEBECHOTO YISl HOCUT PEKOMEHAATENbHbIN XapaKTep, 6osiee NPOAOMIKUTENbHOE BPEMSA NPUrOTOBEHUA
nuwm TpebyeT aobasneHns 4ONOAHUTENBHOIO YA, XON0AHas, BETpeHas norofa Takske 0bycnaBavBaeT yBesiMyeHne pacxoaa yris
ONS JOCTUNKEHWUA UAEaNbHOM TeMNePaTypbl 4S8 NPUTOTOBAEHUS MULLK.

nepuoga paboTbl Ha rpune.

BHUMAHMWE! orkpoiite kpbiwky rpuns.

BHUMAHMWE! nocrasbre rpunb Ha yanue Ha poBHYI0, NPOUHYIO NOBEPXHOCTb M3 HEFOPIOYMX
maTepuanos. HUKoraa He UCNOMb3YITE FPUb Ha AEePEBAHHOI NOBEPXHOCTU MM UHBIX MOBEPXHOCTAX,
KOTOPbIE MOTYT BOCN/IAMEHUTBCA.

BHUMAHMWUE! He naknousiitech Hag rpunem Bo Bpems posmura yras.

BHUMAHMWE! noppaon ans 30nb1 gonskeH 6biTb Ha MecTe BO BPeMs PO3XKMIa U BO BPEMSA BCETO

PO33KUr raBHOM Kamepbl
Mpamoii rpunaunHr

PO3Ur MaBHOM Kamepbl
Henpamoii rpunamvHr

Po33Kur 3agHei Kamepbl
(BepTen)

1. NonHOCTbIO OTKpONTE
BEHTUIALMOHHOE OTBEPCTME HA
OCHOBaHMU rpuna. OTKPOIMTE KPbILLKY
rPUNA 1 CHUMKUTE BapbeKio-peLLeTKN.

1. MoNHOCTbIO OTKPOWTE BEHTUNALMOHHOE
OTBEPCTME HA OCHOBAHUW rpUAA.
OTKpOTE KPbILWKY rPUAA U CHUMUTE
6apbeKro-peLLeTku.

1. MoNHOCTbIO OTKPOITE BEHTUNALMOHHOE
OTBEpCTME Ha OCHOBAHUM FPpUNA.

2. Y6eanTech, 4To NOAA0H ANA 30/bl
6b11 OUMLLEH NOCAe NpeablayLero
MCMONb30BaHWA, U 3aTeM yCTaHOBUTE
ero obpaTtHo.

2. Y6eanTech, 4To NOAA0H ANA 30/bl
6b11 OUMLLEH Nocae NpeaplayLiero
MCMONb30BaHMA, U 3aTeM YCTaHOBUTE ero
obpaTHo.

2. Y6epuTech, YTO MOAA0H ANA 30/bl
6b11 OUMLLEH NOCAEe NpeablayLLero
MCMONb30BaHWA, U 3aTEM YCTaHOBUTE ero
obpaTHo.

3. cnonb3yiiTe yroNbHbIi cTapTep
YnbTpawed (He BXOAUT B KOMMJIEKT),
cneaya MHCTPYKUMAM B PykosoacTse,
U NoONoxuTte Ky6VIKVI ANA PO3XKUra

WM CNEeTKa CMATYHO raseTy Ha
noaAoH Aana yrna. Nomectute yronb

KOHYCO0B6Pa3HOM ropKoit B LEeHTpe

rPUNA Ha raseTy Uan Kybuku ans
po3ura.

3. Momectute noanoH ana cbopa xupa B
LEeHTPp NoaAoHa AN yraa. YctaHoBuTenu
pasfaenuTeny yris Ha noagoHe Ans yras
c obeunx CTOpoH oT noaaoHa ana cbopa
upa. Mcnonb3ayiiTe yroabHblin cTaptep
YnbTpawed (He BXOAUT B KOMMIEKT),
cneaya MHCTPYKUMAM B PykoBoacTse,
WJIN NONOKUTE KYOUKM ANA PO3XKMIa Uan
C/IETKa CMATYIO ra3eTy B 30HYy MeXay
pasaenutenamu yrna. llomectute yronb
B 30HY MeXJy pa3fenutenamm Ha rasety
WIN KYBWKKN ANA pO3XKura.

3. MomecTtuTe KyBMKM AN PO3XKMUra
WM CNETKA CMATYIO ra3eTy B KOP3UHY
ans yra. Cnegute 3a Tem, 4tobbl He

NOIOXKNTb CANLLKOM MHOTO Yyria. CHumunTe
O0NONHUTENbHYIO 6apbeKIo-peLLeTKy.
Mepen, po3Kurom ybeamntech, 4To KOpP3nHa
YCTaHOB/IEHA NPABWUABbHO, @ UMEHHO BUCUT
Ha KpenaeHnAxX Ha Konnake.

4. NopoKrute rasety v Kybuku ansa
posxura. Kak TonbKo cogepmmoe
NOJIHOCTbIO Pa3ropuTCA, 3aKpoiTe

KPbILLKY 1 AaiTe yIo nporopetb

[0 COCTOAHMA, KOTa OH NOKpoeTca

CBEeTN0-cepbIm neniom (okono 20
MWHYT).

4. Nopoxrute rasety unu Kybuku ansa
posxura. Kak TonbKo cogepmmoe
NOMIHOCTbIO PA3ropuTCA, 3aKpoiTe

KPbILWKY W AaliTe Yo nporopeTb A0

COCTOAHUA, KOrAa OH NOKPOETCA CBETNO-
cepbim nensiom (okono 20 MUHYT).

4. NMoporuTe rasety UAn Kybuku ansa
po3xura. Kak TonbKo cogepxmmoe
NOJIHOCTbIO PA3ropuUTCA, 3aKPOMTE KPbILIKY
W paiiTe yrao NPoropeTb 0 COCTOAHMS,
KOrAa OH NOKPOEeTCA CBETNI0-CepbIM
nensiom (okono 20 MUHYT).

5. Mpun nomowm Wunuos ¢
AJIMHHBIMW He HarpesatoLwmnmmca
pyYykamu pacnpegenure yram Tak,

4YTO6bI OHM PAaBHOMEPHO MOKPbIBANU
BCIO MOBEPXHOCTb NOAAOHA ANA YA,

5. Mpu nomowy WUNLOB C AIMHHBIMU He
HarpeBsaloLWMMMNCA PyYKaMuK pacnpegenunte
YI/IN paBHOMEPHO.
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BHUMAHWE! HE uICNONb3YMATE 3AAHIOIO0 KAMEPY O4HOBPEMEHHO C IMABHOM
KAMEPOWM

HunAKoCTb ANA PO33KMra MOXKeT UCMO0/Ib30BaTbCA AR PO3KUIa YA, OAHAKO 3TO HE ABAAETCA CamMbIiM
npeanoyYTUTENIbHBIM MeToaoM. OHa MOKeT 06pa30BbIBaTb FPA3b, @ TAKIKE MOMKET OCTaBUTb Ha NULLLE XMMUYECKMIA
BKYC, €C/IM He NO/IHOCTbIO CFOPUT A0 Hauana npurotossieHus. Korga Bbl yxKe Hauaim po3xur, HUKOrga He
Aob6aBnaiiTe KNAKOCTb AJ1A PO3XKMra B rPW/ib NOBTOPHO. XpaHuTe GYTbIIKY Ha paccToAaHMMN He meHee 25 ¢yTos (7,6
M) oT paboTatowero rpuns.

Mpasuna 6e3onacHOro UCNoab30BaHUA CTapTepa ANA PO3XKUra yrna
BHUMAHMUE!

e ToNbKO 4/1A UCMO/Ib30BAHUA BHE NOMELLLEHMUA.

e Mcnonb3yiTe cTapTep A5 PO3MKUra YA TONbKO Ha MPOYHO PO3}XWUIA APEBECHBIX YINIEM
3aKpensieHHOM 1 POBHOM YroNbHOM PeLLeTKe 1 NPU YCI0BUM, —
YTO CaMm YroNibHbI FPUJb CTOUT Ha NPOYHOM, POBHOM MOBEPXHOCTU U3 ( ) -
HeroploYmx maTepmnasnos. = A

e He cTtaBbTe cTapTep 418 PO3XKMUIa YIS Ha NOBEPXHOCTb M3 roproYmx
MaTepunasnios, 3a UCKNHOYEHMEM C/lyYaeB, KOraa cTapTep NOAHOCTbIO OCTbIA.

e B cTapTepe 45 PO3XKUIa YA HE UCMOAb3YINTE XUAKOCTb A1 3aXKUTaNOoK,
6EeH3UH WM CaMOBOCMIAMEHSIOLLMIACA YroNb.

e Mcnonb3yiTe cTapTep A5 PO3XKUra TONbKO 4J1A PO3MKMIa YA B Yro/bHbIX
rpuasx.

e Bcerga oaeBsaliTe 3alMTHbIe NepyaTkM Npu paboTe co cTapTepom Aan \ —_— 2
po3Kura yraa.

e HuKoraa He JoNyCKalTe AeTel U XMUBOTHBIX K CTapTepy A/1A PO3Kura.

e He ucnonb3syiiTe cTapTep 41a PO3XKMra B BETPEHYIO NOroAy.

e He ocTaBnsiTe BoO Bpems paboTbl CTapTep 415 pPO3Kura b6es npucmorpa.

e He Harnbaiitecb Hag, CTapTepoOM A/1A PO3XKMra BO BPEMSA PO3KMra.

e HuKoraa He UCMOMb3yiTe CTapTep AR PO3XKMUIa B LEeNAX, OTIMYHbIX OT YKa3aHHOM uenun. He
MCNONb3YWTe CTapTep 414 PO3XKMra ANA NPUrOTOBAEHMUS MULLM.

e byabTe npeaesbHO OCTOPOXKHbI NPY BbICbINAHUM FTOPAYMX YIen U3 cTapTepa AN PO3XKMUra.

> BB

N\

Ucnonb3oBaHuA cTapTepa ANA pPo3XKura yras

e [lepeBepHuUTe CTapTep 414 PO3XKMUIa YINs BBEPX AHOM.

e COMHUTE ABa Le/bIX INCTa ra3eTHOM Bymaru n BIMXHUTE UX Ha AHO CTapTepa 4/1A PO3XKMUra yrns.

e [lepeBepHuUTe CTapTepP 418 PO3MKMIa NPaBUALHON CTOPOHOW BBEPX U NMOMECTUTE €ro B LIeHTpe
YFONbHOW peLleTKu.

e Jlo6aBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KO/IMYECTBO YI/IS, HO HE NMepenosHANnTe.

e 3aKruTe CNMYKY M BCTaBbTE B OAHO U3 HUKHUX BEHTUAALUMOHHbIX OTBEPCTMI, YTODbI 3aXKeyb rasery.

e Korga BepxHUit CNoi ApeBecHOro yria NOKPOeTCs TOHKMM C/I0eM Ceporo nensa, B 3alMTHbIX
nepyaTkax OCTOPOXKHO BbICbIMbTE FOPAYMIA Yrob Ha Yro/bHYO pewweTKy (MPSAMORN TPUAIUHT) an
NONOMKUTE B IOTKU-PA3LEANTENN ANA YA (HenpaAMOoli meTtoa).

e KaK To/1IbKO Bbl MOMECTWUN FOPSAYUIA YTONb B FPU/b, PAaBHOMEPHO pacnpesenunTe yrosb npy NOMOLLM
LMNLOB C A/IMHHBIMW HE HarpeBatoLLMMUCA PYYKaMMU.
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PYKOBOACTBO NO NPUIrOTOBNEHUIO NULLY HA APEBECHbIX YINAX.

MpUroToBAEHUE NULLM Ha APEBECHDBIX YINAX — NPOBEPEHHbIV BpeEMeHeM MeTog, Tnetolie 6pukeTbl
MCNYCKaloT MHGPAKpaCHOe U3NydyeHMe Ha MPUTOTAaBIMBAEMYHO NULLY, MPAKTUYECKM He noacylumnsas eé. Bee
COKM M/IM MAC/1a, CTeKatoLWwme ¢ NPUroTaBIMBatoLLenca NULWK, NaJakoT HA YIIM U MTHOBEHHO MUCMApAIoTCS,
npuAaaBan nuwe HesabbiBaemblii apomMat. DaKT HaULLO - TPUAb Ha ApeBecHbIX yraax Napoleon
obecneynBaeT NPUroToBeHNe Hanbonee COYHbIX, BKYCHbIX CTEMKOB, rambyprepos 1 aApyrux 6atoa,.
MHdopmaLMs, KacatoLascs COBETOB U BPeMeHM MPUTOTOBEHUA, PACcMooKeHa B TabavLe NpUroToBAeHUs
MWLM Ha APEBECHbIX YINAX.
TabaMua NPUroTOBAEHUA MULLM, NPUBEAEHHAS HUXKE, AaeT TO/bKOo 0bwme pekomeHaaumn. Ha spems
NPUrOTOBAEHUA BAUAIOT TakMe GpaKTopbl, KaK BbICOTa Hag, YPOBHEM MOPSA, TEMMepaTypa OKpPYKatoLero
BO34yXa, CKOPOCTb M Hanpas/eHWe BETPA, Kelaemoe COCTOAHME FOTOBHOCTM nuLum. Monb3yiTech
TEPMOLLYNOM 418 NPOBEPKM FOTOBHOCTU MULLN.TEPMOLLYMOM 4/18 NPOBEPKM FOTOBHOCTM MULLM.

Tabnnua NpPUroToBAEHUA NULLU HA APEBECHbIX YINAX

bnawopo

Mpamoit /
HenpAMOii Xap

Bpemsa
NpUroTosneHus

MonesHble pekomeHaauuu

Crelik
TONWMHA - 1
AONM
(2,54 cm)

Mpsmoit xkap

6-8 MUHYT — cpeaHAan
npoapka

Mpu BbIBOPE MACa 4NA rpuns
CnpalinBainTe MpamopHoOe MACO C 0COBbIM
pacnpegeneHmem xupa. up npumeHsercs

AN CMATYEeHMs MAca BO Bpems
NPUrOTOB/NIEHUS Y MOMOTAET COXPaHATb
MACO COYHbIM.

Fambyprep
ToNwWwMmHa - 1/2
aronma (1,27
cm)

Mpsmoit xkap

6-8 MUHYT — cpeaHAan
npoapka

MpuroToBneHve rambyprepos Ha 3akas
cTano ferye 6narogaps U3MEHEHUIO
TONWMHbI KoT/1eT. [ins fnobasneHus macy
3K30TMYECKOro OTTEHKA NoA6POCHTE OMU/IOK
OpeLUHMKa Ha ApeBeCHbIe YIN.

Kycouku
KYPUHOro mAca

Mpsmoit xkap
npUMepHo no 2
MUHYTbI C KaXKa oM
CTOPOHbI.
Henpsamoli »ap -
ocTtaBwumeca 18 - 20
MWHYT

20-25 muHyT

HapesaliTe MACO C OUMLLEHHOM OT KOXM
CTOPOHbI Ha 3/4 oT 0bLero obxsarta Horu,
ansa 6onee paBHOMEPHOro pacnpeaeneHus
MsACca Ha rpuae. ITo NO3BO/IAET FOTOBUTb
bbicTpee 1 bonee paBHomepHo. s
fob6asneHna macy PpMeHHOro BKyca
nogbpockTe ONUIOK MECKMTa Ha
OpeBecHble yrn.

CBWHanA
oTbuBHasn

Mpamoit xap

10-15 muHyT

OTpesKbTe JIMLIHUIA KUp nepes,
npurotosieHnem. YTobbl MACO NONYYMNOCH
6onee MArkMM, BbIBMpaliTe KYCKM NOTOALLE.

CBUHbIE
pebpbilKM

MpAmoW Xap
-NPUMEPHO Ha 5 MUHYT
Henpamoli »kap —
ocTaBLLeecs Bpems

1,5-2vaca
yacTo
nepesopaynBaTtb

BbIbupaiiTe 601€e MACUCTbIE N HEKUPHbIE
pebpblwKuM. HapbTe Ha rpune, Noka MAco He
6Y4eT C NerkoCcTbio OTAENATLCA OT KOCTEM.

OT6UBHbIE
13 monoaon
6apaHuHbI

MpAmon xap

25 - 30 MUHYT

OTpeKbTe ULLHNUI KUp Nepes
npurotosseHmMem. YTobbl MACO MNONYYMIOCH
6onee MArKUM, BbIbGUpaiiTe KyCKM NOTOALLE.

XoT-pgoru

Mpamoit xap

4 - 6 MUHYT

BbibupaliiTe cocucKM 60NbLINX Pa3MepPOB.
Mepes NPUroToBAEHUEM OYUCTUTE OT
KOXYpbl.
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PekomeHgauuu No NPUroToBAEHUIO NULLMU

MepBoHaYanbHbIi Po3xur: Mpu BKAOYEHUN FPUNA B NEPBBINA pas, NpuUcyTcTByeT cnabblii 3anax. 3To 0bbluHOe,
BpPeMeHHOe fiB/IeH1e, BbI3BAaHHOE BbIXKUTaHMEM BHYTPEHHEW KPAaCcKM U CMa30UHbIX BELLECTB, UCMONb30BaHHbIX NMPU
NPOV3BOACTBE, KOTOPOE HE C/IYYUTCA NOBTOPHO. OCTaBbTE rOPEsKM BKAOUYEHHBIMU NMPUMEPHO Ha 30 MUHYT, OTKPbIB
KPbILLKY U BEHTUALMOHHbIE OTBEPCTUSA, PACMO/IOKEHHbIE Ha Oonope.

BHUMAHMWE! Hukoraa He nomewaiite pyku BHYTPb rpuAs Npu perynMpoBKe Noaa0Ha ANA YA,
Bceraa aep)xute PyKu 1 Nasnblibl HAa PacCTOAHWUM OT NOABEMHOFO MeXaH1M3Ma.

Wcnonb3oBaHuWe rMaBHOM Kamepbl: NOAA0HA ANA YT/ UMEET LWeCTb NOJIOXKEHWI, B KOTOPbIX OH MOKeT paboTaTb. [1s
ONTMMAa/IbHOTO UCMONb30BaHUA PEKOMeHayeTcA 3adpUKCMpPoBaThb
NoAAOH A1 YI/IA B CAMOM BEPXHEM MOJIOKEHUM KaK MOXKHO
61mKe K bapbeKio-peleTkam. Mpu HeobxoaAnmMocTH Bbl mokeTe
YyMeHbLUaTb TeMnepaTypy, onyckasa NOAAOH Aasblue OT NULLK, a
TaK»e 3aKpblBan BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTHUA.

Mbl peKomeHAyeM NPorpeBaTh PA3OKKEHHbIV FPUIb B TeYEHUE 77 ////w/
npuMepHO 20 MUHYT C 3aKPbITOM KPbILWKOW. YIau roToBbl, Koraa %%%/////f //7//74
Y HWX NOABWUICA TOHKMIA CA0M ceporo nenna. MpoayKTbl, KoTopble f//////////ﬁ%y////

rotoBATca 6bIcTPO (pbiba, OBOLLM) MOXKHO FOTOBUTL Ha rpusie

C OTKPbITON KPbILWKOW. MPUroTOB/IEHUE C 3aKPbITOM KPbILLKOM
obecneynBaet 60n1ee BbICOKYIO ¥ PaBHOMEPHYIO TeMMepaTypy,
YTO NO3BO/IAET COKPATUTL BPEMSA NPUFOTOBAEHWUA U NPUFOTOBUTb
nuwy 6onee paBHomepHo. Mpu NPUrOTOBNEHMMU OYEHb MOCTHOTO
MACa, HaNpUMep, KYPUHBIX FPYLOK UM MOCTHOM CBUHMHBLI, Nepes,

nporpesom pelweTkn MOXKHO CMasaTb PaCTUTE/IbHbIM MAaC/10M

AN YMeHblUeHWA Nnpuavnanua. B npouecce npurotoneHus
MACA BbICOKOW CTeMeHM }KUPHOCTU MOKET BO3HWKATb NAams.
[ns npepoTBpalleHms Takoro apdeKta 0bpekbTe KUP UK CHU3bTE TeMnepaTypy. ECM naamsa Bce-Taku BO3HUKAO,
OTOABMHbLTE NULLY NOAA/bLIE OT HETO; YMEHbLUNTE XKap (MPUKPOINTE BEHTUAALMOHHOE O0TBepCcTME). OCTaBbTe KPbILWKY
OTKPbITOW .

Kak npaswno, ans npurotoneHus 4 ¢yHToB (2 Kr) maca notpebyeTcs okono 100 6puketos. Ecam Bol nnaHupyeTe
rotosuThb B TeuyeHue 30-40 MUHYT, HeobXxoaMMO [,06aBUTb AOMNONHNUTENBHOE KONMYECTBO BPUKETOB B OTOHb. ECn Ha
YAWLLE XOIOAHO MW BETPEHO, BaM TaK¥Ke NoTpebyetca 6oblie 6pUKeTOB, YTOObI LOCTUYL UAEANbHON TemnepaTypbl
AN TPUFOTOBNEHUA NMULLN.

[o6aeneHne apeBecHOro yris B npouecce NPUroToBAeHUA: byasTe 0CTOPOXKHbI NpU f06aBAeHUM YINsa B rpunb. Mpu
KOHTAKTe Y[/ CO CBEXKMM BO3L4YXOM MOXKET BO3HMKHYTb N1ams. AKKYpaTHO OTKpbIBaliTe ABEPLY, PACMONOKEHHYIO
Ha nepegHei 4acT ocHoBaHUA. CToliTe Ha 6e30MacHOM PACCTOSHUM U UCMONb3YITE WUMLbI C AAUHHBIMU He
HarpeBaloLWVMNCS pydKammn Npy Ao6aBAeHUM AONONHUTENBHBIX YTObHbIX GPUKETOB.

BHUMAHMWE! Hu 8 koem cnyuae He noamBaiite sKMAKOCTb ANA PO3NKUIA YINS HA rOPSYNE UK
Baxke Tennble yrun. Ecam yronb 3axkerca, To 60/blue XUAKOCTU He TpebyeTca.

YnpaBneHne BEHTUNALMOHHbIMU OTBEPCTUAMMU: BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA HA 3aKPbLITOM rpusie 06biuHO
0CTalOTCA OTKPbITbIMM, YTO6bI BO3A4yX MOT NOCTYNaTh B rpu/b. Bo3ayx NoBbIWaeT TemnepaTtypy ropeHus yrei. Bol
MOKeTe peryanpoBaTb TemnepaTypy rpuas, nepemeltan 3a/iBUKKU BEHTUNALMOHHBIX OTBEPCTUIA BNPABO WU BEBO.
YacTuuHoe uav NoaHoe 3aKpbiTUe OTBEPCTUI MOMOXKET OCTYAUTD YI/IM. He 3aKpblBaiTe NOMHOCTbIO BEHTUAALMOHHbIE
0TBEPCTUA U OTBEPCTUA B KPbILLKE, EC/IN He NbITaeTecb OX1aAMTb YU UAK NOTYLWUTb MIaMS.

OTKpbITOE
BEHTUNALMUOHHOE
oTBepcTue
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3aKpbiToe
BEHTUNALUOHHOE
oTBepcTue
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Wcnonb3oBaHue 3agHeli Kamepbl (ropesika BepTena): [Nepes Ha4anoOM MCNONb30BAHUA CHUMMTE 4OMNON-
HUTeNbHYI0 BapbeKio-peleTKy. CHUMUTE TaKKe OCHOBHbIE PELETKM, ECAN OHWU MeluatoT BepTeny. Mepeg,
PO3KMTOM NPOBEpbLTE, YTOObLI 3a4HAA Kamepa Bblna YCTaHOB/EHA HA KPOHLUTEMHAX, PACNON0KEHHbIX BHY-
TPY KoANaKa. 3a4HAA Kamepa nNpegHasHayYeHa 4158 UCNONb30BaHMA B COYETAHUM C KOMM/IEKTOM BepTena,
KOTopblit Bbl MoxkeTe npuobpecTn y Bawero annepa. CM. MHCTPYKLUMIO No cbopKe KOMMNIeKTa BepTena.
[ns ncnonb3oBaHMA NPOTMBOBECA, CHUMMUTE MOTOP BepTena ¢ rpuns. llomecTuTe BepTen C MACOM Ha Kpe-
NAEHMUA BHYTPY rpmns. MAco, eCTeCTBEHHO, PACNON0KMUTCA TAMKENOW CTOPOHOM BHM3. 3aTAHWUTE pblyar Npo-
TUBOBECA TaK, YTOObI OH «CMOTPEN» BBEPX. MepeaBuHbLTE caMm NPOTMBOBEC MO pblyary 6/uxKe K BepTeny
WU Janblue oT BepTena U 3adMKCUpyiTe ero 4OCTUrHYB Heobxoammol 6anaHcMpoBKK. CHOBa yCTaHOBMUTE
MOTOP M NPUCTYNaiiTe K NPUroToBaeHnto N, Moctasbre 6,1t040, YTOBLI COBPATL CTEKaKOWMeE Kanam Ans
TOro, 4To6bl NOTOM MCMOIb30BaATb UX ANA CMA3bliBaHWA NPOAYKTOB B MPOLLECCE NPUrOTOBAEHMS, @ TaKKe
AN CO34aHMA BKYCHOrO coyca.

CMasblBaHWe MOXHO Mo He0HX0AMMOCTU MPOBOAMUTbL B MPOLLECCE NMPUTOTOBAEHUSA. [lepKUTE KPbILWKY
3aKPbITON AN1A NyYLero pesyabraTta. Bawe maco v nTuua nprnobpeTyT KPacBbIi KOPUYHEBDBIN LIBET
CHAPYKM M OCTAHYTCS COYHbIMMU U HEXHbIMU BHYTpU. Hanpumep, 3-dyHTOBaA KypuLa Ha BepTtene
NPUroToBMTCA NPMMEPHO 3a 1,5 Yaca A0 CTeneHu cpeaHelt uam CUAbHOM NpoXKapKku. Eciv Bo Bpemn
npurotoBaeHuns Bol fobaBnseTe gononHUTENbHbIE BPUKETbI YIS, AenainTe 310, Bbibpas 6e3onacHoe
pacctoAHME N ncnonb3ya wunubl C AMNHHbIMU HE HarpesaowmMmMmnca py4ykamu.

BHUMAHMWE! ycranasnusaiite 3agHioi0 Kamepy, TONbKO eCM XOTUTE €€ UCMONb30BaT.

BHUMAHMWE! Hu B koem cnyuae He noanmsaiite 3KMAKOCTb ANA PO3KMIA YINA HA FOPAYME MAN
Aaxke Tensible yraun. Ecam yronib 3axkercs, To 6onblue XUAKOCTU He TpebyeTcs.

Mepbl npeaoCTopoOKHOCTU NOoCNne UCnoNb30BaHUA rPUNA

BHUMAHMWE! Ans sawmtbi ceba n ceoeit co6CTBEHHOCT BHUMATENbHO NPOYMUTAIITE U
BbINONHANTE CAeAyIOLME MEPbl NPEAOCTOPOKHOCTH.

e  3aKpoiiTe KpbILWKY FPUAA U BCe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA A/1A TYLUEHUA OrHA.
e [lepepn nepemelyeHUEM rpuns NO3BOAbTE EMY OKOHYATE/IbHO OCTbITh.

e He ocrasnsiite pa6otatowmii rpunb 6e3 npucmotpa. Mepes nepemel,eHMEeM yCTaHOBKM
y6epurech, UTO YrAU U 30/1a OKOHYATE/IbHO NOTYLLUEHbI.

e  Bocnonb3yiiTecb JIONAaTKOW WU KOBLUOM A/ YAANAEHUA OCTaBLUMXCA yriei u 3obl. Momectute
MUX B KOHTelHep U3 OrHeynopHOro MmeTanna u 3aneiite Bogoii. OctaBbTe yrau B KOHTelHepe Ha
24 yaca, 3aTemM UX MOXXHO YTUIN3UPOBATD.

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21
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UHCTPYKLMK NO TeXHUYEeCKOMY 06CnyKuBaHUI0/ YMCTKe

PekomeHayem OnopoXKHATb 30/IbHUK / noaAaoH nocnie KaxXaoro ucnosib3oBaHuA.

BHUMAHMWUE! nepea tem kak npuctynuts K AeMoHTaxy Aetaneii y6eautech, 4To rpuAb OCTbIA U
BCE YI/IM OKOHYaTe/IbHO NOTYLUEHbI.

BHUMAHMWE! npu uncrke rpuns scerpa Hapesaiite 3alutHble NEPYaTKM U OYKM.

BHUMAHMWE! npu uncrre petaneii rpuns He nonb3yiitech YCTaHOBKaMM ANA MbITbs NOA
BbaBneHuem.

BHUMAHMWE! Bo uz6exanue oxoros Hapnexut nposoanTb paboTbl no yxoay 3a rpunem
TOJIbKO NOC/1e TOro, Kak OH MOJIHOCTbIO OCTbI. He AoTparusanTecb A0 ropsa4Mx NOBEPXHOCTEA.
Yucrure rpunb Tam, rae YUCTALLME CPEACTBA He HAHEeCYT Bpega HacTUAy, rasoHy uam teppace. He
NoNb3yUTeCb MOIOLLUMM CPEACTBaMU ANA AYXOBKU ANA YNCTKKU N106bix aeTanei rpunsa. He nonb3yiitech
CaMOOYMLLAIOLLECA AYXOBKOM AN YNCTKU PELLETOK ANA NPUrOoTOBAEHUA NULLM UAU APYTUX AeTanen
rpuna. Coyc ansa 6ap6ekto u conb 061a4a0T KOPPO3UNMHBIMU CBOUCTBaMM, CNOCOBCTBYOWMMU
06pa30BaHUIO PXKaBUMHDI, NO3ITOMY CAeAyeT PperyifipHo NPOBOAMUTb YUCTKY AeTaneil rpuns.

>BOE

PewéTKn 1 HarpeBaTenbHaa NOACTaBKa: PelETKMN M HarpeBaTesibHyo MOACTaBKY JydLle BCero YNCTUTb
NaTyHHOM NPOBO/IOYHOM LWETKOW BO Bpems nogorpesa rpmas. CTanbHy0 NPOBOIOYHYHO LLETKY MOXHO
MCNoNb30BaThb A4/ yAaNeHUsa Hanbonee TPYAHbIX NATEH.

OumMCTKa BHYTPEHHel YacTu rpuna: CHumnTe 6apbekto-pelleTku. McnonbayiTe WeTKy Co WeTUHOM 13
MeHOl MPOBOIOKN A1 OYUCTKM OT P3N BHYTPEHHUX NMOBEPXHOCTEN KOpyca U KPbIWKKU. Ounuctute
OCHOBaHMWeE rPWUAA U3HYTPU NPY NOMOLLLM LINATENA UM CKPEBKA, a TaKKe UCMONb3YINTe LWETKY C
MeTa/lIMYeCcKon LeTUHOM AN yaaneHusa nenna. CmeTuTe Becb Mycop, 06pa3oBaBLINIACA BHYTPY rpuAs,

B CbeMHbIV NOALOH ANA 30/1bl/cbopa Kupa. MpK KenaHUM MOXKHO NOMbITb MWL U3HYTPU NPU MOMOLLM
MAFKOTO MOIOLLLEro CPeACcTBa U BOAbl. 3aTeM HEOBXOAMMO TLLATE/IbHO MPOMbITb YACTOW BOAOM U BbITEPETb
Hacyxo.

BHUMAHMWUE! ckonuswmiica up npeacrasnser yrposy noxapa. PerynapHo YncTuTe NoaA0H BO
nsbexkaHue CKONNeHuUa Kupa.

301bHUK [/ NOAAOH: 30/1a U KaMNAW }KMpa NPOXOAAT Yepes 30/1bHUK / MOAA0H, PACNO/IOKEHHbIE

nog, rpusiem, U CKanvMBatoTcs Ha ApeBecHoM yrie. [ins nposeaeHus yOOpKU OTOABUHBLTE NOALOH.

He BbiCTW1alMTe NOAL0H atOMUHNEBOM $ONBION, MECKOM AW APYTUM MATEPUAZIOM, TaK KaK 3TO

MOKEeT MoMeLlaTb CBOOOAHOMY MepemeLLeHMIO Kupa. [N Haanexallel YNCTKK NogaoHa cneayet
BOCMO/1b30BaTbCA LWINATENIEM UAN CKPebKoM, 3aTeM yAaUTb 3071y IaTYHHOM MPOBOIOYHOM LLLETKOW.
BbIMOWTE 30/1bHUK / NOAAOH MATKMM MOIOLLMM CPELACTBOM M BOAOMN. [oc/ie cnepyet onofocHyTb AeTasnu
BOLOW 1 BbITEPETb HACYXO.

Yuctka NOBEePXHOCTU rpuna: He nosb3yintech abpasnBHbIMU YUCTALMMM CPEACTBAMU MU CTaNIbHYIO
NPOBOJIOYHYIO LWETKY AR YNCTKM KepamMUUYeCKUX AeTanei v geTanei ns HepskasetoLwei cTanm rpuns
Napoleon. NMogobHble meToabl yEOPKKM NOBPEKAAIOT NOKPbLITUE. BHELUHNE NOBEPXHOCTU FPUAA HAAEKNT
YWUCTUTb TENION MbIJIbHOM BOAOM, NOKa METan elle He OKOHYATe/IbHO OCTbIA. J15 YUCTKM HeprKaBeoLWwmX
NOBEpPXHOCTEN NOAb3YNTECh YNCTALLMM CPEACTBOM AJ1A HEPXKABEIoLWEN CTaiu UAN HeabpasuBHbIM
YUCTALLMM CpeacTBOM. Bceraa BbITMpaiiTe NOBEPXHOCTb MO HanpasaeHuo 3epeH. Co BpemeHem AeTanu
M3 Hep’KaBeloLwel CTanun TepatoT OKPaCKy U NPMo6peTatoT 30/10TO UAN KOPUYHEBDIN OTTEHOK. MoTepn
LBeTa He BAMAET Ha paboTocnocobHocTb rpnnsa. ObpalanTech C AeTaNAMM C KePaMUYECKON SMablo C
0Cc060i OCTOPOXKHOCTbIO. [Na3ypoBaHHOE AeKOpPaTUBHOE NMOKPbITUE, 3aKPENEHHOE ropAYeit CyLLIKON,
HaMoOMWHAET CTEK/I0, M OT yAapa MOXKeT packonoTbea. Mpu Heobxogmmoctun, Napoleon npounssoaut
PEMOHT KepamMMUYeCcKoro NoKpbITUS.
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YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEM

Mpobnema

Bo3moKHble NPUYUHDI

PeweHue

Huskoe TennosbligeneHme /
HU3KOoe Nnaama.

HenpasuabHbIN
npeaBapuUTebHbIN Nporpes.

HepocTaTouHbI NPUTOK
BO34yXa.

HegocTatouHo yrei.

HenpasuibHO nonoxeHue
nogaoHa ans yris.

[aiTte yrato nporopeTs 40
06pa3oBaHMA CNOA CBETI0-CEPOro
nenna. (06bi4HO 20-25 MUH.).

OTKpOTE BEHTUNALMOHHbIE
oTBEpCTHA.

[ob6asbTe 6onblie yraa Ha noaa0H
ONA YA,

MogHMUMUTE NOALOH ANA YA Ha
MaKCMMa/ibHYO BbICOTY.

YpesmepHoe nnamsa /
HepaBHOMEPHbI Harpes.

HenpasuibHbIN
npesaBapuTebHbIN Nporpes.

YpesmepHoe cKomnieHue Xnpa

1 30/bl B NOAAOHE A4 30Abl/
cbopa Xxupa.

HenpasuabHO NonoxKeHne
noaaoHa Ans yras.

MpenBapuTeNnbHO NporpenTe rpuib
C 3aKPbITOM KpbIWKOM B TeyeHue 20
- 25 MUH.

PerynapHo ounaiiTe noaaoH gns
30/bl/cbopa ¥unpa. He nokpbisaiite
noanoH aNtoOMUHMEBOM GONBLION.
Cobntogante MHCTPYKLMM NO YNCTKE.

YcTaHoBMTE NOALOH ANA YA B
CaMoe HU3Koe NoJoXKeHMe.

KarkeTcs, 4yto “Kpacka”
HauyMHaeT CXO4UTb BHYTPU
KO/INaKa M KPbILWKW.

Mup ckanaunsaetca Ha
BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTAX.

370 He ABnseTcA AedEKTOM.
MoBepPXHOCTb BHYTPEHHETO
KOJIMaKa M KPbIWKM BbIMNOSIHEHA U3
Hep’KaBeroLLel CTau, No3TOMy He
6ynet otcnameatbea. OTCNamnBaTheA
HauMHaeT 3aTBEPAEBLUNIA KU,
Npv 3TOM €ro BbICOXLIME YacTULbl
MOXOKM Ha CNEe3atOLLYH KPACKY.
MpefoTBPaTUTL 3TO ABNEHME
NMOMOKET peryasapHas ymctka. Cm.
MHCTPYKLMK MO YUCTKE.
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MpurotoBneHne Ha yrosibHOM rpune

Po3kur rpuns

e [lpexae Yem HauMHATb FOTOBUTL B MEPBbIN pas, Mbl PEKOMEHAYEM AaTb NOPaboTaTb rPUK Ha NOAHOM
MOLLHOCTM B TeyeHne 30 MUHYT NPK NOSTHOCTbIO OTKPbITbIX BEHTUAALMOHHbIX OTBEPCTUAX HA OCHOBaHMU. ITO
NO3BO/IUT CXKeYb tobble CMa3oyHble MaTepuabl, UCNONb3yemble B NpOLEecce NPON3BOACTBA 060pyA0BaHMS.

e KaxkAblil pas npu posKure rpus NONHOCTLIO OTKPbIBAMTE BEHTUIALMOHHOE OTBEPCTUE HA OCHOBAHMUM.

e Yb6eauTech, YTO MOALOH A5 30/bl 6bIN OUMLLEH NOC/E NPeablAYyLLErO UCMONb30BAHMUSA, U 3aTEM YCTAaHOBUTE €ro
obpaTHo.

®  Mcnonb3yiiTe yronbHblii cTapTep YasTpawed (He BXOAMT B KOMMNEKT), CAegya MHCTPYKLMAM B PykoBoacTse.
[MomecTuTe yronb KOHYcoObpasHOW roOpPKoOM B LIEeHTpe rpuas (NPSMOMN FPUANINHT) UK KaK BapUaHT — KyBUKK ans
PO33Kura (HeNPSMOMN FPUNINHT).

e Korga Bbl pa3oKrnu rpub, 3aKpowiTe KPbILLKY M AaliTe Yo NporopeTts 40 06pa3oBaHMA CN0A CBETIO-CEpPOro
nenna (MpumepHo 20 MUH.), UCNONb3YITE WMLl ANA YINA C HE HAarPeBaOLLMMMUCA PYYKamMu B COOTBETCTBUM C
MEeTOA0M NPUToTOB/EHMA, KOTOPbI Bbl ByaeTe npumMeHATb.

*  KMAKOCTb ANA PO3XKMra MOXKET MCMO/b30BaTLCA 4/19 PO3XKUIa APEBECHOTO YA, O4HAKO 3TO He ABAAETCA CamMbiM
npeanoYTUTENbHBIM MeToAOM. OHa MOXKET 06Pa30BbIBATL MPA3b, @ TAKKE MOMKET OCTaBUTb HA NULLE XMMUYECKUIA
BKYC, €C/I1 He MOIHOCTbI0 CrOPUT A0 Hayasna NpurotossieHms. Koraa Bbl yxKe Hayanu posKur, HUKoraa He
[o6aBnarTe XKUAKOCTb 414 PO3XKMUIa B FPUIb MOBTOPHO. XpaHUTe ByTbISIKY Ha paccToaHMM He meHee 25 ¢yToB
(7,6 m) ot paboTatowyero rpuns.

e [lonoNHUTENbHbIM apOMaT AbiMa MOMKET BbITb LOCTUMHYT NyTeM A06aBAEHUA Wenbl A1 KOMYEHMS C Pa3/IMYHbIMU
apomaTtamu. Bbl morkeTe npuobpectu ee y Bawero amunepa Napoleon.

anI'OTOBﬂeHMe nun Ha rpune

° Mbl peKoMeHayemM npeasapuTeNbHO NPOrpeThb FPU/b, OCTaBMB ero paboTaTb NOL 3aKPbLITON KPbILWKOM B TeueHue
npumepHo 20 MUHYT. Yriu roToBbl, KOrAa OHU NMOKPbIBAOTCA TOHKMM CNOeM nenna.

o Kak npaBuno, gns npurotosneHuns 4 ¢pyHToB (2 Kr) maca notpebyetca okono 100 6puketos. Eciv Bbl nnaHmpyeTe
rotToBuTb B TedeHune 30-40 MuHYT, Heobxoammo [,06aBUTb JOMNONHUTENIbHOE KOIMYECTBO BPUKETOB B OrOHb.
Ecnv Ha yavLe XonoaHO Wav BETPEHO, BaM TaKKe notpebyetca 6onblue 6pUKeTOoB, YTOObI AOCTUYb MAEaNbHOM
TemnepaTtypbl 414 NPUTOTOBAEHUA MULLM.

° ByzbTe OCTOPOXKHbI NPU f06ABNEHUN APEBECHOTO YINA B IPUb. MPU KOHTAKTE YA CO CBEXKMM BO3AYXOM
MOXET BO3HUKHYTb Niamsa. CToliTe Ha 6@30MacHOM PacCTOSHMU U UCMONb3YITE WMNLbI C AJMHHBIMU He
HarpeBaoLWMMmUCA pyuykamm npu fob6aBaeHUN LONONHUTENbHbIX YrO/bHbIX BPMKETOB.

° BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA Ha 3aKPbITOM rpuie 06bIYHO OCTATCA OTKPbITbIMU, YTOObI BO3ZYX MOT NOCTYNaTb
B rpuab. Bo3ayx noBblWaeT TemnepaTypy ropeHus yraei. Bol moxeTe peryiMpoBaTth TemMnepaTypy rpuns,
nepemelLan 3aBUKKU BEHTUNALMOHHbIX OTBEPCTUIA BNPABO MU BNEBO.

° OcTaBnAiTe NULLY roTOBUTLCA NPY 3aKPbITON KpbilwKe. Kaxapbll pas, Koraa Bbl OTKpbIBaeTe KPbILWKY, TeMnepaTtypa
nagaeT. 9To NPUBOAMUT K CHUMKEHUIO TemnepaTypbl U 6onee NPoaoNKUTENBHOMY BPEMEHM NPUTOTOBAEHUA NULLK.

° YacTnyHOE MM NONHOE 3aKPbITUE OTBEPCTMI MOMOMET OCTYAUTb YW, He 3aKpbiBaliTe NONHOCTbIO
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA, EC/IU HE NbITaeTeCb 0X1aA4UTb YN MU NOTYLINTb NAaMA.

° Mepen nporpesom 6apbeKo-peLleTky MOXHO CMa3aTb PAacTUTENbHbIM MAC/NIOM A/1A YMEHbLUEHUA NPUANNAHNA.

° YT106bI ONpesenaTb CTeneHb roTOBHOCTM, UCNONb3YNTE TEPMOMETP.

OuucrtKa rpuna

e 3aKpOWTe KPbILLKY rPWAA U BCE BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA, YTOObI MOTYLWWUTb OFOHb.

e  Bcerga gaBaliTe rpu/ito Bpems As NOAHOIO OCTbIBAHUSA, NPEXAE YeM MPUCTYNUTD K OUUCTKE.

e Hukorga He octaBnaiTe 6€3 NPUCMOTPA Y UK 3071y B rpune. Nepes Tem Kak yaanuTtb yrau 1 3ony, ybeautecs,
YTO OHW NOSHOCTbBIO MOTYX/N.

®  cnonb3yiiTe Wnatesb UAK CKPeOOK ANA yAaNeHUA OCTaBLIMXCA YIel U 30/1bl U3 rpuaa. MomecTuTe ux B
HEroprYNn MeTaZIMYECKUIA KOHTEMHEP U NONHOCTbIO 3anenTe Bogol. OcTaBbTe KOHTelHep Ha 24 Yyaca nepes,
yTUAn3aumen.

®  cnonb3yiiTe WETKY CO LWETUHOMN U3 MELHOW NPOBONOKM A1 OYUCTKM OT rPA3M BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTEN
KOpryca v KpbILLKK.

e [omoWiTe rpuab U3HYTPU NPU MOMOLLM MATKOFO MOOLLETO CPEACTBa M BOAbl. 3aTeMm TLLATE/IbHO NPOMOMTE YNUCTOM
BOZOW 1 BbITPUTE HACyXo.

. Porcelain enamel components must be handled with additional care. The baked-on enamel finish is glass-like,
and will chip if struck. Touch-up enamel is available from your Napoleon Grill dealer.
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XPAHUTE TOBAPHbIN YEK KAK JJOKA3ATE/IbCTBO MOKYMKM,

NOATBEPXAAIOLLEE BALLUE FAPAHTUMHOE COMNALLEHUE
3aKa3 3anacHbIX getaneu

lFapaHTUHaA uHpopmauyums

MOZE/Ib:

OATA NMPUOBPETEHUA:

CEPUMHbI HOMEP:

(Dante nnpopmauuio ana ynpolieHna npoueaypbl 06paboTku 3anpoca)

CBAXKMUTECH HANPAMYIO C AUCTPUOBIOTEPOM B Ballel cTpaHe (NepeyeHb ANCTPUDLIOTEPOB C KOHTAKTaMM
YKa3saH B PyKOBOACTBE N0/1b30BATe/A NOCTAaBASEMOM BMECTE C rpuaem) No BONPOCaM rapaHTUAHbIX
C/lyyaeB v NPefOCTaBAEHUIO 3aNacHbIX YacTel.

Mepepn Tem Kak CBA3bIBATLCA C OTAEN0M PaboTbl C KNMEHTaMuU, nposepbTe caiiT Napoleon
(pacnonoxeHHbIV No agpecy www.napoleon.com) Ha npegMeT yKa3aHuit no 601ee MUHTEHCUBHOMN
YUCTKE, TEXHUYECKOMY OBCNYXKMBAHMNIO, 0BHAPYKEHWNIO U YCTPAHEHMIO HEMONAA0K M 3aMeHbl AeTaneln.

[aHHble aeTanu B otaen no paboTe C KAMEHTaMM BbICbIIAIOTCA ONAaYeHHOW NOCLINKOM CO caeaytoLei
MHbopmaumen:

1. Mogenb 1 cepunHbIN HoMep YCTaHOBKM.

2. Homep getanu n eé onuncaHue.

3. KpaTKoe onucaHue HeUcnpaBHOCTM (Hanpumep, ‘aeTanb cloManach’ He SBAeTCA TaKoBbIM)
4. [oKaszatenbcTBO BAageHuA (PoToKoNMA PEKBU3UTOB).

B HEKOTOpPbIX CAyYasax NpeacTaBuUTe/lb OTAENA PAabOoTbl C KNMEHTAMM MOXKET NOMNPOCUTb BEPHYTb AeTasb Ha
3aBOJ AN5 NPOBeAEHMA OCMOTpPA Nepes 3amMeHol geTanu.

Mepepn Tem, Kak CBA3bIBATLCA C OTAEL/IOM pa60TbI C KIeHTamu, no>+<any|71CTa, npummTe K CBeaAeHUKo, 4TO Ha
cnegyrouime pacxogbl HE PacnpPoOCTPaHAETCA rapaHTUA.

e U34epsKKM Mo nepesoske, GPaxToBoit KOMUCCUMM MK SKCMOPTHLIM cBopam.
e Onnata paboT No AEMOHTaXKY U YCTaHOBKe.

e Onnarta 3BOHKOB B TEXHNYECKYIO NOAAEPMKKY.

e [loTeps OKpacKku AeTanei U3 Hep:KaBetoLwel cTanu.

e HeucnpaBHOCTb AeTaNu, CBA3aHHAA C YUCTKOM U YXOA0M, UNN UCNOSIb30BAHNEM
HeHaa/Nexalmnx YNCTALWMX CPeacTB (MOCYA0MOEYHbIX MaLLMH).

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21



INSTRUKCJA OBStUGI | KONSERWACII

JEGO GRILL MOZE BYC UZYWANY WYLACZNIE NA ZEWNATRZ W DOBRZE WENTYLOWANYM PRZESTRZENI
ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE DO KORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI

PODAJ NUMER SERYJNY Z KARTONU

Nr s

eryjny
XXXXXX000000
Nr modelu.

PRO605CSS

NIEBEZPIECZENSTWO OSTRZEZENIE

Nie prébuj zapali¢ tego urzadzenia bez Nie uzywaj grilla w zamknietej i / lub
przeczytania instrukcji ,,ZAPALANIA” w nadajgcej sie do zamieszkania przestrzeni,
tym podreczniku. np. domy, namioty, przyczepy kempingowe,

samochody kempingowe, todzie lub inne
ograniczone miejsca. Niebezpieczenstwo
Smiertelnego zatrucia tlenkiem wegla.

UWAGA! Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia sprzetu, obrazen ciata lub

Smierci.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Nederlands

grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com
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15-letnia ograniczona gwarancja Napoleon

Produkty NAPOLEON sa zaprojektowane z najwyzszej klasy komponentéw i materiatdw oraz s montowane przez
wyszkolonych rzemiesnikow, ktorzy sa dumni ze swojej pracy. Palniki i zawory sa przetestowane pod katem szczelnosci i
prébnie odpalane na stanowisku testowym. Przed przystapieniem do pakowania i wysytki produkt zostat doktadnie sprawdzony

przez wykwalifikowanego technika w celu zapewnienia, ze klient otrzyma produkt, ktérego oczekuje od firmy NAPOLEON.

NAPOLEON gwarantuje, ze komponenty nowego produktu NAPOLEON beda wolne od wad materiatowych i

produkcyjnych od daty zakupu przez nastepujacy okres:

Odlewy aluminiowe oraz podstawa ze stali nierdzewnej .........cceueueueee
Pokrywa ze stali nierdzewnej

Pokrywa z emalii porcelanowej

Ruszty ze stali nierdzewnej
Palniki rurowe ze stali nierdzewnej
Ostony palnikéw ze stali nierdzewnej
Ruszty zeliwne

Palniki ceramiczne Infrared (z wylgczeniem ostony)

Pozostate elementy

*Warunki i ograniczenia

Niniejsza ograniczona gwarancja tworzy okres gwarancji okre$lony w powyzszej
tabeli dla kazdego produktu zakupionego przez autoryzowanego dealera firmy
NAPOLEON oraz uprawnia pierwotnego nabywce do okreslonej ochrony w
odniesieniu do jakiegokolwiek elementu wymienionego w okresie gwarancji przez
firme NAPOLEON lub autoryzowanego dealera firmy NAPOLEON, do wymiany
komponentu takiego produktu, ktérego uzytkowanie, w wyniku wad produkcyjnych,
nie bylo mozliwe przy normalnej eksploatacji do celéw prywatnych. Rabat 50%
wskazany w tabeli oznacza, ze dany komponent bedzie mdgt by¢ zakupiony przez
nabywce z 50% rabatem od ceny detalicznej we wskazanym okresie. Niniejsza
ograniczona gwarancja nie obejmuje akcesoriow ani elementéw premiowych.

Dla pewnoéci, ,uzytkowania prywatne” produktu oznacza, ze produkt: zostat
zainstalowany przez licencjonowanego autoryzowanego technika lub wykonawce,
zgodnie z instrukcjami montazu dofaczonymi do produktu oraz zgodnie ze
wszystkimi lokalnymi i krajowymi przepisami budowlanymi i przeciwpozarowymi; byt
wlasciwie konserwowany; i nie byt wykorzystywany jako obiekt uzytecznosci
publicznej lub do zastosowan komercyjnych.

Podobnie, ,awaria” nie obejmuje: przegrzewania, wybuchow ptomieni
spowodowanych przez warunki atmosferyczne takie jak silny wiatr lub z powodu
niedostatecznej wentylacji, zadrapan, wgie¢, korozji, odchodzenia farby,
odbarwienia spowodowanego przez cieplo, chemiczne lub $cierne $rodki
czyszczace lub dziatanie promieni UV, odpryskiwanie porcelanowych elementow
lub uszkodzen spowodowanych niewtaSciwym uzyciem, wypadkiem, gradem,
zapaleniem sie tluszczu, brakiem konserwacji, obecnoscig szkodliwych substancii
jak sol lub chlor, przerébkami, naduzyciem, zaniedbaniem lub montowaniem
nieoryginalnych czesci zamiennych. W przypadku pogorszenia sig jakosci czesci z
powodu niewtadciwego dziatania urzadzenia (rdzy lub przepalenia) w czasie trwania
gwarancji, cze$¢ zamienna zostanie dostarczona.

10 lat petnej ochrony, plus 50% rabatu na czesci do 15 lat
5 lat petnej ochrony, plus 50% rabatu na cze¢sci do 15 lat
5 lat petnej ochrony, plus 50% rabatu na czesci do 15 lat
5 lat petnej ochrony, plus 50% rabatu na czesci do 15 lat
2 lata

Wymieniany komponent jest wylaczng odpowiedzialnoscia NAPOLEON
okre$long niniejszg ograniczong gwarancja; w zadnym wypadku firma
NAPOLEON nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnoéci za montaz prace lub inne
koszty lub wydatki zwiazane z ponownym montazem cze$ci gwarancyjnej, za
jakiekolwiek przypadkowe, wtdrne lub posrednie ani za jakiekolwiek koszty
transportu, pracy i wywozowe naleznosci celne.

Ograniczona gwarancja jest udzielana w uzupelnieniu wszelkich praw
przyznanych Panstwu przez lokalne przepisy prawa. W zwigzku z tym niniejsza
ograniczona gwarancja nie naktada na firme NAPOLEON obowigzku
posiadania czesci zapasowych na magazynie. W zaleznosci od dostepnosci
czesci, firma NAPOLEON moze wedtug wiasnego uznania wywigza¢ sie ze
wszystkich zobowigzan, dostarczajac klientowi proporcjonalny kredyt na nowy
produkt. Po pierwszym roku w odniesieniu do tej ograniczonej gwarancj, firma
NAPOLEON moze, wediug wiasnego uznania, w peini wywigza¢ sie ze
wszystkich zobowigzann zwigzanych z niniejsza gwarancjg, zwracajac
pierwotnemu nabywcy chronionemu gwarancjg cene hurtowg jakiejkolwiek
objetej gwarancja, ale wadliwej czesci.

W przypadku sktadania w firmie NAPOLEON roszczen gwarancyjnych,
wymagane jest przedstawienie dokumentu sprzedazy lub jego kopii wraz z
numerem modelu.

Firma NAPOLEON zastrzega sobie prawo do sprawdzenia jakiegokolwiek
produktu lub czeSci przez swojego przedstawiciela przed zaakceptowaniem
roszczenia gwarancyjnego. Nalezy skontaktowa¢ sie z Dziatem Obstugi klienta
firmy NAPOLEON lub autoryzowanym sprzedawcg NAPOLEON w celu
uzyskania $wiadczenia z tytutu gwarancii.

www.napoleon.com
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obrazen ciata lub $mierci. Przeczytaj i zastosuj sie do wszystkich uwag i instrukcji w tym podreczniku
zanim uruchomisz grill.

.2 UWAGA! Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia sprzetu,

Instrukcje bezpiecznego uzytkowania

e Przed uzyciem grilla nalezy przeczytac catg instrukcje obstugi.

e  Pod zadnym pozorem nie nalezy modyfikowac tego grilla.Podczas korzystania z grilla nalezy Scisle
przestrzegac instrukcji zapalania.

e Nie zapalaj wegla drzewnego przy zamknietej pokrywie
e Nie wychylaj sie nad grillem podczas rozpalania

e Nie uzywaj spirytusu ani benzyny do rozpalania lub ponownego rozpalania. Uzywaj tylko podpatek
zgodnych z EN 1860-3. Upewnij sie, ze wszelkie ptyny, ktére sptynety przez spdd grilla, zostaty usuniete
przed zapaleniem wegla drzewnego.

e  Ptynu do rozpalania wegla drzewnego nie nalezy nigdy dodawac do gorgcych lub nawet cieptych wegli.

e  Po uzyciu i przed rozpaleniem, ptyn do rozpalania wegla drzewnego nalezy zamknac i przechowywac w
bezpiecznej odlegtosci od grilla, co najmniej 7,6 m (25 stop).

e OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala

e Nie uzywac¢ w pomieszczeniach

e Nie pozostawia¢ wtgczonego grilla bez nadzoru.

e  Tego grilla nie wolno instalowa¢ w pojazdach rekreacyjnych i / lub todziach ani na nich.

e Niniejszy grill gazowy nalezy stosowa¢ wytgcznie na zewnatrz budynku, w dobrze wentylowanym
miejscu — zabrania sie stosowania grilla w budynku, garazu, na obudowanym ganku, w altanie czy w
jakiejkolwiek innej przestrzeni zamkniete;.

e  Zachowaj odpowiedni odstep od materiatow palnych 16” (410 mm) z tytu jednostki 7” (180 mm)
na boki). Odstep ten jest rowniez zalecany w poblizu sidingu winylowego lub tafli szklanych.Otwory
wentylacyjne obudowy powinny by¢ zawsze wolne i wolne od zanieczyszczen.

e Nie stosowac urzgdzenia pod tatwopalng konstrukcja.

e Nie uzywaj tego grilla pod jakgkolwiek konstrukcjg nad gtowg, taka jak pokrycia dachowe, wiaty
samochodowe, markizy i okapy.

e Nie stawiac urzadzenia w miejscu wystawionym na dziatanie wiatru. Silny wiatr Zzle wptywa na
wydajnosc grilla gazowego.

e  Pokrywe nalezy zamkng¢ na czas nagrzewania.
e Podczas korzystania z grilla tacka na popiot / ttuszcz musi by¢ zatozona.

e Regularnie czy$¢ tacke na popidt / ttuszcz, aby unikng¢ gromadzenia sie, co moze prowadzi¢ do pozaru
ttuszczu.

e Nie uzywaj dolnej pétki do przechowywania zapalniczek, zapatek lub innych materiatéw palnych.
e  Grill powinien zawsze znajdowac sie na rownym podtozu.

e Nie uzywaj wody do kontrolowania wybuchéw lub gaszenia wegli, poniewaz moze to uszkodzié¢
wykonczenie grilla.

e  Aby kontrolowac¢ zaostrzenia, lekko zamknij otwory wentylacyjne grilla. Aby catkowicie ugasi¢ wegiel /
ogien, catkowicie zamknij wszystkie otwory wentylacyjne i pokrywe.

e Uzywaj odpowiednich narzedzi do grillowania z dtugimi, zaroodpornymi uchwytami.

e  Podczas gotowania lub regulacji otworéw wentylacyjnych nosi¢ rekawice ochronne (minimalna
ochrona termiczna klasa Il, DIN EN 407).

e Nie usuwaj popiotu z grilla, dopdki caty wegiel drzewny nie zostanie catkowicie wypalony i catkowicie
zgaszony. Poczekaj, az ostygnie.

e  Pozostaty wegiel i popiot nalezy usungc z grilla i przechowywac w niepalnym metalowym pojemniku.
Pozostawi¢ w metalowym pojemniku na 24 godziny przed wyrzuceniem.

e  Trzymaj przewody zasilajgce z dala od wody lub gorgcych powierzchni.
e  Zawsze uzywaj tego grilla zgodnie z lokalnymi przepisami.

e  Propozycja stanu Kalifornia 65: Spalanie wegla drzewnego tworzy produkty uboczne, z ktérych
niektore znajdujg sie na liscie jako substancje znane w stanie Kalifornia jako substancje powodujace
raka lub szkodliwe dla reprodukcji. Podczas gotowania na weglu drzewnym nalezy zawsze zapewnié
odpowiednig wentylacje urzgdzenia, aby zminimalizowa¢ narazenie na takie substancje.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Instrukcje zapalania

GOTOWANIE BEZPOSREDNIE

GOTOWANIE POSREDNIE

Wykorzystanie wegla drzewnego

METODA GOTOWANIA

Gotowanie bezposrednie

‘ ZALECANY WEGIEL

100

Gotowanie posrednie

50 na strone
* (dodad 16 z kazdej strony na kazdg dodatkowa godzine gotowania)

* Zalecenia dotyczace wegla drzewnego sg przyblizone, dtuzszy czas gotowania wymaga dodania dodatkowego
wegla drzewnego. Ponadto, chtodniejsze i wietrzne temperatury bedg wymagaty dodatkowego wegla drzewnego,
aby osiggnac idealne temperatury gotowania.

OSTRZEZENIE! otwérz pokrywe.

OSTRZ EiEN IE! Umiese¢ grill na zewnatrz na stabilnej, rownej, niepalnej powierzchni. Nigdy nie
uzywaj grilla na drewnianych lub innych powierzchniach, ktére moga sie spalic.

OSTRZ E2E NIE! Nie wychylaj sie nad grillem podczas rozpalania wegla drzewnego.
OSTRZ EiE NIE! Popielnik musi by¢ na miejscu podczas rozpalania i przez caty czas uzytkowania.

METODA BEZPOSREDNIEGO
GOTOWANIA Z OSWIETLENIEM
KOMORY GtOWNE)

OSWIETLENIE GROWNEJ KOMORY
METODA GOTOWANIA
POSREDNIEGO

OSWIETLENIE TYLNEJ KOMORY
(PALNIK ROTISSERIE)

1. Catkowicie otworz odpowietrznik
na pokrywie i podstawie. Zdejmij
pokrywe grilla i wyjmij grill

1. Catkowicie otwodrz odpowietrznik
w podstawie. Otworz pokrywe grilla i
wyjmij kratki do gotowania.

1. Catkowicie otwdrz odpowietrznik
w podstawie.

2. Upewnij sie, ze popielnik zostat
wyczyszczony po poprzednim uzyciu,
a nastepnie zainstaluj ponownie.

2. Upewnij sie, ze popielnik zostat
wyczyszczony po poprzednim uzyciu,
a nastepnie zainstaluj ponownie.

2. Upewnij sie, ze popielnik zostat
wyczyszczony po poprzednim
uzyciu, a nastepnie zainstaluj
ponownie.

3. Uzyj rozrusznika na wegiel
drzewny Napoleon (brak w zestawie)
zgodnie z instrukcjami zawartymi w
instrukcji lub umiesc Izejsze kostki
lub lekko zmigtg gazete na i wokét
owiewki. Umies$¢ wegiel w stosie w
ksztatcie stozka posrodku urzadzenia
na gazecie lub lzejszych kostkach.

3. Umies¢ miske ociekowa na srodku
tacy na wegiel. Wtéz separatory
wegla do tacy na wegiel po obu
stronach tacki ociekowej. Uzyj
startera na wegiel Ultrachef (brak

w zestawie) zgodnie z instrukcjami
zawartymi w instrukcji lub umies¢
Izejsze kostki lub lekko zmietg gazete
W miejscu wyznaczonym przez
separatory na wegiel. Umies¢ wegiel
w obszarze rozdzielacza na gazecie
lub Izejszych kostkach.

3. Wtozy¢ lzejsze kostki lub lekko
zmietq gazete do koszyka na wegiel.
Nie przepetniaj. Wyjmij ruszt do
podgrzewania. Przed zapaleniem
upewnic sie, ze kosz jest na
miejscu, zwisajacy ze wspornikdéw
okapu.

4. Zapal gazete lub lzejsze kostki.
Po catkowitym rozpaleniu zamknij
pokrywe i nie gotuj, zanim wegiel
nie pokryje sie popiotem (okoto 20
minut).

4. Zapal gazete lub lzejsze kostki.

Po catkowitym rozpaleniu zamknij
pokrywe i pozwdl weglowi spalic sie,
az pokryje sie jasnoszarym popiotem
(okoto 20 minut).

4. Zapal gazete lub lzejsze kostki.
Po catkowitym rozpaleniu zamknij
pokrywe i pozwdl weglowi spali¢
sie, az pokryje sie jasnoszarym
popiotem (okoto 20 minut).

5. Szczypcami z dtugimi,
zaroodpornymi uchwytami roztozy¢
wegiel rbwnomiernie na catej
powierzchni rusztu.

5. Za pomoca szczypiec z diugimi,
zaroodpornymi uchwytami
rébwnomiernie roztozy¢ wegiel.

WOSTRZEZENIE! NIE WtACZAC TYLNEJ KOMORY PRZY PRACY GEOWNEJ KOMORY

www.napoleon.com
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Do rozpalenia wegla drzewnego mozna uzy¢ ptynu do rozpalania, ale nie jest to metoda preferowana.

Moze powodowac batagan i pozostawié¢ chemiczny posmak na potrawie, jesli nie zostanie catkowicie
spalony przed gotowaniem. Po zapaleniu nigdy nie dodawac¢ do grilla dodatkowego ptynu startowego.

Podczas pracy butelke nalezy przechowywaé w odlegtosci co najmniej 7,6 m (25 stép) od grilla.

Zasady bezpiecznej obstugi rozrusznika na wegiel drzewny

& OSTRZEZENIE!
e Tylko do uzytku na zewnatrz. Rozrusznik na wegiel drzewny

[

e Nie uzywaj rozrusznika na wegiel drzewny, jesli nie jest umieszczony
na twardym, rdwnym ruszcie i grill na twardej, réwnej i niepalnej
powierzchni.

e Nie umieszczaj rozrusznika na wegiel drzewny na zadnej fatwopalnej
powierzchni, chyba ze rozrusznik na wegiel nie jest catkowicie zimny.

e Nie uzywaj ptynu do zapalniczek, benzyny ani wegla drzewnego do
samozapalania w rozruszniku na wegiel drzewny..

e Uzywaj rozrusznika na wegiel drzewny wytgcznie do rozpalania wegla
drzewnego do grilla na wegiel drzewny.

e Podczas obstugi rozrusznika weglowego nalezy zawsze nosi¢ rekawice ochronne (minimalna ochrona
termiczna klasy Il, DIN EN 407).

e Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od rozrusznika na wegiel drzewny przez caty czas.
e Nie uzywaj rozrusznika na wegiel drzewny przy silnym wietrze.

e Nie pozostawiaj rozrusznika na wegiel bez nadzoru podczas uzywania.

e Podczas zapalania nie pochylaj sie nad rozrusznikiem na wegiel drzewny.

e Nigdy nie uzywaj rozrusznika na wegiel niezgodnie z przeznaczeniem.

e Nie uzywaj rozrusznika na wegiel do przygotowywania positkdw.

e Zachowaj szczegdlng ostroznosc podczas wysypywania rozzarzonych wegli z rozrusznika na wegiel
drzewny.

Korzystanie z rozrusznika na wegiel drzewny
e Odwrd¢ rozrusznik do géry nogami.
e Zgnie¢ dwa petne arkusze gazety i wtdz je na spdd rozrusznika na wegiel.
e Obrdé¢ rozrusznik do wegla drzewnego prawa strong do goéry i umiesc go na srodku rusztu na wegiel.
e Dodaj odpowiednia ilo$¢ wegla drzewnego, ale nie przepetniaj.
e  Zapal zapatke i witéz do jednego z dolnych otwordw wentylacyjnych, aby zapali¢ gazete.
e Light a match, and insert into one of the bottom air vents to ignite the newspaper.

e  Gdy gdrna warstwa wegla drzewnego ma jasng powtoke z szarego popiotu, nalezy zatozy¢ rekawice
ochronne (minimalna ochrona termiczna klasa Il, DIN EN 407) ostroznie wla¢ goracy wegiel na ruszt
(metoda bezposredniego gotowania) lub wtozy¢ do koszy na wegiel (posrednio). metoda).

e  Po umieszczeniu gorgcego wegla w grillu, rbwnomiernie rozprowadz go za pomocg szczypiec z dtugimi,
zaroodpornymi uchwytami.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Przewodnik gotowania na weglu drzewnym

Wegiel drzewny to tradycyjny sposob gotowania, ktéry wszyscy znamy. Brykiety zarowe emitujg energie
podczerwong do gotowanej zywnosci, z bardzo niewielkim efektem suszenia. Wszelkie soki lub oleje,
ktdre wydostajg sie z jedzenia, kapig na wegiel i odparowuja, nadajgc potrawie pyszny grillowany smak.
Najwazniejsze jest to, ze grill weglowy Napoleona wytwarza palace ciepto do bardziej soczystych i
smaczniejszych stekdw, hamburgerdw i innych mies. Aby zapoznac sie z czasem gotowania i wskazowkami,
zobacz tabele grillowania na wegiel drzewny.

Ponizsza tabela grillowania ma jedynie charakter orientacyjny. Na czas pieczenia majq wptyw takie
czynniki, jak wysokos$¢ nad poziomem morza, temperatura zewnetrzna, wiatr i zgdany stopien
zarumienienia, ktory wptywa na czas pieczenia. Uzyj termometru do miesa, aby upewnic sie, ze potrawy sg
odpowiednio ugotowane.

Tabela grillowania wegla drzewnego

Indirect heat to finish

Jedzenie Ciepto Bezposrednie / Czas gotowania Przydatne sugestie
Posrednie
Wybierajgc mi rillowani
. Stek Ciepto Bezposrednie 6-8 min'.— ybpz:rjgs?o rgiif:;) tgfuszoczjI ”
lin. (2.54cm) Sredni s
marmurkowego. Ttuszcz dziata jak
gruby naturalny srodek zmiekczajgcy podczas
gotowania i utrzymuje go w wilgoci
Hamburger Ciepto Bezposrednie 6-8 min.— Robienie burgeréow na zamdwienie
1/2in(1.27cm) Sredni jest tatwiejsze dzieki zréznicowaniu
gruby grubosci plackéw. Aby nadaé miesu
egzotyczny smak, sprobuj dodaé
aromatyzowany zrebkdw.
Kawatki kurczaka Ogrzewanie 20-25 min. Przycigé taczniki ud i ndg po stronie
bezposrednie ok. 2 min. pozbawionej skéry na 3/4 dtugosci,
na strone. Posrednie aby mieso lezato ptasko na grillu.
ogrzewanie przez Dzieki temu gotuje szybciej i
pozostate 18-20 min. bardziej rownomiernie. Aby
uzyskac charakterystyczny smak
potraw, sprébuj doda¢ do wegla
drzewnego chipsy Mesquite.
Kotlety Ciepto Bezposrednie 10-15 min. Przed grillowaniem odetnij nadmiar
Wieprzowe ttuszczu. Wybierz grubsze kotlety, aby
uzyskac bardziej delikatne rezultaty.
Zeberka Direct heat for 5 min. 1.5-2 godz. Wybierz zeberka, ktére sg chude

czesto sie obracajgc

i miesiste. Grilluj, az mieso tatwo
oderwie sie od kosci.

Kotlety jagniece

Ciepto Bezposrednie

25-30 min.

Przed grillowaniem odetnij nadmiar
ttuszczu. Wybierz bardzo grube kotlety,
aby uzyskac delikatniejsze rezultaty.

Hot dogi

Ciepto Bezposrednie

4-6 min.

Wybierz paréwki o wiekszym
rozmiarze. Przed grillowaniem rozetnij
skorke wzdtuz.

N415-0279E FEB 23.21
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Instrukcje Gotowania
Rozpalanie poczatkowe: Po pierwszym wigczeniu grill wydziela lekki zapach. Jest to normalny stan
przejsciowy spowodowany ,wypaleniem” wewnetrznych farb i smaréw uzywanych w procesie produk-
cyjnym i nie wystepuje ponownie. Po prostu spal grill na wysokim poziomie przez okoto 30 minut przy
catkowicie otwartej pokrywie i podstawie.

' OSTRZEZENIE! Nigdy nie wktadaj rak do grilla podczas regulacji tacy na wegiel. Trzymaj rece i

° palce z dala od mechanizmu podnoszacego.
Zastosowanie w komorze gtdwnej: Taca na wegiel ma szes¢ = ~\

pozycji, w ktorych moze pracowac. Aby zapewnié optymalne
wykorzystanie, zalecamy zablokowanie tacy na wegiel w
najwyzszym potozeniu, jak najblizej rusztu. Obnizenie tacy z
dala od zywnosci zgodnie z zyczeniem i zamkniecie wlotow

. o . 7 |
moze obnizy¢ temperature %/f/ffféﬁff%”%
Zalecamy wstepne podgrzanie grilla, uruchamiajac go /////////ﬂ/ﬂ///jy//y///,jjj//ﬁ
przy zamknietej pokrywie przez okoto 20 minut. Wegle sa //////////

gotowe, gdy maja jasng warstwe szarego popiotu. Zywnosé
gotowana przez krétki czas (ryby, warzywa) mozna grillowac
przy otwartej pokrywie. Gotowanie z zamknietg pokrywa
zapewnia wyzsze, bardziej rownomierne temperatury, ktére
skracajg czas gotowania i bardziej rownomiernie gotuja

potrawy. Podczas gotowania bardzo chudego miesa, takiego \[z /l

jak piers kurczaka lub chuda wieprzowina, kratki mozna

naoliwi¢ przed podgrzaniem, aby zmniejszy¢ przywieranie. Gotowanie miesa o duzej zawartosci ttuszczu
moze powodowac zaostrzenia. Albo przytnij ttuszcz, albo zmniejsz temperature, aby temu zapobiec.

W przypadku zaostrzenia nalezy odsung¢ zywnos¢ od ptomieni; zmniejszy¢ ciepto (zmniejszy¢ otwor
wentylacyjny). Pozostaw pokrywe otwartg.

Generalnie nalezy zaplanowac uzycie okoto 100 brykietéw do ugotowania 4 funtow (2 kg) miesa. Jesli
gotujesz dtuzej niz 30 do 40 minut, do ognia nalezy doda¢ dodatkowe brykiety. Gdy pogoda jest zimna lub
wietrzna, bedziesz potrzebowac wiecej brykietow, aby osiggnac idealng temperature gotowania.

Dodawanie wegla drzewnego podczas gotowania: Zachowaj ostroznos$¢ podczas dodawania wegla
drzewnego do grilla. Ptomienie mogg wybuchna¢, gdy wegiel wejdzie w kontakt ze Swiezym powietrzem.
Odsun sie na bezpieczng odlegtosc i uzyj zaroodpornych szczypiec do gotowania z dtugimi uchwytami,
aby doda¢ dodatkowe brykiety z wegla drzewnego.

OSTRZ EiE NIE! Nigdy nie dodawaj ptynu do rozpalania wegla drzewnego do goracych lub
cieptych wegli. Po zapaleniu wegla drzewnego ptyn nie jest juz potrzebny.

Otwor wentylacyjny

Otwor wentylacyjny
zamkniety

Obstuga otworéw wentylacyjnych: Otwory w pokrywie na kratce sg zwykle pozostawione otwarte,

aby umozliwi¢ doptyw powietrza do grilla. Powietrze podnosi temperature spalania wegli. Mozesz
regulowad temperature grilla, przesuwajgc suwak wentylacyjny w prawo lub w lewo. Czesciowe lub
catkowite zamkniecie otwordw wentylacyjnych pomoze ostudzi¢ wegle. Nie zamykaj catkowicie otworéow
wentylacyjnych ani otworu w pokrywie, chyba ze prébujesz ostudzi¢ lub ugasi¢ ptomien.

Z 77 05
./”ﬁéﬁéﬁd///////m/////////ff/// ~

/,,///////,//ﬁ////////,/jjf 4
= ez
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Uzycie komory tylnej (palnik rozna): Przed uzyciem wyjac ruszt do podgrzewania. Kratki do gotowania
nalezy rowniez usuna¢, jesli przeszkadzajg w dziataniu rozna. Przed zapaleniem upewnij sie, ze tylna
komora jest zamontowana na wspornikach znajdujgcych sie wewnatrz okapu. Tylna komora jest
przeznaczona do uzytku w potgczeniu z zestawem do rozna dostepnym u sprzedawcy. Zobacz instrukcje
montazu zestawu rozna. Aby uzy¢ przeciwwagi, wyjmij silnik rozna z grilla. Rozen z gotowanym miesem
umies¢ na wieszakach wewnatrz grilla. Mieso w naturalny sposéb zwisa ciezka strong do dotu.

Dokreci¢ ramie przeciwwagi i obcigznik tak, aby ramie byto skierowane do goéry. Wsun lub wysun
przeciwwage, aby zréwnowazy¢ tadunek, a nastepnie zamocuj. Ponownie zainstaluj silnik i rozpocznij
gotowanie. Pod sp6d umies¢ naczynie, aby zebrac skropliny do polewania i naturalnie pysznego sosu.

W razie potrzeby mozna dodac¢ ptyn do fastrygowania. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, pokrywe nalezy
pozostawi¢ zamknietg. Twoja pieczen i dréb bedg idealnie zarumienione na zewnatrz, a wewnatrz
pozostang wilgotne i delikatne. Na przyktad 3-funtowy kurczak na roznie bedzie upieczony w ciggu okoto
1,5 godziny na srednim lub wysokim poziomie. Aby doda¢ dodatkowe brykiety z wegla drzewnego podczas
gotowania, odsun sie na bezpieczng odlegtosc¢ i uzyj dtugich, zaroodpornych szczypiec do gotowania.

OSTRZEZENIE! uzywaj tylnego przedziatu tylko wtedy, gdy jest uzywany

OSTRZEZENIE! Nigdy nie dodawaj ptynu do rozpalania wegla drzewnego do goracych lub
cieptych wegli, po zapaleniu wegla drzewnego nie jest juz potrzebne wigecej ptynu.

>

Bezpieczennstwo po uzyciu
i t OSTRZE2E NIE! Aby zabezpieczyc siebie i swoje mienie przed uszkodzeniem, doktadnie

przestrzegaj ponizszych srodkow ostroznosci.

PL e  Zamknij pokrywe grilla i wszystkie otwory wentylacyjne, aby ugasi¢ ogien.
e  Zawsze pozwoal grillowi catkowicie ostygnac¢ przed uzyciem.

e Nigdy nie zostawiaj wegli i popiotu na grillu bez nadzoru. Upewnij sig, ze wegiel i popiot zostaty catkowicie
@ zgaszone przed usunieciem.

e Uzyj metalowej topatki lub miarki, aby usung¢ pozostate wegle i popiét z grilla. Umies¢ je w niepalnym
metalowym pojemniku i catkowicie nasacz woda. Pozostaw w pojemniku dodatkowe 24 godziny przed
wyrzuceniem.

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21
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Instrukcja Konserwacji/Czyszczenia

Zaleca sie opréznienie popielniczki / ociekacza po kazdym uzyciu.

OSTRZEZENIE! Upewnij sie, ze grill jest zimny i wszystkie wegle sa catkowicie zgaszone przed
wyjeciem jakichkolwiek czesci z grilla.

UWAGA! pPodczas czyszczenia grilla zawsze nos rekawice i okulary ochronne.
OSTRZEZENIE! Nie uzywaj myjki ciénieniowej do czyszczenia zadnej czesci grilla.

UWAGA! Aby uniknac poparzen, konserwacje nalezy wykonywac tylko wtedy, gdy grill jest zimny.
Unikaj niezabezpieczonego kontaktu z goragcymi powierzchniami. Upewnij sie, ze wszystkie palniki sg
wytgczone. Wyczys¢ grill w miejscu, w ktorym srodki czyszczace nie uszkodzg taraséw, trawnikéw lub
patio. Nie uzywaj srodka do czyszczenia piekarnikow do czyszczenia zadnej czesci tego grilla. Nie uzywaj
srodka do samooczyszczania piekarnika do czyszczenia kratek do gotowania lub innych czesci grilla
gazowego. Sos do grillowania i s6l mogg szybko korodowac i zepsué, chyba ze regularnie je czyscisz.

PE>OE

Kratki i ruszt do podgrzewania: Kratki i ruszt do podgrzewania najlepiej czysci¢ mosiezng szczotkg druciang
w okresie wstepnego podgrzewania. W przypadku uporczywych plam mozna uzy¢ wetny stalowe;j.

Czyszczenie wnetrza grilla: Usun kratki do gotowania. Uzyj mosieznej szczotki drucianej, aby usungé luzne
zanieczyszczenia z miski i wnetrza pokrywy. Zeskrob wnetrze miski szpachlg lub skrobaczkg i usun popiot
szczotkg druciang. Wszystkie zanieczyszczenia z wnetrza grilla zmie$¢ do wyjmowanej tacy na popiot /
ociekacz. W razie potrzeby wnetrze grilla mozna umy¢ tagodnym detergentem i wodg. Dobrze sptucz
czysta wodg i wytrzyj do sucha.

OSTRZ EiE NIE! Nagromadzony smar stanowi zagrozenie pozarowe. Wyczys¢ tacke ociekowa po
kazdym uzyciu, aby unikngé gromadzenia sie ttuszczu.

>

PL

Czyszczenie wnetrza grilla: Usun kratki do gotowania. Uzyj mosieznej szczotki drucianej, aby usung¢ luzne
zanieczyszczenia z miski i wnetrza pokrywy. Zeskrob wnetrze miski szpachlg lub skrobaczka i usuni popiot
szczotka druciang. Wszystkie zanieczyszczenia z wnetrza grilla zmie$¢ do wyjmowanej tacy na popiot /
ociekacz. W razie potrzeby wnetrze grilla mozna umy¢ fagodnym detergentem i woda. Dobrze sptucz czystg
wodg i wytrzyj do sucha.

Czyszczenie zewnetrznej powierzchni grilla: Nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczacych ani wetny stalowe;j
na malowanych, porcelanowych lub ze stali nierdzewnej czesci grilla Napoleon. Spowoduje to zarysowanie
wykonczenia. Zewnetrzne powierzchnie grilla nalezy czysci¢ cieptg wodg z mydtem, gdy metal jest jeszcze
ciepty w dotyku. Do czyszczenia powierzchni nierdzewnych uzyj srodka do czyszczenia stali nierdzewnej

lub niesciernego srodka czyszczacego. Wycieraj zawsze w kierunku stojéw. Z biegiem czasu czesci ze stali
nierdzewnej odbarwiajg sie po podgrzaniu, zwykle do ztotego lub bragzowego odcienia. To odbarwienie
jest normalne i nie wptywa na dziatanie grilla. Z elementami z emalii porcelanowej nalezy obchodzi¢

sie z wiekszg ostroznoscig. Wypalone emaliowane wykornczenie jest podobne do szkta i odpryskuje przy
uderzeniu. Emalia do zaprawek jest dostepna u sprzedawcy Napoleon Grill.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Niskie ciepto / Niski
ptomien.

Niewfasciwe
podgrzewanie.

Za maty przeptyw
powietrza.
Niski wegiel drzewny.

Zbyt czeste otwieranie
pokrywy.

Pozostaw wegiel drzewny do wypalenia, az pokryje
sie jasnoszarym popiotem. (zwykle 20-25 min).

Otwarte otwory wentylacyjne.

Dodaj wiecej wegla drzewnego do tacy na wegiel.

Gotowac potrawy z zamknietg pokrywa. Po
kazdym zdjeciu pokrywy temperatura spada.
Prowadzi to do nizszych temperatur i dtuzszego
czasu gotowania.

Nadmierne zaognienia /
nieréwne ciepto.

Niewtasciwe
podgrzewanie.

W popielniku /
ociekaczu gromadzi
sie nadmierna ilos¢
ttuszczu i popiotu.

Rozgrzej grill zzamknietg pokrywa przez 20-25
minut i rbwnomiernie rozprowadz wegle.

Regularnie czys¢ popidt / ociekacz. Nie wyktadaj
patelni folig aluminiowa. Zapoznaj sie z instrukcjg
czyszczenia.

“Farba” zdaje sie
tuszczy¢ wewnatrz
pokrywy lub kaptura.

Ttuszcz gromadzi sie
na

wewnetrznych
powierzchniach..

To nie jest defekt. Wykoriczenie wnetrza to stal
nierdzewna, ktora nie odchodzi. tuszczenie

jest spowodowane przez nagromadzony osad,
ktéry wysycha i tak jak farba odpada kawatkami.
Zapobiega temu regularne czyszczenie. Przeczytaj
instrukcje czyszczenia.

www.napoleon.com
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Przeglad grillowania wegla drzewnego

Rozpalanie grilla

Gotowanie z grillem

Przed pierwszym gotowaniem zalecamy gotowanie w wysokiej temperaturze przez 30 minut z catkowicie
otwartg pokrywa i podstawa. Spowoduje to wypalenie wszelkich smaréw uzywanych w procesie
produkcyjnym.

Catkowicie otworz otwdr wentylacyjny na pokrywie i podstawie za kazdym razem, gdy rozpalisz grilla.
Upewnij sie, ze popielnik zostat wyczyszczony po poprzednim uzyciu, a nastepnie zainstaluj go ponownie.
Grill moze by¢ uzywany z owiewka srodkowa lub bez niej. Ten deflektor zapewni bardziej rwnomierng
temperature i spowolni tempo spalania w Srodku grilla.

Uzyj startera Ultrachef (brak w zestawie) zgodnie z instrukcjg lub umies¢ lzejsze kostki lub lekko
pognieciong gazete na owiewce i wokét niej. Umies¢ wegiel drzewny w stozkowym stosie na srodku
urzadzenia (metoda bezposredniego gotowania) lub opcjonalne kosze na wegiel (metoda posrednia).

Po catkowitym rozpaleniu zamknij pokrywe i pozwdl weglowi spali¢ sie, az pokryje sie jasnoszarym
popiotem (okoto 20 minut), utéz wegiel za pomoca szczypiec z odpornymi na ciepto uchwytami zgodnie z
metodg gotowania, ktérg zamierzasz uzywac.

Ptyn rozruchowy moze by¢ uzyty do rozpalenia wegla drzewnego, ale nie jest to preferowana metoda.
Moze stworzy¢ batagan i pozostawi¢ chemiczny posmak w zywnosci, jesli nie zostanie catkowicie spalony
przed gotowaniem. Nigdy nie dodawaj dodatkowego ptynu startowego do grilla, gdy jest zapalony. Podczas
uzywania trzymaj butelke w odlegtosci co najmniej 25 stép (7,6 m) od grilla.

Dodatkowy smak dymu mozna osiggng¢, dodajgc chipsy dla palaczy, ktére sg dostepne w réznych smakach
u sprzedawcy Napoleona.

Zalecamy wstepne podgrzanie grilla, uruchamiajac go przy zamknietej pokrywie przez okoto 20 minut.
Wegle sg gotowe, gdy majg jasng warstwe szarego popiotu.

Generalng zasadg jest uzycie okoto 50 brykietéw do ugotowania 2 funtow (1 kg) miesa. Jesli gotujesz
dtuzej niz 30 do 40 minut, do ognia nalezy doda¢ dodatkowe brykiety. Gdy pogoda jest zimna lub wietrzna,
bedziesz potrzebowaé wiecej brykietdw, aby osiggnac idealng temperature gotowania.

Uwazaj podczas dodawania wegla drzewnego do grilla. Ptomienie mogg wybuchngé, gdy wegiel wejdzie

w kontakt ze swiezym powietrzem. Odsun sie na bezpieczng odlegtosc i uzyj zaroodpornych szczypiec do
gotowania z dtugimi uchwytami, aby doda¢ dodatkowe brykiety z wegla drzewnego.

Otwory w pokrywie grilla sg zwykle otwarte, aby umozliwi¢ dostanie sie powietrza do grilla. Powietrze
podnosi temperature spalania wegli. Mozesz dostosowa¢ temperature grilla, przesuwajac suwak wentylacji
w prawo lub w lewo.

Gotuj jedzenie z zamknietg pokrywg. Po kazdym zdjeciu wieczka temperatura spada. Prowadzi to do
nizszych temperatur i dtuzszego czasu gotowania.

Czesciowe lub catkowite zamkniecie otworow wentylacyjnych pomoze schtodzi¢ wegle. Nie zamykaj
catkowicie otworow wentylacyjnych i odpowietrznika na pokrywie, chyba ze prébujesz ostudzic lub ugasic¢
ptomien.

Ruszt do gotowania mozna naoliwic¢ przed podgrzaniem, aby zmniejszy¢ przywieranie.

Uzyj termometru do miesa, aby upewni¢ sie, ze potrawy sg odpowiednio ugotowane.

Czyszczenie grilla

Zamknij pokrywe grilla i wszystkie otwory wentylacyjne, aby ugasi¢ ogien.

Przed uzyciem zawsze pozwol grillowi catkowicie ostygnac.

Nigdy nie zostawiaj wegli i popiotu na grillu bez nadzoru. Upewnij sie, ze wegiel i popidt zostaty catkowicie
zgaszone przed usunieciem.

Uzyj metalowej topatki lub miarki, aby usung¢ pozostate wegle i popidt z grilla. Umies¢ je w niepalnym
metalowym pojemniku i catkowicie namocz wodg. Pozostawié¢ w pojemniku dodatkowe 24 godziny przed
wyrzuceniem.

Uzyj mosieznej szczotki drucianej, aby usungc luzne zanieczyszczenia z miski i wnetrza pokrywy.

Umyj wnetrze grilla fagodnym detergentem i wodg. Dobrze sptucz czystg wodg i wytrzyj do sucha.

Z porcelanowymi czesciami emaliowanymi nalezy obchodzi¢ sie z wiekszg ostroznoscia. Wypalane
wykoniczenie emalii jest podobne do szkta i tamane przy uderzeniu. Emalia do zaprawek jest dostepna u
sprzedawcy Napoleon Grill.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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ZACHOWAJ PARAGON JAKO DOWOD ZAKUPU, ABY POTWIERDZIC

GWARANCIE.
Zamawianie Czesci Zamiennych
Informacje o gwarancji

MODEL:

DATA ZAKUPU:

NUMER SERYINY:

(Wpisz informacje dla tatwego odniesienia)

Skontaktuj sie bezposrednio z lokalnym dystrybutorem (odwotaj sie do listy dystrybutoréw dostarczonej razem
z grillem) w celu zamdwienia czesci zamiennych lub ztozenia reklamaciji.

Przed skontaktowaniem sie rozwigzania specjalne, sprawdz strone Napoleon, odnosnie szerszego czyszczenia,
konserwacji, rozwigzywania problemdw i instrukcji wymiany cze$ci na www.napoleon.com.

Aby przetworzy¢ roszczenie, musimy otrzymac nastepujgce informacje:
1. Model i numer seryjny urzgdzenia.
2. Numer czesci i opis.
PL 3. Zwiezly opis problemu (‘zepsuty’ nie wystarczy)
4. Dowadd zakupu (kserokopia faktury).

W niektérych przypadkach przedstawiciel obstugi klienta moze poprosi¢ o zwrot czesci w celu inspekcji przed
dostarczeniem czesci zamiennych.

Przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi klienta, prosze zauwazy¢, ze nastepujgce elementy nie sg objete
gwarancja:

e Koszty transportu, prowizje i cta wywozowe.

e  Koszty pracy dotyczgce usuniecia lub ponownej instalacji.

e Koszty potaczen serwisowych w celu zdiagnozowania probleméw.
e  Przebarwienia czesci stali nierdzewnej.

e Awaria czesci wynikajgca z braku czyszczenia lub konserwacji, lub uzywania nieodpowiednich
Srodkdw czyszczgcych (Srodkéw do czyszczenia piekarnika).

www.napoleon.com N415-0279E FEB 23.21
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CAUTION! puring unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety
glasses for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem
free and safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might
be sharp and could cause cuts if handled incorrectly.

Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any compo-
nents packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

3. Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being
lost or damaged while assembling.

4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed
prior to using the grill. The protective coating has been removed from some of the parts during the
manufacturing process and may have left behind a residue that can be perceived as scratches or
blemishes. To remove the residue, vigorously wipe the stainless steel in the same direction as the
grain.

© O®C

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.
6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts please
call our Customer Solutions Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern Standard Time).

POZOR! pii vybalovani a montazi vdam doporucujeme nosit pracovni rukavice a ochranné bryle pro
vasi ochranu. Ackoli jsme vénovali veskeré usili tomu, aby proces montaze byl bezpecny, tak je mozné, ze|
ocelové ¢asti, jako jsou rohy a hrany mohou byt ostré a zpusobit Fezné rany pfi nespravné manipulaci.

Zaciname
1. Odstraiite vSechny kryty, vyjméte dily a gril z obalu. Zvednéte viko a odstraiite veskeré zabalené
komponenty. PouZijte seznam dilli, aby se zajistilo, Ze vSechny potfebné dily jsou soucasti dodavky.

2. Nenicte baleni, dokud gril neni plné sestaven a nefunguje k vasi spokojenosti.

Sestavte gril, pouZijte kartonu ¢i textilii k ochrané dill pred poskozenim pfi montazi.

4. Vétsina dilt z nerezové oceli je dodavana s ochrannou plastovou vrstvou, ktera musi byt pfed pouZitim
grilu odstranéna. Ochranny povlak je z nékteré ¢asti odstranén v pribéhu vyrobniho procesu, a miize
zanechat zbytek, ktery muze byt vniman jako $krabance nebo skvrny. Chcete-li odstranit tyto zbytky,
pouzijte utérku popf. Cisti¢ na nerez.

O ®e

5. Postupujte podle pokynt v poradi, v jakém jsou stanoveny v tomto navodu.
6. K montaZi jsou doporuceni dvé osoby a maji take spolecné zvednout hlavu grilu na sestaveny kos.

Mate-li jakékoli dotazy tykajici se sestaveni nebo provozu grilu, nebo pokud jsou nékteré casti poskozené
nebo chybi, prosim kontaktujte vaseho prodejce Napoleon.

POZOR! prirozbalovani a montazi doporuéujeme pouzivat ochranné rukavice a ochranné
okuliare. Napriek tomu vynakladame vsetko usilie na to, aby byl proces montaze ¢o mozno najmenej
problematicky a ¢o najviac bezpecny. Pre vyrobené ocelové sucasti je charakteristické, Ze hrany a rohy
mézu byt ostré a nespravnym zaobchadzanim s nimi moze prist k poraneniu.

Zaciname

1. Rozbalte vsetky casti, hardware a gril z obalu. Zdvihnite veko a odstraite vSetky zabalené sucasti.
Pomocou zoznamu dielov, skontrolujte &i st vietky nevyhnutné stcasti sucastou balenia.

2. Nenicte obal, kym gril nie je kompletne zostaveny alebo kym pracuje spravne.
3. Zostavte gril, na mieste pouzivania, podlozte kartonom alebo uterakom pre ochranu casti pred stratou alebo
poskodenim pocas montaze sucasti.

4, Viésina dielov z nerezovej ocele st dodavané s ochrannou plastovou vrstvou / féliou, ktora musi byt
odstranena pred pouzitim grilu. Ochranny povlak bol z niektorych ¢asti odstraneny pocas vyrobného
procesu, a méze zanechat zvy$ok, ktory mdze byt vnimany ako $krabance alebo $kvrna. Pre odstranenie
zvyskov, energicky utrite z nerezovej ocele v rovnakom smere, ako su ryhy.

© O

5. Postupujte podla vsetkych pokynov v poradi, v akom su stanovené v tomto navode.
6. Vdvoch ludoch zdvihnite , hlavu” grilu na zostaveny vozik.

Ak mate akékolvek otazky tykajlice sa zostavenia alebo prevadzky grile, alebo v pripade, Ze st ¢asti
poskodené alebo chyba, prosim volajte dodavateli.
N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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OCTOPOMHO! Bo Bpemn yaanenus ynakoskm u c60pK1 peKOMEHAYETCA HOCUTb 3aLUTHBIE
nepyaTKu U 3aLUTHbIE OYKU. XOTA BO Bpems NpoM3BOACTBA ANA obecneyeHuUs 6biCTpoi 1
adpeKTMBHOM C60pKM rpunaA 6biIM NPUHATbLI BCe MEPbI AR YCTPAHEHUA OCTPbIX rPaHeit, Tem He meHee,

Hagnexur o6pau.|,a'rbca C AeTaNAMUN O4YeHb aKKypaTHO BO usbexaHue Tpasm.

Hauyano pa6ortbi

1. Y6epwuTe Bce yNaKoBOYHble MaTepuanbl. NMoAHUMUTE KPbILKY U U3BNEKUTE BCe AETa/IU, HAXOAALMECA BHYTPU.
MpoBepbTe N0 CNUCKY HaInYMe BCEX AeTanen.

2. He BbibpacbiBaiiTe yNakoBOYHbII MaTepunas, NoKa rpub He Bbl1 NOAHOCTbLIO COBPaH M ycnewHo
BBEAEH B 3KCMIyaTaumio.

3. Cobupaitte rpmab Ha mecTe ByayLLEro UCMO/b30BaHMA, PA3/IOKNTE AeTaan Ha KapTOHKE UK
NoMOTEHLLE, YTOBbI He NOTEPATb UX BO BPeEMA COOPKM.

4. DBONbLIMHCTBO AeTasiei U3 HepXKaBekLen CTa/In NOCTaBAAKTCA NOKPbITbIMU 3aLUTHOM
NNacTUKOBOM NNEHKOW, KOTOPaA AONXKHbI ObITb yaaneHa nepes nepBbiM UCMO/Ib30BaHUEM
rpuns. C HEKOTOPbIX YacTel rPUNA 3alMTHAA NJIEeHKa 4eMOHTUPYEeTCA B NpoLecce NPoU3BOACTBA,
1, BO3MOKHO, MOI/1a OCTaBUTb c/ieAbl (B BUAE NoN0c), KOTopble MOTyT BOCMPUHUMATbCA KaK
LapanuHbl AU NATHA rpAasu. YTo6bl yaanuTb OCTaTKKU C/1IeA0B Kies, SHEPrUYHO NpoTpute
Hep}KaBeloLLYIO CTa/lb B TOM }Ke HanpaBAEHUU, YTO U 3ePHUCTOCTb CTANN.

5. CnegfyliTe BceM yKasaHUAM B NOPAAKE, YKa3aHHOM B MHCTPYKLUUM.
6. [nA pasmelLeHua BepXHel YacTu rpmas Ha cobpaHHOM TesexKKe NoHaa06aTCA ABa YeioBeKa.

Ecnm y Bac BO3HUKAMU Kakue nnbo Bonpocbl No c6opKe nam skcnayatauum rpuns. UM eciiv HekotTopble
[EeTanun OTCYTCTBYIOT UM NOBPEXKAEHbI. NOXKANYINCTa CBAMXKUTECH C OTAEN0M PaboTbl C KAMEHTaMU NO
TenedoHy 1-866-820-8686 c 9 o 17 (ceBepoamepuKaHCKOE BOCTOUHOE Bpems).

UWAGA! Podczas rozpakowywania i montazu zalecamy stosowanie rekawic roboczych i okularéw
ochronnych. Pomimo, iz doktadamy wszelkich staran, aby proces montazu byt tatwy i bezpieczny,
charakterystyczne dla produkowanych czesci stalowych jest to, ze krawedzie i narozniki mogg by¢ ostre
i moga powodowac skaleczenia w przypadku niewtasciwego manipulowania nimi.

Pierwsze kroki

1. Wyjmij wszystkie panele wdzka, osprzet i gtowice grilla z kartonu. Podnies$ pokrywe i wyjmij wszyst-
kie elementy zapakowane w srodku. Skorzystaj z listy czesci, aby upewni¢ sie, ze uwzgledniono
wszystkie niezbedne czesci.

2. Nie niszcz opakowania, dopdki grill nie zostanie w petni zmontowany i nie bedzie dziatat w sposdéb
zadowalajgcy.

3. Zamontuj grill w miejscu, w ktéorym ma by¢ uzywany, potéz karton lub recznik, aby zabezpieczy¢ czesci
przed zgubieniem lub uszkodzeniem podczas montazu.

4. Wiekszos¢ czedci ze stali nierdzewnej jest dostarczana z ochronng powtoka z tworzywa sztucznego,
ktdrg nalezy usungc przed uzyciem grilla. Powtoka ochronna zostata usunieta z niektorych czesci
podczas procesu produkcyjnego i mogta pozostawic pozostatosci, ktére mogg by¢ postrzegane jako
zadrapania lub skazy. Aby usung¢ pozostatosci, energicznie wytrzyj stal nierdzewng w tym samym
kierunku co ziarno.

5. Postepuj zgodnie ze wszystkimi instrukcjami w kolejnosci, w jakiej sg podane w niniejszej instrukcji.
6. Do podniesienia gtowicy grilla na zmontowany wozek potrzebne sa dwie osoby.

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczace montazu lub obstugi grilla, lub jesli s uszkodzone lub
brakujace czesci, zadzwon do naszego dziatu rozwigzan dla klientéw pod numer 1-866-820-8686 miedzy
9:00 a 17:00 (czasu wschodniego).

N415-0279E FEB 23.21
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3/8”(10mm)

N570-0080 (#14 x 1/2”)
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N570-0080 (#14 x 1/2”)
3/8”(10mm)
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N570-0073 (1/4-20 X 3/8”)
3/8”(10mm)
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N570-0088 (10-24 X 1/2”)  N735-0007 (1/4”)
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3/8”(10mm)

N570-0082 (1/4-20 X 5/8”) N735-0001
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N570-0084 (1/4-20 X 2”) W450-0032 (1/4-20)

3/8”(10mm)

\ 7/16”(11mm)
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N570-0073 (1/4-20 X 3/8”)  N735-0003 (1/4”)
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WARNING! only Install rear chamber when using.

VA ROVAN |" Montujte zadni komoru hofaku pouze v pripadé, zZe se ji chystate pouzit.
VAROVANIE! Ingtalacia zadnej komory iba pri pouiZiti.

BHUMAHMWE! Tonbko YcraHosuTe 3aaHI010 Kamepy Npy MCNONb30BaHUM.

OSTRZ EiE NIE! Podczas uzywania montuj tylko tylng komore.

N415-0279E FEB 23.21 www.napoleon.com
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Rotisserie Kit Installation (optional)

Ndavod a montaz grilovaci sady (volitelné)

MontaZny ndvod pre set razna (rotisserie) (volitelné)
UHcTpyKuma no c6opke Habopa sepTtenos (onumMoHanbHasA)
Instalacja zestawu rozna (opcjonalnie)

Ensure stop bushing is tightened on the inside of hood casting.
Ujistéte se, Ze prichodka je pevné dotaZena na vnitini strané kapoty odlitku.

Zaistite, aby zastavené puzdro bolo utiahnuté na vnutornej strane odliatku kapoty.
Y6eauTech, UTO yaeprKMBaloLWan BTYIKA Hagnexalwmum obpasom 3apukcuposaHa.
Upewnij sie, ze tuleja oporowa jest dokrecona po wewnetrznej stronie odlewu maski.
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Parts List
Item |Part# Description 605
1 N570-0015 lid pivot screw / vis pivot du couvercle X
2 N385-0308-SER NAPOLEON logo / logo NAPOLEON X
3 W450-0005 logo spring clips / attaches a ressort pour logo X
4 N510-0013 black silicone lid bumper / pare-choc du couvercle (silicone noire) X
5 N570-0080 #14 x 1/2 zinc plated screw / vis #14 x1/2 X
6 N010-0738 lid handle / poignée de couvercle X
7 NO80-0287-GY1HT |lid casting cover / couverture poignée du couvercle X
8 N570-0042 10-24 x 3/8” screw / vis 10-24 x 3/8” X
9 N685-0014 temperature gauge / Jauge de température X
10 |NO010-0562 base front panel assembly / assemblage du panneau avant de la base X
11 | N335-0044L-M04 stainless steel lid insert / appliqué pour couvercle en acier inoxydable X
12 | N585-0081 heat shield lid / protecteur de chaleur du couvercle X
13 | N135-0042-GY1HT |left side lid casting / moulage gauche du couvercle X
14 | N135-0043-GY1HT |right side lid casting / moulage droit du couvercle X
15 | NO010-0553 hood assembly / hotte X
16 |NO10-0550P rear burner assembly / assemblage du brileur arriére X
17 | N565-0005 screen, rear burner / plaque de protection du brileur arriere X
18 | N570-0008 #8 x 1/2" screw / vis #8 x 1/2" X
19 |N305-0091 sm cooking grid - cast iron / grilles de cuisson - fonte X
20 [N305-0063 cooking grids - cast iron / grilles de cuisson - fonte X
21 [N325-0054 handle outer charcoal tray lever / poignée du levier externe du bac a charbon de X
bois
22 | N540-0004 snap ring / anneau élastique X
23 [ wW450-0032 locking nut 1/4-20 / Ecrou de blocage 1/4-20 X
24 [N010-0555 handle assembly charcoal tray lever / assemblage du levier externe du bac a char- X
bon de bois
25 |[N570-0084 1/4-20 x 2" screw / vis 1/4-20 x 2" X
26 | N010-0918-BK1HT |charcoal tray assembly / assemblage du bac a charbon de bois X
27 |[NO010-0551P charcoal tray frame assembly / assemblage du cadre du bac a charbon de bois X
28 | N475-0301-MO06 rotisserie mount / support de rotissoire X
29 | N590-0166 stainless steel side shelf - left / tablette latérale en acier inoxydable - gauche X
30 |[N570-0082 1/4-20 x 5/8" screw / vis 1/4-20 x 5/8" X
31 | N735-0001 insulated washer / rondelle isolée X
32 [NO080-0241P bracket offset / support de décalage X
33 [NO010-0552P lever assembly / assemblage du levier interne X
34 | N080-0219 bracket rear arm / support du bras de levage X
35 |[N655-0103P support arm / bras de levage X
36 N570-0085 M6 X 20mm screw / vis M6 X 20mm X
37 | N450-0030 locking nut M6 / M6 écrou X
38 |[N590-0167 stainless steel side shelf - right / tablette latérale en acier inoxydable - droite X
39 |N010-0549 base assembly / assemblage de la base X
40 |Z510-0003 black silicone lid bumper / pare-choc du couvercle (silicone noire) X
41 |N630-0004 spring / ressort X
42 | N500-0042B vent handle / ventalation poignée X
43 [N570-0013 #8 x 1/2" screw / vis #8 x 1/2" X
44 | N555-0034 pivot rod charcoal access door / tige de pivot de la porte d’acces X
45 [ N010-0554 charcoal access door assembly / porte d’accés au bac a charbon X
46 | N570-0073 1/4-20 X 3/8" screw / vis 1/4-20 X 3/8" X
47 | N710-0057P ash tray/drip pan / tiroir d’égouttement et a cendres X

www.napoleon.com
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Parts List
Item |Part# Description 605
48 [N475-0214pP rear cart panel / panneau arriére du cabinet X
49 | N475-0213P left and right cart panel / panneaux gauche et droit du cabinet X
50 |[NO010-0548 cart door assembly / porte du cabinet X
51 [N325-0049 door handle / poignée de porte X
52 | N735-0003 1/4" lockwasher / Ecrou de blocage 1/4-20 X
53 [N555-0018 door pivot rod / tige de pivot de la porte X
54 | N105-0011 door bushings / bagues de porte X
55 [N130-0012 revolving casters / roulette pivotante X
56 [N430-0002 magnetic catch / loquet magnétique X
57 | N590-0165P bottom shelf / tablette inférieure X
58 |N130-0013 non revolving caster / roulette non pivotante X
59 [N520-0024 warming rack / grille de réchaud X
60 |NO080-0212P stability bracket / support de stabilisation X
61 |Z430-0001 tool hook side shelves / crochet d'outil tablette latérale X
62 | N570-0088 10-24 x 1/2" screw / vis 10-24 x 1/2" X
63 | N735-0007 1/4" washer / rondelle de 1/4" X
64 | N385-0244-SER charcoal logo / de charbon logo X
69331 rotisserie kits NA / ensemble de rotissoire NA ac
69332 rotisserie kits CE / ensemble de rétissoire CE ac
69333 rotisserie kits UK / ensemble de rétissoire UK ac
68605 cover / housse ac
56018 stainless steel griddle / plaque de cuisson en acier inoxydable ac
56040 cast iron griddle / plaque de fonte ac
$82004 premium caster ac
X - standard ac - accessory
X - standard ac - prislusenstvi
X - standard ac - pridavny
X - CTaHZapT ac - akceccyap
X - standard ac - akcesorium
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NAPOLEON

Napoleon products are protected
by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.
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