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ASSEMBLY USE AND CARE MANUAL

THIS GRILL MUST ONLY BE USED OUTDOORS IN A WELL-VENTILATED SPACE
RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

DO NOT DISCARD

NK18K-LEG

DANGER

Do not try to light this appliance Burning charcoal gives off carbon

without reading the “LIGHTING” monoxide. Do not burn charcoal inside

instruction section of this manual. homes, garages, tents, vehicles or any
enclosed areas.

A WARNING! Failure to follow these instructions exactly could result in a fire causing serious injury or death.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 CCI No. 51509970, THE NETHERLANDS
grills@napoleonproducts.com info@napoleongrills.nl
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NAPOLEON

Napoleon President’s 10 Year Limited Warranty

NAPOLEON products are designed with superior components and materials, and are assembled by trained
craftsmen who take great pride in their work. This grill has been thoroughly inspected by a qualified
technician before packaging and shipping to ensure that you, the customer, receive the quality product you
expect from NAPOLEON.

NAPOLEON warrants that components in your new NAPOLEON product will be free from defects in material and

workmanship from the date of purchase, for the following period:

Porcelain enamel lid and bowl .............c.ccoveiiiiiiciiiiceeeeee

Air control system

Porcelain-enameled castiron cooking grids ...........ccccooeineviniiniecncnnne.
Chrome plated cOOKING grids .........ccccviiririeieeeiisee e
AlLOthET PAITS ..ot

*Conditions and Limitations

This Limited Warranty creates a warranty period as specified in the
aforementioned table, for any product purchased through an authorized NAPOLEON
dealer, and entitles the original purchaser to the specified coverage in respect of
any component replaced within the warranty period, either by NAPOLEON or an
authorized NAPOLEON dealer, to replace a component of such product that has
failed in normal private use as a result of a manufacturing defect. The “50% off”
indicated in the table means the component is made available to the purchaser at
a 50% discount off the regular retail price of the component for the period
indicated. This Limited Warranty does not cover accessories or bonus items.

For greater certainty, “normal private use” of a product means that the product:
has been installed by a licensed, authorized service technician or contractor, in
accordance with the installation instructions included with the product and all
local and national building and fire codes; has been properly maintained; and has
not been used as a communal amenity or in a commercial application.

Similarly, “failure” does not include: over-firing, blow outs caused by environmental
conditions such as strong winds or inadequate ventilation, scratches, dents, corrosion,
deterioration of painted and plated finishes, discoloration caused by heat, abrasive or
chemical cleaners or UV exposure, chipping of porcelain enameled parts, or
damages caused by misuse, accident, hail, grease fires, lack of maintenance,
hostile environments such as salt or chlorine, alterations, abuse, neglect or parts
installed from other manufacturers.

........ 10 years

5 years full coverage, plus 50% off until the 10th year

......... 5 years full coverage, plus 50% off until the 10th year
.......... 3 years full coverage, plus 50% off until the 10th year

Should deterioration of parts occur to the degree of non-performance (rusted
through or burnt through) within the duration of the warranted coverage, a
replacement part will be provided. The replacement component is the sole
responsibility of NAPOLEON defined by this Limited Warranty; in no event will
NAPOLEON be responsible for installation, labor or any other costs or expenses
related to the re-installation of a warranted part, for any incidental,
consequential, or indirect damages or for any transportation charges, labor costs
or export duties.

This Limited Warranty is provided in addition to any rights afforded to you by local
laws. Accordingly, this Limited Warranty imposes no obligation upon NAPOLEON
to keep parts in stock. Based on the availability of parts, NAPOLEON may at its
discretion discharge all obligations by providing a customer a prorated credit
towards a new product. After the first year, with respect to this Limited Warranty
NAPOLEON may, at its discretion, fully discharge all obligations with respect to
this warranty by refunding to the original warranted purchaser the wholesale price
of any warranted but defective part(s).

The bill of sale or copy will be required together with a serial number and a
model number when making any warranty claims from NAPOLEON.
NAPOLEON reserves the right to have its representative inspect any product or part
prior to honoring any warranty claim. You must contact NAPOLEON Customer Service
or an authorized NAPOLEON dealer to obtain the benefit of the warranty coverage.

www.napoleon.com
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& WARNING! Failure to follow these instructions could result in property damage, personal injury
or death. Read and follow all warnings and instructions in this manual prior to operating grill.

WARNING! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation.

Safe Operating Practices

Read the entire instruction manual before operating the grill.

e Under no circumstance should this grill be modified.

e  Follow lighting instructions carefully when operating grill.
e Do not light charcoal with lid closed.

e Do not lean over grill when lighting.

e WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting. Use only firelighters complying with
EN 1860-3. Make sure that any fluids that have drained through the bottom of the grill are removed
before lighting the charcoal.

e Charcoal starter fluid should never be added to hot or even warm coals.

e After use and before lighting, charcoal starter fluid should be capped and stored a safe distance away
from the grill, at least 25ft (7.6m).

e WARNING! Keep children and pets away

e Do not use indoors

e Do not leave the grill unattended while in use.

e This grill must not be installed in or on recreational vehicles and/or boats.

e This grill must only be stored outdoors in a well-ventilated area and must not be used inside a
building, garage, screened in porch, gazebo or any enclosed area.

e Maintain proper clearance to combustibles, 5ft (1.5m) to all sides. This clearance is also
recommended near vinyl siding or panes of glass. The grill must not be used on combustible surfaces
(wooden or composite decks or porches). @

e Atall times keep the ventilation openings of the enclosure free and clear from debris.
e Do not operate unit under any combustible construction.

e Do not operate this grill under any overhead construction such as roof coverings, carports, awnings or
overhangs.

e Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the grill.
e Thelidis to be closed during the preheat period.

e  The ash/grease tray must be in place when using the grill.

e  (Clean the ash/grease tray regularly to avoid build-up, which may lead to grease fires.

e Do not use the bottom shelf to store lighters, matches or any other combustibles.

e The grill should be on level ground at all times.

e Do not use water to control flare-ups or extinguish coals, as it may damage your grill’s finish.

e To control flare-ups, slightly close the vents on your grill. To completely extinguish coals/fire, close all
vents and lid completely.

e Use proper grilling tools with long, heat-resistant handles.

e While cooking or adjusting the vents, wear protective gloves (minimum thermal protection Class
I, DIN EN 407).

e Do not remove ashes from grill until all charcoal is completely burned out and fully extinguished.
Allow ample time to cool.

e Remaining coal and ashes are to be removed from grill and stored in a non-combustible metal
container. Allow to remain in metal container 24 hours before disposing of.

e  Keep electrical supply cords away from water or heated surfaces.

WARNING! This product can expose you to chemicals including soot, which are known to the
State of California to cause cancer, and chemicals including carbon monoxide, which are known to the
State of California to cause birth defects or other reproductive harm. For more information go to www.
P65Warnings.ca.gov.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Lighting Instructions

( DIRECT COOKING

Charcoal Usage

Grill Diameter Cooking Method Charcoal Recommended

18” (45 cm) Direct Cooking 40

*Charcoal recommendations are approximate, longer cooking times require additional
charcoal to be added. As well, colder, windy temperatures will require additional
charcoal to reach ideal cooking temperatures.

WARNING! open lid.
& WARNING! Locate the grill outdoors on a solid, level, non-combustible surface. Never use grill on

wooden or other surfaces that could burn.
WARNING! Do not lean over grill when lighting charcoal.
WARNING! Ashpan must be in place during lighting and anytime during use.

DIRECT COOKING METHOD

1. Fully open the vent on the lid and base. Remove the grill lid and remove the cooking grill

2. Ensure the ash pan is cleaned out from the previous use and then re-install.

3. Use either the Napoleon Charcoal Starter (not included) following the instructions included in the
manual, or place lighter cubes or lightly crumpled newspaper on and around the air deflector. Place
the charcoal in a cone shaped pile in the center of the unit on the newspaper or lighter cubes.

4. Light the newspaper or lighter cubes. Once fully lit, close the lid and do not cook before the
charcoal has a coating of ash (approximately 20 minutes).

5. Using tongs with long heat resistant handles, spread the coals to evenly cover the entire grate.

www.napoleon.com N415-0553E MAR 23.20
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Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never

add additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least, 25 ft (7.6m) away from the grill when
operating.

Charcoal Starter Safe Operating Practices

WARNING!
Charcoal Starter
e For outdoor use only.

e Do not use the Charcoal Starter unless it is placed on a firm, level
charcoal grate and the charcoal grill is on a firm, level, non-combustible
surface.

e Do not place the Charcoal Starter on any combustible surface unless the
Charcoal Starter is completely cool.

e Do not use lighter fluid, gasoline or self lighting charcoal in the Charcoal
Starter.

e Only use the Charcoal Starter to light charcoal for charcoal grills.

e Always wear protective gloves (minimum thermal protection Class Il, DIN EN 407) when handling the
Charcoal Starter.

e Keep children and pets away from the Charcoal Starter at all times.
e Do not use the Charcoal Starter in high winds.

e Do not leave the Charcoal Starter unattended while in use.

e Do not lean over the Charcoal Starter when lighting.

e Never use the Charcoal Starter for other than intended use. Do not use the Charcoal Starter to
prepare food.

e Use extreme caution when pouring hot coals out of the Charcoal Starter. @

Using the Charcoal Starter

e Turn the Charcoal Starter upside down.

e Crumple two full sheets of newspaper and stuff them into the bottom of the Charcoal Starter.
e Turn the Charcoal Starter right side up and place it in the centre of the charcoal grate.

e Add appropriate amount of charcoal but do not over fill.

e Light a match, and insert into one of the bottom air vents to ignite the newspaper.

e When the top layer of charcoal has a light coating of grey ash, wearing protective gloves (minimum
thermal protection Class I, DIN EN 407) carefully pour the hot charcoal onto the charcoal grate (direct
cooking method) or place into the charcoal baskets (indirect method).

e Once the hot charcoal is placed into the grill, spread the charcoal out evenly using tongs with long
heat resistant handles.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Charcoal Cooking Guide

Charcoal is the traditional way of cooking that we are all familiar with. The glowing briquettes emit
infrared energy to the food being cooked, with very little drying effect. Any juices or oils that escape
from the food drip down onto the charcoal and vaporize into smoke giving the food its delicious grilled
taste. The bottom line is that Napoleon’s charcoal grill produces searing heat for juicier, tastier steaks,
hamburgers and other meats. For cooking times and tips refer to the Charcoal Grilling Chart.

The following grilling chart is meant to be a guideline only. Cooking times are affected by such factors as
altitude, outside temperature, wind, and desired doneness, which will be reflected in your cooking time.
Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Charcoal Grilling Chart

Food Direct/Indirect Cooking Time Helpful Suggestions
Heat
Steak Direct heat 6-8 min.— Medium When selecting meat for grilling, ask for
1lin. (2.54cm) marbled fat distribution. The fat acts as
thick a natural tenderizer while cooking and
keeps it moist and juicy.
Hamburger Direct heat 6-8 min.— Medium Preparing hamburgers to order is made
1/2in (1.27cm) easier by varying the thickness of
thick your patties. To add an exotic taste to

your meat, try adding hickory-flavored
woodchips to the charcoal.

Chicken pieces Direct heat approx 2 20-25 min. The joint connecting the thigh and the
min. per side. leg from the skinless side should be
Indirect heat for the sliced 3/4 of the way though for the meat
remaining 18-20 to lay flatter on the grill. This helps it
min. to cook faster and more evenly. To add
a trademark taste to your cooking, try
adding mesquite-flavored woodchips to
the charcoal.
Pork chops Direct heat 10-15 min. Trim off the excess fat before grilling.
Choose thicker chops for more tender
results.
Spare ribs Direct heat for 5 1.5-2 hrs. Choose ribs that are lean and meaty. Grill
min. turning often until meat easily pulls away from the
Indirect heat to bone.
finish
Lamb chops Direct heat 25-30 min. Trim off the excess fat before grilling.
Choose extra thick chops for more tender
results.
Hot dogs Direct heat 4-6 min. Select the larger size wieners. Slit the skin

lengthwise before grilling.

N415-0553E MAR 23.20
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Cooking Instructions

Initial Lighting: When lit for the first time, the grill emits a slight odor. This is a normal temporary
condition caused by the “burn-in” of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and
does not occur again. Simply burn the grill on high for approximately 30 minutes with the lid and base
vents fully open.

Grill Use: We recommend preheating the grill by operating it with the lid closed for approximately 20
minutes. The coals are ready when they have a light coating of grey ash. Food cooked for short periods

of time (fish, vegetables) can be grilled with the lid open. Cooking with the lid closed ensures higher,

more even temperatures that will reduce cooking time and cook the food more evenly. When cooking
very lean meat, such as chicken breast or lean pork, the grids can be oiled before preheating to reduce
sticking. Cooking meat with a high degree of fat content may create flare-ups. Either trim the fat or
reduce temperatures to inhibit this. Should a flare-up occur, move food away from flames; reduce the heat
(reduce vent opening). Leave the lid open.

As a general rule, plan on using about 50 briquettes to cook 2 Ib. (1kg) of meat. If cooking for more than
30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or windy, you
will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

Adding Charcoal During Cooking: Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up
when coals come in contact with fresh air. Stand back a safe distance and use a long-handled heat-
resistant cooking tongs to add additional charcoal briquettes.

WARNING! Never add charcoal starter fluid to hot or warm coals. Once charcoal is ignited no

more fluid is required.

A

Operating The Vents: Lid vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air
increases the burning temperature of the coals. You can regulate the grill’s temperature by moving
the vent slide to the right or left. Closing the vents either partially or completely will help to cool down
the coals. Do not completely close the air vents and the lid vent unless you are trying to cool down or
extinguish a flame.

f “ . ®

.

Vent Open Vent Closed

After Use Safety

WARNING! To protect yourself and your property from damage, carefully follow these safety
precautions.

e (Close the grill lid and all vents to extinguish fire.

e  Always allow the grill to cool completely before handling.

e Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

e  Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a
non-combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an

additional 24 hours before disposing.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Maintenance / Cleaning Instructions

It is recommended that the ashtray/drippan be emptied out after each use.

WARNING! Ensure the grill is cool and all coals are completely extinguished prior to removing any
part from your grill.

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.
WARNING! Do not use pressure washer to clean any part of the grill.

WARNING! To avoid the possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is
cool. Avoid unprotected contact with hot surfaces. Clean grill in an area where cleaning solutions will
not harm decks, lawns, or patios. Do not use oven cleaner to clean any part of this grill. Do not use a
self-cleaning oven to clean cooking grids or any other parts of the grill. Barbecue sauce and salt can be
corrosive and will cause rapid deterioration of the grill components unless cleaned regularly.

P>>OE

Grids And Warming Rack: The grids and warming rack are best cleaned with a brass wire brush during the
pre-heating period. Steel wool can be used for stubborn stains.

Cleaning Inside The Grill: Remove the cooking grids. Use a brass wire brush to clean loose debris from
the bowl and the insides of the lid. Scrape the inside of the bowl with a putty knife or scraper, and use

a wire brush to remove ash. Sweep all debris from inside the grill into the removable ash/drip pan. If
desired you can wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water
and wipe dry.

WARNING! Accumulated grease is a fire hazard. Clean the drip pan after each use to avoid grease
buildup.

>

Ash/Drip Pan: Ashes, grease and excess drippings pass through to the ash/drip pan, located beneath the
charcoal grill, and accumulate. To clean, slide the pan free of the grill. Never line the pan with aluminum
foil, sand or any other material as this could prevent the grease from flowing properly. The pan should

be scraped out with a putty knife or scraper, and all the debris brushed into a non-combustible metal
container. Wash the ash/drip pan with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe
dry.

Cleaning The Outer Grill Surface: Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain or
stainless steel parts of your Napoleon Grill. Doing so will scratch the finish. Exterior grill surfaces should be
cleaned with warm soapy water while the metal is still warm to the touch. To clean stainless surfaces, use
a stainless steel or a non-abrasive cleaner. Always wipe in the direction of the grain. Over time, stainless
steel parts discolor when heated, usually to a golden or brown hue. This discoloration is normal and does
not affect the performance of the grill. Porcelain enamel components must be handled with additional
care. The baked-on enamel finish is glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from
your Napoleon Grill dealer.

www.napoleon.com N415-0553E MAR 23.20



1 EEEE ®

Troubleshooting

Problem Possible Causes

Solution

Low heat / Low flame.

Not enough airflow.

Low charcoal.

Lid being opened to
frequently.

Improper preheating.

Allow charcoal to burn until covered with a light
grey ash. (usually 20-25min).

Open Vents.

Add more charcoal to the charcoal tray.

Allow food to cook with the lid closed. Every time
the lid is removed, the temperature drops. This
leads to lower temperatures and longer cooking
times.

Excessive flare-ups/uneven
heat.

Excessive grease and
ash build up in ash/
drip pan.

Improper preheating.

Preheat grill with lid closed for 20 - 25 mins and
spread coals around evenly.

Clean ash/drip pan regularly. Do not line pan with
aluminum foil. Refer to cleaning instructions.

“Paint” appears to be
peeling inside lid or hood.

Grease build up on
inside surfaces.

This is not a defect. The finish on the lid is
porcelain, and will not peel. The peeling is caused
by hardened grease, which dries into paint-like
shards that will flake off. Regular cleaning will
prevent this. See cleaning instructions.

N415-0553E MAR 23.20
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Charcoal Grilling In Review
Lighting Your Grill

e  Before cooking for the first time, we recommend burning on high for 30 minutes with the lid and base
vents fully open. This will burn off any lubricants used in the manufacturing process.

e Fully open the vent on the lid and base each time you light your grill.
e  Ensure the ash pan is cleaned out from the previous use and then re-install.

e The grill can be used either with our without the center air deflector. The deflector will ensure more
even temperatures and will slow the rate of burn in the center of the grill.

e Use either the Ultrachef Charcoal Starter (not included) following the instructions included in the
manual, or place lighter cubes or lightly crumpled newspaper on and around the air deflector. Place
the charcoal in a cone shaped pile in the center of the unit (direct cooking method) or the optional
charcoal baskets (indirect method).

e Once fully lit, close the lid and allow the charcoal to burn until it is covered in a light grey ash
(approximately 20 minutes), arrange the charcoal using tongs with heat resistant handles according to
the cooking method you are going to use.

e  Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never
add additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least 25ft (7.6m) away from the grill when
operating.

e Additional smoke flavour can be achieved by adding smoker chips which are available in a variety of
flavours through your Napoleon dealer.

Cooking With Your Grill

e We recommend preheating the grill by operating it with the lid closed for approximately 20 minutes.
The coals are ready when they have a light coating of grey ash.

e Asageneral rule plan on using about 50 briquettes to cook 2 Ib. (1kg) of meat. If cooking for more
than 30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or
windy, you will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

e Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when coals come in contact with
fresh air. Stand back a safe distance and use a long-handled heat-resistant cooking tongs to add
additional charcoal briquettes.

e Lid vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air increases the burning
temperature of the coals. You can regulate the grill’s temperature by moving the vent slide to the
right or left.

e Allow food to cook with the lid closed. Every time the lid is removed, the temperature drops. This
leads to lower temperatures and longer cooking times.

e  Closing the vents either partially or completely will help to cool down the coals. Do not completely
close the air vents and the lid vent unless you are trying to cool down or extinguish a flame.

e  The cooking grid can be oiled before preheating to reduce sticking.
e  Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Grill Clean Up

e  Close the grill lid and all vents to extinguish fire.
e Always allow the grill to cool completely before handling.

e Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

e Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a non-
combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an additional 24
hours before disposing.

e  Use a brass wire brush to clean loose debris from the bowl and the insides of the lid.
e Wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe dry.

e Porcelain enamel components must be handled with additional care. The baked-on enamel finish is
glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from your Napoleon Grill dealer.

N415-0553E MAR 23.20
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KEEP YOUR RECEIPT AS PROOF OF PURCHASE TO VALIDATE YOUR WARRANTY.

Ordering Replacement Parts

Warranty Information

MODEL:

DATE OF PURCHASE:

SERIAL NUMBER:

(Record information here for easy reference)
For replacement parts and warranty claims, contact the Napoleon dealer where the product was purchased.

Before contacting the dealer, check the Napoleon Grills Website for more extensive cleaning, maintenance,
troubleshooting and parts replacement instructions at www.napoleon.com.

To process a claim, the following information is required:
1. Model and serial number of the unit.
2. Part number and description.
3. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
4

Proof of purchase (photocopy of the invoice).

In some cases, Napoleon could request to have the parts returned to the factory for inspection before
providing replacement parts.
Before contacting Napoleon dealer, please note that the following items are not covered by the warranty:
e  Costs for transportation, brokerage or export duties.
e Labour costs for removal and reinstallation.
e  Costs for service calls to diagnose problems.
e Discolouration of stainless steel parts.

e  Part failure due to lack of cleaning and maintenance, or use of improper cleaners (oven
cleaner or other harsh chemicals).

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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MHCTPYKUUA NO CBOPKE U OBCNTYKUBAHUIO
AAHHBIA TPUb CNEAYET MCMOJ/b30BATb TO/IbKO BHE NOMELLEEHWA B XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM MECTE
XPAHUTE JAHHYIO MHCTPYKLIMIO B KAYECTBE CIPABOYHOTO MATEPUANA.

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

MPEAOCTABLTE CEPUNHBIA HOMEP, PACMONOXEHHBIE

HA YNAKOBKE

CEPUWHbIA HOMEP
XXXXXX000000
HOMEP MOZENU

HE BbIBPACBIBAT

NK18K-LEG

OMACHOCTb
BHUMAHME

. B npouecce ropeHusa gpeBecHOro yrna
CHauana npouutante pasaen BbipabaTbiBaeTcA yrneKucnbin ras. He
“PO3XKUI” paHHOI MHCTPYKLUMY, pasuraiite ApeBecHble YIN 0Ma, B
3aTem NPUCTynanTe K npoueaype rapae, nasatkax, asBTomobune naum

po3xura. APYrom 3aMKHYTOM NPOCTPaHCTBE.

A BH M MAH M E ! HEC061'IIOAEHME AdHHbIX yKa3aHMﬁ MOXeT NpuBecTu K TAXENbIM TpaBMmam U1n cMmepTu.

Wolf Steel Europe BV
Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
CCl No. 51509970, THE NETHERLANDS
info@napoleongrills.nl
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[pesupeHtckas apaHTva Napoleon 10 net ¢

orpaHnyYeHuaAMu

Mpopaykuusi Toprosor mapku NAPOLEON noctaBnsieTcs ¢ BbICOKOKQYECTBEHHLIMU KOMMOHEHTaMU 1

maTepuanamu u cobupaetcsi 0by4eHHbIMM paboTHUKamK, KOTopble ropaaTcs ceoel paboTon. Nepen ynakoBkon
1 OTrpy3KoW KBanmuumpoBaHHble paboTHUKM NPOBOASAT TLLATENbHbIN OCMOTP rpuns, 4tobbl ybeautcs, 4to Bebl,
noTpebuTesb, NONyYnTe Ka4eCTBEHHYIO NPOAYKLMIO, KaK 1 oxuaaeTe oT komnaHum Napoleon.

Komnanua NAPOLEON rapaHTupyet oTcyTCTBUe flepeKTOB MaTepranos 1 oTaenku Bawero Hosoro npuéopa NAPOLEON

c aaThbl np|/|06peTeH|/|ﬂ B Te4YeHue yKasaHHOro nepuoga:

KpbliLwka 1 Yawwa, nokpbiTble (hapdOpOBOA SMAMBID ......cc.ervereereeernene
CucTema ynpaBneHUst MOTOKAMM BO3LYXA ...vevereereereareruenreneeeeneaneasenes
OManunpoBaHHbIE YYTryHHbIE GAPOEKIO-PELLUETKMN ..c..evvveeeeerenierieeneeeeenes
XPOMUPOBAHHBIE BAPOEKIO-PELUETKM ...t siee e 3 roaa nonHoe nokpbIiTne, nntoc 50% ckuaka o 10-ro roga

BCE OCTANBHDBIE AETAMM ..ottt e e

*YCnoBus 1 OrpaHnyenms

Hacrosiwas OrpaHiyeHHas rapaHTus CO34aeT rapaHTUMHbIN NEPUO, yKasaHHbI
B Bbllle npuBegeHHoin Tabnuue, ans noboro npubopa, NpUOBPETEHHOrO Y
aBTopusosaHHoro aunepa NAPOLEON, u [paeT npaBo nepBOHa4anbHOMY
nokynaTenid Ha ykasaHHoe MOKPbITUE B OTHOLIEHMM NOOT0 KOMMOHEHTa,
3aMEHEHHOT0 B TEYEHWE rapaHTUitHoro cpoka — nubo komnawneit NAPOLEON,
nmbo astopusoBaHHbIM AunepoM NAPOLEON - npu 3ameHe KOMMOHeHTa
ykasaHHbIX MpubOpPOB, KOTOPbIA Bbien M3 CTpos B Xode 0ObIYHOro
ncnonb3oBaHus npubopa B NMYHBIX LENSX N0 MpUYiHE NPOM3BOACTBEHHOTO
pedekta. YkasaHHas B Tabnuue «50% ckuaka» O3HAYaeT, YTO B TEYEHMe
yka3aHHOro nepuosa KOMMOHEHT NMPefoCTaBNSAETCS NoKynaTento co ckuakor 50%
OT 0DbIYHOI PO3HUYHON LieHbI KOMMOHeHTa. [laHHas OrpaHuyeHHast rapaHTus He
pacnpocTpaHseTCs Ha akceccyapb! unk BOHYCHbIE TOBapbI.

[ins Gonblueil 0AHO3HAYHOCTU «OBbIYHOE KCMOMb30BaHME an6opa B NWNYHLIX
Lenax» 03Ha4aeT, Y4To NPOAYKT YCTaHOBIEH NULEH3MPOBaHHbIM aBTOPU30BAHHbIM
CEepBUCHbIM CneynanucTom uni noapsA4MKOM B COOTBETCTBUM C NpunaraembiMun K
|'|pl460py WHCTPYKLMAMM NO YCTAHOBKE, a TaKke COrnacHo BCEM MECTHbIM U
HalWOHamNbHbIM  HOpMam 30aHui n I'IO)KapHOVI BesonacHocTy, Haanexatum
OGPESOM npoxoaun TexHu4eckoe 06CJ'Iy)KVIBaHVI8 1 He UCNonb3oBasnca B kayectee
KOMMYHaIbHOro ObITOBOO an60pa UInn B KOMMEPYECKUX Liensx.

AHanoryHbiM 06pa3oM «BbIXOA M3 CTPOS» He BKIOYAET B Cebst: ype3mepHoe
nnams, BCTbILLKA NAaMeHy, BbI3BaHHbIE TaKUMW YCIOBUSMI OKpYXaloLLelt cpeabl,
Kak CUMbHbI BETEP MMM HECOOTBETCTBYIOLLAS BEHTUNALMS, LApanuHbl, BMSTUHbI,
KOPPO3WI0, M3HOC MOKPACKN U MOKPHITUHA, BblBETAHNUE, Bbi3BaHHbIE HArPEBOM,
abpa3nBHLIMI MM XMMUYECKUMW YUCTALYMMU CPEACTBAMI WA BO3AENCTBMEM
ynbTpachmoneToBbIX Nyyeit, ckon AeTaneit ¢ haphopoBbIM IManeBbIM NOKPbITEM
UMW WHble MOBPEXOEHWS, Bbl3BaHHbIE HEMPaBUbHBLIM  WCMOMb30OBAHMEM,
HeCYacTHbIM CryyaeMm, rpafom, BO3ropaHneM Xupa, OTCYTCTBUEM TEXHUYECKOTrO
ofCnyXvuBaHuMsl, arpeccuBHbIMM Cpedam, TakuMM Kak CoMb WnK  XMop,
mogudmumpoBaHem npubopa, nopuyedt, HebpexHbiM - obpalleHveM  unm

YCTaHOBNEHHbIMW AeTanamu apyrnx I'IpOVI3BO,C|VITeJ'IeVI. Ecrm yXyalleHue petanen

.... 5 net nonHoe nokpbiTue, nntoc 50% ckuaka go 10-ro roga
.... 5 neT nonHoe nokpbITHe, Nntoc 50% cknaka go 10-ro roga

MPOMCXOANT [0 TOI CTEneHu, koraa ux Gonblue HEBOMOXHO WCMONb30BaTL
(pxaBneHe WnM MporopaHue) B TEYeHMe Cpoka AENCTBUA TrapaHTUIHOMO
MOKPbITUA GyAeT NPefoCTaBneHa 3anacHas aeTanb.

VckntounTensHoit otBetctBeHHoCTo0 NAPOLEON, onpenmeneHHoM HacTosiLuen
OrpaHu4eHHON rapaHTuelt, SBNSETCS 3anacHas AeTanb. Hu npu kakux
obcrostenbctBax NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a pacxofbl no
yCTaHoBKe, paboTe Wiv 3a Nobble MHbIE PacXodbl WK TPaTbl, CBA3AHHbIE C
nepeyCcTaHoBKOM rapaHTUHOI AeTanu, 3a Moboit HeHaMepeHHbIN, KOCBEHHBIN
nnM HenpsMoin ywep6, unu 3a niobble TPaHCMOPTHbIE pacxodbl, 3aTpaThl Ha
pabouyto Cy UMK SKCTIOPTHbIE NOLIAMHBI.

[JlaHHas OrpaHnyeHHas rapaHTis MpedocTaBnseTcs B AONOMHeHWe K niobbim
npaBaM,  MpefocTaBneHHbIM ~ Bam ~ MeCTHbIM  3aKOHOAATEenbCTBOM.
CooTBETCTBEHHO, AaHHas OrpaHWyeHHas rapaHTus He HanaraeT  HUKaKux
obs3atenbcTB Ha NAPOLEON no xpaHeHWto 3anacHbix feTanei Ha cknage. B
cooTBeTcTBIUM ¢ Hanuumem aetaneit NAPOLEON MoxeT no cBoemy yCMOTPEHI0
BbINONMHUTL BCE 00s3aTenbCTBa, MPEAOCTABUB KMMEHTY MPOMOPLVOHAMbHBII
KpeauT B OTHOLIEHWM HOBOrO npubopa. 1o OKOHYaHWM nepBoro roga B
OTHowweHM1 aHHon apaHTun komnanms NAPOLEON mo ceoemy ycMOTpeHunio
MOXeT BbINOMHUTb B NOMHOM 06beme Bce 06513aTenbCTBa N0 faHHo! [apaHTum
MyTeM BO3MELLEHUS MepBOHaYanbHOMY MOKynaTento, MOMyYMBLUEMY AaHHYK
rapaHTHio, ONTOBOI CTOMMOCTY rapaHTUAHON fieTanu/feTanei ¢ AeekTom.

Mpn nopaye Kakux-nMbo rapaHTUiiHbIX MPETEH3WI B OTHOLLEHWM KOMMaHWM
NAPOLEON Heo6x0auMo BMECTe C CEpUitHbIM HOMEPOM 1 HOMEPOM MOZAENM
MPefOCTaBUTh YeK Ha KynieHHbINA TOBAp U €ro Konuio.

Komnanms NAPOLEON ocTaBnsieT 3a coboil npaBO CBOMMW cunamu wnu
CNamMu CBOWX MpenCTaBUTENeEl NPOM3BOAUTb MPeaBapuUTenbHY MpOBEPKY/
OCMOTp  MoBpeXaeHHoro/dedpektHoro  mpubopa  wnm  Jetanu Ao
YOOBNETBOPEHNS MoBOro  rapaHTuitHoro  TpebosaHns. YTobbl  momy4uTh
rapaHTuiiHoe nokpbiTie, Bam Heobxoaumo obpatutses B CryxBy noaaepxku
knmentoB NAPOLEON unm k aBropu3osanHomy aunepy NAPOLEON.
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BHUMAHMWE! Hecobniopenne paHHbIX yKaszaHuii MOXKET NPUBECTU K yLuepby 4acTHOI
COBCTBEHHOCTH, TPaBMam MM cMepTy. TpouuTaiite U creayiTe Bcem NpeaynpexaeHUAM 1
YKa3aHMAM, AaHHBIM B MHCTPYKLUM.

Mepbl npeaoCcTOPOXKHOCTHU

MoNHOCTBIO NPOYMTANTE UHCTPYKLMIO MEepes TeM, KaK NPUCTYNUTb K 3KCM/yaTalnmn ra3oBoro rpuas.

e B YyCTPOWCTBO rpmaa HE JOMKHO BHOCUTHCA HUKAKUX M3SMEHEHWUI NN MoandUKaumii.

e  TwaTenbHO CneayinTe yKasaHMUAM MO PO3XKMUTY BO BPEMSA IKCMAyaTaLUK rpuna.

e He pasuralite gpeBecHblii yroab NPU 3aKPbITON KPbILLKE.

e He HaKNOHANTECb HAf rPUIEM BO BPEMA PO3NKUTra.

e He nonb3yintecb 6€H3MHOM, aIKOFOJIEM MW APYTrON NEFKOBOCNIaMEHSAOLLLENCA }KUAKOCTbIO AR
ApeBecHbIX yrnen. [1na po3xura gpesecHblx yraei noaxoamnt TO/TbKO XWAKOCTb A8 pO3XKura
ApeBecHbIX yrnei. YoeauTecn, YTo ntobble XKUAKOCTU, HaxoaalLmeca B rpuse, bblav yaaneHsbl K
MOMEHTY PO3XKUra APEBECHOrO YINA.

e He pobaBnaiiTe XKMAKOCTb A1A PO3KMIA APEBECHBIX YINEW HA ropAYne UAK Aarke Ténble yrau.

e [lo v nocne NnpuMeHeHUs EMKOCTb, B KOTOPOM XPaHWUTCA KUAKOCTb /1A PO3KMUIA LPEBECHBIX YINEN,
AOMKHA BbITb NIOTHO 3aKYNOPEHa M XPaHUTbCA Ha PacCcToAHUU He MeHee 25 ¢yToB (7,6 M) OT rpuns.

e He pgonyckalTe HaXOXAEHUA AeTEN U LOMALLHUX }KMUBOTHbIX B6M3M rpuns, HE no3sonaiTe aetam
3abupaTbca BHYTPb Kopnyca.

e He octansaiiTe paboTatowmii rpunb 6e3 npucmoTpa.

e  He nepemeLlyaliTe rpuab BO BpeMA SKCNayaTaLmUu.

e [laHHbIV ra3oBbli FPU/b HE AO/IKEH YCTaHABAMBATLCA B UM Ha XKWUAbIX aBTOPYproHax v / Mam noaKax.

e [pWab JONXKEH IKCNIYAaTUPOBATLCA UCKNOUYUTENIBHO BHE NMOMELLEHWA, B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM
MecTe, 3anpeLLeHa sKCnayaTauua BHYTPU 34aHNA, raparka, nog HaBecoM UKW B Nt06OM Apyrom
3aMKHYTOM MPOCTPAHCTBE.

o CoxpaHAWTe AUCTaHLMIO MEXaY rPUem 1 roptouummn matepmanamm 5 ¢ytos (1,5 m) co Bcex CTOPOH.
CoxpaHsaiiTe ANCTAHUMIO MEXAY FPUAEM U BUHUNOBOIN 0BMBKOM MM OKOHHBIMKM pamamu. 3anpeLLeHo
MONb30BaTHCA FPUIEM HA JIEFKO BOCNIAMEHSAIOLLMXCA MOBEPXHOCTAX (AePEBAHHbIX MM KOMMNO3UTHbIX
HacTUMax Uau Teppacax).

e Bce BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA FPUAA AONKHbI COAEPMKATLCA B UNMCTOTE.

e 3anpelyeHa aKcnayaTauma YCTaHOBKK, PACMONOKEHHOM NoA, KaKoM IGO0 KOHCTPYKLMEN, caenaHHON
U3 BOCM/IAMEHAIOLLMXCA MaTepunaios.

e 3anpeleHa sKCnayaTalmsa yCTaHOBKM, PAacroNOXKEHHOM Mo KaKoi B0 KPbITOM KOHCTPYKLMEN TMMa
KpbILM, HaBeca, KO3blpbKa UM HaBeca A/1a aBToMobuns.

e PacnonaraiiTe rpuab TakMum 06pa3om, 4Tobbl OH Hbin 3aWULLEH OT BeTPa. CU/IbHbIM BETEP HEraTUBHO
CKa3bIBAETCA Ha Ky/IMHAPHbIX MOKa3aTenax rpuns.

e Bo BpemA nporpesa HaA/eXUT 3aKPbIBATb KPbILLKY.

e 30/IbHWK UAW NOAHOC ANA }KUPA AOMKHbI ObITb HA MecTe BO BPEMA 3KCNyaTaLum rpuns.

e CnepyeT NPOBOAWTL PEryNAPHYHO YNCTKY MOAHOCA U 30/IbHUKA BO U3beaHue CKONIeHUsA Kupa,
KOTOPOE MOXET NOCNYKUTb NPUYMHON MOXKapa, BO3HMKLLETO OT BO3ropaHMA }KMpa Ha rpue.

e He XpaHuTe 3aKMUranku, CMYKKN 1 Ntobble gpyrue roptoume maTepmanbl Ha BOKOBbIX NOJKAX.

e [pwab JONXKEH BCeraa pacnosiaraTbCa Ha POBHOM NOBEPXHOCTMU.

e He nonb3yihTtecb BOAOW A/1A TYLUEHUSA YI/Iel, TaK KaK 3TO MOXKET NOBPeAUTb NMOKPbITUE FPUAA.

e [1na 60pbbbl € BbIGpOCamMM NnameHu cieayeT 3aKpblBaTb BEHTUNAALMOHHbIE OTBEPCTMA BaLLero rpuns.
[nA TyweHuns yrasa / orHa NoNHOCTbIO 3aKPOITE BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA U KPbILLKY.

e [lonb3yihTecb NOAXOAALLMMM UHCTPYMEHTAMM Ha AJIMHHBIX, }KapPOCTOMKUX PyYKaXx.

e Bo Bpems 3KcnyaTaumm yCTaHOBKM 06A3aTeNIbHO MCMO/Ib30BaHME NPMXBATOK / pyKasuL,

e He n3BneKaiTe 30/1bHMK, NOKA BECb YrO/1b MONHOCTbIO HE BbIFOPEN U He NOTyX. [laiTe rputo ocTbITb.

e OcTaBLlUMECS YI/IM U 3071y MOMECTUTE B KOHTEMHEP U3 OTHEYNopHOro meTtanna. OcTasbTe yiv B
KOHTelHepe Ha 24 yaca, 3aTem UX MOXKHO YTUAN3UPOBATb.

e [epxuTte Kabenu anekTponuTaHmsa BAANAM OT BOAbI UM HarpeTbiX NOBEPXHOCTEN.

3AKOH 65 LUTATA KATUD®OPHWA: B PE3YNLTATE FOPEHMA APEBECHOTO YINA
BbIAENAIOTCA BELLECTBA, HEKOTOPbIE U3 KOTOPbIX, COTJTIACHO 3AKOHY LUTATA KA/IM®OPHMUSA,
OTHOCATCA K BELLLECTBAM, KOTOPBIE MOTYT BbI3BATb PAK U1 OMACHOCTb 405 PENPOAYKTUBHOIO
3/10POBbA. NPV NPUFOTOBAEHUM NULLM HA APEBECHOM YI/E BCEFAA OBECMEYMBANTE
HAONEXALLYIO BEHTUAALUMIO YCTAHOBKM ANA YCTPAHEHUA BO3JENCTBUA BPEAHBIX BELLECTB.
N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com




1 EEEE @ | BT | | [

16

www.napoleon.com

YKa3aHuA No po3XKUry

T o

»

Mompe6neHue dpesecHO20 y2na

Cnoco6 npurotoBieHus PeKomeHayemoe KonnuecTso
nuwm OpPeBecHoro yrna

AnameTp rpuns

Mpsimoit cnocob
MPUTrOTOBNAEHUA

18” (45 cm)

*PeKomeHgaLMUu No NoTpebaeHUIo gpeBecHOoro yraa ABnaTca NpubansntTenbHbimu, 6onee
O/IMTeNbHOE NPUroToBaeHUe NuLK TpebyeT 60nbLuero KonmnyecTsa apeBecHbix yrneit. Ecnan
noroga Xxono4Haa Uan BeTpeHas, npuaértca Ao6asuTb 6oablue 6PUKETOB ANA AOCTUNKEHUA
Heobxoaumol TemnepaTypbl MPUroTOB/IEHUA NULLMA.

B H M MAH M E ! OTKprTaﬂ KpbILUKa.

BHUMAHMWE! ycranosure rpunb BHe nomelenns Ha TBEPA0, POBHOM 1 HEBOCNNAMEHAIOWENCA
noBepxHOCTW. He No/b3yiTech rpunem Ha AepeBAHHBIX MW APYIMX BOCNNAMEHSAIOWMXCA
NOBEPXHOCTAX.

B H M MAH M E ! He HaknoHAMUTeCH HaAg rpunem npu pos3xkure gpesecHoro yrna.

BHUMAHWE! 30nbHuk gonsken HaxoanTbes Ha MecTe BO BPEMA PO3XKMUIa U BO BPEMA
3KcnAyaTaumu.

NPAMOW CNOCOB NPUrOTOB/IEHUA

1. MoNHOCTbIO OTKPOITE BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA, PACMONOMNKEHHbIE HA KPbILWKE M Onope rpus.
CHUMUTE KPBILLKY M U3BAEKUTE PELLETKY A1 NPUTOTOBIEHNA NMULN.

2. Y6epuTech, 4To 301a 6blNa yaaneHa u3 30/1bHUKA, U OH Bbla BO3BPALLEH Ha MeCTO.

3. Wcnonb3yiite AMBO YCTPOMCTBO AN PO3XKUra ApeBecHbix yriei Napoleon (He BXoAUT B KOMMIEKT),
cnepys peKoMeHZALMAM, PacrnoNoXKeHHbIM B UHCTPYKLMK, 1Mbo nomecTuTe Bonee nerkne yram unm
CKOMKAHHbIM KYCOK raseTbl Ha oTpakaTe/ib BO34yXa U PAAOM C HUM. [lomecTuTe ApeBecHble yran B
KOHYCOOB6Pa3HyH Ky4Ky B LLeHTPE YCTAHOBKM Ha raseTe UM Ha KybuKax Ans posxura.

4. Pa3oxKruTe raseTy Uam KybuKuM a5 poskura. Kak ToNbKO YIIM pasropennch, 3aKkpomnTe rpub
KPbILWKOM ¥ NO3BO/IbTE APEBECHbIM YI/IAM NPOropeTh 40 06pa3oBaHMA TOHKOIO C/10A CEPO 30/bl
(npmepHO 20 MUHYT).

5. PaBHOMEpPHO pacnpoCcTpaHuTe ApPeBECHbIe YI/IN MO NOBEPXHOCTU PELLETKU KapOCTOMKUMM
LWMMLAMKW Ha AJIMHHOW PYKOATH.

N415-0553E MAR 23.20
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MMAKOCTb ANA PO3KMIra MOXKHO MCNONb30BaTb A4/1A PO3XKMUIa YIel, HO 3TO He ABNAETCA NYYLLUM
cnocobom. MoKeT NpMBeCTM K 06pa3oBaHMIO MPA3U U NPUAATb NULLE XMMUYECKWI MPUBKYC, eciu

YKMAKOCTb HE MPOropuUT NOSIHOCTLIO BO Bpems nporpesa. Koraa yrav pasropArca, 406aBAATb }KUAKOCTb A1A
PO3KMra He HYXKHO. XpaHUTe EMKOCTb C KMAKOCTbIO AN1A PO3XKMUIa Ha PaccTosHUN He meHee 25 ¢yTos (7,6
M) OoT paboTatoLiero rpuns.

Mpakmuka 6e3onacHoli akcnayamayuu ycmpolicmea 0415 po3xuaa
OpesecHbix yaneli

PO3XWUTA APEBECHBIX YINEN

BHUMAHMUE!

i ToNbKO ANA aKCnyaTaumMn BHE NOMELLEHUA.

e Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO ANA PO3XKMIra APEBECHbIX YIAeN, TONbKO
€C/IM OHO YCTAaHOB/IEHO Ha pelléTKe AA YIel, a rPUib HaXoaATCs BHe
NomeLLeHMA Ha TBEPAOW, POBHOW M HEBOCM/IAMEHSAIOLLLENCA NOBEPXHOCT

e (CTaBbTe YCTPOWCTBO A1 PO3XKMTa APEBECHbIX YIel Ha
BOCM/IaMEHSAIOLLMECHA NMOBEPXHOCTU TO/IbKO NOC/E ero NnosHoro
oXNaxaeHus.

e He Nonb3yMTeCh }KMAKOCTbIO AR PO3XKMra, BEH3MHOM MM CAMOBOCMNAMEHSAIOLMMCA APEBECHbIM
YIEM B YCTPOICTBE A1A PO3XKMUra APEBECHbIX YI/eN.

e [lonb3yWTech YCTPOWNCTBOM /1A PO3KMIa APEBECHbLIX Y1l TONbKO N0 Ha3HAYEHMUIO.
e Bcerga MCnosib3yinTe 3alWmTHbIE NMepyaTku Npu paboTe C YCTPOMCTBOM A/1A PO3XKMUIa APEBECHbIX YIIeN.

e He gonycKaiiTe HaxoMAeHUA AeTeil U AOMALLIHNX }KUBOTHbIX B6AN3M YCTPOMCTBA A8 PO3XKMTa
[peBecHbIX yrneil. @

e He nonb3yiTecb yCTPOMCTBOM AR PO3XKMUIa APEBECHbIX YI/1ei Npu CUNbHOM BETpE.
e He ocTaBnaiTe paboTatoLyee yCTPOWCTBO A5 PO3XKUTa APEBECHBIX yrnel 6e3 npucmoTpa.
e He Hak/IOHATECH Hag, YCTPOMCTBOM 418 PO3KMra APEBECHbIX YI/1eil BO BPeMs PO3KMUra.

e [lonb3yWTech YCTPOMUCTBOM /1A PO3KMIa APEBECHbIX YINIEN TONbKO NO Ha3HaYeHUo. He nosb3yiTech
YCTPOWCTBOM A/15 PO3XKMUTa APEBECHbIX YIeil AN NPUTOTOBAEHNUA NULLMN.

e BbiCbIiNaTb ropalme yrin U3 yCTPOMCTBA A/ PO3XKMIa APEBECHbIX YINEN HYXKHO ¢ 0cobo
OCTOPOKHOCTbIO.

3Kcnayamayusa ycmpolicmea 011 po3xu2a OpesecHbix yaneii

e [lepeBepHUTE YCTPOWCTBO A/1A PO3NKMra APEBECHbIX YINel BBEPX 4HOM.
e CKOMKaiiTe [iBa ra3eTHbIX NCTA 1 3aMNOAHUTE UMW AHULLE YCTPOWMCTBA AR PO3KMIa APEBECHbIX YIIei.

e [lepeBepHUTE YCTPOICTBO A/1A PO3KUIA APEBECHBIX YINEW U MOCTABLTE €0 B LLEHTPE PELIETKM AA
yrnem.

e 3acbinbTe NOAXOAALLEE KONIMYECTBO APEBECHbLIX YI/IEN, HO HE MepenosiHUTE YCTPOMCTBO.

° 3aKruTe CNUYKyY 1 nogHecuTe e€ K O4HOMY U3 BEHTUAALNOHHbIX OTBepCTMVI, PaCNONOXEHHbIX Y
AHWLa ANA PO3XKWUTra ra3eTbl.

e Korga BepxHUWI CNOW Yris NOKPOETCA TOHKMM C/IOEM CEPOW 30/1bl, aKKYPATHO BbIChINbTE ropslLme
OpeBecHble YI/IM Ha PeLLéTKy A4 yriei (npamoit cnocob NpuroToBaeHUA) UK B KOP3UHKY A1A
OpeBecHoro yrna (Henpsamon cnocob NPUroToBaeHuUs).

e KaK TONbKO ropsime yram okasanucb B rpunae, paBHOMEPHO PacnpoCcTpaHUTe gpeBecHble YK no
NOBEPXHOCTU PELUETKM }KAaPOCTOMKMMM WMMNLAMM HA AJIMHHOW PYKOATH.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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PYKOBOACTBO no NPpUroTosaieHno NUUWN Ha gpeBecHblX yraax.

MpUroToBAEHME NULLM Ha APEBECHbIX YINAX — NPOBEPEHHbIV BpeEMEHEM MeTOZA, Tnetolime 6pukeTbl
MCNycKaloT MHGPaAKpacHoOe M3NydyeHre Ha MPUTOTaBIMBAEMYHO NULLY, MPAKTUYECKM He NOACYLLIMBASA

eé. Bce COKM MM Macna, CTeKaloLLMe C NPUroTaBAMBAOLLENCA MULLM, NA4A0T Ha YU U MTHOBEHHO
ncnapatTca, NpMAaBan NuLe HesabbiBaemblil apomat. PaKT HaAMULO - TPUb Ha APEBECHbIX YINAX
Napoleon obecneunsaeT NpUrotToseHe Haubonee COYHbIX, BKYCHbIX CTEKOB, ramMbyprepos 1 Apyrux
6104, MHPOpMaLmMsa, KacatoLLanca COBETOB M BPEMEHW NPUTOTOBNEHMS, PACMNO/0XKeHa B Tabanue
NPUTOTOBAEHUA MULLM Ha APEBECHbIX YINAX.

Tabnvua NPUroToBAEHUSA MULLM, NPUBELEHHAS HUXKE, [aeT TOIbKOo 0bLime pekomeHaaumun. Ha Bpems
NPUTOTOBNEHUA BNUAIOT Takue GpaKTopbl, KaK BbICOTA Haj, YPOBHEM MOPSA, TEMMNEpPaTypa OKPYKatoLLEro
BO3/yXa, CKOPOCTb U HanpaB/eHWe BETPA, KelaeMoe COCTOSIHUE rOTOBHOCTM NMuLLM. Monb3yiTech
TEPMOLLYNOM A1 MTPOBEPKM FOTOBHOCTM MULLM.

Tabnuua NPUroToBAEHUA NULLU Ha APEBECHbIX YINAX

www.napoleon‘com
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Mpamoii / Henpamoit
*ap

Bpemsa
NPUroToBneHuns

MonesHble PekomeHaauuun

Crenk
ToNwWwMHa - 1 groinm (2,54
cm)

MpAmoii kap

6-8 MUHYT — cpegHAn
npoxapka

Mpw BbIbOpE MAca ANA rpuna
crnpalwmBsaiTe MpamopHoe MACOo C
0cobbIM pacnpeseneHnemM Kupa.
Kup nprmeHseTca ana cmardeHums
Msca BO BPEMSA MPUrOTOB/IEHUA 1

MOMOraeT COXPaHATb MACO COYHbIM.

lambyprep
TonwmHa - 1/2 arovima (1,27
cm)

MpAmoii skap

6-8 MUHYT — cpegHAn
npoapka

MpurotosieHune rambyprepos
Ha 3aKas cTano nerye 6narogaps
M3MEHEHUIO TONLWMHbI KoTeT. [ns
[06aBNEHNA MACY IK30TUYECKOTO
OTTeHKa NoA6poCLTE OMUIOK
OpeLUHUKa Ha ApeBecHbIe YN,

Kycouku KypuHoro msca

MpAMoW Kap nprMepHo
N0 2 MUHYTbI C KaxA0M
CTOPOHbI.
Henpamoii xap -
ocTtaswueca 18 — 20 muHyT

20-25 muHyT

Hapesaiite MACO C 04MLLEHHOM
OT KOKM CTOPOHbI Ha 3/4 oT
obuiero obxsaTa Horu, ansa 6onee
paBHOMEpPHOro pacrnpeaeneHus
msca Ha rpune. ITo no3BosAeT
roToBuTb bbicTpee u bonee
paBHOMepHO. Ana nobasneHus
msAcy GMpmeHHOro BKyca
noabpocsTe ONUAOK MEeCcKUTa Ha
ApeBecHble yru.

CBuWHan oTbuBHasn

MpAmolii kap

10-15 muHyT

OTpeKbTe NMNLHKUIA KUP nepes,
npurotosaeHvem. Ytobbl maco
nony4nnock 6onee MArKMM,
BblOMpaliTe KyCKM NOTOALLE.

CBHHble pebpbILLKM

MpAMoii Kap -NpMMepPHO Ha
5 MUHYT
Henpamoii ap —
ocTaBlUeeca Bpema

1,5-2vaca
4acTo NepeBOpPaYNBaTHL

Bblbuparite 6onee macucTble 1

HeXMpHble pebpbiwku. KapbTe

Ha rpuse, noka maco He Byaer ¢
NIErkoCTblo OTAENATLCA OT KOCTEMN.

OT6UBHbIE U3 MONOAOM Mpamoii xKap 25 - 30 MuHYT OTpexKbTe MWHUIN XKUp nepes,
6apaHuHbI npurotosaeHem. Ytobbl maco
nony4nnock 6onee MArkUMm,
BblBMpaiTe KyCKM NoToANLLE.
XoT-goru MpAmolii skap 4 - 6 MUHYT BbibupaiiTe cocuMcKkmn 6onbLINX

pa3mepos. Nepea NpUrotToBaeHUEM
OUYMCTUTE OT KOXKYPbI.

N415-0553E MAR 23.20
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PekomeHpaauum no NPUrotToBAeHUIO NULLU

MepBoOHAYanbHbI PO3XKUT: [PK BKAOYEHUN TPUNS B NEPBbIV Pas, MPUCYTCTBYET C1abblii 3anax. 31o
006bIYHOE, BpEMEHHOE fB/IEHME, BbI3BAHHOE BbIXKMFAHWEM BHYTPEHHEW KPACKM U CMA30YHbIX BELLECTB,
MCNO/Ib30BaHHbIX NMPU MPOM3BOACTBE, KOTOPOE HE CYYUTCA NMOBTOPHO. OCTaBbTE rOPE/IKU BKIHOUEHHbIMM
npumepHO Ha 30 MUHYT, OTKPbLIB KPbIWKY M BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUSA, PACMO/IOXKEHHbIE Ha onope.
JKcnayaTaums rpuna: Mbl peKomeHayem npeasapuTesbHO NPOrpeTb FPUb, OCTaBUB paboTatoWwmin rpuib
MPU 3aKPbITOM KpbllWwKe NpubansnTenbHo Ha 20 MUHYT. [lpeBecHble YIIn TOTOBbI K MPUTOTOBAEHWUIO ML,
KOrZa MX MOKPbIBAET C/10M cepol 30/bl. MnLyy, KoTopas rotoBUTcA 6bICTPO (pblba, 0BOLLM), MOXKHO KapuTb
NpUY OTKPbITOM KpbilWwKe. [OTOBKA NPU 3aKPbITOM KpbllwKe obecrneunsaeT 6onee BbICOKYHO TemnepaTypy

B rpu/ie, YTO yMeHbLUaeT BPeMA rOTOBKM M NO3BO/AET NPOXKapuBaTb MAco 6osee paBHOMepHO. s
NPUroToBAEHUA B4 U3 MOCTHOrO MACa, HaNPUMep KYPWHOM rPYAKM AU NOCTHOM CBUHUHBI, CMasbiBaliTe
peleTKy HebOoNbLUIMM KONMYECTBOM Mac/a nepes, HarpeBaHnem, 4Tobbl n3bexkaTb MPUropaHus NPOAYyKTOB.
MpurotoBneHme maca ¢ 60NbWNM CoAepPKaHUEM KMUPaA MOXKET MPUBECTU K BOCMIAMEHEHUIO CTEKAIOLLLErO
upa. YTobbl 3TOro n3bekatb, OTPEKbTE KUP UM YMEHbLUUTE TemnepaTypy. Mpu BocnaameHeHUn
CTEKAIOLLEro KUpa ybepute NpUroTasIMBaeMyto MULLY C OTHA Y YMeHbLUMTe TemnepaTtypy (NpuKkpoiTe
BEHTUNALMOHHbIE OTBEePCTUSA). KPbIWKY AePKUTE OTKPLITOM.

Kak npasuno, 50 6pmKeToB XBaTaeT Ha NpurotosaeHune 2 GpyHTos (1 Kr) nuwm. Ecnm npurotosaeHune
nuwm anutca 6onee 30 — 40 muHyT, cneayeTt obasuTb bpuKeToB. ECM noroaa xonogHaa Uav BeTpeHas,
npuaércs nob6asuTb 6osblue BPUKETOB A5 AOCTUKEHNA HEOHXOAMMON TeMNEPATYPbI MPUTOTOBAEHUSA
IZIITZR

Do6aBneHue apeBecHbIX yrieii BO Bpems NPUroToBneHUA NULK: byabte 0CTOPOXKHbI BO BpEMS
[06aBneHMA ApeBeCHbIX YINel BO BpeMs NPUIroTOBAEHUA NULLK. [Tpy KOHTAKTe CBEXKEro Bo3ayxa C
YIAMM MOXKET NPOoM301TK BbIBpOC NaameHun. OToiguTe Ha 6e3onacHoe paccToAHMe U BOCMONb3yMTECh
YKaPOCTOMKUMM LMNLAMM HA ANUHHOWN PYKOATU gns AobasneHua 6pUKeToB U3 ApeBeCcHOro yrs.

BHUMAHMWE! He po6aensiite sknaKocTb Ans po3ura ApeBecHbIX yriei Ha ropaumue uam Ténnble
yran. Nocne Toro, Kak yraun 3aropenncb, XXMAKOCTb ANA PO3XKUra APEBECHDbIX YI/Iel yXKe He HYXKHa.

dKcnayaTauusa BEHTUNALMOHHDIX OTBEPCTUI: YbeanTech, YTo BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTHUSA, @
PacnoNoXKeHHbIe Ha KPbIWKe, NPOMNYCKaloT B rpuib BO34yX. KUcnopog, yBenmumBaeT TemnepaTypy ropeHus
yrnei. Mo»KHO perynmpoBaTtb ypoBeHb TEMMEPaTypbl rPUAA, OTKPbIBAA UM 3aKPbIBasA BEHTUAALMOHHbIE
oTBepcTuA. MoNHOEe 3aKPbITYE BEHTUAALMOHHbIX OTBEPCTMI NOMOKET NOTYLWMUTb YrAKU. He 3aKpbiBaiTe
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMA NOMHOCTLIO, 338 UCK/IOUEHMEM C/ly4YaeB, KOraa Bbl NblTaeTeCb CHU3UTb
TemnepaTypy UAK NOTYLWWTb NAamS.

(" N ( )

Omkpsimoe 3akpoimoe
8eHMuUnAYUOHHOe 86eHMuUAAYUOHHOe
omeepcmue omeepcmue
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PEOE

Mepbl NPeaoCcTOPOXKHOCTU NOC/IE UCNOJ/Ib30BaHUA FPUNA

BHUMAHMUE! [Ona 3awmTbl ceb6a U cBoeit CO6CTBEHHOCTU BHUMATE/NIbHO NPoYUTaTE U
BbINONHANUTE cegylolne Mmepbl NPeAOoCTOPOXKHOCTHU.

e  3aKpoiTe KPbILKY FPUNA U BCE BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA AN TYLUEHUA OrHA.
e [epep nepemeLeHMEM rpuasa NO3BO/IbTe €My OKOHYATE/IbHO OCTbITb.

e He ocraBnsiite paboratowmii rpunb 6e3 npucmortpa. Mepes nepemeLeHUEM YCTaHOBKU
yb6eauTech, YTO YI/IM U 30712 OKOHYATENIbHO NOTYLUEHbI.

e Bocnonb3yiTecb NONATKOW AU KOBLUOM ANSA YAa/IeHUA OCTAaBLUMXCA yraei u 3oabl. omectute
MX B KOHTEHEep U3 OrHeyNnopHOro meTasnsa 1 3aneite Bogoi. OctasbTe yriu B KOHTEUHepe Ha 24
yaca, 3aTeM UX MOXXHO YTU/IU3MPOBATb.

UHCTPYKUUM NO TeXHUYECKOMY
ob6cnynuBaHuio/ uncTke

PeKomeHAyem OnopoXKHATb 30/IbHUK / NOAAOH NOCNE KaXKA0ro UCMO0/b30BaHUA.

B H M MA H M E ! Mepep Tem KaK NPUCTYNUTb K AEMOHTaXKy p,e'raneﬁ VGGAMTer, YTO rpunb OCTbiN1 U
BCe YIr/in OKOH4YaTe/IbHO NOTYLUEHbI.

BH M MAH M E! Mpwu unctke rpuna Bceraa HaAEBaﬁTe 3aWMNTHDbIE NepYaTKN U OYKN.

BH M MAH M E ! Mpu unctke ,quaneﬁ rpuna He nOI'Ib3yﬁTECb YCTaHOBKaMu Ana mbiTbAa Nog
AaBieHnem.

BHUMAHMWE! Bo uz6exanue oxoros Hapnexut nposoanTb paboTbl no yxoay 3a rpunem

TONbKO NOCAE TOro, KaK OH NONHOCTbIO OCTbIA. He AoTparuBaiiTech A0 ropAYNX NOBEPXHOCTEN.

YucTUTE rpUAb Tam, FAe YUCTALLME CPEACTBA HEe HAHECYT BPeAa HacTMAY, rasoHy uam Teppace. He
NoAb3yiTeCh MOIOWMMM CPEACTBAMM ANA AYXOBKM ANA YNCTKM No6bIX AeTaneit rpuna. He nonb3yiitech
CaMOOYMLLAIOLLEICA AYXOBKOM ANS YUCTKM PELLETOK A1 NPUrOTOBACHUA MULLYW UAKU APYIUX AeTaneii
rpuna. Coyc ana 6ap6ekio U conb 061a4a10T KOPPO3MNITHBIMM CBOICTBAMM, CNOCOGCTBYIOLMMM
06pa30BaHMIO PXKABYMHDI, MO3TOMY CIEAYET PEryNAPHO NPOBOAUTL YUCTKY AeTaneil rpuna.

PelwnéTKn 1 HarpeBaTe/ibHaA NOACTaBKa: PelETKM U HarpeBaTe/IbHYO NOACTABKY /lyylle BCEro YNCTUTb
NaTYHHOW NPOBO/IOYHOM LWETKOM BO Bpems nogorpesa rpuns. CTanbHy NPOBOIOYHYHO LLETKY MOXKHO
MCNoNb30BaThb ANA yAaneHUsa Hanbonee TPYAHbIX NATEH.

Yuctka rpuns usHytpu: CHUMUTE PELIETKM 418 NPUTOTOBAEHUA NULLM. YAAAUTE OCTaTKM C BOKOB KOTAa

M BHYTPEHHEW CTOPOHbI KPbILLKM NaTYHHOW NPOBOIOYHOM WETKOW. AN Haanexallel YNCTKM 3aCNOHKK
cneayeT BOCMO/Ab30BaTHCA LWUNATENEM UM CKPEBKOM, 3aTEM YAANAWUTb 301y NaTYHHOW NPOBOIOYHOW
WETKON. Mpu KeNnaHMM MOXKHO BbIMbITb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MPUAA MATKMM MOIOLLMM CPEACTBOM M
BoZoM. Mocne cnegyeT onoNoOCHYTb MPUAb BOLOM M BbITEPETHL HACYXO.

BHUMAHMWE! ckonusumiica skup npeacragnset yrposy noxapa. PerynapHo YnctuTte noaAoH BO

u3bexxaHue cKonieHus Xupa.

www.napoleon.com

30nbHUK / NOAA0H: 30/1a M Kanau Xu1pa NpoxoaaT Hepes 30/1bHUK / NOAAOH, PAacro/IOXKeHHble

nog, rpusiem, U CKanaMBatoTcsa Ha ApesecHom yrae. [1ns nposeaeHMsa yOOpKM OToABUHbLTE NOAAOH.

He BbicTUNaliTe NOAAOH aNtOMUHMEBOM GONBIOM, NECKOM UK APYTMM MaTePUaNoM, TaK Kak 3To

MOXKeT nomeLlaTb CBOBOAHOMY NepemeLleHuto Kupa. [na Hag/exallen YUCTKU NoadoHa cneayeT
BOCMO/1b30BaTbCA LWNaTeNeM Man CKpebKom, 3aTem yaanunTb 301y 1aTyHHOMN NPOBO/IOYHOM LETKOW.
BbIMOiMTE 30/1bHMK / NOAA0H MATKMM MOIOLLMM CPEACTBOM M BOAOM. [ocne cneayeT onosoCHYTh AeTanu
BOZOM 1 BbITEPETb HACyXo.

YucTka NoBepXHOCTU rpuna: He nosibayintech abpasnBHbIMM YNCTAWMMM CPEACTBAMM MU CTaNIbHYIO
MPOBO/IOYHYIO LWETKY AJ18 YNCTKM KepamMUYeCcKUX AeTaieil v geTanei us HepkasetLwwei cTanm rpuns
Napoleon. NMogobHble meToabl yOOPKKM NOBPEKAAIOT NOKPbLITUE. BHELIHWE NOBEPXHOCTU FPUAA HASNEKUT
YUCTUTb TENIOM MbIJIbHOM BOZOM, MOKa MeTan elle He OKOHYATeIbHO OCTbIA. 1A YUCTKU HeprKaBetoLLmX
MOBEPXHOCTEN MOMb3YNTECH YNCTALLMM CPEACTBOM A/11 HEpXKaBetoLwei cTanmn uav HeabpasmBHbIM
YMCTALLMM CPeACTBOM. Bceraa BbiTMpaiiTe NOBEPXHOCTb MO HanpasaeHuio 3epeH. Co BpemeHem AeTanu
N3 HeprKaBeloLwel CTanmn TepatoT OKPACKy U NpMoBpeTatoT 30/10TOM MM KOPUYHEBDI OTTEHOK. [oTepsa
LBeTa He BAMAET Ha paboTocnocobHocTb rpuns. ObpalianTech C AeTaNAMMU C KEPAaMMUYECKOW SMabHo C
0cob0i OCTOPOXKHOCTLIO. [Na3ypoBaHHOE AEKOPATUBHOE NOKPbITUE, 3aKPENIEHHOE ropsAYe CyLWKoM,
HaNMOMMWHAET CTEK/O, U OT yAapa MOXKeT packonoTbcA. Mpu Heobxogumoctu, Napoleon nponssoaut
PEMOHT KepamMM14YeCKoro NoKpPbITUS.

N415-0553E MAR 23.20
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Mouck n ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEMN

HeucnpasHocTtb

Bo3morKkHaa npuymHa

Cnoco6 ycTpaHeHUsa HEMCNPaBHOCTK

HwW3Kkuih ypoBeHb
Temnepatypbl / naameHu.

HeHagnexalmii nporpes

HeHagnexkawmin o6ays.

HepoctaTouHO
LPEBECHOrO YrA.

KpbIWKy OTKpbIBALOT
C/IMLLKOM YacTo.

M03BO/IbTE APEBECHbIM YIIAM FTOPETh, NMOKa
MX He ByAeT NOKPbIBaTb C/I0M Cepoit 30/bl.
(npumepHO 20 — 25 MUHYT).

OTKpOl‘/'ITe BEHTUNALMNOHHbIE OTBEPCTUA.

[obaBbTe ApeBeCHOrO YA Ha PeLETKy as
yras.

[oTOBbTE MPU 3aKPbLITOM KpbiLKe. MpU KaxKgom
OTKPbITUM KPbILIKM TeMNepaTypa nagaet. 3To
3aMea/ifeT NpoLLecc NPUroTOBEHUA NULLA.

YpeamepHble
BbIBpOCHI N1ameHn /
HepaBHOMEPHbIN Kap.

HeHagnexalmii nporpes.

MN31nNLWKKM Knpa n
OTNIOXKEHMUA 30/1bl HA
30/IbHUKE U NoAA0He.

MpoBeauTe Nporpes rpuna NPU 3aKpPbITON
KpbllwKe B TeyeHume 20 - 25 MUHYT 1
paBHOMEPHO pacnpeaenunTe yram no
NOBEPXHOCTU PELUETKMU.

PerynapHo npoBoAuTe YNCTKY 30/1bHMKA

M nopaoHa. He BbicTunalTe nogaoH
antomuHunesol ¢onbroin. CMoTpuTe pasaen no
yncTKe.

BHYTPM KPbIWKK UK
KO/INaKa oTc/lamMBaeTca
Kpacka.

CkonneHwue xupa
Ha BHYTPEHHMX
NOBEPXHOCTAX.

I70 He AaBnseTca gepekTom. MoKpbITHE
KPBILIKKM M KOAINAKa BbINOIHEHO M3 KEPaMUKM
N HE MOKET OTC/IOUTLCA. 3aTBEPAEBLLMIA

KUP NPUHUMAET GOPMbI, MOXOXKME Ha KYCKM
oTcnamBatoLLeinca Kpacku. Jlerko yctpaHseTcs
06bIYHOM YMCTKON. CMOTPUTE YKa3aHMA No
yncTKe.

N415-0553E MAR 23.20
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KpaTKue cseaeHuna o NpUuroToss1eHNU NULWU Ha ApeBeCHbIX yranax

Po3xcuz sawezo 2punsa

. Mepepn, NepBbiM NPUTOTOBEHMEM NULLM HA TPUAE NO3BO/IbTE eMy paboTaTb Ha NPOTAXKEHUN 30 MUHYT Npu
OTKPbITOM KPbILWKE U OTKPbITbIX BEHTUASLMOHHBIX OTBEPCTUAX, PACMONIOXKEHHbIX Ha Onope. ITO BbIXKIKET
BHYTPEHHIOK KPACKy M CMa304Hble BELLECTBA, MCMO/b30BaHHbIE NPY NPOU3BOACTBE.

o MONHOCTbIO OTKPbLIBAWMTE BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA, PACMOONKEHHDBIE HA KPbILIKE, NPY KaXKLOM PO3XKUre rpuns.

e Ybeautecb B TOM, YTO 30/1a bblNa yaaneHa 13 30/1bHUKa U 30/1bHUK BblN BO3BPALLEH HA MECTO.

o TPUIb MOXKHO MCNO/b30BATb KaK C, TaK U 6e3, LeHTpasibHOro oTpaxKaTens Bo3gyxa. OTpaxatenb obecneymsaeT bonee
paBHOMEPHYIO TEMMEepPaTypy M 3aMea/IAeT CKOPOCTb CrOPAHNA YINA B LLEHTPE rpuns.

. Mcnonb3yitte b0 yCTPOIMCTBO A5 po3Kura gpesecHbix yrnei Ultrachef (He BxoguT B Komnnekt), cneayn
pEKOMEHAALMAM UHCTPYKUMK, 1Mo nomecTuTe Boee Nerkme yram Uan CKOMKaHHbI KyCOK ra3eTbl Ha
oTpakaTenb BO34yXxa 1 PAAOM C HUM. MomecTUTe apeBecHble Y B KOHYCOOBPa3Hyo KyYKy B LLEHTPE YCTaHOBKM
(npsamoli cnocob NpUroToBAEHMA) AN B SONONHUTENbHYIO KOP3UHKY AN APEBECHOro yras (Henpamol cnocob
nNpUroToBAEHUA).

. KaK TONbKO Yrn pasropenmcb, 3aKPonTe rpub KPbIWKOW M NO3BO/IbTE APEBECHbIM YISIM MPOTropeTh A0
06pa3oBaHMA TOHKOTO C/10A cepoi 30/1bl (MpumepHO 20 MUHYT), pacnpocTpaHMTe ApeBeCHbIe YN No
NOBEPXHOCTM PELLETKN B COOTBETCTBMM C METOAOM MPUTOTOB/IEHWA NMULLK.

. MMAKOCTb A1 PO3XKMIa MOXKHO MCMO/b30BaTb A5 PO3MKMIA YINel, HO 3TO He ABAAETCA NyYLMM Cnocobom.
MosKeT NpuBecTv K 06pasoBaHUIO rPA3N U NPUAATL NULLE XMMUYECKUIA MPUBKYC, ECIN ULKOCTb HE NPOropuUT
NOIHOCTbIO BO BpemMsa nporpesa. Kak To/bKo yran pasropennch, 406aBAATb KUAKOCTb AN PO3KUIA HE HYXKHO.
XpaHuUTe EMKOCTb C KMAKOCTbIO A41A PO3XKMUIa Ha paccToAHUKN He meHee 25 ¢yToB (7,6 M) oT paboTatoLero rpuns.

e [lononHUTeNbHbIV apoMaT AblIMKa NpuobpeTaeTcs Npyu NPUMEHEHUN APEBECHbIX LLEMNOK, KOTopble B
ACCOPTUMEHTE NPEeasIoXKUT Baww aunep komnaHum Napoleon.

ﬂpueomoeneHue nuwu Ha eawem epune

. Mbl peKoMeHayeM NpesBapuUTebHO NPOrpPeThb rPUJb, OCTaBUB PaboTatoLmMii TPUAb MPU 3aKPbITON KPbILLKe
npuéan3nTeNbHO Ha 20 MUHYT. [lpeBecHbIe YIn roTOBbI K MPUrOTOB/IEHUIO MWLM, KOTAA UX MOKPbIBAET C/10M
cepow 30/bl.

. Kak npaswuno, 50 6puKkeToB XxBaTaeT Ha npurotoeneHune 2 dyHToB (1 Kr) nuwm. Ecav npurotoBneHme nNuLmM AnnTcs
6onee 30 — 40 mUHyT, cnesyeT no6asuTb BpuKkeToB. ECM noroga xonogHas uan BeTpeHas, Npuaétca 4o6asuTb
6onblie 6PUKETOB 1A AOCTUNKEHUA HEOBXOAMMON TemMNepaTypbl MPUrOTOBAEHNA NMULLM.

. ByabTe 0CTOPOXKHbI BO Bpems A06aBNEeHUA APEBECHbIX YI/Iel BO BPeMSA NPUrOTOBAEHMA NULLK. [1pn KOHTaKTe
CBEXKero Bosayxa C yr/ismMu MOXKeT NPou3onTu Bbibpoc niameHun. OToliante Ha 6e3onacHoe paccTosHME U
BOCMO/1b3YMATECH apPOCTOMKMMM WMMNLLAMM Ha ANMHHOW PYKOATHU Ans AobasneHna 6pUKeTOB 13 APEBECHOIO
yraa.

e YbeauTtecnb, YTO BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA, PACMOIOKEHHbIE Ha KPbILWKe, MPOMyCKatoT BO34yX B rpU/b.
Kucnopog, ysennunsaet Temnepatypy ropeHusa yrneir. MoxKHO peryinMpoBaTh YpoBEHb TemnepaTypbl rpuns,
OTKPbIBas MW 3aKPbIBasi BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA.

. [OTOBbTE NPU 3aKPbLITOM KPbILWKE. PN KaxkA0M OTKPbITUM KPbILWKKX TEMNepaTypa nagaeT. 9To yBeNMYMBaeT Bpems
NPUrOTOBAEHUA MULLA.

. MonHoe 3aKpbITUE BEHTUNALMOHHbIX OTBEPCTUIA MOMOXKET NOTYLWNTb YK, He 3aKpbliBaiTe BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUA NOJIHOCTbLIO, 32 UCKIOYEHUEM C/1yYaEB, KOTAa Bbl MbITA€TECH CHU3UTL TEMNEpPaTypy UaAu NOTYWUTb
naams.

. CmasblBaliTe peweTKy 4/1A NPUroToBAeHUA HEBONbLLIMM KOIMYECTBOM Macaa nepes, HarpeBaHMem, YTobbl
n3bekaTb MPUropaHma NPoayKTOB.

. Monb3yTecb TEPMOLLYNOM A8 MPOBEPKM TOTOBHOCTU MULLM.

Yucmka epuna

. 3aKpolTe KPbILWKY FPUAS U BCE BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUA ANA TYLUEHMA OTHA.

. Mepepg nepemeLyeHNEM rpuas No3BoJIbTe eMy OKOHYATE/IbHO OCTbITb.

. He octasnsaiite pabotatowmin rpnnb 6e3 npucmortpa. MNepes nepemelLteHnem ycTaHoBKM ybeanTecn, YTo yran 1
30/1a OKOHYATE/IbHO MOTYLEHbI.

. Bocnonb3yntech 10NaTOYKON UK KOBLUOM A1 YAANEHUS OCTABLUMXCA YIAel 1 30/bl. loMecTute ux B KOHTenMHep
13 OrHeyrnopHOro meTansa 1 3anevte sogoi. OcTaBbTe YI/IM B KOHTeWHepe Ha 24 Yaca, 3aTemM X MOXKHO
YTUAN3NPOBATD.

e  Ypanute HexKenaTesibHble OCTAaTKM NaTYHHOW NPOBOMIOYHON LWETKOWM ¢ 6OKOB KOTNa U MOA, KPbIWKOW.

. BbIMOITE BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb FPUANA MATKMM MOIOLLMM CPeacTBOM M BOAoW. Mocae cneayeT onoaoCHYTb
[eTanun BOAOW U BbITEPETb HACYXO.

. ObpawaéTech ¢ AeTaNsAMM C KEPAaMMUYECKMM NOKPbITUEM C 0COBOM OCTOPOXKHOCTLIO. PackaniéHHoe Kepamuyeckoe
NOKPbITUE JOCTAaTOYHO XPYMKOE U OT yAapa MOXKET packonoTbeA. MocTaswmk rpuna Napoleon npovssoaut
PEMOHT KepaMMUUYECKUX NMOKPLITUIA.

www.napoleon.com N415-0553E MAR 23.20
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XPAHUTE TOBAPHbIN YEK KAK JOKA3ATE/IbCTBO MOKVYIKM,

NOATBEPXAAKLLEE BALUE FAPAHTUMHOE COMNALUEHUE
3aKa3 3anacHbIX geTanei

FapaHTUitHaa nHpopmauusa

MOZAE/Nb:

JOATA MPUOBPETEHNA:

CEPUWMHbIA HOMEP:

(DanTe nnpopmauuio ana ynpouieHuA npoueaypbl 06paboTku 3anpoca)

CBAXMUTECH HANPAMYIO C AUCTPUBbLIOTEPOM B BalLei cTpaHe (nepedyeHb ANCTPUBLIOTEPOB C KOHTaKTamMM
YKasaH B pyKOBOACTBE M0/1b30BaTe A NOCTaBASEMOM BMECTE C rpuaem) No BONpPOCam rapaHTUnHbIX
C/lyyaes v NPeaoCTaBNEHMIO 3anacHbIX YacTei.

Mepes TeM KaK CBA3bIBATLCA C OTAE/0M PaboTbl C KIMEHTaMM, NposepbTe caliT Napoleon
(pacnonoxeHHbIN Mo agpecy www.napoleon.com) Ha npegMeT yKa3aHuit no 6onee MHTEHCUBHOW
YWUCTKE, TEXHUYECKOMY 06CNYKMBAHUIO, 0BHAPYKEHNIO U YCTPAHEHUIO HENONAAO0K M 3aMeHbI AeTaneu.

[JaHHble aetanun B otaen no paboTe ¢ KAMEHTaMM BbICbIIAKOTCA ONAAYeHHOW NOCLIIKOW CO cneaytoLei
UHpopmavumein:

1. Mogenb v cepuiiHbli HOMep YCTaHOBKM.

2. Homep getanu u eé onncaHue.

3.  KpaTKoe onucaHMe HeMCcnpaBHOCTU (Hanpumep, ‘aAeTanb ciomanack’ He ABAAETCA TAaKOBbIM)
4. [loKa3aTenbCTBO BAageHusn (poToKonmsa peKBU3UTOB).

B HEKOoTOpbIX Cyvaax NnpeacTasuTenb oTaena pa60TbI C KINEHTaMN MOXKET NoONPOCUTb BEPHYTb AeTa/ib Ha
3aBoA OnAa nposeaeHNA OCMOTpa nepes 3ameHol AeTann.

Mepen, Tem, KaK CBA3bIBATbLCA C OTAENOM PAbOTbl C KAMEHTAMM, NOXKANYNCTA, MPUMUTE K CBEAEHMIO, YTO Ha
cnepyolme pacxoabl He PacnpoCTPaHAETCA rapaHTmA.

e M3pep:kku no nepeBoske, GpPaxToBOM KOMUCCUMN UM SKCMOPTHBIM cOopam.
e Onnarta paboT No AEeMOHTaXy M YCTaHOBKe.

e OnnaTa 3BOHKOB B TEXHUYECKYHO NMOAAEPMKKY.

e [loTeps OKpPACKKU AeTanen U3 HepPrKaBEOLLEN CTanu.

° HeuncnpaBHOCTb AeTanu, CBA3AHHAA C YMCTKOM U yxoaom, nam ncnosib3oBaHnem
HeHagneXawmnx YncTawmx cpeacrs (I'IOCVLI,OMOE‘-IHbIX MaLUVIH).

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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MONTAZ POUZITi A UDRZBA

Tento gril musi byt pouzivan pouze venku na dobie vétraném misté

Uschovejte tento navod pro pozdé;jsi pouziti.

Pouizijte Stitek se sériovym cislem z kartonu

Vyrobni &islo.
XXXXXX000000
Model &.

NK18K-LEG

VAROVANI NEBEZPECI

Spalovani uhli vydadva oxid
uhelnaty. Nepalte uhli uvnitf domd,
gardzi, stand, vozidel nebo jinych
uzavrenych prostor.

Nesnazte se zazehnout tento
spotrebic bez ¢teni “ZAPALOVACICH”
instrukci v tomto navodu.

A VAROVANI! Nedodrzeni téchto pokynl muiZze mit za nasledek vznik poZaru, vazné zranéni nebo smrt.

Wolf Steel Europe BV
Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
CCI No. 51509970, THE NETHERLANDS
info@napoleongrills.nl

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Napoleon Presidentskd 10-letd Omezend Zaruka

Vyrobky NAPOLEON jsou navrzeny s vynikajicimi soucastmi a materialy a jsou sestaveny Skolenymi
femesiniky, ktefi se py$ni svou praci. Tento produkt byl pfed balenim a pfepravou dikladné prohlédnut
kvalifikovanym technikem, aby se zajistilo, Ze zakaznik obdrzi kvalitni vyrobek, ktery od spole¢nosti

NAPOLEON ocekavate.

NAPOLEON

NAPOLEON ruci za komponenty Vaseho nového produktu Napoleon z hlediska vady materialu a

zpracovani od data prodeje po nasledujici obdobi:

Smaltované viko a Kotel .........ccooiveiiiiiiiiieee e
Vétraci ovladaci SYSteM .......cccoviieiiieiie e
Smaltované litinové grilovaci rosty .........ccccevveiieeiieeieeeeene
Chromované grilovaci roSty ..........cceeeverieeieeiee e

VSechny ostatni dily .......cccveeiieiee

*Podminky a omezeni

Tato omezena zaruka vytvari zaruéni Ihltu, jak je uvedena ve vy$e uvedené
tabulce, pro produkt zakoupeny prostfednictvim autorizovaného prodejce
NAPOLEON a opraviiuje plvodniho kupujiciho ke stanovenému kryti v
zaruéni dobé, a to bud spolecnosti NAPOLEON nebo autorizovanym
prodejcem spolecnosti NAPOLEON, aby nahradil soucast takového vyrobku,
ktery selhal pfi bézném soukromém pouziti v disledku vyrobni vady. "50%
sleva" uvedend v tabulce znameng, Ze soucastka je k dispozici kupujicimu za
50% slevu z b&zné maloobchodni ceny komponentu v uvedeném obdobi. Tato
omezena zéruka se nevztahuje na prisluSenstvi nebo bonusové polozky.

Na vysvétlenou "bézna soukroma potfeba" vyrobku znamena, Ze vyrobek: byl
nainstalovan autorizovanym servisnim technikem nebo dodavatelem v
souladu s pokyny k instalaci, které jsou soucasti vyrobku a vSemi mistnimi a
narodnimi predpisy pro budovy a protipozarni ochranu; byly fadné dodrzeny; a
vyrobek nebyl pouzivan jako komunalini zafizeni nebo v komer¢ni sféfe.

Zaruka také nezahrnuje: pretopeni, nestandardni hofeni zplisobené okolnimi
podminkami, jako je silny vitr nebo nedostate¢na ventilace, Skrabance,
promackliny, korozi, poleptani natérli, zbarveni zplsobené teplem,
abrazivnimi nebo chemickymi Cisticimi prostfedky nebo ptisobenim UV zafeni,
rozhiti porcelanovych ¢i smaltovanych ¢asti nebo Skody zplisobené
nespravnym pouzitim, nehodou, krupobitim, haSenim pozaru, nedostate¢nou
(drzbou, nevhodnym pusobenim ¢i prostfedim jako je sl nebo chlor, zmény,
Upravy, zanedbani nebo ¢asti instalované od jinych vyrobcd. Pokud dojde k
poskozeni Casti, které by jiz nebylo moZzno pouzivat (proreznuti nebo
prohofeni) béhem doby trvani opravnéné zéruky, bude poskytnut nahradni dil.

www.napoleon.com

.......... 5 let pIné kryti, plus do 10.roku sleva 50% na dil
.......... 5 let pIné kryti, plus do 10.roku sleva 50% na dil
.......... 3 roky plné kryti, plus do 10.roku sleva 50% na dil
.......... 2 roky

Nahradni dil je vyhradni odpovédnosti spole¢nosti NAPOLEON definované touto
omezenou zarukou. V zadném piipadé@ NAPOLEON nenese odpovédnost za
instalaci, préaci nebo jiné naklady nebo vydaje souvisejici s op&tovnym instalovanim
dilu v z&ruce, za jakékoli vedlejsi, nasledné nebo nepiimé Skody nebo za prepravni
poplatky, naklady na pracovni silu nebo vyvozni cla.

Tato omezend zaruka je poskytovana vedle vSech prav, ktera vam jsou
poskytovana mistnimi zakony. Proto tato omezend zaruka nestanovi
spole¢nosti NAPOLEON Zadnou povinnost udrzovat dily na skladé. Na
zékladé dostupnosti nahradnich dili mize spole¢nost NAPOLEON podle
svého uvazeni splnit vSechny povinnosti tim, Ze poskytne zékaznikovi
pomérny kredit k novému produktu. Po prvnim roce s ohledem na tuto
omezenou zaruku muze spolecnost NAPOLEON podle svého uvazeni piné
plnit v8echny zavazky vyplyvajici z této zaruky tim, Ze vréti pavodnimu
opravnénému kupujicimu velkoobchodni cenu jakékoliv vadné ¢asti v zaruce.

Prodejni doklad nebo kopie budou vyzadovany spolecné se sériovym &islem
a ¢islem modelu pfi podavani zaruénich narokl spolecnosti NAPOLEON.

Spolecnost NAPOLEON si vyhrazuje pravo nechat svého zéstupce provéfit
jakykoli vyrobek nebo soucast pred tim, nez uhradi narok na zaruku. Obratte
se na svého autorizovaného prodejce Napoleon popfipadé pfimo na servis
dovozce NAPOLEON, abyste ziskali nérok na zarucni pinéni.

Pozn.: dozivotni zarukou se mysli neomezend doba, po kterou bude produkt
pouzivan prvnim a plvodnim majitelem resp. kupujicim

N415-0553E MAR 23.20
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VAROVANI! Nedodrieni téchto pokynii mize mit za nasledek poskozeni majetku, riziko trazu
nebo smrt. Pfectéte si a dodrZujte vSechna varovani a pokyny uvedené v této pfirucce pred operaci s
grilem.

VAROVANI! Gril se pfi pouziti velmi zahfiva. BEhem pouzivani by se s nim nemélo pohybovat.

Bezpecnostnl postupy:

Prectéte si cely ndvod pred pouzitim grilu.

e Ridte se pokyny pro zazehnuti grilu.
e Nezapalujte uhelny gril s uzavienym vikem.
e Nenaklanéjte se pres gril pfi zapalovani ¢i horeni.

e  VAROVANI! Nepou7ivejte alkohol nebo plyn k zapalovani grilu. PouZivejte pouze zapalovade, které
odpovidaji normé EN 1860-3. Ujistéte se pred zapalenim grilu, Ze se v ném nenachazeji zddne tekuté CZ
latky.

e  Tekutina pro lepsi hofeni uhli nesmi byt pouzivana na horké ani teplé uhli.

e Po a pred zapalenim musi byt tekutina pro snadnéjsi zapaleni uhli uloZzena na bezpe¢ném misté mimo
gril (minimalné 7.6m).

e Nepouzivejte vevnitt

e  VAROVANI! Drite déti a zvitata pryc.

e Nenechavejte gril v provozu bez dozoru.

e  Tento gril nesmi byt instalovan v rekreacnich vozidlech nebo lodich.

e  Tento gril musi byt skladovan venku v dobre vétraném prostoru a nesmi byt pouZit unitf budovy,
garaze, stinéné verandé, altdnu nebo v jinych uzavienych prostorech.

e UdrZujte spravnou vzdalenost od hotlavin, ze vSech stran 1,5 metru. Tato vzdalenost se doporucuje
take v pripadé vinilovych desek ¢i sklenénych tabuli. Gril se nesmi pouZzivat na hoflavych plochach
(dfevéné nebo kombinované plosiny ¢i verandy). @

e  Zavsech okolnosti zachovat vétraci otvory volné a i bez necistot.

e NepoufZivejte zafizeni pod hoflavou konstrukci.

e NepouZivejte zarizeni pod nizkou stropni konstrukci, pristfesky, markyzy nebo previsy.

e Neumistujte do vétrného prostfedi. Silny vitr ma nepfiznivy vliv na vykon grilu.

e Viko grilu by mélo byt pfi zahtivani grilu uzavieno.

e  PFi pouzivani grilu musi byt instalovan jak zasobnik na popel tak na odkapavajici tuk.

o (Cistéte zasobnik popela a tuku pravidelng, aby se zabranilo preplnéni, coz by mohlo vest a7 k pozaru.
e NepouZivejte spodni police pro uloZeni zapalovace, zapalek nebo jinych hoflavin.

e Gril by mél byt za vSech okolnosti na vodorovném povrchu.

e Nepouzivejte vodu k haseni uhli ¢i zchlazeni grilu, mohlo by dojit k jeho poskozeni véetné povrchové
Upravy.

e Chcete-li regulovat plameny, lehce zavirejte otvry na grilu. Chcete-li uhli zcela uhasit, zavrete viechny
vétraci otvory a priklopte viko.

e Pfimanipulaci s grilem i grilovani pouZivejte dlouhé tepluodolné rukavice.

e Pouzivajte ochranné rukavice pri vareni alebo Uprave vetracich otvorov (minimalna ochrana Trieda I,
DIN EN 407).

e Nevyjimejte popel z grilu, dokud nebude opét studené. Dodrzte tedy dostatény ¢as pro vychladnuti.

e Zbyvajici uhli a popel musi byt odstranén z grilu a uloZzen v nehoflavé kovové nadobé. Zde by mél
zGstat po dobu 24 hodin pred dalsi likvidaci.

e UdrZujte elektrické napajeci kabely od vody nebo horkych ploch.

e Spalovani uhli vytvari vedlejsi produkty, z nich nékteré jsou Skodlivé. Pfi vareni s dfevénym uhlim tedy
vzdy zajistéte dostatecnou ventilaci, aby se minimalizovala koncentrace téchto latek.

VAROVANIE! Tento vyrobok méze vytvarat chemikalie, ako su sadze a oxid uholnaty, ktoré si v
state Kalifornia zname ako spdsobujice rakovinu a vrodené vady. DalSie informacie najdete na adrese
www.P65Warnings.ca.gov

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Zazehavaci pokyny

Pouziti uhli

Rozmér grilu Metoda vareni Doporucené mnozstvi uhli

18" (45cm) PFima 40

*Doporucena mnoizstvi uhli jsou orientacni, delsi vafeni vyzaduje dalsi difevéné uhli, které
se musi dopliovat. Stejné tak pokud bude chladnéji ¢i vétrno, bude zapotiebi vice uhli pro
dostaZni idedlni teploty vareni.

POZOR! otevrete viko.

POZOR! umistéte gril venku na pevném, rovném a nehoflavém podkladu. Nikdy nepoutivejte gril na
drevénych nebo jinych hoflavych plochach.

POZOR! Nenaklané&jte gril pokud je zhavé uhli.
POZOR! popelnik musit byt béhem provozu nasazen a pouzivan.

PRIMA METODA GRILOVANI

1. Otevrete pIné vétraci otvor na viku a v zakladné. Sejméte viko grilu a vyjméte grilovaci rost.

2. Ujistéte se, Ze je popel a zasobnik je vycistén a poté ho nainstalujte zpét.

3. Pro start grilu doporucujeme pouzit startovaci nadobu (neni soucasti) dle pokyna uvedenych
v navodu nebo umistéte lihové kostky ¢i zmackané noviny na a kolem deflektoru vzduchu. Uhli
umistéte na hromadku ve tvaru kuzele ve stfedu jednotky na tyto noviny i lihové kostky.

4. Zapalte noviny nebo lihové kostky. Po Uplném zapaleni zavfete viko a nezacinajte s varenim,
kym drevené uhlie neobsahuje popol. (cca. 20 minut).

5. Pomoci dlouhych Zaruvdornych klesti rovnomérné rozhriite uhli po celé ploSe rostu.

N415-0553E MAR 23.20
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Startovaci kapalina mlze byt pouZzita k zapaleni uhli, ale neni to preferovany zplisob. MUZe to ovlivnit
vini a chut nasledného pokrmu. Jakmile uhli hofi, nikdy neptidavejte dalsi startovaci kapalinu. Takovou
¢ kapalinu uchovavejte alespon 7,5 m od spusténého grilu.

Bezpecnostni postup pro “starter” drevéného uhli

Pozor!
e Pouze pro venkovni pouZiti.
e NepouZivejte starter pokud neni umistén na rovném, pevném a nehoflavém podkladu. To same plati o

samotném grilu. “STARTER” DREVENEHO UHLI

[

e Neodkladejte pouZity starter na hoflavé misto dokud neni aplné
studeny.

e Nepouzivejte starter v silném vétru.

e NepouZivejte do starteru benzin do zapalovacl nebo vlastni Zhavé uhli.

e  PouiZivejte starter pouze k roztapéni uhli pro uhelny gril.

e  Vidy pouzivejte ochranné rukavice (minimalni ochrana Trida Il, DIN EN
407) pfi manipulaci se starterem.

e Vzidy davejte pozor na déti a zvifata béhem pouZivani starteru. \ J

e Nenechdvejte starter v provozu bez dozoru.
e Nenaklanéjte se pfi pouzivani starteru nad néj.

e Nikdy nepouZivejte starter na jiné ucely nez rozpalovani uhli pro gril. NepouzZivejte ani k pfipravé
pokrm.

e Budte velmi opatrni pfi presypdvani rozpaleného uhli do grilu.

PouZiti starter difevéného uhli ®
e  Otocte starter dnem vzhiru.

e Nacpéte dva zmackané listy novinového papiru do jeho spodni ¢asti.

e  Otocte ho do spravné polohy a umistéte na stred rostu uhli uvnitf grilu.

e  Pfidejte odpovidajici mnozstvi uhli a nepreplrite.

e  Zapalte zapalku a vloZte ji do jednoho ze spodnich vétracich otvor( a zapalte noviny.

e Jakmile se na vrchni vrstvé uhli zacne objevovat Sedy popel, s pomoci ochrannych rukavic (minimaini
ochrana Trida Il, DIN EN 407) opatrné nasypte rozhavené uhli na uhelny rost (pfima metoda peceni),
nebo misto do kose do bocnich misek na dfevéné uhli (nepfima metoda).

e Jakmile je uhli v grilu, rozhriite ho rovnhomérné pomoci dlouhych tepelné odolnych klesti.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Pravodce grilovanim na drevéném uhli

Grilovani na dievéném uhli je tradi¢ni zptisob vareni, na ktery jsme vsichni zvykli. Zhnouci brikety vyzatuji
infraervenou energii na pokrm, ktery se pece, a to s velmi malou ucinnosti suseni. Jakékoliv $tavy nebo
oleje, které utikaji z potravin a kapaji dold na uhli a odpafuji ho do koure, ddva pokrmu jeho lahodnou
grilovanou chut. Pointa je, Ze Napoleon grily na dfevéné uhli vytvari zar pro Stavnatéjsi hamburger,

strankach.

Nasledujici tabulka grilovani ma byt pouze voditkem. Casy vafeni jsou ovlivnény takovymi faktory, jako
nadmorskd vyska, vnéjsi teplota, vitr a poZzadovany stupen vareni, coz se odrazi ve vaSem vareni. PouZivejte
teplomér na maso, aby potraviny byly pfimérené varené.

Grilovaci schéma

tloustka 1.27cm

Pokrm Pfimé/Nepfimé | Doba vareni UZitecné tipy
grilovani
Steak pfimé 6-8 min.— Medium Pti vybéru masa pro grilovani se
tloustka 2.54cm ptejte na maso s mramorovym
rozlozenim tuku. Tuk pGsobi jako
pfirodni tenderizer a udrzuje ho
vlhké a stavnaté.
Hamburger primé 6-8 min.— Medium | Pfiprava hamburger je jednodussi

zménu tloustky. Chcete-li pfidat
exoticku chut do masa, zkuste
pridat drevéné lupinky Ofechu na
drevéné uhli.

KuFeci kousky Pfimé cca. 2 min 20-25 min. Kloub spojujici stehna a nohu
na stranu. od boku bez kiiZze by mél byt
Zbytek neptimé az z % nakrojeny, aby se lépe
18-20 minut. maso polozilo na plochu rostu.
To pomUZe vafit rychleji a
rovnomérnéji. Chcete-li mit viastni
chut, zkuste pfidat dfevéné Supiny
Mesquite na dievéné uhli.
Veprové kotlety pfimé 10-15 min. Odstrante prebytecny tuk pred
grilovanim. Zvolte silnéjsi kotlety
pro lepsi vysledek.
Veprova zebirka PFimé na 5 min. 1.5-2 hrs. Vyberte si Zzebra, které jsou stihlé a

Neptimé zbytek turning often masité. Grilujte dokud nejde maso
lehce od kosti.
Jehnéci kotletky PFimé 25-30 min. Odstrante prebytecny tuk pred
grilovanim. Zvolte silnéjsi kotlety
pro lepsi vysledek.
Hot dogs PFimé 4-6 min. Zvolte vétsi velikost parkd. Pred

grilovanim rozfiznéte podélné kuzi.
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Instrukce k vareni

Pocatecni zapaleni: kdyz zapalujeme poprvé, gril vyddva mirny zapach. To je normalni docasny stav
zpUsobeny “vypalenim” vnitfnich natérovych hmot a maziv pouZivanych ve vyrobnim procesu a nebude se
znovu opakovat. Proto ponechte gril rozpalit na vysokou teplotu asi po dobu 30 minut s otevienym vikem
a zcela otevienymi priduchy.

Pouziti grilu: doporucujeme predehrat gril s uzavienym vikem po dobu 20 minut. Uhli je pfipraveno,
pokud je na ném tenka vrstva Sedého popelu. Pokrm vareny po kratkou dobu (ryby, zelenina) mohou

byt pfipravovany bez vika. Vareni s uzavienym vikem zajistuje vyssi teploty, které snizi ¢as peceni vari
rovhomérnéji. Pfi pfipravé velmi libového masa jako jsou kufeci prsa nebo libové veprové, mizeme rost
naolejovat a tim sniZit pfilepeni. Pfiprava masa s vysokym obsahem tuku muZe zpUlsobit vzplanuti. Toto
redukujte odstanénim tuku, snizenim teploty nebo presunutim masa na jiné misto grilu, popf. privfit
vétraci otvory. Viko nechte oteviené.

Jako obecné pravidlo plati Ze na 1 kg masa spotrebujete asi 50 briket uhli. Je-li vareni delsi nez 30 az
40 minut, bude zapotrebi pfidavat nové brikety do ohnisté. Pokud je venku zima nebo vétrno, budete CZ
potfebovat vice briket pro dosaZzeni idedlni teploty pro vareni.

Pridani dfevéného uhli béhem vareni: budte opatrni pfi pfidavani uhli na gril. Pokud uhliky pfijdou do
styku s Cerstvym vzduchem, pozor na vzplanuti. Odstupte na bezpecnou vzdalenost a pro ptidani uhli
pouZijte naradi s dlouhou rukojeti.

/'\ UPOZORNENI! Nikdy nepfidavejte na uhli startovaci tekutinu, pokud je teplé. Jakmile se uhli
[ ]

zapali, neni uz tekutina zapotiebi.

Pouzivani vétracich otvoru: otvory na krytém venkovnim grilu jsou obvykle ponechany oteviené, aby mohl
vzduch do grilu. Vzduch zvysuje spalovani a teplotu uhli. Teplotu miZete regulovat posunutim vétracich
otvord otocenim vlevo ¢i vpravo. Uzavieni otvorl mlze ¢astecné nebo Uplné ochladit uhli. Pokud chcete
ochladit nebo uhasit plamen ¢i uhli, nezavirejte GpIné vSechny vétraci ventily.

. y, _ J
Otevrete vzduchové otvory Zavrit vétraci otvory

Bezpecnostni pokyny po pouziti
& VA ROVAN |’I Chcete-li chranit sebe a sviij majetek pred poskozenim, peclivé dodrzujte nasledujici

bezpecnostni opatreni.
e  Zavrete viko grilu a vSechny otvory pro uhaseni ohné

e  Vidy nechte gril vychladnout pred dalsi manipulaci

e Nikdy nenechavejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel je pred
ostranénim zcela uhasen.

e Poutzijte kovové Spachtle nebo lopatky k odstranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte
ho do nehoflavé kovové nadoby a zalijte vodou. Nechte to odstat dalSich 24 hodin pred dalsi
likvidaci.
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Udrzba/navod na ¢isténi

Doporucuje se, aby popelnik byl vyprazdnén po kazdém pouziti.

VAROVANI! Ujistéte se, ze gril je v poradku a vSechny uhliky jsou kompletné uhaseny pred
odebranim jakékoliv ¢asti z vaseho grilu.

VAROVANI! pyi ¢isténi vaseho grilu vidy pouzivejte ochranné rukavice a ochranné bryle.
VAROVANI! Nepouzivejte tlakovou mycku na cisténi jakékoliv c¢asti grilu.

VAROVANI! Aby se zabranilo moZnosti popaleni, provadéjte udrzbu pouze tehdy, kdyz je gril
vychladnuty. Vyhnéte se nechranénému kontaktu s horkymi povrchy. Vycistéte mfizku v oblasti, kde
Cistici roztoky neposkodi paluby, travniky, nebo terasy. NepouZivejte Cistice trouby k cisténi jakékoli

Casti tohoto grilu. Barbecue omacka a stl mize byt Zirava a mlze zpusobit rychlé zhorSovani prvki

mtizky, pokud nebudou pravidelné cistény.

MrFizky a oteplovani Rack: Mfizka a desky se Cisti nejlépe kartdcem s mosaznym dratem po vypaleni grilu .
Ocelovy kartac je vhodny pro silné/odolné znecisténi.

Cisténi vnitiku grilu: vyjméte miizky vareni. Pouzijte mosazny dratény kartac pro ¢isténi uvolnéné
necistoty z misy a vnitrku vika. MUZete téz pouzit Skrabku, na odstranéni popela poufzijte dratény kartac.
Zamette vsechny nedistoty z vnitrku grilu do vyjimatelné odkapdvaci misky. V pfipadé potfeby mulzete
vnitfek grilu umyt vodou s jemnym mycim prostfedkem. Poté dikladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete
do sucha.

VAROVANI! Nahromadény tuk je nebezpeény kviili poéru. Vygistéte odkapévaci misku po kazdém

pouziti, aby se zabranilo hromadéni mastnoty.

www.napoleon.com

Odkapavaci miska na popel a tuk: Popel, mastnotu a zbytkovy tuk se zachycuje v odkapdvaci misce. K
¢isténi posunte misku. Nikdy na misku s hlinikovou folii nepouZivejte pisek nebo jiny material, protoze

by to mohlo zabrdnit odtékani tuku. Miska by méla byt vyskrabnuta stérkou nebo Skrabkou, a viechny
necistoty smeteny do nehoflavého kovové nadoby. Umyjte odkapavaci plech jemnym mycim prostfedkem
a vodou. Dukladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha.

Cisténi vnéjsiho povrchu grilu: NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténku na jakémkoliv
lakovaném, porcelanovém nebo nerezovém povrchu vaseho Grilu Napoleon. Pokud tak ucinite, poskrabete
povrch grilu. Vnéjsi grilovaci plocha by mély byt ¢isténa vyhradné teplou mydlovou vodou. K ¢isténi
nerezovych ploch, pouZijte neabrazivni Cisti¢. Vzdy otirejte ve sméru vlaken. V pribéhu pouzivani mohou
nerezové dily zmeénit po zahrati barvy, obvykle do zlatého nebo hnédého odstinu. Toto zbarveni je
normalni a nema to vliv na vykon a funkci grilu. Se smaltovymi komponenty je nutno zachazet s opatrnosti.
Original Cistici prostfedky mUzZete zakoupit u Vaseho prodejce NAPOLEON.

N415-0553E MAR 23.20
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Odstranovani problém

Problém

vrve

mozné priciny

Reseni

Nizka teplota / Nizka
hoflavost.

Nespravné
predehrati.

Nedostatek vzduchu.

Malo uhli.

Viko se otevira casto.

Nechte uhli spalovat az bude pokryté svétle Sedy
prachem. (obvykle 20-25min).

Otevrete vétraci otvory.

Pridat dalsi drevéné uhli zasobniku.

Pokazdé, kdyz je viko odstranéno, teplota klesa. To
vede k nizsim teplotdm a delsi dobé vareni.

Nadmeérna horlavost/
vysoka teplota

Nespravné
predehrati.

Nadmeérny tuk,
ktery kape do
popela /vybudovat
odkapovou nadobu

Predehrejte gril s zavienym vikem 20 - 25 min a
nasledné rozhriite rovnomérné uhli.

Cisty popel / pouzivejte odkapovou nadobu
pravidelné. Nevkladejte misku s hlinikovou félii. Viz
pokyny cisténi.

Zda se, ze se néco loupe
uvnitt vika.

Mastny nanos na
vnitfnim povrchu.

Neni to zdvada.Povrchova Uprava na viku je
porcelan.Loupani je zplsobeno tvrzenym tukem,
ktery zasychd do barvy a ve tvaru stfepu se
nasledné odlupuje. Zabranite tomu pravidelnym
C¢iSténim. Viz pokyny pro Cisténi.

N415-0553E MAR 23.20
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Grilovani

ZazZehnuti grilu

Pred prvnim grilovanim, doporucujeme vypalit gril vysokou teplotou po dobu 30 minut s otevienym
vikem. To umozni spalit maziva pouzivané ve vyrobnim procesu.

Otevrete vidy viko grilu, kdyz gril zapalujete.

Ujistéte se, Ze je popelnik Cisty z predchoziho pouziti a pak znovu nainstalujte.

Gril mGzZe byt pouzit bud' bez deflektoru vzduchu nebo s nasim deflektorem, ktery zajisti
rovnomérnéjsi teploty a zpomali rychlost spaleni v centru rostu.

PouZijte bud'starter na dfevéné uhli (neni soucasti baleni) dle pokynd uvedenych v ndvodu nebo
umistéte lihové kostky nebo lehce zmackané noviny na a kolem deflektoru vzduchu.

Umistéte uhli do tvaru kuZele uprostred grilu (pfima metoda) nebo do bocnich kosikd (nepfima
metoda).

Po Uplném zaZehnuti, zavrete viko a nechte uhli spalovat, dokud neni pokryto svétle Sedym popelem
(pFiblizné 20 minut), dale zajistime rozhrnuti uhli pomoci klesti s tepelné odolnymi Gchyty podle
metody vareni, kterou budete pouZivat. Startovaci kapalina mize byt pouZzita k zapéleni uhli, ale neni
to preferovana metoda.

Pokrm muZe byt znecistén a mlze mit chemicku chut, pokud se nevypali pred vafenim. Pokud hofi,
nepridavejte dalsi startovaci kapalinu. Uchovavejte startovaci tekutinu alespon 7,5 metru od grilu,
pokud je v provozu.

Dalsi kourové aroma muze byt dosaZzeno pfidanim vonnych drevénych Supin.

Vareni s Vasim grilem

Doporucujeme predehrati grilu s uzavienym vikem po dobu cca 20 minut. Gril je pfipraven, pokud je
na uhli tenka vrstva Sedého popela.

Jako obecné Ize pocitat mnozstvi 50 briket na 1 kg masa. Pokud budete grilovat vice nez 30 az 40
minut, musi byt zajistény dalsi brikety a pfidany do ohné. Kdyz je chladné pocasi nebo fouka silny vitr,
budete potfebovat vice briket pro dosazeni idedlni teploty vareni.

Bud'te opatrni pfi pridavani uhli do grilu. Plameny mohou vzplanout, kdyzZ uhliky pfijdou do styku s
Cerstvym vzduchem. Ustupte na bezpecnou vzdalenost a pouzivejte dlouhou nasadu a tepelné-odolné
naradi pro pridani dievénych briket ¢i uhli.

Otvory na viku jsou obvykle ponechany oteviené, aby mohl vzduch do grilu. Vzduch zvysuje spalovani
a teplotu. Teplotu mizZete regulovat otacenim vicka vlevo ¢i vpravo.

Kdyz se jidlo vafi, nechte viko zaviené. Pokazdé, kdyz je viko otevieno, teplota klesd. Vede to nizsim
teplotdm a delSi dobu peceni..

Uplné nebo &asteéné uzavieni otvorl pomze ochladit uhli. Nezavirejte zcela vétraci otvory pro
ochlazeni komory ¢i uhaseni ohné.

Grilovaci rost lehce potrete olejem, ktery zabrani pfilepovani pokrmu.

Pouzivejte teplomeér, aby byly pokrmy pfimérené varené.

Cisténi Grilu

Zavrete viko, vSechny otvory grilu a uhaste ohen.
Vidy nechte gril pfed manipulaci vychladnout.

Nikdy nenechdvejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel jsou zcela
uhaseny pred odstranénim.

Pouzijte kovové Spachtle nebo lopatky k ostranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte ho do
nehoflavé kovové nadoby a dokonale zalijte vodou. Nechte ho v tomto dalSich 24 hodin pred likvidaci.

PouZijte mosazny dratény kartac pro vycisténi uvolnénych necistot z misy a vnitrku vika.

Umyjte vnitfek grilu vodou s jemnym mycim prostfedkem. Poté dikladné opachnéte Cistou vodou a
vytfete do sucha.

Smaltované casti podléhaji zvlastni péci. Pro CiSténi pouZijte specialni pripravek Napoleon, ktery
zakoupite pres vaseho prodejce Napoleon.

N415-0553E MAR 23.20
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Uchovejte sviij pokladni doklad o nakupu, abyste mohli potvrdit svou zdruku.

Objednavani nahradnich dilt
Informace o zdruce

Model:

Datum ndkupu:

Vyrobni ¢islo:

(Zaznam informaci naleznete zde pro prehlednost)

V pfipadé nahradnich dil(i a zaruénich narok( kontaktujte prodejce Napoleona, kde byl vyrobek zakoupen.

NeZ se obratite na prodejce Napoleona, prohlédnéte si webovou stranku Napoleon Grills pro rozsahlejsi
¢isténi, udrzbu, odstrafiovani problému a pokyny pro nahradni dily na adrese www.napoleon.com.

Pro zpracovani reklamace jsou poZadovany nasledujici informace:
1. Model a sériové Cislo pfistroje.
2. Objednaci ¢islo a popis
3. Strucny popis problému
4. Doklad o koupi (fotokopie faktury).

V nékterych pfipadech mohl Napoleon poZadat o prezkouseni dilli vracenych do tovéarny pred poskytnutim
nahradnich dild. @

NeZ se obratite na prodejce Napoleona, nezapomerite, Ze nasledujici polozky nepokryva zaruka:
e Naklady na dopravu, zprostfedkovani nebo vyvozni clo.
e Mzdové naklady na odstranéni a reinstalaci.
e Naklady na sluzby a volani k diagnostice problem.
e Zména barvy korozivzdorné oceli.

e Selhani v disledku nedostatec¢ného cisténi a udrzby nebo pouzivani nevhodnych Cisticich
prostredk (Cistice trouby).

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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MONTAZ A UDRZBA MANUAL NA POUZITI

TENTO GRIL SA MUSI POUZiVAT VONKU NA DOBRE VETRANOM MIESTE
USCHOVAJTE TENTO NAVOD PRE BUDUCE POUZITIE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

NK18K-LEG

VAROVANIE NEBEZPECENSTVO

Spalovania uhlia produkuje oxid uhol'naty.
Nepalte uhlia vdomacnostiach, garazach,
stanoch, vozidlach alebo akychkolvek
uzavretych priestoroch.

Nepokusajte sa zapalit toto zariadenie, bez
toho aby ste si precitali oddiel “Horenie” v
tomto navode na obsluhu.

A VAROVANIE! Nedodrzanie presnych pokynov méze viest k poZiaru a spsobit vazne zranenie alebo smrti.

Wolf Steel Europe BV
Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
CCI No. 51509970, THE NETHERLANDS
info@napoleongrills.nl
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Napoleon Prezidentska 10-roéna Obmedzena Zaruka

Vyrobky NAPOLEON su navrhnuté s vynikajucimi komponentmi a materialmi a st tvorené vyskolenymi
remeselnikmi, ktori sa chvali svojim dielom. Tento produkt pred balenim a prepravou dokladne skontrolovali
kvalifikovani technici, aby sa zabezpecilo, Ze zakaznik dostane kvalitny produkt, ktory o€akavate od

spolo¢nosti NAPOLEON.

NAPOLEON

NAPOLEON ruci za komponenty Vasho nového produktu Napoleon z hlfadiska chyby materialu a spracovania

od datumu predaja po nasledujluce obdobie:

Smaltované veko a Kotol .........cccooiiiiiiiiiiiie e
Vetraci ovlddaci system ...
Smaltované liatinoveé grilovacie rosty ..........ccccoccevvieiiieiieeiie e
Chromované grilovacie rosty ...
VSetky ostatné diely .......ccoocieiiieie e

* Podmienky a obmedzenia

Tato obmedzena zaruka vytvara zaruénu lehotu, ako je uvedena vo vysSie
uvedenej tabulke, pre produkt zakupeny prostrednictvom autorizovaného
predajca NAPOLEON a opraviiuje pdvodného kupujuceho k stanovenému krytie
v zéaruénej dobe, a to bud spolo¢nostou NAPOLEON alebo autorizovanym
predajcom spolocnosti NAPOLEON, aby nahradil sucast takéhoto vyrobku, ktory
zlyhal pri beZznom stkromnom pouziti v dosledku vyrobnej chyby. "50% zlava"
uvedena v tabulke znameng, ze suciastka je k dispozicii kupujucemu za 50%
zlavu z beznej maloobchodnej ceny komponent v uvedenom obdobi. Tato
obmedzena zaruka sa nevztahuje na prisluSenstvo alebo bonusové polozky.

Na vysvetlenie "bezna stkromna potreba" vyrobku znamena, ze vyrobok: bol
nainstalovany autorizovanym servisnym technikom alebo dodévatefom v stlade
s pokynmi na inStalaciu, ktoré su sucastou vyrobku a vSetkymi miestnymi a
narodnymi predpismi pre budovy a protipoziarnu ochranu; boli riadne dodrzané;
a vyrobok nebol pouzivany ako komunalne zariadenia alebo v komerénej sfére.

Zaruka tiez nezahfiia: prekdrenie, neStandardné horenie spdsobené okolitymi
podmienkami, ako je silny vietor alebo nedostatoéna ventilacia, Skrabance,
preliaciny, korézii, poleptanie naterov, sfarbenie spdsobené teplom, abrazivnymi
alebo chemickymi Cistiacimi prostriedkami alebo posobenim UV Ziarenia, rozbitie
porceldnovych ¢i smaltovanych Casti alebo Skody spdsobené nespravnym
pouzitim, nehodou, krupobitim, hasenim poziaru, nedostatocnou udrzbou,
nevhodnym pdsobenim ¢i prostredim ako je sol alebo chlor, zmeny, Upravy,
zanedbanie alebo Casti inStalovanej od inych vyrobcov. Pokial dojde k poSkodeniu
Casti, ktoré by uz nebolo mozné pouzivat (proreznutie alebo prehorenie) pocas
doby trvania opravnenej zaruky, bude poskytnuty nahradny diel.

...... 10 rokov

...... 5 rokov plné krytie, plus do 10.roku zlavu 50% na diel
...... 5 rokov plné krytie, plus do 10.roku zlavu 50% na diel
...... 3 roky piné krytie, plus do 10.roku zfavu 50% na diel

Nahradny diel je vyhradnou zodpovednostou spoloénosti NAPOLEON
definovanej touto obmedzenou zarukou. V Ziadnom pripade NAPOLEON
nenesie zodpovednost za inStalaciu, pracu alebo iné naklady alebo vydavky
spojené s opatovnym intalovanim dielu v zéruke, za akékolvek vedlajie,
nasledné alebo nepriame Skody alebo za prepravné poplatky, naklady na
pracovnu silu alebo vyvozné cla.

Tato obmedzena zaruka je poskytovanad popri vSetkych prav, ktoré vam su
poskytované miestnymi zakonmi. Preto tato obmedzena zaruka nestanovuje
spolo¢nosti NAPOLEON Ziadnu povinnost udrziavat diely na sklade. Na zaklade
dostupnosti nahradnych dielov méze spolocnost NAPOLEON podfa svojho
uvazenia spinit vSetky povinnosti tym, Ze poskytne zakaznikovi pomerny kredit k
novému produktu. Po prvom roku s ohfadom na tito obmedzend zaruku moze
spolonost NAPOLEON podfa svojho uvazenia plne plnit vSetky zavézky
vyplyvajlce z tejto zaruky tym, ze vrati pdvodnému opravnenému kupujicemu
velkoobchodni cenu akékolvek chybné Casti v zaruke.

Predajny doklad alebo képie budu vyZzadované spoloéne so sériovym islom a
Cislom modelu pri podavani zaruénych narokov spolocnosti NAPOLEON.
Spoloénost NAPOLEON si vyhradzuje pravo nechat svojho zastupcu preverit
akykolvek vyrobok alebo sucast pred tym, neZ uhradi narok na zaruku.
Obratte sa na svojho autorizovaného predajcu Napoleon pripadne priamo na
servis dovozca NAPOLEON, aby ste ziskali narok na zaru¢né plnenie.

Pozn .: dozivotnou zarukou sa mysli neobmedzena doba, po ktord bude
produkt pouzivany prvym a pdvodnym majitelom resp. kupujlcim

www.napoleon‘com
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inf VAROVANIE! Nedodrzanie tychto pokynov méze viest k poskodeniu majetku, drazu alebo smrti.

Precitajte si vSetky upozornenia a dodrZujte pokyny z tejto prirucky pred prevadzkou grilu.

Bezpecné prevadzkové postupy

e  Precitajte si cely ndvod pred pouzitim grilu.

e Za ziadnych okolnosti by mala byt vykonana zmenend tohto grilu.

e Postupujte pozorne podla prevadzkového navodu pri prevadzke gril.
e  NepoufZivajte drevené uhlie so zatvorenym vekom.

e Nenaklanajte sa nad gril pri zapalovani.

e Nepouzivajte benzin, alkohol alebo iné vysoko prchavé tekutiny na zapalenie dreveného uhlia.
Pouzivajte iba drevené uhlie a Startovacie kvapalinu schvdlenu pre zapdlenie uhlia. Uistite sa, Ze vSetky
kvapaliny, ktoré mohli pretiect cez dno grilu si odstranené pred zapalenim uhlia.

e  Startér dreveného uhlia by nikdy nemali byt pridany na hortce alebo dokonca teplé uhliky.

e  Po poufZiti a pred zapélenim, Startovacie kvapaliny dreveného uhlia by mali byt uzavreté a ulozené v
bezpecnej vzdialenosti od grilu, najmenej 25 stop (7,6 m).

e UdrZujte deti a domace zvieratd mimo dosahu hortceho grilu, nedovolte detom $plhat vnutri skrine.
e Ak je gril v prevadzke nenechavajte ho bez dozoru.

¢ Nehybte grilom za tepla alebo v prevadzke.

e Tento gril nesmie byt inStalovany v alebo na rekreaénych vozidlach alebo lodiach.

e  Tento gril sa musi skladovat iba vonku na dobre vetranom mieste, nesmie byt pouZivany vo vnutri
budovy, garaze, vo verande, altanku alebo inych uzavretych priestoroch.

e Udrzujte spravnu vzdialenost od horlavin, 5 stop (1,5 m) do vSetkych stran. Tato vola sa tiez odporuca
u vinylové dosky alebo tabule skla.Gril nesmie byt pouzity na horlavych plochéach (drevené alebo
kompozitné palubach alebo verand). @

e Zavsetkych okolnosti zachovat ventilaéné otvory Cisté.
e NepoufZivajte pristroj na Zziadnych horlavych konstrukciach.

e Nepoutzivajte tento gril pod lubovolnou stropnou konstrukciou, ako su stresné krytiny, pristresky,
markizy a previsy.

e neumiestiujte do vetra. Silny vietor moze nepriaznivo ovplyvnit vykon varenie na grile.
e Veko musi byt pocas doby predhrievanie uzavreté.
e  Zasobnik popola / tuku, musi byt zavedené pri pouZiti grilu.

o (istite zasobnik popola / tuku pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu, to moze viest k poZiaru
zvy$ného tuku.

e Nepouzivajte bocné police pre ulozenie zapalovacle, zapaliek alebo iné horlaviny.
e  gril by mal byt na rovhom povrchu, za vsetkych okolnosti.

e Nikdy nepouzivajte vodu na ovladanie vzplanutia alebo uhasenie uhlie, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu povrch grilu.

e Pre ovladanie flare-ups, lahko zatvorte vetracie otvory na grile. Ak chcete Uplne uhasit uhlia / ohen,
zatvorte vsetky vetracie otvory a veko Uplne.

e Pouzivajte spravne grilovacie ndstroje s dlhymi usami, tepelne odolné

e PouZivajte grilovacie rukavice alebo hortce podlozky k ochranei ruk pri vareni alebo pri Uprave
vetracich otvorov.

e Neodstranujte popol z grilu, kym sa nie su vSetky drevend uhlie Uplne vyhorena. Nechajte dostatok
¢asu na vychladnutie.

e  Zostavajuce uhlie a popol musi byt odstranené z grilu a uloZzené v nehorlavé kovovej nddobe. Nechajte
v kovovej nadobe este 24 hodin pred likvidaciou.

e Udrzujte elektrickej napajacej Sndry mimo dosahu vody alebo horucej plochy.
N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Pokyny zapalenia
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Pouzity uhelny gril
Priemer grilu Odporucana metdda Na drevenom uhli

18” (45cm) Priame varenie

* Odporucanie mnozstvo dreveného uhlia je orientacné, dlhsia doba varenia vyzaduju dalsie
uhlie, ktoré sa doplia. Rovnako tak, ked bude chladnejsie, veterné pocasie vyzadujtice dalsie
drevené uhlie pre dosiahnutie idealnej teploty varenia.

VAROVANIE! otvorte veko.

VAROVANIE! umiestnite gril vonku na pevny, uroven, nehorlavy podklad. Nikdy nepouzivajte gril
na drevenych &i inych povrchov, ktoré by mohli horiet.

VAROVANIE! Nenaklanajte sa nad gril pri zapalovani dreveného uhlia.

VAROVANIE! Popolnik musi byt na svojom mieste pocas zapalenia grilu a kedykolvek v priebehu
pouzivania.

PRIAMA METODA VARENIE

1. Uplne otvorte priechod grilu. Otvorte veko grilu a odstrarite mriezky varenie.

2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z predchadzajliceho pouZzitia a potom znovu nainstalujte.

3. PouZite bud'startéra uhlie (nie je sicastou balenia) podla pokynov zahrnutych v manuali, alebo
umiestnite lahsi kocky ¢i fahko pokréené noviny na alebo okolo vzduchového deflektora. Umiestnite
uhlia v kuZelovitom tvare na stred jednotky na noviny alebo lahsie kocky.

4. Zapdlte noviny alebo lahsie kocky. Akonahle sa rozhori, zatvorte veko a nechajte uhlie horiet, kym nie
je pokryta svetlo Sedym popolom (priblizne 20 minut).

5. Pomocou kliesti s uSami tepelne odolnymi, rozmiestnite drevo rovnomerne na cely rost.

N415-0553E MAR 23.20
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Startovacie kvapalina moZe byt pouZita na zapalenie uhlie, ale to nie je preferovany spdsob. Méze to byt
neprijemné, Startér mbze zanechat chemickd chut na jedle, alebo sa jedlo Uplne spali. Akonéhle hori, nikdy
nepridavajte dalSie Startovacie kvapalinu na gril. Uchovavajte flasticku prinajmensom 25 st6p (7,6 m) od

grilu pri pouzivani.

Startér uhlie bezpecné prevddzkové postupy
POZOR!

STARTER UHLIE

Len pre vonkajsie pouzitie.

Nepouzivajte Startér uhlie, pokial gril nie je umiestneny na pevnom,
rovnom, nehorlavom podklade.

Nedavajte Startér na drevené uhlie na povrch ktory je horlavy, ak Startér
nie je uplne vychladnuty.

Nepouzivajte benzin anebo jiné samozapalovace do uhelného strartera.

Pouzivajte iba Startér na drevené uhlie pre grily ur¢ené na drevené uhlie.

Pri manipuldcii s so Startérom vidy pouZzivajte ochranné rukavice.

Udrzujte deti a domdce zvieratd mimo Startér na drevené uhlie, za vSetkych okolnosti.
Nepouzivajte Startér na uhlie v silnom vetre.

Nenechdvajte Startér na drevené uhlie pri pouzivani bez dozoru.

Nenaklanajte nad drevené uhlie pri zapaleni Startéra.

Nikdy nepouZivajte Startér na drevené uhlie, pre iné ako ur€ené pouZitie. NepouzZivajte Startér k
priprave jedla.

Budte mimoriadne opatrni pri nalievani Startéra na Zeravé uhliky.

Pouzitie startéra na drevené uhlie

N415-0553E MAR 23.20

Otocte Startér hore nohami.

Zmackejte listy novin a napchajte je pod Startér na drevené uhlie.

OtocCte pravu stranu Startéra na drevené uhlie hore a umiestnite ho do stredu dreveného uhlia rostu.
Pridajte zodpovedajuce mnozZstvo dreveného uhlia, ale nie viac ako na vypnuté.

Zapalte zapalku a vloZte ju do jedného z otvorov v spodnej Casti pre zapalenie papiera.

Ked md hornd vrstva uhlia slabu vrstvu sivého popola, pouZite ochranné rukavice a opatrne rozpres-
trite uhlia na roste (priama metdda varenia), alebo po stranach (nepriama metdoda).

Ako nahle je hortce uhlie umiestnené na grile, méZete ho rovhomerne rozhrnit pomocou kliesti s
tepelne odolnou rukovatou.

www.napoleon.com
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Prirucka varenie s drevenym uhlim

Varenie na drevenom uhli je tradi¢ny spdsob, aky vietci dobre pozndme. Zeravé brikety vyzaruju
infracervenu energiu do potravin, s velmi malym efektom vysusenie potravin. Akékolvek $tavy Alebo oleja,
ktoré odkvapkavaju z potravin na drevenom uhli, sa vypar a dym da potravinam lahodna grilovanie chut.
Pointa je, Ze Napoleon gril na drevené uhlie vyraba spalujuce teplo pre stavnatejsie, chutnejsie steaky,
hamburgery a iné maso .. Pre doby varenia a tipy najdete karte infraCerveného grilovanie.

Nasledujtca tabulka grilovanie, ma byt iba voditkom. Casy varenia st ovplyvnené faktormi ako nadmorska
vyska, vonkajsia teplota, vietor, a pozadovanu chut, to sa odrazi na vasej dobe varenia. Pouzite teplomer
na maso, aby ste si overili ¢i sU potraviny dostato¢ne uvarené.

Tabulka grilovanie na drevenom uhlie

Jedlo Priame / Nepriame teplo Cas vareni UzZitocné navrhy
Steak Priame teplo 6-8 min.- Medium Pri vybere maso pre grilovanie, spytajte
2.54cm tlsty sa na mramorovej rozloZenie telesného
tuku. Tuk pdésobi ako prirodnd mastnota
pri vareni a udrzuje jedlo vihké a
stavnaté.
Hamburger Priame teplo 6-8 min.- Medium Priprava hamburgerov na Zelanie je
1.27cm tlsty [ahsie zmenou hrubky vasich fasirok.

Ak chcete pridat exotickd chut pre vase
maso, skuste pridat hickory-biely orech
drevené Supiny od Napoleon.

Nepriame teplo aZ do konca.

Kuraci kusky Priame teplo asi 2 mindty na 20-25 min. Spdjana stehna a nohy zo strany bez
kazdej strane. koze by mely byt naporciované na 3/4
Nepriame tepla zvysnych aby sa lepe poloZilo méaso na gril. Méaso
18-20 min. sa griluje rychlejsie a rovhomernejsie.
Ak chcete pridat chut do vasho varenia,
skuste pridat mesquite vonné drevené
Supiny Napoleon do udiace;j rurky.
bravcové Priame teplo 10-15 min. Odstrarite prebytocny tuk pred
kotlety grilovanim. Zvolte extra silné kotlety pre
lepsi vysledky
Rebra Priame teplo 5 min. 1.5-2 hod. Vyberte si rebra, ktoré su chuda a masita.

Casto otacame

Grilujte, kym sa maso lahko oddeli od
kosti.

jahnacie kotlety Priame teplo 25-30 min. Odstrante prebytocny tuk pred
grilovanim. Zvolte extra silné kotlety na
dalsie konanie.
Parok v rozku Priame teplo 4-6 min. Zvolte vacsiu velkost viedenskych parkov.

Rozreite kozu pozdizine pred grilovanim.
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Navod na pecenie

Pociatoéné zapalenie: pri prvom zapaleni, bude gril vydavat mierny zapech plynu. To je normélne docasny
stav spésobeny vypdalenim vnutornych naterovych hmot a maziv pouZivanych vo vyrobnom procese, a
nebude sa opakovat

Poutzitie grilu: Odporicame predhriat gril s uzavretym vekom pocas priblizne 20 minat. Uhliky sa
pripravené, ked maju slabu vrstvu sivého popola. Potraviny ktore sa varia kratku dobu (ryby, zelenina)
Moze hoci veko grilu Otvorené. Varenie s uzavretym sendvi¢om zaisti vyssimi teplotami, ktore mozu Znizit
dobu varenia a maso bude rovnomernejsim varené. Pri vareni Velmi chudobného masa, Ako je kuracie
prsia Alebo chudobného bravéového masa mriezky mozné naolejovat pred ohrevom pre ZniZenie lepenim.
Varenie Masa s vysokym obsahom tuku moze vytvorit ,vzplanutia“. Bud obmedzte obsah tuku alebo znizte

teplotu. V pripade, Ze dojde k vzplanuti potravy, presunie prec z plamena a znizte teplotu. Nechaj veko
Otvorené.

Ako vseobecné pravidlo, v pldne do pouZivania asi 50 brikiet budete varit 1 kg méasa. . A na varenie na viac
Ako 30 aZ 40 minut, musi byt dalsie brikety pridané do ohria. Pri nepriazni pocasim je zima Alebo Veterna,
bude potrebovat viac briketami pre dosiahnutie idealnej teploty varenia.

Pridanie dreveného uhlia pocas varenia: pri pridavani uhlie na gril budte opatrni. Plamene mézu vzplanut,
ked' uhlie prichadza do styku s ¢erstvym vzduchom. Stojte v bezpecnej vzdialenosti a pouzivajte klieSte s
dlhou rukovitou, tepelne odolné a pridajte dalsie uhlie / brikety.

' POZOR! Nikdy nepridavajte do horucich ¢i teplych uhlikov Startovacie kvapalinu. Akonahle je
4 drevené uhlie zapalené nie je potrebné viac tekutin.

Prevadzkové ventilacné otvory: Veko otvorov na krytom vonkajsom grile si obvykle ponechané otvorené,
aby vzduch do mohol grilu. Vzduch zvySuje mozZnost horenie uhlia. Teplotu grilu mo6Zete regulovat
pohybom otvorov doprava alebo dolava. Zavretie vetracich otvorov bud' ¢iasto¢ného alebo Uplného
pomoZe ochladzovat uhliky. Nezatvarajte Uplne vetracie otvory a veko, ak sa snaZite utlmit alebo uhasit
plamen.

(" N ( )

\
Prieduch Otvoren Prieduch Uzatvoreny

Bezpecnost po pouziti

VAROVANIE! Ak chcete chranit seba a svoj majetok pred poskodenim, starostlivo dodrziavajte
tieto bezpecnostné opatrenia.

e  Zatvorte veko grilu a vSetky vetracie otvory pre utlmenie ohia.

e  Vidy nechaijte gril uplne vychladnut pred manipulaciou.

e Nikdy nenechavajte uhlia a popol z uhlia bez dozoru. Uistite sa, Ze su uhlie a popol tplne uhasené
pred odstranenim.

e  Poutzite kovovu Spachtlu alebo naberacku pre odstranenie zostavajuceho uhlia a popola z grilu.
Umiestnite do nehorlavé kovovej nadoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin
pred likvidaciou.
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Pokyny pre udrzbu / Cistenie

Odporuéa sa, aby popolnik / odkvapkavacia miska boli najprv vyéistené po kazdom pouZiti.

VAROVANIE! uistite sa, e gril je vychladnuty a vSetko uhlie je tiplne uhasené, pred vybratim
akejkolvek casti z vasho grilu.

VAROVANIE! pri éisteni grilu vidy pouzivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.
VAROVANIE! Nepouzivajte tlakovi umyvacku k &isteniu akejkolvek &asti grilu.

POZOR! Aby sa predislo moZnosti popalenia, by mala byt udrzba vykonava iba v pripade, ked’

je gril vychladnuty. Vyhnite sa nechranenému kontaktu s horticimi povrchmi. . Cistite gril v oblasti,

kde cistiace prostriedky neposkodi palubu, travnik, ¢i terasu. NepouzZivajte Cisti¢ na rury na Cistenie
akejkolvek casti tohto plynového grilu. Nepouzivajte samocistiaci prostriedky na rosty alebo akékolvek
iné ¢asti. Barbecue omacka a sol' méze byt Zierava a spdsobi prudké zhorsenie &asti na plynovom grile

ak nie je pravidelne cisteny.

www.napoleon.com

Mriezky a grilovaci rost: mriezky a grilovaci rost je najlepsie Cistit mosadznou drétenou kefou v priebehu
pred vykurovacim obdobim. Ocelové droty kefy mbzete vyuzit proti odolnym Skvrnam.

Cistenie vnutra v plynovom grile: Odstrarite grilovaci rost. Pouzite mosadznu drétent kefu na Eistenie
necistot uvolnené necistoty z misy a vnutro veka. Oskrabte vriacej dosky Spachtlou alebo Skrabkou,

a pouzite drétend kefu na odstranenie popola. Zmette vietky neéistoty z vnutra grilu plynu do
odkvapkavacej misky. V pripade potreby mézete umyt vnutro grilu s jemnym Cistiacim prostriedkom a
vodou. Dékladne oplachnite Cistou vodou a utrite do sucha.

VAROVANIE! Nahromadeny tuk zvyZuje nebezpe&enstvo poziaru. Vygistite odkvapkavaciu misku
po kazdom pouziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty. Vycistite odkvapkavaciu misku po

kazdom poutziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty.

Popolnik / odkvapkavacia miska: popol, tuk prebytoéné kvapky odkapaji robit Popolnik / odkvapkavacej
misky, ktora sa nachadza pod grilom na drevené uhlie. Pre Cistenie, vyberte panvicu / misku z grilu. Nikdy
neobalujte alebo neprekryvajte odkvapkavacia panvicu hlinikovou féliou alebo inym materialom, pretoze
to moze zabranit spravnemu pradenie tuku. Panva by mala byt oskrabanu $pachtlou alebo skrabkou.
Umyte popolnik / odkvapkavaciu misku s jemnym Cistiacim prostriedkom Vodou. Dékladne oplachnite
Cistou vVodou vytrite do sucha.

Cistenie vonkajsieho povrchu grilu: NepouZivajte brusne ¢istiace prostriedky ani drotenku na jakovykoliv
malovany, porcelanu alebo nerezovy diel vasho grilu Napoleon. Ak tak urobite, bude poskrabany povrch
grilu. Povrch grilu by sa mal Cistit teplou mydlovou vodou, zatial ¢o je kov eSte na dotyk teply. Na Cistenie
nerezovych povrchov, pouZzite Cisti¢ na nerezovej ocele alebo ne-abrazivne. Vzdy ich utrite v smere vlakien
/ ryh. V priebehu doby, diely z nerezovej ocele zmeni farby pri zahriati, zvy¢ajne do zlatej ¢i hnedej farby.
Toto zafarbenie je normalne a nema vplyv na vykon grilu. S komponenty z porcelanu / smaltu je potrebné
zaobchadzat so starostlivostou. Zapeceny smalt je ako sklo a ak sa poskodi, bude sa lUpat ¢i praskat.

N415-0553E MAR 23.20
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Riesenie problémov
Problém Mozné priciny Riesenie
Nizkej teplo / Maly plameri. Nespravne Povolte horenia uhlia az bude pokryté svetlo Sedym
predhriatie. popolom. (obvykle 20-25min).
Nedostatok vzduchu. | Otvorte otvory.
Madlo uhlie uhlie. Pridajte dalSie drevené uhlie do zasobnika.
veko je Casto Nechajte jedlo varit s uzavretym vekom. Zakazdym, ked'
otvarané je veko zdvihnuté, teplota klesa. To vedie k nizsej teplote
a dihsej dobe varenia.
Prili$ vzplanutia / Nespravne Predhrejte gril so zatvorenym vekom po dobu 20 - 25
nerovnomerné teplo.. predhriatie. minut a hliky rovhomerne rozmiestnite.
V zasobniku je vela Cistite zdsobnik popola / odkvapkévaciu misku
tuku alebo popole pravidelne. Nevykladajte panvicu s hlinikovou féliou. Vid’
pokyny pre Cistenie.
“farba“ sa odlupuje z vnutra nahromadenie To nie je zdvada. Povrchova Uprava na veku a “kapucnu”
veka tuku na vnutornych je z nerezovej ocele. Odlupovanie je sposobené kalenym
povrchoch. tukom, ktory schne, a bude sa odlupovat. Zabranite tomu
pravidelnym cistenim. vid' Cistenie
N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Prehlad grilovanie na drevenom uhli

Zapadlenie grilu

o Pred prvym varenim, doporuéujeme vypalit gril pri vysokej teplote po dobu 30 minut s vekom a
otvory plne otvorenymi. To spdli vSetky mazadla pouZivana vo vyrobnom procese.

¢ Uplne otvorte ventil na veku a zatvorte zakazdym, ked' zapalite gril.

e  Uistite sa, Ze popol je vycisteny z predchadzajiceho pouZitia a potom znovu nainstalovat.

e Gril moze byt pouzivany s nasim vzduchovym deflektorom. Deflektor zaisti rovnomernejsie teploty a
spomali rychlost horenia v stredu grilu.

e PoufZite bud Ultrachef Charcoal Starter (nie je sucastou balenia) podla pokynov v manuali, alebo
umiestnite zlahka pokréené noviny na a okolo deflektora. Umiestnite uhlie v tvare kuZela do stredu
jednotky (priama metdda varenia) alebo po stranach (nepriama metdda).

e Pre Uplné rozhoreniu, zatvorte veko a nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryté svetlo Sedym popolom
(cca 20 minat), podla chceného sposobu varenia rozmiestnite uhlia pomocou kliesti sa Ziaruvzdornymi
drzadlami.

e  Tekuty Startér moze byt pouzity na zapalenie uhlie, ale to nie je preferovany spésob. Mdze zanechat
chemicku chut na jedle, jedlo sa méze spalit. Akonahle uhlie hori, nikdy nepridavajte dalsie Startovacie
kvapalinu. Pri prevadzke uchovavajte flasticku aspon 7,6 m od grilu.

e Dymové arémy moze byt dosiahnuty pridanim drevenych Supin, ktoré su k dispozicii v réznych
arémach u vasho predajcu Napoleon.

Varenie s vasim grilom
e Odporucame predhriat gril s uzavretym vekom pocas priblizne 20 minut. Uhliky su pripravené, ked'
maju slabu vrstvu sivého popola.

e Ako vieobecné pravidlo je pouZiti asi 50 brikiet na 1kg masa. Ak vareni pfesahne 30 az 40 minut, musi
byt pridané dalsie brikety. Pri nepriazni pocasia v zime alebo veternom, budete potrebovat viac brikiet
pre dosiahnutie idealnej teploty varenia.

e Pripridavani dreveného uhlia na gril, budte opatrni. Plamene mozu vzplanut, ked uhlie prichddzajd
do styku s éerstvym vzduchom. Stojte v bezpecnej vzdialenosti a pouzivajte klieste s dlhou rukovatou,
tepelne odolné.

e  Prieduchy veka na vonkajSom grile su obvykle ponechané otvorené, aby vzduch mohol do grilu.
Vzduch zvysuje teplotu horenia. Mozete regulovat teplotu grilu pohybom prieduchu doprava alebo
dolava.

e Nechajte jedlo varit s uzavretym vekom. Zakazdym, ked'sa veko odstrani, teplota klesd. To vedie k
nizSim teplotam a dlh3ej dobe varenia.

e  Zatvorenie vetracich otvor, bud’ ¢iasto¢ne alebo Uplné, pomoze ochladzovat uhliky. Nezatvarajte Gplne
vetracie otvory a vetracie veko, ak sa snazite znizit alebo uhasit plameni.

e  Grilovacie roSty mozete naolejovat pred predohrevom pre znizenie lepenie.
e Pouzite teplomer na maso, pre zistenie ¢i su potraviny dostato¢ne uvarené.

Cistenie grilu
e  Zatvorte veko grilu a vSetky vetracie otvory vyhasnutie.

e Vidy nechajte gril iplne vychladnudt nez s nim budete manipulovat.

e Nikdy nenechavajte uhlia a popol bez dozoru. Pred odstranenim sa uistite, Ze je uhlie a popol Uplne
uhaseny,.

e Pouzite kovovu Spachtlu alebo naberte zostavajucich uhlie a popol z grilu. Umiestnite zvysky do
nehorlavé kovovej nddoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin pred likvidaciou.

e Pouzite mosadzny drétenu kefu na Cistenie necistét z misky a vnutra veka.

e vnutro grilu Cistite s jemnym Cistiacim prostriedkom a vodou. Dokladne oplachnite Cistou vodou a
utrite do sucha.

e S porcelanovymi a smaltovym komponenty zaobchddzajte opatrne. Olupany lak od uhlikov alebo
hobliniek mozné vymenit. Komponenty su k dispozicii u predajcu grilov Napoleon.

www.napoleon.com N415-0553E MAR 23.20



1 EEEE @ | BT | | [

47
Uschovajte uétenku ako doklad o ndkupe na overenie vasej ZARUKY.

Objednavanie nahradnych dielov

Informacie o zaruke

MODEL:

DATUM NAKUPU:

SERIOVE CiSLO:

(Zaznam informdcii pre lfahku orientdciu)
Pri ndhradnych dieloch a zaruénych reklamaciach kontaktujte predajca Napoleonu, kde bol vyrobok
zakupeny.

Pred kontaktovanim predajca Napoleonov si pozrite webovu lokalitu Napoleon Grills pre rozsiahlejsie
Cistenie, udrzbu, odstrafiovanie poruch a pokyny k dielom na adrese www.napoleon.com.

Pre spracovanie reklamacie su potrebné nasledujuce informacie:

1. Model a vyrobné &islo pristroja.

2. Kataldégové Cislo a popis.
3. Strucény opis problému (,,zlomeny” nie je dostatocna).
4. Fotodokumentaci
5. Doklad o nakupe (fotokdpie faktury).
V niektorych pripadoch by Napoleon mohol poZiadat, aby boli ndhradné diely vratené do zavodu na @

kontrolu pred tym, neZ budu poskytnuté ndhradné diely.

Pred kontaktovanim predajca Napoleon si prosim vsimnite, Ze zaru¢né podmienky sa nevztahujd na
nasledujuce polozky:

e Naklady na dopravu, sprostredkovanie alebo vyvozného cla.
e Ndklady na pracovnu silu na odstranenie a reinstalaciu.

e Ndaklady na sluzbu volania a diagnostika problému.

e Zafarbenie dielov z nerezovej ocele.

e  Zlyhanie Casti kvoli nedostatku udrzby, alebo pouzitie nevhodnych cistiacich
prostriedkov (istiaci raru).

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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PRIRUCNIK ZA UPORABU | ODRZAVANJE ROSTILIA

OVAJ ROSTILJ MORA SE KORISTITI VANI U DOBRO PROZRACENIM PROSTORIMA.
SACUVAITE OVAJ PRIRUCNIK ZA BUDUCU UPORABU.

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

& [
NAPOLEON )IE=

XXXXXX000000
MODEL NO.

NEMOJTE BACITI

NK18K-LEG

UPOZORENJE OPASNOST

Gorenjem ugljena nastaje ugljicni

Prije rukovanja uredajem pazljivo
ye ruxovanja u yem pazitv monoksid. Nemojte upotrebljavati

pr Ofi tajte upute za “PALJENJE rostilj u kuéi, garazi, vozilu ili
ROSTILJIA” u ovom prirucniku. bilo kojem drugom zatvorenom
prostoru.

A UPOZORENIJE! Ako ne slijedite upute, moze doci do Stete, ozljede ili smrti.

Wolf Steel Europe BV
Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
CCI No. 51509970, THE NETHERLANDS
info@napoleongrills.nl
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NAPOLEON

Napoleon President's 10 godina ogranicena
garancija

NAPOLEON proizvodi su dizajnirani s vrhunskim komponentama i materijalima, a sastavljaju ih obu¢eni majstori,
koji se ponose svojim radom. Ovaj proizvod je temeljito pregledan od strane kvalificiranog tehni¢ara prije
pakiranja i dostave kako bi se osiguralo da, kupac, dobijete kvalitetan proizvod koji oekujete od NAPOLEON-a.

NAPOLEON garantira, da se dijelovi vaseg novog NAPOLEON proizvoda nece oStetiti u periodu od datuma

kupnje do:

Emaijlirani poklopac | pOSUdA ..........ccoeiieiiieriie e 10 godina

SUStAV ZraCeNJa ......ccooivieiiiiiiie e 5 godina puno jamstvo, uz popust od 50% do 10 godina
Emajlirane reSetke za pecenje od ljevanog Zeljeza ...............cccccceeeee. 5 godina puno jamstvo, uz popust od 50% do 10 godina
Kromirane resSetke za peCenje .........ccccceevieiiieiiie i 3 godine puno jamstvo, uz popust od 50% do 10 godina
L@ = [ 1o {11 o S PTS 2 godine

*Uvjeti i ograni¢enja

Ovo Ograni¢eno jamstvo vazi za jamstveno razdoblje kako je navedeno u
prethodnoj tablici, za bilo koji proizvod kupljen preko ovlastenog NAPOLEON
zastupnika, i prema sliede¢im uvjetima i ograni¢enjima: daje prvom kupcu
pravo na odredenu marzu u odnosu na bilo koju komponentu zamijenjenu
unutar jamstvenog roka od Napoleona ili ovlastenog NAPOLEON trgovca
zamijena komponente takvog proizvoda koji je uslijed uobiCajenog koritenja
neodgovarajuéa. ,50% popusta” je navedeno u tablici znadi da je
komponenta je dostupna kupcu s 50 posto popusta od normalne
maloprodajne cijene komponente za odredeno razdoblie. Ovo ograni¢eno
jamstvo ne pokriva dodatke ili bonus predmete.

Za povecanu sigurnost ,, uobi¢ajeno privatno koristenje, proizvoda zna¢i da
proizvod: instalirani od strane ovlaStenog servisa ili tehnika u skladu s
uputama za postavljanje koje prate proizvod sa svim lokalnim i nacionalnim
stambenim posjedima i protupozarnih propisa; da se proizvod pravilno
odrZava i nije bio koristen u komercijalne svrhe.

Sli¢ne ,pogreske zbog nepravilnog koristenja” ne ukljucuje: pozare, paljenja
uzrokovano uvjetima okolisa, kao Sto su jaki vjetrovi, ili nedovoljne ventilacije,
ogrebotina, upad, korozije, gubitak boje kod dijelova obojenih i presvucenih
oblogom, diskoloracije prouzro¢ene toplinom, abrazivna i kemijska sredstva
za CiScenje ili izloZenost UV zrakama, pucanje porculana emajliranih dijelova
ili oSte¢enja uzrokovanih zlouporabom, nesrece, tuce, pozara nastalog zbog
nakupljanja ulja, neodrzavanja, nepovoljnim okruZenjima poput soli li klora,
izmjenama, zlostavljanja, zanemarivanja ili dijelova izgradenih od drugih

proizvodaCa. U sluéaju pogorSanja dijelova podignutom na razinu
neucinkovitosti (korozije kvara ili spaljivanje) za vrijeme trajanja prihvatljivog
jamstva Ce se rijesiti zamjenski dio.

Zamjenska komponenta isklju¢iva je odgovornost NAPOLEON- a
definiranog ovim Ograni¢enim jamstvom; Ni u kojem slu¢aju NAPOLEON
nece biti odgovoran za instalaciju ili druge troSkove ili troSkove vezane uz
ponovnu ugradnju jamstvenog dijela, za bilo kakvu slu¢ajnu, posljedi¢nu ili
neizravnu Stetu ili bilo kakve troSkove prijevoza, troSkove rada ili carine.

Ovo ograni¢eno jamstvo je osigurano uz sva prava koja vam pruzaju lokalni
zakoni. Sukladno tome, ovo Ograniceno jamstvo ne obvezuje NAPOLEON
da drzi dijelove na zalihi. Na temelju raspolozivosti dijelova, NAPOLEON
moze po vlastitom nahodenju izvrSiti sve obveze pruzajuéi korisnicima
procijenjeni odobrenje prema novom proizvodu. Nakon prve godine, s
obzirom na ovo ograniceno jamstvo, NAPOLEON moze, prema viastitom
nahodenju, u cijelosti ispuniti sve obveze u vezi s ovim jamstvom vra¢anjem
originalnom jamstvenom kupcu veleprodajnu cijenu bilo kojeg jamstvenog
ali neispravnog dijela.

Uvazavanje garancije NAPOLEON moguce je uz predocenje racuna ili
kopije zajedno sa brojem modela i serijskim brojem uredaja.

NAPOLEON zadrZzava pravo pregleda proizvoda i dijelova prije uvazavanja
garancije. Morate se obratiti sluzbi za korisnike NAPOLEON ili ovlastenom
NAPOLEON zastupniku za dobivanje koristi od pokri¢a jamstva.

www.napoleon‘com
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A UPOZORENIJE! Ako ne slijedite upute, moZe dodi do stete, ozljede ili smrti. Pazljivo procitajte i

slijedite upute u priru¢niku prije upotrebe rostilja.

SIGURNO RUKOVANIE UREDAJEM

N415-0553E MAR 23.20

Procitajte upute prije rukovanja uredajem.

Rostilj ne smijete mijenjati.

Slijedite upute za paljenje rostilja.

Ugljen ne smijete zapaliti sa zatvorenim poklopcem.
Ne naginjite se preko rostilja tijekom procesa paljenja.

Nemoijte koristiti benzin, alkohol i druge zapaljive tekuéine. Koristite ISKLIUCIVO tekuéinu za paljenje
ugljena.

Tekuéina za paljenje ugljena ne smije se dolijevati na topao ili vru¢ ugljen.
Tekucinu za paljenje ugljena pohranjujte na sigurnoj udaljenosti od rostilja (najmanje 8 m)

Drzite djecu i kuéne ljubimce na sigurnoj udaljenosti od rostilja; djeca se ne smiju penjati u
unutrasnjost rostilja.

Tijekom upotrebe ne ostavljajte rostilj bez nadzora.
Rostilj se ne smije koristiti u rekreacijskih vozilima i brodovima.

Rostilj pohranjujte vani. Ne smije se koristiti u zgradama, garazama, terasama, paviljonima ili bilo
kojim drugim zatvorenim prostorima.

Rostilj drzite na sigurnoj udaljenosti od lako zapaljivih povrsina.
Otvori za ventilaciju moraju uvijek biti otvoreni i Cisti.

Nemojte koristiti rostilj ispod lako zapaljivih materijala.

Nemojte koristiti rostilj na vjetrovitim mjestima.

Drzite poklopac zatvorenim tijekom zagrijavanja rostilja.

Pladanj za pepeo/masnoc¢u mora biti namjesten tijekom koristenja rostilja.

Pladanj za pepeo/masnoéu mora se redovito Cistiti.

Nemojte koristiti bocne police za pohranjivanje upaljaca, Sibica i drugih zapaljivih materijala.
Rostilj se uvijek mora nalaziti na tlu.

Nemojte koristiti vodu za kontroliranje jacine plamena.

Za kontroliranje jaCine plamena regulirajte otvore na rostilju. Za potpuno gasenje rostilja zatvorite
otvore i poklopac.

Koristite odgovaraju¢u opremu za rostilj.
Koristite zastitne kuhinjske rukavice pri koristenju rostilja.
Nemojte odistiti pepeo iz rostilja dok sav ugljen ne izgori. Ostavite rostilj da se ohladi.

Pepeo se mora odstraniti iz rostilja i pohraniti u nezapaljivom metalnom kontejneru. Ostavite pepeo u
kontejneru 24 sata prije odlaganja.

Drzite elektri¢ne kablove podalje od vruéih povrsina.

Gorenjem ugljena nastaju nusprodukti koji mogu biti kancerogeni. Pri upotrebi rostilja uvijek
osigurajte pravilnu ventilaciju kako bi se minimaliziralo izlaganje kancerogenim tvarima.

www.napoleon.com
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Upute za paljenje

(IZR

Potrosnja ugljena

Promjer rostilja Metoda pecenja Preporucena kolic¢ina ugljena

18" (45cm) Direktno

*Procjena potrosnje je pridlizna; za duze pecenje potred’no je dodavanje
ugljena. Pe€enje pri nizim temperaturama i u vjetrovitim uvjetima takoder
zahtijeva dodavanje ugljena.

UPOZORENIJE! otvorite poklopac.

UPOZORENJE! Roztilj postavite vani, na €vrstoj | ravnoj povrsini. Nemojte koristiti rotilj na
drvenim ili drugim lako zapaljivim povrSinama.

UPOZORENIJE! Ne naginjite se preko roitilja tijekom paljenja ugljena.

UPOZORENIJE! pPosuda za pepeo mora biti namjestena tijekom koristenja rogtilja.

DIREKTNO PECENJE

1. Poptpuno otvorite otvore na poklopcu i rostilju. Odstranite poklopac rostilja i reSetku.

2. Provjerite je li posuda za pepeo Cista.

3. Postavite kocke za potpalu ili papir na i oko deflektora zraka. Postavite ugljen u stoZastu hrpu u sredini
rostilja na papir ili kocke.

4. Zapalite papir ili kocke za potpalu. Zatvorite poklopac i ostavite ugljen da gori dok nije pokriven
svjetlo sivim pepelom (priblizno 20 minuta).

5. Hvataljkama rasporedite ugljen tako da pokrije cijelu povrsinu reSetaka.

N415-0553E MAR 23.20
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Tekucinu za paljenje ugljena mozZete koristiti, iako to nije pozeljno zdog neprakti¢nosti i moguéeg okusa po
kemikalijama na hrani u slu¢aju nepravilne upotrebe. Nikada ne podlijevajte upaljeni ugljen tekuéinom.
* Bocu pohranjujte na udaljenosti od najmanje 8 m tijekom upotrebe rostilja.

Upute za sigurno koristenje startera za potpalu ugljena
UPOZORENIJE!

: STARTER ZA UGLJEN
e Samo za vanjsku upotrebu.

e  Rostilj mora biti postavljen na ¢vrstoj i ravvoj povrsini.

e Nemojte postavljati starter na lako zapaljive povrsine ako nije potpuno
ohladen.

e  Zabranjeno koristenje tekucine za upaljace, benzina i samozapaljivog
ugljena

i u starteru.

e  Starter koristite samo za paljenje ugljena u rostilju.

e Uvijek koristite zastitne rukavice pri rukovanju starterom.
e Djecu i kucne ljubimce drZite na sigurnoj udaljenosti.

e Nemojte koristiti starter u vjetrovitim uvjetima.

¢ Nemojte ostavljati starter bez nadzora tijekom upotrebe.
e Nemojte se naginjati preko startera tijekom paljenja.

¢ Nemojte koristiti starter za pripremu hrane.

e  Budite pazljivi pri stresanju vruéeg ugljena iz startera.

Koristenje startera za potpalu ugljena

e  Okrenite starter naglavacke.

e  Stavite dva zguZvana lista papira na dno startera.

e  Okrenute desnu stranu startera prema gore i stavite ga na sredinuresetke za ugljen.
e  Stavite Zeljenu koli¢inu ugljena u starter.

e  Zapaljenu Sibicu stavite u jedan od donjih otvora i zapalite papir.

e Kada se na gornjem sloju ugljena pojavi sloj sivog pepela, stresite vruéi ugljen na resetku ili u kosarice
za ugljen. Budite paZljivi i koristite zastitne rukavice.

e Hvataljkama ravnomjerno rasporedite ugljen.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Vodic za kuhanje z ogljem

Oglje se uporablja pri tradicionalnem nacinu kuhanja, ki ga vsi poznamo. Zareti briketi oddajajo infrardeco
energijo hrani, ki se kuha, z zelo majhnim ucinkom susenja. Vsi sokovi in olja, ki izteCejo iz hrane, kapljajo
na oglje in izhlapevajo v dimu, ki daje hrani svoj slasten okus po Zaru. Rezultat tega je, da Napoleonovi
Zari na oglje proizvajajo toploto peke za bolj socne, okusnejse zrezke, hamburgerje in drugo meso. Za case
kuhanja in nasvete glejte Tabelo za pecenje na oglju.

Naslednja tabela za Zar je misljena le kot vodilo. Na ¢ase kuhanja vplivajo dejavniki, kot so nadmorska
viSina, zunanja temperatura, veter in Zelena stopnja pecenja, kar se lahko odraza pri ¢asih kuhanja.
Uporabite termometer za meso, da zagotovite ustrezno kuhano hrano.

Tabela pecenja na ugljenu

Direktno/indirektno .. . . A
Hrana { . Vrijeme pecenja Savjeti
pecenje
Odrezak (debljina 2,5 Direktno pecenje 6 — 8 min. —srednje Odaberite meso sa vise masnoce.
cm) Masnoca ¢e meso omeksati tijekom
pedenja i napraviti ga socYijiw.
Pljeskavica (debljina Direktno pecenje 6 — 8 min. — srednje Prilagodite debljinu pljeskavice za
1,3cm) pripremu hamburgera prema svim
okusima.
Komadici piletine Direktno pecenje (2min. za 20-25min ProreZite % zgloda izmedu batka i
svaku stranu) Indirektno zabatka i postavite meso na rostilj
pecenje (preostalih 18 — 20 kako bi se brze i ravnomijernije
min) ispeklo.
Svinjski odrezak Direktno pecenje 1.5 — (sata ;uz Cesto  |Uklonite visak masnoce prije pecenja.
okretanje) Odaberite deblje odreske.
Rebarca Direktno pecenje g min. 1.5 — (sata ;uz Cesto Odaberite meso s manje
Indirektno pecenje do kraja okretanje) masnoce. Pecite dok se
pripreme meso ne pocne s lakocom
odvajati od kosti
Janjetina Direktno pecenje 25 —30 min. Uklonite visak masnoce prije pecenja.
Odaberite deblje odreske.
Hrenovke Direktno pecenje 4- 6 min Odaberite vece hrenovke i prerezite ih
po duljini.

N415-0553E MAR 23.20
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Upute za kuhanje

Prvo paljenje: Prilikom prvog paljenja pojavit ¢e se neugodan miris. To je potpuno normalno stanje
uzrokovano gorenjem boja i maziva koriStenih u procesu proizvodnje i dogada se samo pri prvom paljenju.
Ostavite glavne grijace upaljene na najjatem plamenu pola sata.Poklopac i vrata potpuno otvorite.
KoriStenje rostilja: Preporucujemo grijanje rostilja sa zatvorenim poklopcem (priblizno 20 minuta). Ugljen
je spreman kada se na njemu pojavi sloj sivog pepela. Hranu s kra¢cim vremenom pripreme (ribu, povrée)
mozete peci s otvorenim poklopcem. Pecenje sa zatvorenim poklopcem omoguduje postizanje vecih i
jednakomjernih temperatura. Pri pecenju mesa s malim udjelom masnoce (pilecih prsa ili krte svinjetine),
reSetke mozete namazati uljem kako meso ne bi prianjalo. Pecenje mesa s velikim udjelom masnoée moze
uzrokovati nekontrolirani plamen. Odstranite viSak masnoce ili smanjite temperaturu pecenja. Ako dode
do pojave plamena, odmaknite hranu, smanjite topline(pritvorite reSetke) i ostavite otvoren poklopac.

Za pripremu 1kg mesa uobicajeno je iskoristiti priblizno 50 briketa ugljena. Ako meso pecete vise od 30 ili
40 minuta, potrebno je dodati ugljen. U hladnm i vjetrovitim uvjetima potredbo je dodati viSe ugljena za
postizanje idealnih temperatura za pecenje.

Dodavanje ugljena tijekom pecenja: PaZljivo dodajte ugljen u rostilj. Moze dodi do plamena pri doticaju
ugljena i svjezeg zraka. Postavite se na sigurnu udaljenost i koristite duge toplinski odporne hvataljke za
dodavanje dodatnog ugljena.

& UPOZORENIJE! vruéi uglien nikada nemojte podlijevati tekuéinom za paljenje ugljena.

Upotreba otvora: otvori na pokrivenom rostilju obi¢no moraju biti otvoreni kako bi zrak mogao uéi u
rostilj. Zrak povecava temperaturu gorenja ugljena. Temperaturu rostilja mozete regulirati zatvaranjem
i otvaranjem otvora (pomicanjem poklopca u lijevo i u desno). Djelomic¢no ili potpuno zatvaranje otvora
pomaZze pri hladenju ugljena. Nemojte potpuno zatvoriti otvore, osim ako Zelite ugasiti plamen.

) é )

\_ J \_ J
Ventil otvoreni Ventil zatvoreno

SIGURNO RUKOVANIJE ROSTILJEM NAKON KORISTENJA
& UPOZORENIJE! Slijedite upute za sigurno rukovanje i zastitite sebe i svoju imovinu.

e  Zatvorite poklopac i sve otvore kako biste ugasili vatru.

e  Ostavite rostilj da se potpuno ohladi.

e Nemojte ostavljati ugljen i pepeo u rostilju. Ugljen i pepeo moraju biti potpuno ugaseni prije

ciScenja rostilja.

e Metalnom strugalicom odstranite preostali ugljen i pepeo iz rostilja. Stavite ih u metalni kontejner
i prelijte vodom. Prije odlaganja ostavite u kontejneru dodatnih 24 sata.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Upute za c¢iS¢enje i odrzavanje

Nakon svake upotrebe ocistite pepeo i posudu za kapanje.

UPOZORENJE! Rotilj mora biti hladan, a sav ugljen potpuno ugasen prije odstranjivanja dijelova.
UPOZORENIJE! Uvijek upotrebljavajte zastitte rukavice i naocale pri ¢iS¢enju rostilja.
UPOZORENJE! Ne koristiti visokotlaénog uredaja za &i§éenje bilo kojeg dijela roétilja.

UPOZORENIJE! Izbegnite mogucnost opekotina i Cistite rostilj samo kad je hladan. Izbjegavajte
kontakt sa vruc¢im povrSinama. Rostilj Cistite u prostoriji gdje sredstva za ciScenje nece uzrokovati
Stetu. Nemojte koristiti pe¢nicu sa sistemom za samocis¢enje. Barbecue umak i sol mogu uzrokovati

vev 7

Stetu ako rostilj nije redovito ociscen i odrzavan.

PEOE

Resetke za pecenje i zagrijavanje: ReSetke je najbolje Cistiti mesing Zicanom cetkom tijekom procesa
zagrijavanja. Za tvrdokorne mrlje mozete upotrijebiti ¢eli¢nu vunu.

Cis¢enje unutrasnjosti rostilja: Odstranite redetke. Mesing Zicanom ¢etkom odistite ostatke sa strane i
s poklopca. Ostruzite ploce strugalicom, a pepeo odistite zicanom cetkom. Ocistite komadice ostataka
iz unutrasnjosti rostilja u posudu za kapanje. Ako Zelite, moZete oprati unutrasnjost rostilja s blagim
deterdzentom i vodom. Temeljito isprati vodom i krpom osusiti.

UPOZORENIJE! Nakupljena masnoéa moie uzrokovati pozar. Oéistite posudu za kapanje nakon
svakog koristenja, kako biste izbjegnuli nakupljanje masnoce

>

Posuda za pepeo: pepeo i masnoca padaju na posudu za pepeo koja se nalazi ispod ugljena. Odstranite
posudu kako biste ju mogli oCistiti. Posudu nemojte oblagati aluminijskom folijom ili drugim materijalima.
Posudu ocistite strugalicom, a ostatke odlozZite u nezapaljivi metalni kontejner. Operite posudu blagim
deterdZzentom i vodom. Temeljito isperite i osusite krpom.

Ciscenje vanjske povrsine rostilja: Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili ¢eliénu vunu na obojeniw
dijelovima, dijelovima od porculana i dijelovima od nehrdajuceg celika. Njihovo koristenje ostetit ¢e
zavrsni sloj na povrSinama. Povrsinu rostilja Cistite toplom vodom i sapunom dok je rostilj jos topao na
dodir. Za ¢is¢enje povrsina od nehrdajuceg Celika upotrijebite poseban deterdzZent za cis¢enje Celika.
Dijelovi od nehrdajuceg Celika ¢e s vremenom izgubiti boju zbog visokih temperatura i postati zlatne ili
smede boje. Gubitak boje je normalan i ne utjece na rad rostilja. Emajlirane dijelove treba pazljivo Cistiti.
Emajlirani dio za pecenje je sli¢an povrsini stakla i lako ¢e se odlomiti pri udarcu. Gladilni emajl dostupan je
kod trgovca Napoleon rostilja.

www.napoleon.com N415-0553E MAR 23.20
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Rjesavanje problema
Problem Moguci uzrok Rjesenje
Preniska temperatura. Nepravilno zagrijavanje. Ugljen u rostilju mora gorjeti 20-25
minuta s pokrivenim poklopcem.
Nedovoljan protok zraka. Otvorite otvore. Dodajte ugljen.
Premala koli¢ina ugljena. Ucestalo Ne otvarajte poklopac.
otvaranje poklopca.
Prejaki plamen/ Nepravilno zagrijavanje. Ugljen u rostilju mora gorjeti 20-25
neravnomjerno rasporedena minuta s pokrivenim poklopcem.
toplina. Nakupljena masnoca i pepeo. Redovito &istite posudu za pepeo i
masnocu.
Guljenje »boje« s Nakupljena masnoca. Ovo nije kvar. Zavrsni sloj je porculan
unutrasnjosti rostilja. i nece se oguliti. »Guljenje« je
prouzroc¢eno stvrdnutom masnoéom.
Redovitim cis¢enjem sprijecit cete ovu
pojavu. Procitajte upute za CiS¢enje.
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Pregled rada s rostiljem na ugljen

Paljenje rostilja

e  Prije prvog kuhanja ostavite rostilj, da se zagrije 30 minuta s otvorenim poklopcem i bazom za
provetravanje. Tako Ce izgorijeti boje i maziva koriStena u procesu proizvodnje.

e  Potpuno otvorite otvor na poklopcu i bazi na svaki put kada zapalite rostil;.

e Poskrbite, da je posoda za pepel ocis¢ena od prejsnje uporabe in ponovno namescena. Provjerite je li
spremnik pepela Cist od prethodnog koristenja i ponovno namjesten.

e  Rostilj se moZze koristiti bilo sa ili bez deflektora. Deflektor osigurava stabilne temperature i usporava
brzinu gorenja u sredini rostilja.

e Upotrebite Ultrachef starter za podpalu ugljena (nije uklju¢en) prema uputama, ili pa postavite kocke
za paljenje ili lagano zguZzvani list na i oko zraka deflektor Postavite ugljen v obliku stoZca na sredini
jedinice (direktna metoda kuhanja) ili opcijsko u kosare za ugljen (indirektna metoda).

e  Kada je rostilj u potpunosti upaljen, zatvorite poklopac i neka ugljen izgori dok nije svijetlo sive boje
(oko 20 minuta), te rasporedite ugljen pomocu klijesta s ruckama otpornim na toplinu, ovisno o
nacinu kuhanja koji éete koristiti.

e Tekucina za paljenje moZze se koristiti za paljenje ugljena, ali to nije najbolja metoda. MoZe sve zaprljati
i ostaviti kemijski okus hrane ako prije kuhanja, u potpunosti ne izgori. Kad gori nikada nemojte
dodavati dodatnu tekudinu za paljenje. DrZite bocu najmanje 25 ft (7,6m) od rostilja tijekom upotrebe.

e  Dodatni okus dima je mogoce doseci z dodajanjem kadilnih listicev, ki so na voljo v razli¢nih okusih
pri vasem prodajalcu Napoleon Zarov. Dodatni okus dima moze se posti¢i dodavanjem cipova za
dimljenje, koji su dostupni u razli¢itim okusima kod distributera Napoleon rostilja.

Kuhanje s rostiljiem

e Preporucujemo grijanje rostilja sa zatvorenim poklopcem priblizno 20minuta.Ugljen je spreman kad se
na njemu pojavi sloj sivog pepela.

e Zapripremu 1kg mesa uobicajeno je iskoristiti priblizno 50 briketa ugljena. Ako meso pecete vise od
30ili 40 minuta, potrebno je dodati ugljen. U hladnim i vjetrovnim uvjetima potrebno je dodati vise
ugljena za postizanje idealnih temparatura pecenja.

e  PaZljivo dodajte ugljen u rostilj. MozZe doci do plamena pri doticaju ugljena i svjeZeg zraka. Postavite se
na sigurno udaljenost i koristite hvataljke ru¢kama otpornim na toplinu za dodavanje ugljena.

e Otvori na pokrivenom rostilju obi¢no moraju biti otvoreni kako bi zrak mogao uci u rostilj. Zrak
povecava temperaturu gorenja ugljena. Temperaturu rostilja moZete regulirati zatvaranjem i
otvaranjem otvora ;pomicanjem poklopca u lijevo i u desno.

e  Pustite da se hrana kuhana s zatvorenim poklopcem. Svaki put kad otvorite poklopac, temperatura
pada. Rezultat je niZza temperatura i duze vrijeme kuhanja.

e Djelomicno ili potpuno zatvaranje otvora pomaze pri hladenju ugljena. Nemojte potpuno zatvoriti
otvore, osi mako Zelite ugasiti plamen.

e Kuhalno resetko lahko pred predgrevanjem naoljimo za zmanjsanje lepljenja. ReSetka se moze prije
grijanja podmazati uljem radi smanjenja prijanjanja.

e  Koristite termometar za meso kako bi se osiguralo da hrana bude dovoljno kuhana.

Ciséenje rostilja

e  Zatvorite poklopac i sve otvore kako biste ugasili vatru.

e  QOstavite rostilj da se potpuno ohladi prije rukovanja

e Nemojte ostavljati ugljen i pepeo u rostilju. Ugljen i pepeo moraju biti potpuno ugaseni prije ¢iS¢enja
rostilja.

e Metalnom strugalicom odstranite preostali ugljen i pepeo iz rostilja. Stavite ih u metalni kontejner i
prelijte vodom. Prije odlaganja ostavite u kontejneru dodatnih 24 sata.

e Mesing zZicanom cetkom ocistite praSine u posudi i unutrasnjost poklopca.

e Unutrasnjost rostilja mozete oprati blagim deterdzentom i vodom. Temeljito isperite i osusite krpom.

e  Emajlirane komponente treba pazljivo Cistiti. Emajlirani dio za pecenje je slican povrsini stakla i lako
Ce se odlomiti pri udarcu. Emajl za zagladivanje emajl je dostupan kod prodavaca Napoleon rostilja.

www.napoleon.com N415-0553E MAR 23.20
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SPREMITE SVOJ RACUN KAO DOKAZ O KUPNJI ZA JAMSTVENI SERVIS.

Narucivanje rezervnih dijelova
INFORMACIJE O JAMSTVU

MODEL:

DATUM KUPNIJE:

SERISKI BROJ:

(Evidencija o informacijama za lakse pretraZivanje)

Za zamjenu dijelova i uvazavanje jamstva, kontaktirajte prodavaca Napoleon produkta, kdje je bila
obavljena kupnja.

Prije nego pozovete servis, provjerite Napoleon Web stranica za detaljnije ¢iséenje, odrzavanje,
otklanjanje poteskoca i upute za zamjenu rezervnih dijelova u www.napoleon.com.

Za obrada zahtjeva treba priloZiti sljedec¢e podatke:
1. Modeli serijskl broj jedinice
2. Broj rezervnog dijela in opis.

3. Detaljan opis problema(‘razbijen nije dovoljno’).

4. Dokaz o kupniji (fotokopija racuna).

U nekim sluc¢ajevima, Napoleon zahtijeva da se dijelovi vratie u tvornicu na pregled. Prije potrebno
osigurati rezervne dijelove.

Prije nego Sto se obratite na prodavaca Napoelon proizvoda treba znati, da sljedeée stavke nisu
pokrivene jamstvom.

e  Troskovi transporta, posredovanje ili izvozne carine.
e Troskovi rada za uklanjanje i ponovnu montazu.

e Troskovi usluga za dijagnosticiranje problema.

e  Promjena boje dijelova od nehrdajuceg Celika.

e Steta na djelovima zbog nedostatka ¢i$éenja i odrzavanja ili upotrebe nepravilnih
detergenta (detergenti za pecnice) ¢iséenje.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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PRIROCNIK ZA SESTAVO IN VZDRZEVANJE ZARA.

TA ZAR SE UPORABLJA ZUNA JV DOBRO PREZRACEVANIH PROSTORIH.
SHRANITE NAVODILA ZA POZNEJSO UPORABO.

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

NAPOLEON

Seriennr.
XXXXXX000000
Model-Nr.

NK18K-LEG

OPOZORILO NEVARNOST

Ne poskusajte prizgati te naprave, Kurjenje oglja oddaja ogljikov
ne da bi prebrali dela “NAVODIL ZA monoksid. Ne kurite oglja v
PRIZIGANJE“ v tem priroéniku. domovih, garazah, sSotorih, vozilih ali

katerih koli zaprtih prostorih.

A OPOZORILO! Neupostevanje teh navodil lahko povzroci poskodbe lastnine, telesne poSkodbe ali smrt.

Wolf Steel Europe BV
Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
CCI No. 51509970, THE NETHERLANDS
info@napoleongrills.nl
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Napoleon President’s 10 letna omejena garancija

Izdelki NAPOLEON so zasnovani z vrhunskimi komponentami in materiali katere sestavljajo usposobljeni mojstri, ki se
zelo ponosni na svoje delo. Pred pakiranjem in posiljanjem je bil ta izdelek temeljito pregledan s kvalificiranim
tehnikom, da bi zagotovili, da kupec dobi kakovosten izdelek, ki ga pricakujete od podjetja NAPOLEON.

NAPOLEON jamc¢i, da sestavni deli v vaSem novem NAPOLEON izdelku ne bodo imeli napak v materialu in izdelavi od

datuma nakupa, v naslednjih obdobjih:

Porcelansko emajliran pokrov in posoda ........c.cccccueveiineneieneneniens
ZEACGNTK ettt et
Porcelansko emajlirane kuhalne resetke iz litega zeleza ..................
Kromirane kuhalne reSetke .........cccocviiiiiiiiiiie e
VSi ostali deli ....ooveiiiii

*Pogoji in omejitve

Ta Napoleonova omejena garancija jamci, kot je doloCeno v prej omenjeni
tabeli, za vse izdelke, kupliene prek poobla$ ¢enega prodajalca NAPOLEON,
in ob upo$ tevanju naslednjih pogojev in omejitev: daje prvotnemu kupcu
pravico do doloenega kritja v zvezi s katero koli komponento, zamenjano v
garancijskem roku, bodisi s strani NAPOLEONA ali poobla$ ¢&enega
NAPOLEON prodajalca, da nadomestijo komponento takega izdelka, ki je
zaradi obi¢ajne zasebne uporabe neuspes na. " 50% popusta” , navedenega v
tabeli, pomeni, da je komponenta na voljo kupcu z 50-odstotnim popustom od
obi¢ajne maloprodajne cene komponente za navedeno obdobje. Ta omejena
garancija ne zajema dodatkov ali bonusnih izdelkov.

Za vecjo varnost " obiCajna zasebna raba" izdelka pomeni, da je izdelek:
names$ Cen s strani poobla$ ¢enega servisa oz. tehnika v skladu z navodili za
vgradnjo, ki so prilozena izdelku z vsemi lokalnimi in nacionalnimi
stanovnjskimi ter pozarnimi predpisi; da je izdelek ustrezno vzdrzevan in ni bil
uporabljen v komercialne namene.

Podobne " napake zaradi nepravine uprabe " ne vkljucujejo: prekomerno
Zganje, vZigi, ki jih povzroCajo okoljski pogoji, kot so mocni vetrovi ali neustrezno
prezraCevanje, praske, vdori, korozija, poslab$ anje barvanih in previecenih
oblog, razbarvanje zaradi toplote, abrazivnih ali kemicnih Cistil ali UV-
izpostavljenost, pokanje porcelanastih emajliranih delov ali po$ kodbe, ki so
posledica zlorabe, nesreCe, toCe, ma$ cobnih pozarov, pomanjkanje
vzdrzevanja, sovraznih okolij, kot so sol ali klor, spremembe, zloraba,
zanemarjanje ali delov vgrajenih od drugih proizvajalcev. V primeru poslab3anja

....... 5 let polno jamstvo, plus 50% popusta do preteka 10let
....... 5 let polno jamstvo, plus 50% popusta do preteka 10let
....... 3 leta polno jamstvo, plus 50% popusta do preteka 10let

delov pojavilo do stopnje neucinkovitosti (prerjavenje ali izgorevanje) v Casu
trajanja upravicene garancije, bo zagotovljen nadomestni del.

Za nadomestno komponento je izklju¢no odgovornost NAPOLEON-a , ki jo
doloda ta omejena garancija; V nobenem primeru NAPOLEON ne bo
odgovoren za stro$ ke namestitve ali druge stro$ ke ali izdatke, ki so nastali
v zvezi z vnovi¢no namestitvijo garantiranega dela za kakrs no koli nakljucno,
posledi¢no ali posredno § kodo ali za kakrs ne koli prevozne stro$ ke, stro$ ke
dela ali izvozne dajatve.

Ta omejena garancija je zagotovljena poleg pravic, ki vam jih ponujajo lokalni
zakoni. V skladu s tem ta omejena garancija podjetiu NAPOLEON ne nalaga,
da drzi dele na zalogi. Na podlagi razpoloZljivosti delov lahko NAPOLEON po
lastni presoji izpolni vse obveznosti, tako da kupcu zagotovi ugodno posojilo
za nov izdelek. Po prvem letu lahko v zvezi s to omejeno garancijo
NAPOLEON po lastni presoji v celoti izpolnjuje vse obveznosti v zvezi s to
garancijo tako, da prvotnemu upravi¢enemu kupcu povrne veleprodajno ceno
vseh upravicenih, a okvarjenih delov.

V primeru zahteve za uveljavitev garancije podjetia NAPOLEON bo potrebno
priloziti racun ali kopijo racuna skupaj s serijsko § tevilko in § tevilko modela,
ko bo od NAPOLEON prodajalca zahtevala kakrs ne koli garancijske zahtevke
NAPOLEON si pridrzuje pravico do pregleda izdelka preden izpolni garancijske
zahteve. Za pridobitev koristi od kritja garancije se obrnite na servisno sluzbo
NAPOLEON ali na pooblas¢enega prodajalca NAPOLEON.

www.napoleon.com
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OPOZORILO! Neupostevanje teh navodil lahko povzroci poskodbe lastnine, telesne poSkodbe ali
smrt. Pred uporabo plinskega Zara preberite in upostevajte vsa opozorila in navodila v tem priroc¢niku.

Priporocila za varno uporabo

e Pred uporabo Zara preberite celotna navodila za uporabo.

eV nobenem primeru se Zara ne sme spreminjati.

e  Pri obratovanju Zara upostevajte natanc¢no navodila glede priZiganja.
e Ne priZigajte oglja z zaprtim pokrovom.

e Ne naslanjajte se na goreci zar.

e Ne uporabljajte bencina, alkohola ali drugih visoko hlapljivih tekocin za priZiganje briketov.
Uporabljajte SAMO odobreno tekocino za vzZig oglja. Prepricajte se, da so vse tekocine, ki so
iztekle skozi dno Zara, odstranjene pred priziganjem oglja.

e Tekocine za vZig oglja ni potrebno dodati vroci ali topli Zerjavici.

e Po uporabi in pred vZigom mora biti tekocina za vzig oglja pokrita in shranjena v varni
oddaljenosti od Zara, najmanj 25 ft (7,6m).

e Otrociin Zivali ne smejo biti blizu vrocega Zara, NE dovolite otrokom, da plezajo v notranjost
omare.

e Zar ne puiéajte brez nadzora, medtem ko deluje.

e Ne premikajte Zara ko je vroc ali ko deluje.

e Zar ne sme biti name3¢en v ali na avtodomih in/ali ¢olnih.

e Zar je potrebno hraniti le na prostem, v dobro prezratevanem prostoru in se ne sme
uporabljati v stavbi, garazi, zimskem vrtu ali kateremkoli drugem zaprtem obmocju.

* Zagotovite ustrezen odmik od vnetljivih snovi, 5ft (1.5m), z vseh strani. Ta razdalja je
priporocljiva ob vinilni strani ali steklenih povrsinah. Zar se ne sme uporabljati na vnetljivih
povrsinah (lesenih ali sestavljivih podih ali verandah).

e QOdprtine za zra¢enje morajo biti vedno neovirane in ocis¢ene.

e Naprave ne uporabljajte pod gorljivimi konstrukcijami.

e Ne uporabljajte zara pod katero koli stresno konstrukcijo, kot so stresne kritine, nadstreski,
platnene strehe in previsi.

e Ne postavljajte Zara v vetrovnih pogojih. Mocan veter negativno vpliva na kakovost kuhanja
Zara.

e V obdobju predgretja je potrebno pokrov zapreti.

e Predal za pepel/mast mora biti na mestu, ko Zar deluje.

e Redno ocistite mastne sledi in plosce, da se prepreci kopicenje, kar lahko privede do poZara
zaradi masti.

e Ne uporabljajte stranske police za shranjevanje vzigalnikov, vZigalic ali katerih koli drugih
gorljivih snovi.

e Zar mora biti v vsakem trenutku na ravni podlagi.

e Ne uporabljajte vode za nadzor izbruha plamena ali gasenje Zerjavice, saj lahko poskodujete
povrsino Zara.

e Zanadzor izbruha plamena nekoliko zaprite zracnike Zara. Da bi v celoti pogasiti Zerjavico/
poZar, zaprite vse zracnike in celoten pokrov.

e Uporabite ustrezna zar orodja z dolgimi, toplotno odpornimi rocaji.

e Uporabite rokavice za Zar ali vroCe posode za zascito rok, medtem ko kuhate ali prilagajate
zracnike.

e Ne odstranite pepela iz Zara, dokler vse oglje popolnoma ne izgori in v celoti ugasne. Pustite
dovolj ¢asa, da se ohladi.

e Preostali premog in pepel je treba odstraniti iz Zara in shraniti v posodi iz negorljivih kovin ter
pustiti v kovinski posodi 24 ur pred odlaganjem.

e Poskrbite, da so elektri¢ni napajalni kabli oddaljeni od vode ali ogrevanih povrsin.

Kalifornijski predlog 65: oglje pri zgorevanju ustvarja stranske proizvode, od katerih so
nekateri na seznamu skodljivih sestavin drzave kalifornija, ki povzrocajo raka in porodne poskodbe.
Pri kuhanju z ogljem je potrebno vedno zagotoviti ustrezno prezracevanje enote, da se zmanjsa
izpostavljenost do teh snovi.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Uporaba oglja

Premer Zara Metoda kuhanja Priporoceno oglje

18" (45cm) Neposredno kuhanje Cooking

*Priporocila glede oglja so priblizna, daljsi ¢asi kuhanja zahtevajo dodatno
dodajanje oglja. Tudi hladnejsi, vetrovni pogoji zahtevajo dodatno oglje, da
bi dosegli idealne temperature kuhanja.

OPOZORILO! odprite pokrov.

OPOZORILO! postavite zar na prostem na trdni, ravni, negorljivi podlagi. Nikoli ne uporabljajte
Zara na lesenih ali drugih gorljivih povrsinah.

OPOZORILO! Ne naslanjajte se na zar, ko izgoreva oglje.

OPOZORILO! Ponev za pepel mora biti namesc¢ena med priZiganjem in vedno med uporabo Zara.

METODA NEPOSREDNEGA KUHANJA

1. Popolnoma odprite zra¢nik pokrova in osnove. Odstranite pokrov Zara in kuhalno resetko.

2. Poskrbite, da je posoda za pepel ocis¢ena
od prejsnje uporabe in jo ponovno namestite.

3. Uporabite Napoleon kamin za priZiganje briketov (ni vkljucen) po priloZenih navodilih v prirocniku,
ali postavite vZigalne kocke ali rahlo zmeckan €asopis na in okoli zraénega deflektorja. Postavite oglje v
obliki stoZca na sredini enote na €asopisu ali na vZzigalnih kockah.

4. Prizgite Casopis ali vZigalne kocke. Ko oglje gori v celoti, zaprite pokrov in dovolite oglju, da gori,
dokler ga ne prekriva svetlo siv pepel (priblizno 20 minut).

5. S pomocjo klesc z dolgimi, toplotno odpornimi rocaji, razsirite oglje, da enakomerno pokriva celotno
resetko.
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Zagonsko tekocino lahko uporabimo za vZig oglja, vendar to ni najprimernejSa metoda. Lahko postane
& umazano in pusti kemic¢ni okus na hrani, ¢e pred kuhanjem popolnoma ne izgori. Ko gori nikoli ne
dodajamo dodatno zagonsko tekocino na Zar. Shranjujte steklenico vsaj 25 ft (7,6m) od Zara pri delovanju.

Navodila za varno delovanje kamina za priziganje briketov:

& OPOZORILO!
ZAGON OGLJA
e Samo za zunanjo uporabo.

[

e Kamin za priziganje briketov uporabljajte samo v primeru, Ce ta stoji na

e trdni, ravni reSetki za oglje in ¢e Zar na oglje stoji na trdni, ravni in negorljivi
povrsini.

e Ne postavljajte kamina za priZiganje briketov na kateri koli gorljivo povrsino,
razen Ce je kamin za priziganje briketov popolnoma hladen.

e Ne uporabljajte tekoCine za vzigalnike, bencin ali samovzigalno oglje v
kaminu za priZiganje briketov.

e Kamin za priziganje briketov uporabljajte samo za vZig oglja za Zar na oglje.

e  Pridelus kaminom za priZiganje briketov vedno nosite zas¢itne rokavice.

e  Otroci in Zivali ne smejo biti nikoli blizu kamina za priziganje briketov.

e Ne uporabljajte kamina za priziganje briketov, e pihajo mocni vetrovi.

e  Kamina za priziganje briketov ne puscajte brez nadzora, medtem ko deluje.

e Med vziganjem se ne naslanjajte na kamin za priZiganje briketov.

e  Kamina za priziganje briketov nikoli ne uporabljajte drugace, kakor je namenjen.
e Ne uporabljajte ga za pripravo hrane.

e Bodite izredno previdni, ko posipate vroce oglje s pomocjo kamina za priZiganje briketov.

Uporaba kamina za priZiganje briketov

e  Obrnite kamin za priziganje briketov navzdol

e Zmeckajte dva cela lista ¢asopisa in ju natlacite v spodnji del kamina za priZiganje briketov.

e Obrnite kamin za priziganje briketov navzgor in ga poloZite v sredino resetke za oglje.
e Dodajte ustrezno koli¢ino oglja, vendar ne prenapolnite.
e  PriZgite vzigalico in jo vstavite v enega od spodnjih zracnikov, da se bo vzgal ¢asopis.

e Ko ima vrhnja plast oglja tanko plast sivega pepela, z noSenjem zascitnih rokavic previdno pretresite
vroCe oglje na reSetko za oglje (neposredna metoda kuhanja) ali ga postavite v kosare za oglje
(posredna metoda).

e Ko je vroce oglje postavljeno v Zar, ga enakomerno razsirite s pomocjo kles¢ z dolgimi, toplotno
odpornimi rocaji.

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Vodic za kuhanje na ugljenu

®

Pecenje na ugljenu je tradicionalni nacin pripreme hrane. Usijani ugljen emitira infracrveno zracenje i
priprema hranu bez efekta suSenja. Sokovi i masnoca koji s hrane kapaju na ugljen isparavaju u obliku dima
i daju hrani slastan okus. Napoleonovi rostilji na ugljen idealni su za pripremu socnih i ukusnih odrezaka,
pljeskavica i ostalih vrsta mesa.Za savjete pri pecenju pogledajte tablicu.

Tablica sluzi kao naputak pri pripremi hrane. Vrijeme pecenja ponekad treba prilagoditi, ovisno o temper-
aturi, vjetru, Zeljenom okusu... Koristite termometar za meso kako biste provjerili je li hrana primjereno

pripremljena.

Tabela za pecCenje na oglju

za 5 min. Posredna
toplota za zakljucek.

Hrana e e, Cas kuhanja Koristni predlogi
toplota
Zrezek Neposredna toplota 6-8 min.— Pri izbiri mesa za Zar izberite meso
1in. (2.54cm) debel srednje z vecjim delezem maséobe. Mast deluje
kot naravni mehcalec med kuhanjem in
meso ohranja vlazno in so¢no.
Hamburger 1/2 in (1.27cm) | Neposredna toplota 6-8 min.— Priprava hamburgerjev po narocilu je
thick srednje olajsana s spreminjanjem debeline
pleskavice. Ce Zelite dodati eksoti¢ni okus
vasemu mesu, poskusite dodati sekance
ameriskega oreha
Napoleon Zaru za dimljenje sekancev.
Kosi pis¢anca Neposredna toplota 20-25 min. Povezava stegna in noge s strani brez
cca 2’ vsaka stran. koZe naj bo narezana % poti skozi meso
Posredna toplota za za bolj poloZno lego mesa na Zaru. To
preostalih omogoca hitrejse in enakomernejse
18-20 min. kuhanje. Da bi dodali poseben okus vasi
kuhi, dodajte sekance meskita vasemu
Napoleon Zaru za dimljenje sekancev.
Svinjski kotlet Neposredna toplota 10-15 min. Odrezite odvecno mast pred peko na
Zaru. Izberite debelejSe kotlete za bolj
mehko meso.
Svinjska rebra Neposredna toplota 1.5-2 uri, Izberite vitka in mesnata rebra. Pecite

veckrat obrnite

meso, dokler ne odstopi zlahka od kosti.
Izberite vitka in mesnata rebra.

Jagnjecje zarebrnice Neposredna toplota 25-30 min. Odrezite odvecno mast pred peko na
Zaru. lzberite debelejse kotlete za bolj
mehko meso.
Hrenovke Neposredna toplota 4-6 min. Izberite vedjo velikost Weiner. PrereZite

koZo po dolzini pred peko.
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Navodila za kuhanje

Zacetni vzig: ko ga prvic prizgemo plinski Zar oddaja rahel vonj. To je normalno, za¢asno stanje, ki je
posledica “zapeke” notranjih barv in maziv, ki se uporabljajo v proizvodnem procesu in se ne ponovi vec.
Preprosto zazenite glavne gorilnike na visok poloZzaj za priblizno pol ure. Pokrov in vrata na Siroko odprite
Uporaba Zara: pri pecenju hrane priporocamo predgrevanje Zara s pokritim pokrovom, pokrov naj bo zaprt
za priblizno 20 minut. Oglje je pripravljeno, ko ima tanko plast sivega pepela. Hrana, kuhana v krajSem casu
(ribe, zelenjava), se lahko pece na Zaru z odprtim pokrovom. Kuhanje z zaprtim pokrovom zagotavlja visje,
bolj enakomerne temperature, ki lahko zmanjsajo ¢as kuhanja in lahko skuhamo meso bolj enakomerno.
Pri kuhanju zelo pustega mesa, kot so pis¢ancje prsi ali pusto svinjsko meso, lahko resetke naoljimo pred
predgrevanjem za zmanjsanje lepljenja. Kuhanje mesa z visoko stopnjo vsebnosti mascob lahko ustvari
vedji plamen. Da se to prepreci je dobro bodisi obrezati ma$¢obo ali zmanj$ati temperature. Ce vseeno
pride do vecjega plamena, premaknite hrano pro¢ od ognja in zmanjsajte toploto (zmanjsajte odprtost
zracnika). Pokrov pustite odprt.

Kot splosno pravilo naértujte porabo okoli 50 briketov za kuhanje 2£ (1 kg) mesa. Ce naértujete kuhati veé
kot 30 do 40 minut, je potrebno dodati dodatne brikete v ogenj. Ko je vreme hladno in vetrovno, boste
potrebovali vec briketov, da bi dosegli idealne temperature kuhanja.

Dodajanje oglja med kuhanjem: bodite previdni pri dodajanju oglja na Zar. Lahko pride do pojava
plamenoy, ko pride oglje v stik s sveZim zrakom. Umaknite se na varno razdaljo in uporabljajte klesce za
kuhanje na dolgih rocajih, odpornih na vrocino, za dodajanje briketov iz oglja.

/'\ OPOZORILO! Nikoli ne dodajajte tekoéine za viig oglja vrogi ali topli Zerjavici. Ko je oglje vigano,
[ )

tekocina vec ni potrebna

Obratovanje zracnikov: pokrov zracnikov na pokritem Zaru obic¢ajno ostane odprt, da ima zrak dostop do
Zara. Zrak povecuje temperaturo gorenja Zerjavice. Uravnavanje temperature Zara je mozno s premikanjem
odzracevalnih drsnikov v desno ali levo. Zapiranje zracnikov, bodisi delno ali v celoti, bo pomagalo, da se
oglje ohladi. Ne zaprite popolnoma zrac¢nikov in pokrova zracnikov, razen e ne Zelite ohladiti ali pogasiti
plamena.

Odprt Zaprt

Varnost po uporabi:

OPOZORILO! pa bi zascitili sebe in svoje premozenje pred poskodbami, skrbno upostevajte
naslednje varnostne ukrepe.

e  Zaprite pokrov za Zar in vse odprtine za pogasitev ognja.
e Vedno omogocite Zaru, da se popolnoma ohladi, preden ga prekladate.

e Nikoli ne pustite Zerjavico in pepel na Zaru brez nadzora. Poskrbite, da Zerjavico in pepel
popolnoma ugasnete, preden ju odstranite.

e  Uporabite kovinsko lopatico ali zajemalko za odstranitev preostankov Zerjavice in pepela iz zara.
Postavite jih v posodo iz negorljivih kovin in popolnoma nevtralizirajte z vodo. Pustite jih v posodi
Se dodatnih 24 ur pred njihovim odlaganjem.
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VzdrZzevanje/ Navodila za CiS¢enje

Priporocljivo je, da se pepelnik / ponev izprazni po vsaki uporabi.

OPOZORILO! Zagotovite, da je Zar hladen in da je oglje popolnoma ugasnjeno pred odstranitvijo
katerega koli dela zara.

OPOZORILO! pri ¢igtenju zara vedno nosite zas&itne rokavice in zas&itna ocala.

OPOZORILO! Ne uporabljajte visokotlaénega &istilnika za &ig€enje katerega koli dela Zara.

OPOZORILO! v izogib moznosti nastanka opeklin je pomembno, da se vzdrievanje lahko opravi
le, ko je zar hladen. Izogibajte se nezas¢itenega stika z vro¢imi povrsinami. Zar ¢istite na obmogju,

kjer cCistilna sredstva ne bodo poskodovala pokrovoy, trat ali teras. Ne uporabljajte Cistila za pecice za
Ciscenje katerega koli dela tega Zara. Ne uporabljajte samocistilne pecice za ciScenje kuhalne resetke
ali drugih delov Zara. Zar omaka in sol sta lahko jedka in lahko povzroéita hitro poslabsanje delov zara,
Ce jih redno ne Cistimo.

PEOE

Resetke in ogrevalno stojalo: resetke in ogrevalno stojalo je najbolje Cistiti z medeninasto Zi¢no krtaco v
obdobju predogrevanja. Za trdovratne madezZe lahko uporabite jekleno volno.

Notranje ¢iS¢enje plinskega Zara: odstranite kuhalne resSetke. Z medeninasto Zi¢no krtaco ocistite prasne
delce s strani in pod pokrovom. Postrgajte plosce za pecenje s pipcem ali strgalom in uporabite Zi¢no
krtaCo za odstranjevanje pepela. PoCistite vse smeti iz notranjosti iz Zara v ponev. Po Zelji lahko umijete
notranjost Zara z blagim detergentom in vodo. Dobro sperite z vodo in obrisite do suhega.

OPOZORILO! Nabrana mast lahko povzroci pozar. Ponev ocistite po vsaki uporabi, da se izognete
nabiranju masti.

>

Pepelnik / ponev: pepel, mascobe in presezne kapljice potujejo na pepelni / poney, ki se nahaja pod
Zarom na oglje, kjer se kopici. Za ¢isCenje povlecite ponev iz Zara. Nikoli ne postavit ponve ob aluminijasto
folijo, pesek ali drug material, saj to lahko prepreci masti da pravilno tece. Peka¢ mora biti postrgan s
pipcem ali strgalom in vse smeti morajo biti s¢iS¢ene v posodo iz negorljivih kovin. Operite notranjost Zara

z blagim detergentom in vodo. Dobro sperite s ¢isto vodo in obrisite do suhega.

Cis¢enje zunanje povrsine Zara: ne uporabljajte agresivnih ¢istil ali jeklene volne na katerih koli
pobarvanih, porcelanastih ali nerjavecih delih Napoleon Zara. S tem lahko poSkodujete povrsinski sloj.
Zunanje povrsine Zara Cistite s toplo milnico, ko je kovina Se topla na dotik. Za ¢iS¢enje nerjavecih povrsin
uporabite Cistilo za nerjavece jeklo ali neabrazivno Cistilo. BriSite vedno v smeri zrn. S ¢asoma se deli iz
nerjavecega jekla pri segrevanju razbarvajo, obi¢ajno na zlato ali rjavo barvo. Ta sprememba barve je
normalna in ne vpliva na delovanje Zara. S porcelansko emajliranimi deli je potrebno ravnati Se posebej
skrbno. Zapecen emajl na povrsini izgleda kot steklo in se odkrusi, ¢e ga udarimo. Gladilni emajl je na voljo

pri vaSem prodajalcu Napoleon Zarov.
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Tezava

Mozni vzroki

Resitev

Majhna toplota /
nizek plamen.

Neustr.predgrevanje

Premajhen dotok zr.

Nizek nivo oglja.

Pokrov je bil preveckrat odprt.

Pocakajte, da oglje izgori, dokler ni prekrit s svetlo
sivim pepelom (obic¢ajno 20-25min).

Odprite zracnike.

Dodajte vec oglja na pladenj z ogljem.

Pocakajte, da se hrana skuha z zaprtim

pokrovom. Pri vsakem odpiranju pokrova

se temperatura zniza. Posledica so temperature in
daljsi ¢asi kuhanja.

Izbruhi plamenov/
neenaka toplota.

Nepravilno predgrevanje.

Odvecna mast in pepel
v pepelniku/ponvi.

Predgrevaijte Zar z zaprtim pokrovom 20 — 25 min
in enakomerno razporedite oglje.

Redno distite pepelnik/ponev. Ponve ne postavite
ob aluminijasto folijo. Glejte navodila za ciscenje.

Izgleda, kot da se
lusci barva v

notranjosti pokrova.

Nastanek masti na notranjih povrsinah.

To ni napaka. PovrsSina pokrova je narejena iz
porcelana, ki se ne lusci. Lus¢enje povzroca strjena
mascoba, ki se posusi na barvi podobne delce,

ki odstopajo. Pojav se lahko prepreci z rednim
¢is¢enjem. Glejte navodila za Ciscenje.

N415-0553E MAR 23.20
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Pregled dela z zarom na oglje

Priziganje Zara

Pred prvim kuhanjem priporo¢amo gorenje na visoki stopnji za 30 minut s popolnoma odprtim pokro-
vom in zracniki osnove. Tako bodo izgorela vsa maziva, ki se uporabljajo v proizvodnem procesu.
Popolnoma odprite zracnik na pokrovu in osnovi vsakic, ko prizgete Zar.

Poskrbite, da je posoda za pepel ocis¢ena od prejSnje uporabe in ponovno namescena.

Zar se lahko uporablja bodisi z ali brez sredinskega zra¢nega deflektorja. Deflektor zagotavlja bolj
stabilne temperature in upocasni stopnjo gorenja v srediscu Zara.

Uporabite Ultrachef kamin za priziganje briketov (ni vkljucen) po priloZenih navodilih v priroc¢niku, ali
pa postavite vZigalne kocke ali rahlo zmeckan ¢asopis na in okoli zracnega deflektorja. Postavite oglje
v obliki stoZca na sredini enote (neposredna metoda kuhanja) ali opcijsko v koSare za oglje (posredna
metoda).

Ko je zar popolnoma prizgan, zaprite pokrov in pustite, da oglje izgori, dokler ni pokrito s svetlo sivim
pepelom (priblizno 20 minut) in razporedite oglje s pomocjo kles¢ s toplotno odpornimi rocaji, glede
na metodo kuhanja, ki jo boste uporabili.

Zagonsko tekocino lahko uporabimo za vZig oglja, vendar to ni najprimernejSa metoda. Lahko post-
ane umazano in pusti kemic¢ni okus na hrani, ¢e pred kuhanjem popolnoma ne izgori. Ko gori nikoli

ne dodajamo dodatno zagonsko tekocino na Zar. Shranjujte steklenico vsaj 25 ft (7,6m) od Zara med
uporabo.

Dodatni okus dima je mogoce doseci z dodajanjem kadilnih listicev, ki so na voljo v razli¢nih okusih pri
vasem prodajalcu Napoleon Zarov.

Kuhanje z Zarom

Priporo¢amo predgrevanje zZara s pokritim pokrovom, pokrov naj bo zaprt za priblizno 20 minut. Oglje
je pripravljeno, ko ima tanko plast sivega pepela.

Kot splodno pravilo nagrtujte porabo okoli 50 briketov za kuhanje 2£ (1 kg) mesa. Ce naértujete kuhati
ve¢ kot 30 do 40 minut, je potrebno dodati dodatne brikete v ogenj. Ko je vreme hladno in vetrovno,
boste potrebovali vec briketov, da bi dosegli idealne temperature kuhanja.

Bodite previdni pri dodajanju oglja na Zar. Lahko pride do pojava plamenov, ko oglje pride v stik s
sveZzim zrakom. Umaknite se na varno razdaljo in uporabljajte kleS¢e za kuhanje na dolgih rocajih,
odpornih na vrocino, za dodajanje briketov iz oglja.

Pokrov zraénikov na pokritem Zaru obicajno ostane odprt, da ima zrak dostop do Zara. Zrak povecuje
temperaturo gorenja Zerjavice. Uravnavanje temperature Zara je mozno s premikanjem odzracevalnih
drsnikov v desno ali levo.

Pocakajte, da se hrana skuha z zaprtim pokrovom. Pri vsakem odpiranju pokrova se temperatura zniza.
Posledica so nizje temperature in daljsi ¢asi kuhanja.

Zapiranje zracnikov, bodisi delno ali v celoti, bo pomagalo, da se oglje ohladi. Ne zaprite popolnoma
zracnikov in pokrova zraénikov, razen Ce ne Zelite ohladiti ali pogasiti plamena.

Kuhalno resSetko lahko pred predgrevanjem naoljimo za zmanjsanje lepljenja.

Uporabite termometer za meso za zagotovitev, da je hrana dovolj skuhana.

Cis¢enje Zara

Zaprite pokrov za Zar in vse odprtine za pogasitev ognja.

Vedno omogocite Zaru, da se popolnoma ohladi, preden ga prekladate.

Nikoli ne pustite Zerjavico in pepel na Zaru brez nadzora. Poskrbite, da Zerjavica in pepel popolnoma
ugasnete, preden ju odstranite.

Uporabite kovinsko lopatico ali zajemalko za odstranitev preostankov Zerjavice in pepele iz Zara.
Postavite jih v posodo iz negorljivih kovin in popolnoma nevtralizirajte z vodo. Pustite jih v posodi Se
dodatnih 24 ur pred njihovim odlaganjem.

Z medeninasto Zi¢no krtaco ocistite prasne delce v skledi in v notranjosti pokrova.

Operite notranjost Zara z blagim detergentom in vodo. Dobro sperite s Cisto vodo in obrisite do
suhega.

S porcelansko emajliranimi deli je potrebno ravnati Se posebej skrbno. Zapecen emajl na povrsini
izgleda kot steklo in se odkrusi, ¢e ga udarimo. Gladilni emajl je na voljo pri vaSem prodajalcu Napo-
leon Zarow.
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Shranite racun kot dokazilo o nakupu, za uveljavitev garancije.

Narocilo nadomestnih delov

Informacije o garanciji

MODEL:

DATUM NAKUPA:

SERIJSKA STEVILKA:

(Evidenca informacij za lazje iskanje)

Za zamenjavo rezervnih delov in uveljavljane garancije, kontaktirajte prodajalca, pri katerem ste
opravili nakup Napoleonovega izdeleka.

Preden se obrnete na servis, preverite na Napoleon spletni strani za bolj intenzivno ¢iscenje,
vzdrZevanje, odpravljanje napak in navodila zamenjave nadomestnih delov v www.napoleon.com.

Za obdelavo zahtevka, mora biti opremljeno z naslednjimi podatki:

Model in serijska Stevilka enote.
Stevilka nadomestnega dela in opis.

Natancen opis teZave(,zlomljeno ni dovolj’)

I

Potrdilo o nakupu (fotokopija racuna).

V nekaterih primerih lahko predstavnik podjetja Napoleon zahteva, da se deli vrnejo v tovarno na
pregled preden zagotovijo nadomestne dele.

e Preden se obrnete na predstavnika podjetja Napoleon, vedite, da sledeci elementi niso
zajeti v garancijo.

e  Stroski transporta, posredniske ali izvozne dajatve.
e  Stroski dela za odstranjevanje in ponovno montazo.
e  Stroski storitev diagnosticiranja tezav.

e Sprememba barve delov iz nerjavecega jekla.

e  PosSkodba delov zaradi pomanjkanja ¢is¢enja in vzdrZevanja, ali uporabe neprimernih
Cistil (Cistila za pecice).
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E‘ CAUTION! puring unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety
/7“ glasses for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem
free and safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might
be sharp and could cause cuts if handled incorrectly.

@ Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any components
packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

2. Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

3. Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being
lost or damaged while assembling.

prior to using the grill. The protective coating has been removed from some of the parts during the
manufacturing process and may have left behind a residue that can be perceived as scratches or

4 blemishes. To remove the residue, vigorously wipe the stainless steel in the same direction as the
grain.

’ 4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.
6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts
please call our Customer Solutions Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern
Standard Time).

OCTOPOXHO!Bo Bpems yAasieHUs YyNaKoBKU U C6OPKU peKOMEHAYETCA HOCUTb 3alLUTHbIe
nepyaTku 1 3alUTHbIe O4KU. XOTA BO Bpems Npou3BOACTBa AnA obecneueHus 6bicTpoid u
adpdeKTUBHOM COOPKU rpuasa GblIN NPUHATBI BCE MePbI A1 YCTPAHEHUA OCTPbIX FPaHe, TeM He MeHee,

i
@ HaA/eXKUT 06palLLaThbCA C AeTaNAMU OYEHb aKKYPaTHO BO U3berkaHue TpaBm. @

Hauyano pa6ortbi

1. Y6epuTe BCce ynaKoBOUYHble MaTepuasbl. MogHMMUTE KPbILIKY U U3BNEKUTE BCE AeTanu,
HaxoaAwmeca BHYTpU. NpoBepbTe NO CNMCKY Ha/lMUMe BCeX AeTaneii.

2. He BblbpacblBaiiTe ynakoBOYHbIM MaTePUaAn, NOKa rpuib He Bbln NOAHOCTBIO COBPaH M yCrewHo
BBEAEH B IKCMyaTaLmio.

3. Cobupaitte rpuab Ha mecTe ByayLLErO UCMOAb30BaHMA, PA3/IOKMNTE AeTaan Ha KaPTOHKE UK
No/I0TeHLLe, YTOBbI He NOTePATb UX BO BPpeMA COOPKM.

4. BONbLUIMHCTBO AETaNel U3 HeprKaBeloLL e CTaIv NOCTaBAAIOTCA NOKPbITbIMU 3aLLMUTHOW

NN1aCTUKOBOM NJIEHKOM, KOTOpasa A0MXKHbI 6bITb yaaneHa nepes nepBbiM UCMNO/Ib30BAaHUEM TPUNA.
C HEeKOTOPbIX YACTel rPUAA 3aLMTHAA NIeHKa AeMOHTUPYETCA B npoLecce NPOM3BOACTBA, U,
24 BO3MOXKHO, MOI/1a OCTaBUTb cieAbl (B BUAE NOIOC), KOTOPble MOTYT BOCMPUHUMATBLCA KaK LapanuHbl

UAU NATHA rpasu. YTo6bl yAanuTb OCTaTKU CNeAO0B KAesl, SHEPTUYHO NPOTPUTE HepXKaBeloLyIo CTaslb
B TOM )K€ HanpaBAeHUMU, YTO U 3€PHUCTOCTb CTaNM.

5. CnegayiiTe BCEM yKa3aHWAM B NOPAAKE, YKa3aHHOM B MHCTPYKLUUM.
6. [na pasmelleHus BEPXHEN YacTu rpuas Ha cobpaHHOM TesexKKe NoHaLoBATCA ABa YeoBeKa.

Ecnm y Bac BO3HUKAU Kakue 160 Bonpocbl No c6opKe nam skcnayatauum rpuns. Uan eciv HekotTopble
[EeTanu OTCYTCTBYIOT UM NOBPENKAEHDbI. NOXKANYNCTa CBAMXKUTECH C OTAENO0M PAaboTbl C KAMEHTaMU NO
TenedoHy 1-866-820-8686 c 9 Ao 17 (ceBepoamepuKaHCKOE BOCTOUHOE Bpems).
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POZOR! pii vybalovani a montazi vam doporucujeme nosit pracovni rukavice a ochranné bryle
pro vasi ochranu. Ackoli jsme vénovali veskeré usili tomu, aby proces montaze byl bezpecny, tak je

mozné, Ze ocelové Casti, jako jsou rohy a hrany mohou byt ostré a zplsobit fezné rany pfi nespravné
manipulaci.

@ Zaciname
o

1. Odstrante vSechny kryty, vyjméte dily a gril z obalu. Zvednéte viko a odstrarite veskeré zabalené
komponenty. PouZijte seznam dild, aby se zajistilo, Ze vSechny potiebné dily jsou soucasti dodavky.
2. Nenicte baleni, dokud gril neni pIné sestaven a nefunguje k vasi spokojenosti.

3. Sestavte gril, pouzijte kartonu ¢i textilii k ochrané dil(i pfed poskozenim pfi montazi.

4. Vétsina dild z nerezové oceli je dodavana s ochrannou plastovou vrstvou, ktera musi byt pred
pouzitim grilu odstranéna. Ochranny povlak je z nékteré ¢asti odstranén v priibéhu vyrobniho
procesu, a miZe zanechat zbytek, ktery mize byt vniman jako Skrabance nebo skvrny. Chcete-li
odstranit tyto zbytky, pouzijte utérku popf. €istic na nerez.
5. Postupujte podle pokyn( v poradi, v jakém jsou stanoveny v tomto navodu.
6. K montdZi jsou doporuceni dvé osoby a maji take spole¢né zvednout hlavu grilu na sestaveny kos.

Mate-li jakékoli dotazy tykajici se sestaveni nebo provozu grilu, nebo pokud jsou nékteré casti
poskozené nebo chybi, prosim kontaktujte vaseho prodejce Napoleon.

POZOR! Pri rozbalovani a montaZi doporugujeme pouzivat ochranné rukavice a ochranné
okuliare. Napriek tomu vynakladame vsetko usilie na to, aby byl proces montaZze co moZno najmenej
problematicky a ¢o najviac bezpecny. Pre vyrobené ocelové stcasti je charakteristické, Ze hrany a rohy
modZu byt ostré a nespravnym zaobchadzanim s nimi méZe prist k poraneniu.

Zaciname

1. Rozbalte vietky casti, hardware a gril z obalu. Zdvihnite veko a odstrante vsetky zabalené sucasti.
Pomocou zoznamu dielov, skontrolujte ¢i st vietky nevyhnutné suéasti suéastou balenia.

2. Nenicte obal, kym gril nie je kompletne zostaveny alebo kym pracuje spravne.

3. Zostavte gril, na mieste pouZivania, podlozte karténom alebo uterdkom pre ochranu casti pred stratou
alebo poskodenim pocas montdze sucasti.

4. Vicsina dielov z nerezovej ocele su dodavané s ochrannou plastovou vrstvou / féliou, ktora musi

byt odstranena pred pouzitim grilu. Ochranny povlak bol z niektorych €asti odstraneny poéas
vyrobného procesu, a méze zanechat zvy3ok, ktory moze byt vhimany ako $krabance alebo $kvrna.
X4 Pre odstranenie zvyskov, energicky utrite z nerezovej ocele v rovnakom smere, ako su ryhy.

5. Postupujte podla vsetkych pokynov v poradi, v akom su stanovené v tomto navode.

6. Vdvoch [udoch zdvihnite , hlavu“ grilu na zostaveny vozik.

Ak mate akékolvek otazky tykajtice sa zostavenia alebo prevadzky grile, alebo v pripade, Ze st casti
poskodené alebo chyba, prosim volajte dodavateli.
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POZOR! Preporucujemo upotrebu radnih rukavica i zastitnih naocala tijekom raspakiravanja
i sastavljanja rostilja. Unatoc¢ jednostavnom i sigurnom procesu sastavljanja rostilja, tvornicki
proizvedeni celicni dijelovi mogu biti oStri i prouzrociti ozljede ako se njima pravilno ne rukuje.

i
@ wor

1. Izvadite dijelove iz kartonske kutije. Dignite poklopac i odstranite komponente koje se nalaze u
rostilju. Provijerite jesu li svi dijelovi koji se nalaze na spisku ukljuceni u paketu.

2. Embalazu moZzete baciti tek kada ste sastavili rostilj i uvjerili se da pravilno radi.

3. Sastavite rostilj na mjestu gdje Cete ga upotrebljavati. Tijekom sastavljanja poloZite sve dijelove na

4. \Vecina dijelova od nehrdajuceg celika je pakirana u zastithom sloju plastike koji treba odstraniti prije

upotrebe.
o 5. Slijedite upute u prirucniku.

6. Dvoje ljudi je potredno kako bi dignuli gornji dio rostilja na sastavljeno postolje

Ako imate bilo kakvih pitanja u vezi sklapanja ili rada s rostiljem ili ako su neki dijelovi osSteceni ili
nedostaju, nazovite distributera za vase podrucje izmedu 8.00 i 16.00 sati.

POZOR! Med razpakiranjem in montaZo priporocamo nosenje delovnih rokavic in zascitnih ocal za
zaséito. Ceprav se trudimo po svojih najbolj$ih moceh, da bi bil proces sestavljanja brezhiben in varen,
kot je mogoce, je znacilnost proizvedenih jeklenih delov, da so lahko njihovi robovi in vogali ostri in

i
@ lahko povzrocijo ureznine ob nepravilnem ravnanju.
Kako zaceti ®

1. Odstranite vse kartonske plosce, napravo in pokrov Zara iz kartona. Dvignite pokrov in odstranite
vse dele, ki so pakirani v notranjosti. S pomocjo seznama delov preverite, Ce so vkljuceni vsi
potrebni deli.

2. Ne unicite embalaze, dokler Zar ni v celoti sestavljen in zadovoljivo deluje.

3. Sestavite Zar tam, kjer ga boste uporabljali, poloZite na tla karton ali brisaco, za zascito delov pred
izgubo ali posSkodbami med sestavljanjem.

4. Vecina delov iz nerjavecega jekla je opremljena z zascitno plasticno prevleko, ki jo je potrebno
odstraniti pred uporabo zara.

5. Upostevajte vsa navodila v vrstnem redu, kot so doloCena v tem priro¢niku.

6. Dve osebi morata dvigniti pokrov Zara na montiran vozicek.

Ce imate kakr3na koli vpraanja glede sestavljanja ali dela z Zarom, oz. ée so deli poskodovani ali
manjkajo, vas prosimo, da poklicete distributerja za vase podrocje med 8.00 in 16.00 uro.
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1, Forease of installation start all screws before tightening completely. Completely tighten screws after
7
bottom shelf and wheels have been attached.

[na NnpocTOTbl YCTAaHOBKM CHayasia BBEPHWUTE BCE BMHTbI Nepes, OKOHYaTebHOM 3aTAXKKOM. OKOHYaTe/IbHO
3aTAHUTE BMHTbI NMOC/E TOTO, KaK HUMKHSAA NOJIKa U KONEca bblIn YCTaHOB/EHDI.
Pro snadnou instalaci nasroubujte lehce vsechny Srouby. Ndsledné je zcela utahnéte a hlavné spodni polici
s kolecky.
Pre jednoduchu insStalaciu CiastoCne zatocte vSetky skrutky. Po pripojeni spodnej police a kolesd, skrutky
Uplne utiahnite
Za jednostavnost instalaciju umetnite sve vijke prije negio jih u potpunosti stegnete. Potpuno stegnite vijke

nakon $to je bila pritvrdena donja polica i kotaci.

Za lazjo namestitev vstavite vse vijake, preden jih popolnoma zategnete. Popolnoma privijte vijake, potem
ko so bila kolesa in spodnja polica priterjeni.

N415-0553E MAR 23.20

Ensure the legs with the holes are
attached to the rear of the grill as
illustrated.

Y6eauTech, YTO HOXKKM C OTBEPCTUAMMU
YCTaHOB/IEHbI C 3a/lHEW CTOPOHbI FPUA,
KaK 3TO NOKa3aHO Ha PUCYHKe.

Ujistéte se, Ze nohy s otvory jsou
pfipevnéné k zadni ¢asti rostu, jak je
zobrazeno.

Front
MNMepepHAan
CTOPOHA
Predni
Hlavné
Ispred
Spredaj

Uistite sa, Ze nohy s otvormi su pripojené
k zadnej Casti rostu, ako je znazornené.

Nogice s rupama moraju se postaviti na

straznji dio rostilja prema slici.
Zagotovite, da so noge z luknjami

pritrjene na zadnji strani Zara, kot je

prikazano.

www.napoleon.com




Insert the bottom shelf into the holes in the legs ensuring the crossbars on either end of the shelf are to

. the bottom as illustrated.
. MomecTUTE HUMKHIOKO MOJIKY B OTBEPCTUSA, PAaCNOIOKEHHbIE B HOXKax, ybeauTech, YTo nepekiaamnHbl ¢

@ 06eunx CTOPOH MOJIKM HAXOAATCA BHU3Y, KaK 3TO NOKa3aHO Ha PUCYHKE.
VloZte spodni polici do otvor( v nohdch zajistujicich pFi¢niky. Na jednom konci police jsou na spodni
strané, jak je zobrazeno.

VlozZte dolnej police do otvorov v nohach zaistujucich prie¢niky na oboch koncoch police, s umiestnené
na spodnej strane, ako je znazornené.

Umetnite donju policu u rupice i osgurajte, da su precke na obije strane prema slici.

Vstavite spodnjo resetko v luknje nog in zagotovite, da so precke na obeh policah na dnu, kot je prikazano.
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Completely tighten screws, securing legs to base.
OKOHYaTeNbHO 3aTAHUTE BUHTbI, 3aKPENIASA HOXKKM Ha onope.
Zcela utdhnéte Srouby zajistujici nohy k zakladné.

Uplne utiahnite skrutky, zaistite nohy zakladne.

Stegnite vijke i u€vrstite nogice i bazu.

Popolnoma privijte vijake za pritrditev nog v osnovo.

www.napoleon‘com

WARNING! Do not over tighten leg screws.
BHUMAHMWE! He neperarusaiite BuHTbI HOXeEK.
VAROVAN |’! Neutahujte sSrouby nohou.
VAROVANIE! Neufahujte skrutky néh.
UPOZORENIJE! vijci ne smiju biti preévrsto stegnuti.
OPOZORILO! Ne zategnite prevec vijakov nog.
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The lid on your grill can be hung on the base as illustrated below.
KpblLKa rpnaa MoxeT 6bITb NoABeLleHa Haj, NOACTAaBKOM, Kak MOKa3aHO HUMKeE.
Viko grilu Ize zavésit na zakladné, jak je znazornéno nize.

Veko moze byt zavesené na zakladnom tele, ako je uvedené nizsie.

Poklopac se moZe objesiti na vas rostilj kao Sto je prikazano dolje
Lahko ga obesite na podlago za Zar (prikazano na sliki)

N415-0553E MAR 23.20 www.napoleon.com
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Ensure ash pan engages in base
as illustrated.

Y6eamTech, YTo NoaaoH /
30/1bHUK YCTAHOBJIEH Ha onope
Hag/iexkalmm obpasom.
Ujistéte se, Ze odkapova

miska je na svém misté, jak je
zndzornéno.

Zaistite, aby popolnik /
odkvapkavacia miska bola

umiestnenad, ako je znazornené.

Osigurajte da je posuda za
kapanje instalirana kao sto je
prikazano na slici.

Zagotovite da je ponev za
odcejanje namescena kot na
sliki.

vl %

3/8”(10mm)
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Part # / Homep yactu Description / OnucaHue NK18
1 | NO010-1177-SER handle / pyyka X
2 N010-1178-SER lid / KpbiwwKa X
3 N685-0026 temperature gauge / ykasaTtesnb TemnepaTypbl X
4 N010-1415-SER top vent / BepxHee oTBepcTUE X
5 | N305-0104 cooking grid / rpunb X
S$83019 cast cooking grid kit / yyryHHbI rpub ac
6 N305-0105 charcoal grate / pewéTtka ans ApeBecHbIX yraein X
7 | NO10-1179-SER base / onopa X
8 |Z745-0001 wheel / koneco X
9 N590-0316 wire bottom shelf / npoBono4Hasa HUKHAA NoKa X
10 | N370-1041-SER leg kit / KomnnekT gna Hor X
11 | NO10-1180-SER air vent control / ynpaeneHne BEHTUAALMOHHbBIM OTBEPCTUEM X
12 | NO10-1181-SER ash bucket / Beapo c nenaom X
13 | N370-0915-SER hardware kit / komnnekt o6opyznosaHus X
61912 cover / BUHW/I0Bas KPblLKa ac
x - standard ac - accessory X - CTaHZapT ac - akceccyap
Cislo dilu / Cislo dielu Popis NK18
1 |NO010-1177-SER handle / rukojet X
2 |NO10-1178-SER vicko / vie¢ko X
3 | N685-0026 indikator teploty / ukazovatel teploty X
4 | N010-1415-SER horni vétrani / horny prieduch X
5 |N305-0104 sité / rosty X
S$83019 litinové mfize / liatinové mriezky ac
6 | N305-0105 ro$t na dfevéné uhli / rost na drevené uhlie X
7 | NO10-1179-SER baze / zakladna X
8 |Z745-0001 kolo / kolo X
9 | N590-0316 draténa spodni police / drétena spodna polica X
10 | N370-1041-SER sada nohou / suprava néh X
11 | NO10-1180-SER ovladani vétrani / ovladanie vetrania X
12 [NO10-1181-SER popelnik / popolnik X
13 | N370-0915-SER hardwarova sada / hardvérova stprava X
61912 pokryt / veko ac
X - standard ac -prislusenstvi x - Standard ac -pridavny
Broj dijela / Stevilka dela Opis NK18
1 |NO10-1177-SER rucica / rocaj X
2 | NO10-1178-SER poklopac / ovitek X
3 | N685-0026 mjerac temperature / merilnik temperature X
4 | NO10-1415-SER gornji otvor / zgornji odtok X
5 |N305-0104 resSetka za kuhanje / reSetka za kuhanje X
S83019 reSetka od lijevanog Zeljeza / resetka iz litega Zeleza ac
6 |N305-0105 ugljena resetka / oglje resetka X
7 |NO10-1179-SER baza / osnova X
8 |Z745-0001 kolo / kolo X
9 |N590-0316 donja polica Zica / spodnja polica iz Zice X
10 |N370-1041-SER komplet za noge / komplet za noge X
11 | NO10-1180-SER kontrola zraka / krmiljenje zraénega prezracevanja X
12 | NO10-1181-SER kanta za pepeo / vedro pepela X
13 | N370-0915-SER hardverski komplet / strojni komplet X
61912 pokriti / ovitek ac
X - standard ac-oprema x- standardno  ac - dodatna oprema
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NAPOLEON

Napoleon products are protected

by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.
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