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Please Read and Save this Use and Care Book.

IMPORTANT SAFEGUARDS.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be

followed, including the following:

* Read all instructions before using.

¢ Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

* To protect against electrical shock do not immerse cord, plugs or appliance in
water or other liquid.

* Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

¢ Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts.

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance
malfunctions or has been damaged in any manner. Contact Consumer Support at
the number listed in this manual.

¢ The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

* Do not use outdoors.

* Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

¢ Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

o Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or
other hot liquids.

* To disconnect, turn timer control o off position “O”, then remove plug from wall outlet.

¢ Do not use appliance for other than intended use.

¢ Use extreme caution when removing fray or disposing of hot grease.

¢ Do not clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad and touch
electrical parts, creating a risk of electric shock.

¢ Qversized foods or metal utensils must not be inserted in a toaster oven, as they
may create a fire or risk of electric shock.

* Afire may occur if the toaster oven is covered or touching flammable material
including curtains, draperies, walls and the like, when in operation. Do not store
any item on top of unit when in operation.

o Extreme caution should be exercised when using containers constructed of other
than metal or glass.

¢ Do not store any material, other than manufacturer’s recommended accessories, in

this oven when not in use.

* Do not place any of the following materials in the oven: paper, cardboard, plastic,
and the like.

* Do not cover crumb tray or any part of this oven with metal foil. This will cause
overheating of the oven.

¢ This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been %wen supervision or instruction conceming use of the appliance by a
person responsible for their safety.

o Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate

remote-control system.
* Toaster Oven is turned off by tuming timer control to off position, “O”.

SAVE THESE INSTRUCTIONS.

This product is for household use only.

GROUNDED PLUG

As a safety feature, this product is equipped with a grounded plug, which will only fit into

a three-prong outlet. do not attempt to defeat this safety feature. Improper connection
of the grounding conductor may result in the risk of electric shock. Consult a qualified
electrician if you are in doubt as to whether the outlet is properly grounded.

TAMPER-RESISTANT SCREW

Warning: This appliance is equipped with a tamper-resistant screw to prevent removal of

the outer cover. To reduce the risk of fire or electric shock, do not attempt to remove the
outer cover. There are no user-serviceable parts inside. Repair should be done only by
authorized service personnel.

ELECTRICAL CORD

a) Ashort power-supply cord (or detachable power-supply cord) is provided to reduce the risk resulting from

becoming entangled in or tripping over a longer cord.

b) Longer detachable power-supply cords or extension cords are available and may be used if care is
exercised in their use.

¢) Ifalong detachable power-supply cord or extension cord is used,

1) The marked electrical rating of the detachable power-supply cord or extension cord should be

at least as great as the electrical rating of the appliance,
2) If the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a grounding-type
3-wire cord, and
3) The longer cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop
where it can be pulled on by children or tripped over unintentionally.
Note: If the power supply cord is damaged, it should be replaced by qualified personnel; in Latin
America, by an authorized service center.

HOW TO USE

Thie nrodiiet ie for hatieehnld 11ee anly

1. Set temperature selector knob to TOAST position.

2. Set cooking FUNCTION selector knob to TOAST.

3. Open oven door and insert slide rack. Do not use the drip tray when toasting.

4. Place items to be toasted directly on slide rack and close the door.

5. Turn toast shade selector knob to 10 and then turn back to desired toast shade.

6. The on indicator light comes on and remains on until toasting cycle is complete.

7. When toast cycle is complete, there will be an audible signal. The oven and the on indicator |
will go off.

8. Open the oven door. Using oven mitts or pot holders, slide the rack out to remove the toast.

9. Unplug appliance when not in use.

For best results, place the bread in the locations shown

NOTE: You must set the toast shade selector knob as desired for the oven to begin toasting.

NOTE: You can cook your food 3 ways:

e Place your food in the bake pan and place the bake pan on top of the slide rack/broil rack.

e Use the bake pan as a drip tray by sliding it under the slide rack/broil rack.

e Place bread directly onto the slide rack/broil rack for toasting only.

BAKING

NOTE: For best results, when baking or cooking, always preheat the oven for at least 10 minut

at the desired temperature setting.

1. Set temperature selector knob to the desired temperature.

2. Turn FUNCTION selector knob to BAKE.

3. Turn TIMER selector knob to 10 and then turn back or forward to desired baking time, includin
preheat time. (Select STAY ON to bake longer than 30 minutes or to control cooking time yours

4. The power light will illuminate and remain on during the entire baking time.

5. The heating elements will cycle on and off to maintain even heat distribution.

6. Once oven has preheated, open oven door and insert food. Close oven door.

NOTE: Use a metal, glass or ceramic baking dish placed on the slide rack

7. If using the oven timer, there will be an audible signal once the baking cycle is complete. The
oven and power light will turn off. If not using the oven timer, turn the oven to Off once cooki
cycle is complete. The power indicator light goes off.

8. Open the oven door. Using oven mitts or pot holders, slide the rack out to remove the cooked fc

9. Unplug appliance when not in use.

BROILING

NOTE: When broiling, preheat oven for 10 minutes.

1. Set temperature selector knob to BROIL.

2. Turn FUNCTION selector knob to BROIL.

3. Set the timer selector knob to 10 then turn back or forward to desired broiling time, includin
preheat time or to STAY ON.

4. Open oven door and insert bake pan under slide rack so it can be used as a drip tray. Place
directly on slide rack/broil rack.

5. When finished broiling, the signal bell sounds. The power indicator light goes off.

6. Using an oven mitt or pot holder, slide out broiling rack together with bake pan to remove fo

7. Unplug appliance when not in use.

KEEP WARM

1. Turn temperature selector knob to KEEP WARM.

2. Turn function selector knob to KEEP WARM.

3. Turn Toast/Timer selector knob past 10 and then turn back or forward to desired warming ti
(Select Stay On to control cooking time yourself.)

NOTE: This feature is designed to keep already cooked foods warm after they have been cooke

This function should be used for short periods of time; to prevent food from drying out, cover with fo

4, When cycle is complete, there will be an audible signal. The oven and power light will turn o

5. If not using the oven timer, turn the Toast/Timer selector knob to Off once cycle is complete

6. Unplug appliance when not in use.

This product contains no user serviceable parts. Refer service to qualified service personnel.

CLEANING

Important: Before cleaning any part, be sure the ovenis off, unplugged, and cool.

Important: Do not use oven cleaners in this oven.

1. Clean the glass door with a sponge, soft cloth or nylon pad and sudsy water. Do not use a s
glass cleaner.

2.To remove the slide rack, open the door, pull the rack forward and out. Wash the slide rack i
soapy water or in a dishwasher. To remove stubborn spots, use a polyester or nylon pad.

3. Wash the bake pan in sudsy water. To minimize scratching, use a polyester or nylon pad.

CRUMB TRAY

Important: Do not allow cooking debris or grease to accumulate on crumb tray.

1. Grasp handle and pull out tray.

2. Dispose of crumbs and wipe tray with a damp cloth; dry thoroughly before placing back in the ove

EXTERIOR SURFACES

Wipe the top and exterior walls with a damp cloth or sponge. dry thoroughly.

COOKING CONTAINERS

Metal, ovenproof glass or ceramic bakeware without glass lids can be used in your oven. Follo

manufacturer’s instructions. Be sure the top edge of the container is at least 172" (3.81 cm) aw

from the upper heating elements.

NEED HELP?

For service, repair or any questions regarding your appliance, call the appropriate 800 number

on cover of this book. Please DO NOT return the product to the place of purchase. Also, please

DO NOT mail product back to manufacturer, nor bring it to a service center. You may also want

consult the website listed on the cover of this manual.

Two-Year Limited Warranty

(Applies only in the United States and Canada)

What does it cover?

e Any defect in material or workmanship provided; however, Spectrum Brands, Inc.’s liability will n
exceed the purchase price of product.

For how long?

 Two years from the date of original purchase with proof of such purchase.

What will we do to help you?

e Provide you with a reasonably similar replacement product that is either new or factory refurbist

How do you get service?



Péliza de Garantia
Vélida solo para México)
uracion

Rayovac de México SA de CV g,arantiza este producto por 2 afios a partir de la fecha original de compra.

Qué cubre esta garantia

gsta Garantia cubre cualquier defecto que presenten las piezas, componentes y la mano de obra

contenidas en este producto. .
Requisitos para hacer valida la garantia

Para reclamar su Garantia debera presentar al Centro de Servicio Autorizado la péliza sellada por

el establecimiento en donde adquirid el producto. Si no la tiene, podré presentar el comprobante
de compra original. .
EDonde hago valida la garantia?

lame sin costo al teléfono 01 800 714 2503, para ubicar el Centro de Servicio Autorizado mas cercano

a su domicilio en donde usted podra encontrar partes, componentes, consumibles y accesorios.
Procedimiento Jiara hacer valida la garantia . .

Acuda al Centro de Servicio Autorizado con el producto con la péliza de Garantia sellada o el
comprobante de compra original, ahi se reemplazara cualquier pieza 0 componente defectuoso
sin cargo alguno para el usuario final. Esta Garantia incluye los gastos de transportacion que se
deriven de su cumplimiento.

Excepciones o

Esta Garantia no sera valida cuando el producto:

A)Se hubiese utilizado en condiciones distintas a las normales.

B)No hubiese sido operado de acuerdo con el instructivo de uso que le acompafia.

C) Cuando el producto hubiese sido alterado o reparado por personas no autorizadas por Rayovac

de México SA de CV.
Nota: Usted podra encontrar partes, componentes, consumibles y accesorios en los centros de
servicios autorizados. Esta garantia incluyen los gastos de transportacion que se deriven de sus
cumplimiento dentro de sus red de servicio.

Veuillez lire et conserver ce guide d’entretien et d’utilisation.

IMPORTANTES CONSIGNES DE SECURITE.

Lorsqu’on utilise des appareils électriques, il faut toujours respecter certaines

regles de sécurité fondamentales, notamment les suivantes

e Lisez toutes les instructions avant utilisation.

* Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poignées ou les boutons.

* Pour protéger contre les chocs électriques ne pas immerger le cordon, prises ou
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

* Une surveillance étroite est nécessaire lorsque I'appareil est utilisé par ou
prés des enfants.

» Débranchez 'appareil lorsqu'il n’est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laisser
refroidir avant de mettre ou d’enlever des pigces.

* Ne pas utiliser un appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé, ou aprés
un mauvais fonctionnement de I'appareil ou a ét endommagé de quelque facon.
Composer le numéro sans frais approprié qui figure dans le présent guide.

o 'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant de I'appareil peut
causer des blessures.

o Ne pas utiliser a 'extérieur.

* Ne pas laisser le cordon pendre de la table ou du comptoir, ou toucher des
surfaces chaudes.

* Ne pas placer sur ou prés d'un brileur & gaz ou électrique, ou dans un four chauffé.

* Une extréme prudence doit étre utilisé pour déplacer un appareil contenant de
Ihuile chaude ou autres liquides chauds.

* Pour débrancher 'appareil, mettre la minuterie en position d'arrét (« O »), puis retirer la

fiche de la prise de courant.

* Ne pas utiliser I'appareil pour d’autres fins que celles prévues.

* Soyez extrémement prudent lors de la suppression bac ou de '8limination de la
graisse chaude.

* Ne pas nettoyer avec des tampons a récurer métalliques. Les pieces peuvent se détacher

du tampon et foucher les pieces électriques, créant ainsi un risque de choc électrique.

* Aliments trop gros ou des ustensiles métalliques ne doivent pas étre insérés dans

un four grille-pain, car ils peuvent créer un risque d’incendie ou de choc électrique.

¢ Un incendie peut se produire si le four a pain est recouvert de matériaux inflammables

comme des rideaux, tentures, murs et autres, lorsqu'il est en fonctionnement. Ne pas

ranger sur le dessus de I'appareil lorsquil est en fonctionnement.

¢ Une extréme prudence doit étre exercée lors de I'utilisation des récipients
construits de I'autre que le métal ou le verre.

* Ne pas stocker tout matériel, autre que les accessoires recommandés par le
fabricant, dans ce four lorsqu'il n’est pas utilisé.

* Ne placez pas les matériaux suivants dans le four: papier, carton, plastique, efc.

* Ne pas couvrir le plateau & miettes ou toute partie de ce four avec des feuilles de
métal. Cela entrainera une surchauffe du four.

* Cet appareil n'est pas conu pour étre utilisé par des personnes (notamment des
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d’expérience ou de connaissances, a moins qu'elles ne soient supervisees
ou dirigées par une personne responsable de leur sécurité pendant l'utilisation.

* | es enfants doivent étre supervisés afin d'éviter qu'ils ne jouent avec 'appareil.

o L'appareil n'est pas destiné a étre actionné au moyen d'une minuterie externe ou
un systéme de commande a distance séparé.

* Pour éteindre le grille-pain four, mettre la commande de la minuterie en position
darrét (« O »).

CONCERVER CEC MECIIREC

Mise en garde : Ne pas laisser le four sans surveillance pendant qu'il fonctionne. Il

est possible que les aliments s’enflamment. Si cette situation se produit, débrancher

P'appareil, mais NE PAS ouvrir la porte. Pour réduire les risques d’incendie, veiller a con

server l'intérieur du four propre et exempt de résidus d’aliments, d’huile, de graisse et

toute autre matiére combustible.

Mise en garde : Un incendie pourrait se déclencher si le grille-pain four est couvert ou ¢

touche une matiére inflammable comme des rideaux, draperies, murs, etc. pendant qu

fonctionne et lorsqu’il est encore chaud. Ne placez aucune des matiéres suivantes dan
four ni sur le dessus du four et ne les mettez pas en contact avec les cotés ou le desso
du four : papier, carton, emballage plastique et autre matériau semblable.

POUR COMMENCER

o Retirer tout matériau d'emballage, tout autocollant apposé sur le produit, et la bande de plastiqu
entourant la fiche.

o Visiter le www.prodprotect.com/applica pour enregistrer la garantie.

o Laver toutes les pieces amovibles en suivant les directives de la section ENTRETIEN ET NETTOY
du présent guide.

o Choisir un endroit oli placer I'appareil en laissant suffisamment d'espace entre 'arriere de I'appareil et
mur pour favoriser la circulation de la chaleur, sans endommager les armoires et les murs.

o Brancher I'appareil dans une prise de courant.

RENSEIGNEMENTS IMPORTANTS SUR LE FOUR

o | e four devient chaud. Lorsque I'appareil est en marche, toujours utiliser des gants de
cuisine ou des poignées pour toucher les surfaces extérieures et intérieures du four. ‘M

o Durant les premiéres minutes d’utilisation, vous remarquerez peut-étre de la fumée et ===
une légére odeur. Cela est tout a fait normal et ne doit pas vous inquiéter.

o \lous devez régler la minuterie ou sélectionner I'option STAY ON (FONCTIONNEMENT CONTINU)
pour que le four fonctionne.

IMPORTANT: Assurez-vous que la nourriture ou un plat de cuisson ne reléve pas de 1 %2 pouct

des éléments chauffants supérieurs.

IMPORTANT: Alimentaire ne devrait pas s'étendre au-dela des bords de la plague de cuisson /

plateau d’égouttement pour éviter de tomber jus de cuisson sur les éléments chauffants.

GRILLAGE

Il nest pas nécessaire de préchauffer le four pour faire griller des aliments.

1. Régler le sélecteur de température a la position TOAST (GRILLAGE).

2. Régler le sélecteur de FONCTION a TOAST (GRILLAGE).

3. Ouvrir la porte du four et insérer la grille coulissante. Ne pas utiliser le plateau d’égouttage f
e grillage.

4. Déposer les aliments a griller directement sur la grille coulissante et fermer la porte.

5. Régler le sélecteur de degré de grillage a la position 10 et tourner ensuite dans le sens contt
jusqu’au degré de grillage désiré.

6. Le témoin de fonctionnement s’allume et reste allumé jusqu’a la fin du cycle de grillage.

7. Alafin du cycle de grillage, 'appareil émet un signal audible. Le four et le témoin de
fonctionnement s'éteignent.

8. Ouvrir la porte du four. A l'aide de gants/poignées de cuisine, retirer la grille pour sortir les alimen

9. Débrancher I'appareil quand il ne sert pas. ala

Pour obtenir les meilleurs résultats possibles, déposer le pain aux endroits indiqués || lll

REMARQUE : Le sélecteur de degré de grillage doit &tre réglé pour que le four commence le gt

lage. Utiliser le guide suivant pour sélectionner la puissance.

REMARQUE : Il y a 3 fagons de faire cuire les aliments :

 Déposer les aliments sur la plaque de cuisson et placer la plaque de cuisson au-dessus de la gri
coulissante/grille de lechefrite.

o Utiliser la plague de cuisson comme un plateau d’égouttage en Iinsérant sous la grille coulissan
grille de lechefrite.

(-:UF;Igg%rhlle pain directement sur la grille coulissante/grille de Iechefrite pour grillage seulement.

REMARQUE : Pour obtenir de meilleurs résultats lors de la cuisson, toujours préchauffer le fou

moins 10 minutes a la température désirée.

1. Régler le sélecteur de température a la température désirée.

2. Régler le sélecteur de FONCTION a BAKE (CUISSON).

3. Régler la minuterie a la position 10 et revenir ensuite vers I'arriére ou avancer jusqu'au
temps de cuisson désiré, y compris le temps de préchauffage. (Sélectionner 'option STAY O
(fonctionnement continu) pour faire cuire plus de 30 minutes ou pour déterminer au besoin |
temps de cuisson.)

4. Le témoin de fonctionnement s’allume et reste allumé tout au long du cycle de cuisson.

5. Les éléments chauffants s'allument et s'éteignent pour maintenir la température voulue.

6. Une fois que le four a préchauffé, ouvrir la porte et placer les aliments a I'intérieur du four.
Fermer la porte du four.

REMARQUE : Sur la grille coulissante, déposer un plat de cuisson en métal, en verre ou en

céramique.

7. Si la minuterie est utilisée, un signal sonore se fera entendre a la fin du cycle de cuisson. Le
et le témoin d’alimentation s'éteignent. Si la minuterie n'est pas utilisée, eteindre le four a la
du cycle de cuisson. Le témoin de fonctionnement s'éteint.

8. Ouvrir la porte du four. A l'aide de gants/poignées de cuisine, retirer la grille pour sortir les aliment

9. Débrancher I'appareil quand il ne sert pas.

ROTISSAGE

REMARQUE: Pour rétir, préchauffer le four pendant 10 minufes.

1. Régler le sélecteur de température a la position BROIL (ROTISSAGE).

2. Régler le sélecteur de FONCTION a BROIL (ROTISSAGE).

3. Régler la minuterie a la position 10 et revenir ensuite vers I'arriére ou avancer jusqu’au tem
de rotissage désiré, y compris le temps de préchauffage ou la fonction « STAY ON ».

4. Quvrir la porte du four et, en utilisant la plaque de cuisson comme un plateau d’égouttage, inse
la plaque sous la grille coulissante et déposer les aliments directement sur la grille/lechefrite.

5. Une fois le rotissage terminé, le four émet un signal sonore. Le témoin de fonctionnement s'éte

6. A l'aide d’un gant de cuisine ou d’une poignée pour le four, retirer la grille de lechefrite et la
plaque de cuisson pour retirer les aliments.

7. Débrancher I'appareil quand il ne sert pas.

MODE DE RECHAUD )

1. Régler le sélecteur de FONCTION a KEEP WARM (RECHAUD).

2. Régler le sélecteur de fonction a KEEP WARM (RECHAUD)

3. Régler la minuterie au-dela de la position 10 et revenir ensuite vers |'arriére ou avancer jusq
temps de réchaud. (Sélectionner I'option STAY ON (fonctionnement continu) pour déterminer
besoin le temps de temps de réchaud.)

REMARQUE : Cette fonction sert & garder des aliments au chaud immédiatement apres la cuis

son. Elle doit &tre utilisée pour des durées assez bréves; pour empécher les aliments de séche

les couvrir de papier d’aluminium.

4. Alafin du cvele. 'appareil émet un sianal audible. Le four et le témoin d’alimentation s’éteianel




